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English

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

® Ensure the cord is fully unwound
before using the handmixer.

® Never put the handmixer body in
water or let the cord or plug get wet.

® Keep fingers, hair, clothing and
utensils away from moving parts.

® Never let the cord touch hot
surfaces or hang down where a
child could grab it.

® Never use a damaged handmixer.
Get it checked or repaired: see
'service and customer care'.

® Never use an unauthorised
attachment.

® Always unplug the appliance when
not in use, before fitting or removing
parts or before cleaning.

® This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

® Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

® Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
rear of your handmixer.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using your handmixer
for the first time
Wash the parts (see 'cleaning’).

key
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speed switch

HM520 - 3 speed

HM530 - 5 speed

tool release button

beaters

kneader with collar (if supplied)
kneader without collar (if supplied)
tool storage

cord tidy

to use your handmixer

e

Unwrap the cord and make sure the
speed switch () is in the off “O”
position. Ensure the tool storage (®
has been removed.

Insert the beaters or kneaders @ —
turn and push until a positive click is
felt.

Important: The kneader with the
collar @ will only fit into the larger
socket.

Plug in.

With the ingredients in a bowl of an
appropriate size, place the
beaters/kneaders into the bowl.

Pull the speed switch backwards to
reach the desired speed (the first dot
on the handmixer body is the
slowest speed setting). Line up the
dot on the side of the speed switch
with the corresponding speed.

As the mixture thickens, increase the
speed.

£ designed & engineered by KENWOOD in the UK

made in China



® |f the machine starts to slow or
labour, increase the speed.

® Move the speed switch forwards to
the pulse “P” position to operate the
motor at maximum speed. The
motor will operate for as long as the
pulse is held in position.

6 When the mixture has reached the
desired consistency, return the
speed switch to the off “O” position
and then lift the beaters/kneaders
out of the bowl.

7 To remove the tools, make sure the
speed switch is in the off “O”

position and unplug the handmixer.

Press the tool release button ).
Hold onto the tool shafts when
ejecting the tools.

Important:

kneaders only - when making
bread dough, we recommend that
the dough load does not exceed
450g flour.

To protect your handmixer, don'’t
use it for longer than 3 minutes in
any 5 minute period with doughs,
heavy cake mixtures, etc. Switch it
off as soon as you've got the right
consistency.

hints

When creaming for cake mixtures,
use butter or margarine at room
temperature or soften before use.
To avoid overloading your mixing
bowl, select one of an appropriate
size.

Large quantities and thick mixtures
may require a longer mixing time.
When whipping cream, use of a
high-sided bowl is recommended to
minimise splashing.

Recommended speeds for beaters and kneaders

Please note that these are recommendations only and the speed you select may
depend upon the bowl size, quantities, the ingredients you are mixing and

personal preference.

Gradually increase to the recommended speeds below.

Food type Recommended | Recommended | Approximate
maximum speeds times
quantities HM520 [HM530

Beaters

Egg whites 8 2-3 4 -5 |3 minutes

Cream 500ml 1-3 1-5 |4 minutes

Whisked sponge 3 egg mix 2-3 4 -5 |5 minutes

All'in one cake mixes 600g total mix 1-8 1-5 |1}/ -2 minutes

Batter 800ml 2-3 4-5 |1 minute

Rubbing fat into flour 2509 flour 1-2 1- 3 minutes

Adding water to combine 1 1 1 minute

pastry ingredients

Fruit cake 900g total mix

Creaming fat and sugar 3 5 4 minutes

Folding in flour, fruit, etc. 1 1-2 |1 minute

Royal icing 4 egg mix 1-3 1-5 |5-6 minutes
Kneaders (if supplied)
Bread 450g flour 1-8 1-5 |2 -3 minutes

Re-knead
30-45
seconds




cleaning

® Always switch off, unplug and
remove the beaters or kneaders
before cleaning.

® Never put the handmixer body in
water or let the cord or plug get wet.

® Never use abrasives to clean parts.

beaters, kneaders
® \Wash by hand or in your dishwasher,
then dry.

handmixer body
® \Wipe with a damp cloth, then dry.

storage

1 Wrap the cord around the base of
the hand mixer @. Then clip the
cord together using the cord tidy.

2 Push the tool storage into the
sockets @. Then clip in the beaters
and kneaders @.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

servicing or repairs

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

Zorg dat het snoer volledig
afgewikkeld is voordat u de
handmixer gebruikt.

Plaats de handmixer nooit in water
en laat het snoer of de stekker nooit
nat worden.

Houd uw vingers, haar, kleding en
gereedschap uit de buurt van
bewegende delen.

Laat het snoer nooit in aanraking
komen met hete opperviakken en
laat het niet naar beneden hangen
waar een kind erbij kan.

Gebruik nooit een beschadigde
handmixer. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

Gebruik nooit een ongeautoriseerd
hulpstuk.

Haal de stekker van het apparaat na
gebruik uit het stopcontact en ook
voor u onderdelen monteert of
verwijdert of voordat u het apparaat
reinigt.

Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voor u de stekker in het
stopcontact steekt

Zorg dat het voltage gelijk is aan wat
aan de onderkant van uw handmixer
wordt aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor u de handmixer de
eerste keer gebruikt

De onderdelen afwassen (zie
Reiniging).

legenda
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snelheidschakelaar

HM520 - 3 snelheden

HM530 - 5 snelheden
ontgrendelingsknop

kloppers

deeghaak met kraag (indien
meegeleverd)

deeghaak zonder kraag (indien
meegeleverd)

opbergplaats voor hulpstukken
snoeropslag



het gebruik van uw Belangrijk:

® alleen voor deeghaken - bij het

handmlxer bereiden van brooddeeg raden we u
1 Wikkel het koord af en zorg dat de aan het apParaat te belasten met
snelheidschakelaar (@ zich in de UIT- deeg dat niet meer dan 450 g bloem
stand ('0') bevindt. Zorg dat de bevat. .
opbergplaats voor hulpstukken & ® Om uw handmixer te beschermen,

gebruikt u hem niet langer dan 3

2 Steek de kloppers of deeghaken @ minuten in een periode van 5

in de mixer — draai en duw tot u een minuten voor deeg, zware
Klik voelt. taartmengsels, enz. Schakel het

apparaat uit zodra u de juiste
consistentie hebt bereikt.

verwijderd is.

Belangrijk: de deeghaak met de
kraag @ past alleen in de grote

bevestigingsopening. tips
3 Steek de stekker in het stopcontact. ® Bij het kloppen van margarine/boter
4 Plaats de ingrediénten in een en suiker voor een taart, kunnen de
geschikte maat kom en houd de ingrediénten het beste op
kloppers/deeghaken in de kom. kamertemperatuur zijn, of u kunt de
5 Beweeg de snelheidschakelaar naar margarine of boter eerst zacht
achteren tot in de gewenste stand maken.
(de eerste stip op de handmixer is ® Om te voorkomen dat uw mengkom
de langzaamste snelheid). Zet de te vol raakt, kiest u een kom met de
stip naast de snelheidschakelaar juiste afmeting.
tegenover de overeenkomstige ® Grote hoeveelheden en dikke
snelheid. mengsels moeten misschien langer
® \erhoog de snelheid als het mengsel worden gemengd.
dikker wordt. ® Als u slagroom slaat, wordt het
® Als het apparaat langzamer begint te gebruik van een diepe kom
draaien of te hard moet werken, aangeraden om zo min mogelijk te
verhoogt u de snelheid. spatten.

® Schuif de snelheidschakelaar naar
voren tot in de pulseerstand (P)
zodat de motor op de
maximumsnelheid werkt. De puls
duurt zolang als de knop ingedrukt
gehouden wordt.

6 Wanneer het mengsel de gewenste
consistentie bereikt heeft, zet u de
snelheidschakelaar weer in de UIT-
stand ('O'") en haalt de
kloppers/deeghaken uit de kom.

7 Om de hulpstukken te verwijderen,
zorgt u dat de snelheidschakelaar in
de UlT-stand ('O') staat en de
stekker van de handmixer uit het
stopcontact is getrokken. Druk op
de ontgrendelingsknop (2. Houd de
stelen van de hulpstukken vast terwijl
u deze ontgrendelt.



Aanbevolen snelheden voor kloppers en deeghaken

Het betreft hier slechts aanbevelingen; welke snelheid u selecteert, is afhankelijk
van de afmeting van de kom, de hoeveelheden, de ingrediénten die u gebruikt en
uw persoonlijke voorkeur.

Verhoog de snelheid geleidelijk tot de hieronder aanbevolen snelheid.

Type voedsel Aanbevolen Aanbevolen |Tijd bij
maximum- snelheid benadering
hoeveelheden |[HM520 HM530

Kloppers

Eiwitten 8 2-3 4 -5 |3 minuten

Room 500 ml 1-8 1-5 |4 minuten

Geklopt sponsdeeg 3 eiwitten 2-3 4 -5 |5 minuten

Kant-en-klare taartmixen | 600 g totale mix 1-3 1-5 |1/ -2 minuten

Beslag 800 ml 2-3 4 -5 |1 minuut

Vet in bloem wrijven. 250 g bloem 1-2 1-2 |3 minuten

Water toevoegen om 1 1 1 minuut

gebaksingrediénten te

vermengen

Vruchtencake 900 g totale mix

Boter en suiker kloppen 3 5 4 minuten

Bloem, fruit, enz. invouwen 1 1-2 |1 minuut

Eiwitglazuur 4 eiwitten 1-8 1-5 |5-6 minuten

Deeghaken (indien meegeleverd)

Brood 450 g bloem 1-8 1-56 |2 -3 minuten
Kneed
opnieuw
30-45
seconden

reiniging opslag

® Schakel het apparaat altijd uit, haal 1 Wikkel het snoer om het voetstuk
de stekker uit het stopcontact en van de handmixer @. Klem het
verwijder de kloppers of deeghaken snoer vervolgens samen met de
voordat u het apparaat snoerklem.
schoonmaakt. 2 Duw de opbergplaats voor

® Plaats de handmixer nooit in water hulpstukken in de openingen @.
en laat het snoer of de stekker nooit Bevestig vervolgens de kloppers en
nat worden. deeghaken @.

® Gebruik geen schuurmiddelen om de
onderdelen te reinigen.

kloppers, deeghaken
® Met de hand of in uw afwasmachine
wassen en vervolgens drogen.

behuizing handmixer

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens drogen.



onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Francais

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

Assurez-vous que le cordon est
totalement déroulé avant d’utiliser le
batteur a main.

Ne plongez jamais le corps du
batteur dans 'eau et ne mouillez
jamais le cordon d’alimentation ou la
prise.

Gardez les doigts, les cheveux, les
vétements et les ustensiles loin des
éléments mobiles.

Ne laissez jamais le cordon au
contact de surfaces chaudes ou
pendre de telle fagon gu’un enfant
puisse s’en saisir.

N’utilisez jamais un batteur a main
endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : Voir « service apres-vente ».
N’utilisez jamais un accessoire non
recommandeé.

Débranchez toujours I'appareil
lorsque celui-ci n’est pas utilisé,
avant d’installer et de retirer des
éléments et avant de procéder au
nettoyage.

Cet appareil n’est pas desting a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, a moins
qu’elles n'aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou 'appareil est utilisé

incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher ’appareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sous votre batteur a main.
Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au réglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation
de votre batteur a main
Nettoyez les éléments (voir «
nettoyage »).

légende

O)

@
®
@
®
©®
)

controle de vitesse

HM520 - 3 vitesses

HM530 - 5 vitesses

bouton de déblocage des
ustensiles

batteurs

pétrisseur avec collier (si fourni
avec)

pétrisseur sans collier (si fourni
avec)

rangement des ustensiles

clip du cordon

utilisation de votre
batteur & main

1

Sortez le cordon et assurez-vous
que le controle de vitesse (1) est en
position " arrét " sur " O ". Assurez-
vous que le rangement des
ustensiles (© a été retiré.

Insérez les batteurs ou les
pétrisseurs @ — tournez et poussez
jusgu’a ce qu'un clic soit ressenti.
Important: Le pétrisseur avec
collier @ est uniquement adapté au
plus grand orifice de sortie.
Branchez I'appareil.

Apres avoir placé les ingrédients
dans un bol de taille adaptée, mettez
les batteurs / pétrisseurs dans le bol.



5 Tirez le contrble de vitesse vers
I'arriere pour atteindre la vitesse
requise (le premier point sur le corps
du batteur a main correspond a la
vitesse la plus faible). Alignez le point
situé sur le coté du contrdle de
vitesse sur la vitesse
correspondante.

Au fur et a mesure que la
préparation épaissit, augmentez la
vitesse.

Si vous entendez votre appareil
forcer ou ralentir, augmentez la
vitesse.

Déplacez le controle de vitesse vers
I’avant en position « pulse » (P) pour
faire fonctionner le moteur a la
vitesse maximale. Le moteur
fonctionne tant que la touche pulse
est maintenue en position.

Lorsque la préparation a atteint la
consistance requise, replacez le
controle de la vitesse sur la position
"arrét ", sur " O ", puis débranchez
le batteur a main.

Pour retirer les ustensiles, assurez-
vous que le contréle de vitesse est
en position " arrét ", sur " O ", et
débranchez le batteur a main.

Appuyez sur le bouton de déblocage

des ustensiles ). Lorsque vous
éjectez des ustensiles, retenez-les
par leurs axes.

Important :

uniquement pour les
pétrisseurs - lors de la
préparation de pate a pain, il est
recommandé que la charge de pate
n’excede pas 450 g de farine.

Pour protéger votre batteur a main,
avec les mélanges lourds comme les
pates, les mélanges épais pour
gateau, etc. ne I'utilisez pas plus de
3 minutes par période de 5 minutes.
Eteignez-le dés que vous avez
obtenu la consistance souhaitée.

conseils

Lorsque vous montez en creme des
mélanges pour gateau, utilisez du
beurre ou de la margarine a
température ambiante, ou
ramollissez avant utilisation.

Pour éviter de surcharger votre bol
de mélange, choisissez en un de
taille adaptée.

Le temps de mélange peut s'avérer
plus long dans le cas de grandes
quantités et de mélanges épais.
Lorsque vous faites de la creme
fouettée, il est recommandé d'utiliser
un bol a bords élevés pour limiter les
éclaboussures.
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Vitesses recommandées pour les batteurs et les

pétrisseurs

Veuillez noter qu’il s’agit uniquement de recommandations et que la vitesse que
vous sélectionnez peut dépendre de la taille du bol, des quantités, des
ingrédients que vous préparez et des préférences personnelles.

Augmentez progressivement la vitesse, pour passer aux vitesses suivantes.

Type d’aliments Quantités Vitesses Durées
maximum recommandées| aprox-
recommandées| HM520 [HM530 | imatives

Batteurs

Blancs d’ceufs 8 2-3 4 -5 |3 minutes

Creme 500 ml 1-3 1-5 |4 minutes

Génoise battue Meélange a base 2-3 4 -5 |5 minutes
de 3 ceufs

Tous les mélanges a 600 g de mélange| 1-3 1-5 |1/ a2 minutes

gateau travaillés en une au total

seule fois

Pate 800 ml 2-3 4 -5 |1 minute

Incorporer de la matiere | 250 g de farine 1-2 1 -2 |3 minutes

grasse a de la farine

Ajouter de I'eau pour lier 1 1 1 minute

les ingrédients de

patisseries.

Cake aux fruits 900 g de mélange|

Monter en creme la matiere | au total 3 5 4 minutes

grasse et le sucre

Incorporer la farine, les 1 1 -2 |1 minute

fruits, etc.

Glagage royal Meélange a base 1-3 1-5 |5a6 minutes
de 4 ceufs

Pétrisseurs (si fournis avec)

Pain 450 g de farine 1-8 1-5 |2 a3 minutes
Pétrir une
nouvelle fois
pendant
30a45
secondes

nettoyage corps du batteur a main

® Essuyez avec un chiffon humide,

® \feillez a toujours éteindre et puis séchez.
débrancher I'appareil et a retirer les
batteurs ou pétrisseurs avant le rangement
nettoyage.

® Ne plongez jamais le corps du 1 Enroulez le cordon autour de la base
batteur dans I'eau et ne mouillez du batteur & main @. Puis attachez
jamais le cordon d’alimentation ou la le cordon & aide du clip de cordon.
prise. 2 Insérez le rangement des ustensiles

nettoyer les éléments.
batteurs, pétrisseurs

puis séchez.

N’utilisez jamais d’abrasifs pour

Lavez a la main ou au lave-vaisselle,

11

dans les encoches prévues a cet
effet @. Puis rangez-y les
pétrisseurs et les batteurs @.




service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

® contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électromeénager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheit

Vor Gebrauch des Handmixers
sicherstellen, dass das Kabel
komplett abgewickelt ist.

Tauchen Sie den Handmixer niemals
in Wasser ein - Netzkabel und
Stecker dirfen nie nass werden.
Finger, Haare, Bekleidungsstticke
und Kochwerkzeuge von
beweglichen Teilen des Gerats
fernhalten.

Netzkabel niemals mit heiBen
Oberflachen in Bertihrung bringen
oder in Reichweite von Kindern
herunterhéngen lassen.

Benutzen Sie niemals einen
beschéadigten Handmixer. Lassen Sie
lhren Handmixer Uberprifen oder
reparieren: Siehe ,Kundendienst”.
Nur zugelassene Zusatzgerate
benutzen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, wenn das Gerat nicht
verwendet wird, und bevor Sie Quirle
einstecken oder herausnehmen oder
das Gerat reinigen.

Dieses Gerat darf nicht von physisch
oder geistig behinderten oder in
ihren Bewegungen eingeschrankten
Personen (einschlieBlich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt fur
Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Gerét
haben, es sei denn, sie werden
dabei von einer flr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

Kinder mussen Uberwacht werden,
damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Das Geréat nur fur seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood tbernimmt
keine Haftung bei unsachgemaBer
Benutzung des Geréts oder
Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Vor dem Einschalten

Bitte Uberprifen Sie, bevor Sie das
Gerat anschlieBen, ob die
Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild entspricht (siehe
Unterseite des Handmixers).
Dieses Gerat entspricht der
europaischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung
zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
Alle Teile reinigen: (siehe
+Reinigung”).

SchlUssel

O]

0 ©® ® o
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Geschwindigkeitsschalter

HM520 - 3 Geschwindigkeitsstufen
HM530 - 5 Geschwindigkeitsstufen
Entriegelungstaste fir Quirle
Ruhrarm

Knetquirl mit Metallrand (wenn im
Lieferumfang)

Knetquirl ohne Metallrand (wenn im
Lieferumfang)

Zubehorhalterung
Kabelaufwicklung



Verwendung lhres
Handmixers

1 Nehmen Sie das Kabel von der
Kabelaufwicklung und vergewissern
Sie sich, dass sich der
Geschwindigkeitsschalter () in der
Aus-Position (O) befindet. Stellen Sie
auBerdem sicher, dass die
Zubehdrhalterung (® abgenommen
wurde.

2 Setzen Sie Ruhrquirle oder
Knetquirle durch Drehbewegung mit
gleichzeitigem Drlcken ein, bis die
Quirle einrasten @.

Wichtig: Der Knetquirl mit
Metallrand @) passt nur in die
groBere Steckvorrichtung.

3 Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

4 |hre Zutaten sollten sich in einer
ausreichend groBen Schussel
befinden. Stecken Sie die Ruhr- oder
Knetquirle in die Schussel.

5 Ziehen Sie den
Geschwindigkeitsschalter zurlick, bis
Sie die gewlnschte Geschwindigkeit
erreicht haben (der erste Punkt auf
dem Gehéuse des Handmixers
bedeutet die langsamste
Geschwindigkeit). Richten Sie den
Punkt an der Seite des
Geschwindigkeitsschalters an der
entsprechenden Geschwindigkeit
aus.

® Erhohen Sie die Geschwindigkeit,
sobald die Mischung dicker wird.

® Erhohen Sie die Geschwindigkeit,
wenn Gerat nicht kraftig genug
schlagt.

® Schieben Sie den
Geschwindigkeitsschalter nach vorn
in die Puls-Position (P) und lassen
Sie den Motor bei
Hoéchstgeschwindigkeit laufen. Die
Pulsfunktion hélt so lange an, wie
Sie den Schalter in Position halten.

6 Wenn die Mischung die gewlnschte
Konsistenz erreicht hat, stellen Sie
den Geschwindigkeitsschalter auf die
Aus-Position (O) und heben Sie die
Ruhr- oder Knetquirle aus der
Schussel.

7 Zum Herausnehmen der Quirle muss
sich der Geschwindigkeitsschalter in
der Aus-Position (O) befinden.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Driicken Sie die
Entriegelungstaste (2). Halten Sie die
Quirlschafte fest, wenn Sie die Quirle
herausnehmen.

Wichtig:

® Nur Knetquirle: Bei der
Zubereitung von Brotteig pro zu
verarbeitender Teigmenge nicht mehr
als 450 g Mehl verwenden.

® Zum Schutz Ihres Handmixers sollte
dieser bei der Zubereitung von
Knetteig, schweren Mischungen etc.
maximal 3 Minuten pro 5-Minuten-
Zeitraum benutzt werden. Schalten
Sie das Gerat ab, sobald Sie die
richtige Konsistenz erreicht haben.

Tipps

® Fir Kuchenteig sollten Sie Butter
oder Margarine bei
Zimmertemperatur verwenden oder
vorher weich machen.

® \Wahlen Sie eine Schissel von
passender GroBe, damit beim
Ruhren/Kneten nichts Ubertritt.

® GroBe Mengen und schwere
Mischungen erfordern eine langere
Verarbeitungszeit.

® Beim Schlagen von Sahne empfiehlt
sich eine Schissel mit hohem Rand,
um Spritzer zu verhindern.
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Empfohlene Geschwindigkeiten fur Ruhr- und

Knetquirle
Bitte denken Sie daran, dass dies nur Empfehlungen sind. Die von lhnen
gewahlte Geschwindigkeit hangt von der GroéBe lhrer Schissel, den zu
verarbeitenden Zutaten und lhren personlichen Vorstellungen ab.
Schalten Sie stufenweise zu den unten empfohlenen Geschwindigkeiten hoch.
Verarbeitungsbeispiele | Empfohlene Empfohlene |Ungefdhre
Hochstmengen Gesch- Zeit
windigkeiten
HM520 [HM530
Riihrquirle
EiweiB 8 2-3 4 -5 |3 Minuten
Sahne 500 ml 1-3 1-5 |4 Minuten
Ruhrkuchen 3 EiweiB 2-3 4 -5 |5 Minuten
Kuchen-Backmischungen | 600 g 1-8 1- 1% - 2 Minuten
Gesamtgewicht
Ruhrteig 800 ml 2-3 4 -5 |1 Minute
Zubereitung von Streuseln,| 250 g Mehl 1-2 1 -2 |3 Minuten
Hinzufligen von Wasser 1 1 1 Minute
zum Verarbeiten von
Teigzutaten
Ruhrteig 900 g
Schaumigschlagen von Gesamtgewicht 3 5 4 Minuten
Fett und Zucker
Unterheben von Mehl, 1 1-2 |1 Minute
Rosinen usw.
EiweiBglasur 4 EiweiB 1-8 1-5 |5-6 Minuten
Knetquirle (wenn im Lieferumfang)
Brot 450 g Mehl 1-3 1-5 |2 -3 Minuten
30-45
Sekunden
erneut
durchkneten
Reinigung Aufbewahrung

® \/or der Reinigung Geréat

1 Wickeln Sie das Kabel auf die

ausschalten, Netzstecker aus der
Steckdose ziehen und Quirle
entriegeln.

® Tauchen Sie den Handmixer niemals
in Wasser ein - Netzkabel und
Stecker durfen nie nass werden.

® Zum Reinigen nie Scheuermittel
verwenden.

Riihr- und Knetquirle

® Mit der Hand oder in der
Geschirrsptilmaschine reinigen, dann
trocknen.

Handmixergehduse

® Mit einem feuchten Tuch abwischen,
dann trocknen.

Kabelaufwicklung des Handmixers
auf @. Befestigen Sie das Kabel
mithilfe des Kabel-Clips.

2 Stecken Sie die Zubehdrhalterung in

die Steckplatze @. Klemmen Sie
dann die Ruhr- und Knetquirle ein

0.



Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

® Setzen Sie sich bitte mit lhrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® (estaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Ricknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerat hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt.
Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

sicurezza

® Assicurarsi che il cavo sia
completamento disteso prima di
utilizzare lo sbattitore.

Non immergere mai il corpo motore
dello sbattitore in acqua e non
lasciare che il cavo o la spina
elettrica si bagni.

Tenere dita, capelli, indumenti e
utensili lontano dalle parti in
movimento.

Non lasciare mai che il cavo venga a
contatto con superfici calde o
penzoli da dove un bambino
potrebbe afferrarlo.

Non usare mai uno sbattitore
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: Vedere la sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.
Non usare mai un accessorio non
approvato.

Disinserire sempre la spina dalla
presa elettrica quando I'apparecchio
non viene usato, prima di installare e
di estrarre i componenti e prima
della pulizia.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza
seguire le presenti istruzioni.
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prima di inserire la spina nella
presa elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base dello sbattitore.
Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

prima di usare lo sbattitore
per la prima volta

Lavare i componenti (vedere la
sezione ‘pulizia’).

legenda
®

selettore velocita

HM520 - velocita 3

HMB530 - velocita 5

tasto espulsione fruste

fruste a profilo piatto

frusta a torciglione con ghiera
supplementare (se in dotazione)
frusta a torciglione senza ghiera
supplementare (se in dotazione)
portaccessori

avvolgicavo

@
®
@
®
©®
)

come usare lo sbattitore

1 Svolgere il cavo e controllare che il
selettore della velocita (@) sia in
posizione spenta “O”. Assicurarsi
che sia stato rimosso il portaccessori
®.

Inserire le fruste a profilo piatto o le
fruste a torciglione @ - ruotarle e
spingerle fino a sentire un “clic”.
Importante: La frusta a torciglione
con ghiera supplementare @ puo
essere inserita unicamente nel foro
pit grande.

Inserire la spina nella presa di
corrente.

Dopo aver versato gli ingredienti in
un recipiente idoneo, immergervi le
fruste a profilo piatto/a torciglione.



5 Tirare all'indietro il selettore della

velocita, fino alla velocita desiderata
(il primo puntino sul corpo dello
sbattitore corrisponde alla velocita
minima). Allineare il puntino sul lato
del selettore rispetto alla velocita
corrispondente.

Mano a mano che gli ingredienti si
addensano, aumentare la velocita.
Se lo sbattitore funziona a fatica,
alzare la velocita.

Spostare in avanti il selettore della
velocita, sulla posizione per il
funzionamento a intermittenza “P”
per azionare il motore alla velocita
massima. Il motore continua a
funzionare fino a quando il tasto
rimane premuto.

Quando la consistenza ha raggiunto
il punto desiderato, rimettere il
selettore della velocita sulla
posizione spenta “O” e poi sollevare
le fruste a profilo piatto/a torciglione
per estrarle dal recipiente.

Per disinserire le fruste, prima
controllare che il selettore della
velocita sia sulla posizione spenta
“O” e disinserire la spina
dell’apparecchio dalla presa elettrica.
Premere il tasto di espulsione delle
fruste 2. Nel disinserire le fruste,
tenerle dalle astine.

Importante:

Solo per le fruste a torciglione
- Per impastare il pane, si consiglia
di non lavorare piu di 450g di farina.
Per proteggere lo sbattitore, non
usarlo per piu di 3 minuti in un
periodo di 5 minuti per impastare,
lavorare miscele per dolci
consistenti, ecc. Spegnere lo
sbattitore non appena gli ingredienti
hanno raggiunto la consistenza
desiderata.

consigli

Nell’amalgamare miscele per dolci,
utilizzare burro o margarina a
temperatura ambiente 0 ammorbidirli
prima dell’utilizzo.

Per evitare di sovraccaricare lo
sbattitore, selezionarne uno della
misura appropriata.

Per grandi quantita d’ingredienti e
miscele particolarmente dense pud
essere necessario lavorare gli
ingredienti piu a lungo.

Nel montare la panna, si consiglia di
utilizzare un recipiente con il bordo
alto per ridurre al minimo gli schizzi.



Velocita consigliate per fruste a profilo piatto/a

torciglione

Si ricorda che questi consigli sono a semplice titolo di guida e che la velocita

da selezionare puo dipendere dalle dimensioni del recipiente, dagli ingredienti da

lavorare e dalle preferenze personali.

Aumentare gradualmente per giungere alle velocita sotto indicate.

Ingrediente Quantita Velocita Durate

massime consigliate |approssi-
raccomandate |HM520 |[HM530 | mative

Fruste a profilo piatto

Albumi 8 2-3 4 -5 |3 minuti

Panna 500ml 1-8 1- 4 minuti

Pan di Spagna miscela con 3 uova| 2 -3 4 -5 |5 minuti

Miscele per dolci tutto miscela totale di 1-8 1-5 |1/ -2 minuti

in uno 600g

Pastella 800ml 2-3 4 -5 |1 minuto

Incorporare burro/ 250g di farina 1-2 1-2 |3 minuti

margarina e farina

Aggiungere acqua agli 1 1 1 minuto

ingredienti per la sfoglia

Torta di frutta miscela totale di

Amalgamare burro/ 900g 3 5 4 minuti

margarina e zucchero

Unire farina, frutta, ecc. 1 1 -2 |1 minuto

Glassa reale miscela con 4 uova| 1 -3 1-5 |5-6minuti

Fruste a torciglione (se in dotazione)

Pane 450g di farina 1-8 1-5 [2-38minuti
Rimpastare
per
30-45
secondli

pulizia conservazione
® Prima della pulizia, spegnere sempre 1 Awvolgere il cavo intorno alla base

lo sbattitore, disinserire la spina

elettrica ed estrarre le fruste a profilo

piatto o a torciglione.

Non immergere mai il corpo motore
dello sbattitore in acqua e non
lasciare che il cavo o la spina
elettrica si bagni.

Non usare mai prodotti abrasivi per
pulire i componenti.

fruste a profilo piatto, fruste a

torciglione
Lavarle a mano o in lavastoviglie e
poi asciugarle.

corpo motore
Strofinare con un panno umido e
asciugare.
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dello sbattitore @), e bloccarlo con il
fermacavo.

2 Spingere il portaccessori dentro le
prese @, poi inserirvi le fruste a
profilo piatto e a torciglione @.




manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si €
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | eia atentamente estas instrugdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

® Confirme que o cabo eléctrico esta
completamente desenrolado da
batedeira quando a utilizar.

Nunca submerja a batedeira em
agua nem deixe o cabo eléctrico ou
a ficha apanharem humidade.
Mantenha os dedos, o cabelo, a
roupa e os utensilios afastados das
pegas moveis.

Nunca deixe o cabo eléctrico tocar
superficies quentes ou pendurado
de forma a que uma crianga o possa
puxar.

Nunca utilize uma batedeira
danificada. Mande-a examinar ou
reparar: ver “servico e cuidados ao
cliente”.

Nunca utilize acessorios ndo
autorizados.

Desligue sempre o cabo eléctrico da
tomada quando a batedeira nao
estiver em utilizagao, antes de inserir
ou retirar os acessorios ou antes de
limpar.

Este electrodoméstico nao devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranga.

® As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood néo se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucoes nao sejam respeitadas.
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antes de ligar a corrente
Certifique-se que a sua corrente
eléctrica tem a mesma poténcia que
a apresentada na parte debaixo da
sua batedeira.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar a sua
batedeira pela primeira vez

® | ave todos os acessorios (ver
“limpeza”).

chave
®

botéo de velocidades

HM520 - 3 velocidades

HM520 - 5 velocidades

botéo de libertagao dos acessorios
varas batedoras

vara amassadora com anilha (se
fornecida)

vara amassadora sem anilha (se
fornecida)

suporte para acessorios

clipe para prender o cabo eléctrico

@
®
O]
®
®

@

para usar a sua
batedeira

1 Desdobre o cabo e confirme que o
botéo de velocidade () esta na
posicéo “O” de desligado. Confirme
que removeu o suporte dos
acessorios (®.

Insira as varas batedoras ou
amassadoras @ — rode e empurre
até sentir um clique.

Importante: A vara amassadora
com anilha @) apenas cabe no
encaixe mais largo do aparelho.

3 Ligue a corrente.



Com os ingredientes numa taga de
tamanho correcto, coloque as varas
batedoras ou amassadoras dentro
da taga.

Puxe o botéao das velocidades para
tras até atingir a velocidade
desejada (o primeiro ponto da
batedeira é o mais lento). Alinhe o
ponto lateral do botao de
velocidades com a velocidade
correspondente.

A medida que a mistura engrossa,
aumente a velocidade.

Se a maquina avangar com
dificuldade, aumente a velocidade.
Mova o botao de velocidades para a
frente, para a posicdo de impulso (P)
para o motor trabalhar na velocidade
maéaxima. O motor trabalhara
enquanto o botao de impulso estiver
nessa posicao.

Quando a mistura chegar a
consisténcia desejada, recoloque o
botao de velocidades para a posigao
OFF “Q”, levante as varas batedoras
ou amassadoras e retire-as para fora
da tacga.

Para remover os acessorios,
confirme que o botao de
velocidades esta na posicao OFF
“O” e que o cabo da batedeira esta
desligado da tomada. Carregue no
botéo de libertagado dos acessoérios
. Segure os acessorios quando
estiverem a ser ejectados do
aparelho.

Importante:

Varas amassadoras, apenas -
Quando fizer massa de péao,
recomendamos que a massa nao
exceda 450g de farinha.

Com misturas pesadas como as
massas para pao ou determinados
bolos, nao utilize a batedeira por
tempo superior a 3 minutos nos
periodos de 5 minutos
recomendados para operar e
desligue-a imediatamente apos ter
obtido a consisténcia desejada.

dicas

Quando bater bolos, utilize manteiga
ou margarina a temperatura
ambiente ou amoleca-a antes de a
bater.

Para evitar encher demasiado a sua
taga, utilize uma com proporgcdes
correctas.

As grandes quantidades ou misturas
grossas exigem um tempo maior
para serem misturadas.

Quando bater natas, use uma taga
profunda e estreita para que as
natas nao salpiquem para fora.



Velocidades recomendadas para as varas
batedoras e amassadoras

Agradecemos que tenha em conta que se trata apenas de recomendacoes e
que a velocidade a seleccionar deve depender do tamanho da taga, da
quantidade, dos ingredientes que esté a misturar e das preferéncias pessoais.

Aumente gradualmente até as velocidades recomendadas abaixo.

Tipo de alimento Quantidades Velocidades |Tempos
maximas recomendadas | aproximados
recomendadas [HM520 [HM530

Varas batedoras

Claras de ovos 8 2-3 4 -5 |3 minutos

Natas 500ml. 1-8 1 -5 |4 minutos

Batido esponjoso Mistura com 3 ovos| 2 -3 4 -5 |5 minutos

Preparados completos 600g de 1-3 1-5 [1,5a2 minutos

para bolos preparado

Massa de bolo 800ml. 2-3 4 -5 |1 minuto

Envolver gordura em 2509 de farinha 1-2 1-2 |3 minutos

farinha

adicionando agua para 1 1 1 minuto

misturar ingredientes de

pastelaria

Bolo de fruta 900g de preparado

Bater natas ou gordura 3 5 4 minutos

com agucar

Incorporar a farinha, 1 1 -2 |1 minuto

frutos, etc.

Creme glacé Mistura com 4 ovos| 1 -3 1-5 |5 a6 minutos

Varas amassadoras (se fornecidas)

Pao 450g de farinha 1-8 1-56 |2 a3 minutos
Amassar
30a45
segundos

|impeza corpo da batedeira

® Desligue sempre a batedeira,

® | impe com um pano humido e

desligue o cabo eléctrico da tomada

e retire 0s acessorios antes de

limpar.

® Nunca submerja a batedeira em

seque em seguida.

armazenamento

1 Enrole o fio eléctrico na base da
batedeira @. Depois segure o fio

agua ou deixe o cabo eléctrico ou a
ficha apanharem humidade.

® Nunca utilize abrasivos para limpar
pegas.
varas batedoras, varas
misturadoras

® | avar & m&o ou ha sua maquina de
loiga, secando em seguida.

com o clipe do cabo.

2 Encaixe o suporte dos acessorios

nos encaixes da batedeira @.
Depois prenda as varas batedoras e
amassadoras @.



assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparagdes
® Contacte o estabelecimento onde

adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
0s residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse senvigo.
Eliminar separadamente um
electrodomeésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a saude publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
0s electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato ® Utilice este aparato Unicamente para

Segurldad ® Asegurese de que el suministro de
® Compruebe que el cable esté energia eléctrica es el mismo que el
totalmente desenrollado antes de Que aparece en la parte inferior de

utilizar la mezcladora de mano. la mezcladora de mano.
® Nunca sumerja la mezcladora de @ Este dispositivo cumple con la
mano en agua ni permita que se Directiva 2004/108/CE sobre
mojen el cable o el enchuche. Compatibilidad Electromagnética, y
® Mantenga los dedos, el cabello, la con ¢l reglamento (CE) n°
ropa vy los utensilios alejados de las 1935/2004, de 27 de octubre de
partes moviles. 2004, sobre los materiales y objetos
® Nunca deje que el cable toque dgstinados a entrar en contacto con
superficies calientes ni que cuelgue alimentos.
de un lugar donde un nifo pueda antes de utilizar la
cogerlo. mezcladora de mano por
® Nunca utilice una mezcladora de primera vez
mano danada. Para solicitar que la ® | avar las piezas (consulte “cuidado y

Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

revisen o la reparen: consulte
“servicio y atencion al cliente”.

el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufar el aparato

limpieza”).

® Nunca utilice un accesorio no desoripcic')n del aparato
autorizado. ) )

® Desenchufe siempre el aparato @ boton de veIomdgd

" HM520 - 3 velocidades

cuando no lo utilice, antes de 530 - 5 velocidadi
colocar o quitar piezas y antes de el velociaades o
limpiario @ botén para soltar el utensilio

® Este aparato no esta pensado para ® batidores L
ser utilizado por personas @ amasadora con collarin (si se
(incluyendo nifios) con capacidades 'nClUyer ) larin (si
fisicas, sensoriales 0 mentales ® gmlasa ora sin collarin (si se
disminuidas, o con falta de incluye) )

Lo - ® soporte de almacenamiento de
experiencia o conocimientos, a tonsil
menos que hayan recibido utenstios
@ recogecables

instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifos deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con
el aparato.
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para usar su mezcladora
de mano

1 Desenrolle el cable y compruebe
que el botén de velocidad (@) esté en
la posicion de apagado “O”.
Compruebe que el soporte de
almacenamiento de utensilios (6 se
haya quitado.

2 Inserte los batidores 0 amasadoras
@ - gire y apriete hasta que se oiga
un clic.

Importante: la amasadora con el
collarin @) solo encajard en la ranura
mas grande.

3 Enchufe.

4 Con los ingredientes en un bol de
tamafo adecuado, ponga los
batidores/amasadoras dentro del
bol.

5 Arrastre el boton de velocidad hacia
atras para alcanzar la velocidad
deseada (el primer punto en el
cuerpo de la mezcladora de mano
es el ajuste de velocidad mas lenta).
Alinee el punto que hay en el lado
del boton de velocidad con la
velocidad correspondiente.

® A medida que la mezcla espese,
aumente la velocidad.

® Sila maquina empieza a ir mas
despacio o0 se ahoga, aumente la
velocidad.

® Mueva el boton de velocidad hacia
adelante a la posicion de accion
intermitente “P" para hacer funcionar
el motor a méaxima velocidad. El
motor funcionard mientras el botén
de accion intermitente se mantenga
apretado.

6 Cuando la mezcla haya obtenido la
consistencia deseada, ponga el
botén de velocidad en la posicion de
apagado “O” y, a continuacion,
saque los batidores/amasadoras del
bol.

7 Para retirar los utensilios, compruebe
que el botdn de velocidad esté en la
posicion de apagado “O” y
desenchufe la mezcladora de mano.
Apriete el boton para soltar el
utensilio . Sujete los ejes de los
utensilios al expulsarlos.

Importante:

amasadoras solamente - al
hacer masa de pan, recomendamos
que la carga de la masa no
sobrepase los 450 g de harina.

Para proteger su mezcladora de
mano, no la utilice durante mas de 3
minutos seguidos en cualquier
periodo de 5 minutos con masas,
mezclas pesadas para tarta, etc.
Desconéctela tan pronto como
consiga la consistencia adecuada.

consejos

Al batir para hacer mezclas para
tarta, utilice mantequilla o margarina
a temperatura ambiente o ablandela
antes de usarla.

Para evitar sobrecargar el bol para
mezclas, elija uno de un tamano
adecuado.

Las cantidades grandes y las
mezclas espesas pueden requerir un
tiempo de mezclado mas largo.

Al batir nata, se recomienda utilizar
un bol con bordes altos para
minimizar las salpicaduras.



Velocidades recomendadas para los batidores y

amasadoras

recomiendan a continuacion.

Tenga en cuenta que esto son soélo recomendaciones, y que la velocidad que
usted seleccione puede depender del tamafio del bol, las cantidades, los
ingredientes que esté mezclando y las preferencias personales.

Aumente la velocidad gradualmente hasta alcanzar las velocidades que se

Tipo de comida Cantidad Velocidad Tiempos
maximas recomendadas | aproximados
recomendadas [HM520 [HM530

Batidores

Claras de huevo 8 2-3 4 -5 |3 minutos

Nata 500 ml 1-8 1 -5 |4 minutos

Bizcocho esponjoso Mezcla de 3 huevos| 2 -3 4 -5 |5 minutos

Preparados para tartas en | 600 g de mezcla | 1-3 1-5 |[1% - 2 minutos|

un solo paso total

Pasta 800 ml 2-3 4 -5 |1 minuto

Mezclar manteca con 250 g de harina 1-2 1-2 |3 minutos

harina.

Afadir agua para combinar 1 1 1 minuto

ingredientes para pasta

quebrada

Pastel de frutas 900 g de mezcla

Batir manteca y azucar total 3 5 4 minutos

Anadir harina, fruta, etc. 1 1-2 |1 minuto

Glasé real Mezcla de 4 huevos| 1 -3 1-5 |5-6 minutos

Amasadoras (si se incluyen)

Pan 450 g de harina 1-8 1-5 |2 -3 minutos
Volver a
amasar
durante
30-45
segundos

limpieza almacenamiento

® Apague, desenchufe y retire los
batidores o las amasadoras antes de
limpiarla.

® Nunca sumerja la mezcladora de
mano en agua ni permita que se
mojen el cable o el enchuche.

® Nunca utilice abrasivos para limpiar
las piezas.

batidores, amasadoras
® | dvelos a mano o en el lavavajillas vy,
a continuacion, séquelos.

cuerpo de la mezcladora de
mano

® | impielo con un trapo humedo y
séquelo a continuacion.
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1 Enrolle el cable alrededor de la base
de la mezcladora de mano @.
Luego, sujete el cable con el
recogecables.

2 Empuje el soporte de
almacenamiento de utensilios dentro
de las ranuras @. Luego, enganche
los batidores y las amasadoras @.



servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

® Pdngase en contacto con el
establecimiento en el que compré el
aparato.

® Disefado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asf un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | 3¢5 denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhedsinstruktioner

® Sorg for, at ledningen er rullet helt
ud, fer du burger handmikseren.

® Nedsaenk aldrig handmikserens
hoveddel i vand og lad aldrig den
stramferende ledning eller
stikkontakt blive vade.

® Sorg for at holde fingre, hér, tej og
kokkenredskaber veek fra de
bevaegelige dele.

® | ad aldrig den stromferende ledning
berore varme overflader eller haenge,
séledes at bern kan na den.

® Anvend aldrig en beskadiget
handmikser. F& den kontrolleret eller
repareret: se afsnittet 'service og
kundepleje'.

® Anvend aldrig uautoriserede dele.

® Tag altid stikket ud af stikkontakten
nar det ikke anvendes, for der
monteres eller fiernes beveegelige
dele samt for rengering.

® Dette apparat er ikke beregnet til
brug af personer (inklusive barn)
med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner,
eller mangel pé erfaring og
kendskab, undtagen hvis de er
blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.

® Born boer overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.

® Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

for stikket saettes i kontakten
® Kontroller at din elektricitetsforsyning

svarer til den, der er vist pa

undersiden af din handmikser.

® Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.

for forste anvendelse
® rengor delene (se afsnittet
‘rengering’).

forklaring

@ hastighedskontakt

HM520 - 3 hastigheder
HMB530 - 5 hastigheder

knap til frigerelse af redskaber
piskeris

dejkrog med krave (hvor den
medfelger)

dejkrog uden krave (hvor den
medfelger)

opbevaring af tilbeher
ledningskrog

0 ® ®ee

s&dan anvendes din
handmikser

1 Rul ledningen ud af
ledningsopbevaringen og serg for, at
hastighedskontakten () stér o
slukket “O” indstilling. Serg for at
tilbeharsopbevaringen (6 er blevet
fiernet.

2 Saet piskerisene eller dejkrogene @ i
— drej og skub indtil du helt sikkert
meerker et klik.

Vigtigt: Dejkrogen med krave @)
passer kun i det sterre indferingshul.

3 Seet stikket i.

4 Kom ingredienserne i en passende
storrelse skal, og anbring
piskeris/dejkroge i skalen.

5 Treek hastighedskontakten bagud for
at opna den enskede hastighed (den
forste prik pa handmikseren er den
langsomste hastighedsindstilling).
Serg for at prikken pa siden af
hastighedskontakten er lige overfor
den tilsvarende hastighed.

® (Jg hastigheden nar blandingen
begynder at tykne.



® Hvis maskinen starter for langsomt
eller lyder anstrengt, oges
hastigheden.

® Flyt hastighedskontakten fremad til
impulsposition (P) for at betjene
motoren ved maks. hastighed.
Motoren vil kere sé lasenge
impulsknappen holdes nede.

6 Naér blandingen har naet den
onskede konsistens returneres
hastighedskontakten til slukket “O”
position og derefter tages
piskeris/dejkroge ud af skalen.

7 Fjern tilbeheret, nér du har sikret dig,
at hastighedskontakten er i slukket
“O” indstilling, og tag handmikserens
stik ud. Tryk pa tilboehersudieseren
®. Hold fat i tilbeherets aksel, nér
den skydes ud.

Vigtigt:

kun dejkrog — nar der laves
broddej, anbefaler vi, at
dejmaengden ikke overstiger 450 g
mel.

Du kan beskytte handmikseren ved
ikke at bruge den i mere end 3
minutter ad gangen i en periode pa
5 minutter til dejblandinger, tunge
kageblandinger o.l. Sluk for
mikseren, sa snart du har opnaet
den rette konsistens.

vink

Nar kageblandingen reres bled, skal
der bruges smer eller margarine, der
har stuetemperatur, eller det skal
bledgeres for brug.

Veelg en passende storrelse
blandeskal, for at undga at
ingredienserne flyder over.

Store maengder og tykke blandinger
kan behove leengere blandingstid.
Nar du pisker piskeflode, anbefales
det at bruge en skal med heje sider
for at minimere steenk.

Anbefalede hastigheder for piskeris og dejkroge

Bemeerk venligst at disse kun er anbefalinger og at den hastighed du veelger kan
afheenge af skélens storrelse, maengde, hvilke ingredienser du blander samt

personlige praeferencer.

@g hastigheden gradvist som anbefalet herunder.

Fodevarekategori Anbefalede Anbefalede |Omtrentlige
maksimale hastigheder |tider
kvanta HM520 [HM530

Piskeris

AEggehvider 8 2-3 4 -5 |3 minutter

Flode 500 ml 1-8 1-5 |4 minutter

Pisket sukkerbradsdej 3 aeggeblanding 2-3 4 -5 |5 minutter

Alt i én kageblanding 600 g totalblanding| 1 -3 1-5 |1/ -2 minutter

Pandekagede;j 800 ml 2-3 4-5 |1 minut

Bland fedtstoffet i melet 250 g mel 1-2 1 -2 |3 minutter

og tilfer vand for at samle 1 1 1 minut

ingredienserne

Frugtkage 900 g totalblanding

Fedt og sukker reres blodt 3 5 4 minutter

Mel. frugt osv. foldes i. 1 1-2 |1 minut

Glasur 4 zeggeblanding 1-3 1 -5 |5 -6 minutter

Dejkroge (hvor de medfolger)

Bred 450 g mel 1-8 1-5 |2 -3 minutter

Alt igen
30-45
sekunder
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rengering

® Sluk, tag sikket ud af stikkontakten
og tag piskeris eller dejkroge ud af
handmikseren fer rengering
pabegyndes.

® Nedsaenk aldrig handmikserens
hoveddel i vand og lad aldrig den
stremferende ledning eller
stikkontakt blive vade.

® Anvend aldrig skrappe
rengeringsmidler til rengering af
handmikserens dele.

piskeris, dejkroge
® Renger i handen eller i
opvaskemaskine og ter efter.

handmikserens kroppen
® Aftorres med en fugtig klud, og
eftertorres.

opbevaring

1 Sno ledningen omkring bunden af
hé&ndmikseren @. Brug
ledningsklipsen til at holde ledningen
rullet op.

2 Skub tilbehersopbevaringen in di
hullerne @. Sat see piskeriset og
dejkrogene i, @.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kebt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
maé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for miljg og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvander din
Kenwood-apparat

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlggsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

® Kontrollera att hela sladden &r
utrullad innan du anvander
handmixern.

Lagg aldrig handmixerns stomme i
vatten och It inte sladden eller
stickkontakten bli vata.

Hall fingrar, har, klader och redskap
borta fran delar som &r i rorelse.

L&t aldrig sladden komma i kontakt
med varma ytor eller hanga ned sa
att ett barn kan na den.

Anvand aldrig en skadad handmixer.
L&mna in den for kontroll eller
reparation: se 'service och
kundtjanst’.

Anvéand aldrig tillbehér som inte ar
godkanda.

Koppla alltid ur apparaten nar den
inte anvands, innan du satter ihop
eller tar loss delar och fére
rengoring.

Den héar apparaten éar inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte Gvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.
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innan du sétter i
stickkontakten

Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
handmixerns undersida.

Den hér apparaten foljier EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

innan du anvander
handmixern forsta gangen
® Diska delarna (se 'rengdring’).

forklaring till bilder
O]

hastighetskontroll

HM520 - 3 hastigheter
HMB530 - 5 hastigheter
frigdringsknapp for redskap
vispar

degkrok med krage (om sadan
medfdljer)

degkrok utan krage (om sadan
medfdljer)

férvaringsutrymme for tillbehdr
férvaringsutrymme for sladd

@
®
@
®
©®
)

anvanda handmixern

1 Linda upp sladden och stall
hastighetsreglaget @ i lage "O”.
Kontrollera att férvaringsutrymmet for
verktyget (&) har tagits bort.

Montera visparna eller degkrokarna
@ genom att vrida och trycka tills du
kanner ett tydligt klick.

viktigt! Degkroken med kragen @
passar bara i det storre uttaget.
Anslut stickkontakten.

Placera ingredienserna i en skal av
l&mplig storlek och fér ned
visparna/degkrokarna i skalen.

Vrid hastighetsreglaget till dnskad
instalining (forsta punkten pa
elvispens stomme &r den
langsammaste hastigheten). Rikta
pricken pé sidan av
hastighetsreglaget mot motsvarande
hastighet.
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® Oka hastigheten nar blandningen
tjocknar.

® Sink hastigheten om maskinen gar
trogt.

® Flytta hastighetsreglaget framat till
pulslage "P” och kor pa
maxhastighet. Pulskorningen pagar
sé lange reglaget ar aktiverat.

6 Néar blandningen har den konsistens
du vill ha, vrider du
hastighetsreglaget till laget "O” och
lyfter ur visparna/degkrokarna ur
skalen.

7 Ta bort tillbehéren genom att
kontrollera att hastighetsreglaget &r i
lage "O” och dra ut elvispens
stickkontakt. Tryck pa
frisldppningsknappen ) for
tillbehoret. Hall i tilloenorets skaft nar
du matar ut det.

viktigt!

enbart degkrokar — néar du gor
deg bdr du inte anvanda mer an 450
g mjol.

Skydda elvispen genom att inte
anvanda den langre &n 3 minuter
under en 5-minutersperiod for deg,
kraftig kaksmet etc. Stang av den
direkt nar du har 6nskad konsistens.
tips

For bésta resultat ska smér eller
margarin fa mjukna i rumstemperatur
innan det vispas.

Valj en skal i lamplig storlek s& att
den inte blir dverfull.

Stora mangder och tjocka
blandningar kan krava langre vipstid.
Nar du viskpar gradde ska du
anvanda en skal med hoga kanter sa
att det inte stéanker.

Rekommenderade hastigheter for vispar och

degkrokar

Observera att detta endast ar rekommendationer och att den hastighet du valjer

kan bero pa skélens storlek, mangder, ingredienserna du blandar och personliga

Onskemal.

Oka gradvis till rekommenderad hastighet nedan.

Typ av ingredienser Rekommend- Rekommend- |Ungefarliga
erade erade tider
maximala hastigheter
miingder HM520 [HM530

Vispar

Aggvitor 8 2-3 4 -5 |3 minuter

Grédde 500 ml 1-3 1-5 |4 minuter

Vispad sockerkakssmet recept med 3 agg| 2-3 4 -5 |5 minuter

Allt-i-ett, kakmix 600 g totalvikt 1-3 1-5 |1/ -2 minuter

Smet 800 ml 2-3 4 -5 |1 minut

Blanda fett i vetemjol. 250 g mjol 1-2 1 -2 |3 minuter

Tillsatta vatten for att 1 1 1 minut

blanda ingredienser till

kakdeg

Fruktkaka 900 g totalvikt

Vispa upp matfett och 3 5 4 minuter

socker

Vanda ned mjol, frukt etc. 1 1 -2 |1 minut

Glasyr recept med 4 agg| 1-3 1-5 |5-6 minuter

Degkrokar (om sadana medféljer)

Brod 450 g mjol 1-8 1-5 |2 -3 minuter

Knada igen i
30 -45
sekunder

33




rengdring

® Stang alltid av, dra ut stickkontakten
och ta loss visparna eller
degkrokarna fére rengéring.

® | &gg aldrig handmixerns stomme i
vatten och Iat inte sladden eller
stickkontakten bli vata.

® Diska aldrig delarna i slipande
rengdringsmedel.
vispar, degkrokar

® Diska for hand eller i diskmaskinen
och torka torr.

elvispens stomme
® Torka av med en fuktig trasa och
torka efter med en torr.

forvaring

1 Linda sladden runt elvispens bas @.

Fast sedan sladden med sladdféstet.

2 Tryck fast forvaringen for tillbehdr i
uttagen @. Fést sedan visparna och
degkrokarna @.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av

sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Néar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du mdjliggdr
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

Les ngye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

Sorg for at ledningen er helt viklet ut
for du bruker handmikseren.

Du ma aldri legge selve
hé&ndmikseren i vann eller la
ledningen bli vat.

Hold fingre, har, klesplagg og
redskap unna bevegelige deler.

La aldri ledningen berore varme
overflater eller henge ut over
benkekanten der et barn kan fa tak i
den.

Bruk aldri en skadet handmikser. Fa
den ettersett eller reparert, se
"service og kundetjeneste".

Bruk aldri uautorisert tilbeher.

Trekk alltid stopselet ut av kontakten
nar handmikseren ikke er i bruk, for
du setter pa eller tar av deler, eller for
rengjering.

Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

for du setter stopselet i
kontakten

Pass pa at stremtilferselen stemmer
overens med det som star pa
undersiden av handmikseren.
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Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for du bruker handmikseren
for forste gang
Vask alle delene (se "rengjering”).

deler

O)

0PO®O®O

sl

hastighetsbryter

HM520 - 3 hastighet

HM530 - 5 hastighet
utleserknapp til redskap

visper

elteblad med krage (hvis levert)
elteblad uten krage (hvis levert)
verktoyoppbevaring
ledningsplassering

ik bruker du

handmikseren

1

Pakk ut ledningen og serg for at
hastighetsbryteren () er i av-stilling
"0". Serg for at verkteyoppvaring &
har blitt fiernet.

Sett i vispene eller eltebladene @ -
snu og skyv til et positivt klikk heres.
Viktig: Eltebladet med kraven @ vil
bare passe inn i den storre
kontakten.

Plugg inn.

Med ingrediensene i en bolle med en
passende storrelse, plasser
vispene/eltebladene i bollen.

Dra hastighetsvelgeren bakover for &
na ensket hastighet (den forste
prikken pa handmikserenheten er
den tregeste hastigheten). Jevnstill
prikken pa siden av
hastighetsbryteren med den
tilsvarende hastigheten.

Ettersom blandingen tykner, ok
hastigheten.

Dersom maskinen begynner a
bremse eller arbeidskraften, oke
hastigheten.



® Flytt hastighetsbryteren forover il
pulsering "P"-posisjon for & bruke
motor med maksimal hastighet. den
motoren vil operere for sa lenge
pulsen avholdes posisjon.

6 Nér blandingen har nadd ensket
konsistens, skru hastighetsbryteren
til "O"-posisjon og loft
vispene/eltebladene ut av bolle.

7 Hvis du vil fierne verktoy, sorg for at
hastighetsbryteren er i av "O"-
posisjon og koble til handmikser.
Trykk pa verktoyutleserknappen .
Hold pa verkteyhandtaket nér du tar
ut verktoyene.

Viktig:

® Kun elteblad - nér du lager
breddeig anbefaler vi at deigens
belastning ikke overskrider 450g
mel.

® For & beskytte handmikser, bruk den
ikke lengre enn 3 minutter i alle 5
minutters perioder med deiger, tunge
kakedeig, osv. Sla den av sa snart
du har rett konsistens.

hint

Ved kreming for kakedeig, bruker
smer eller margarin ved
romtemperatur eller myke for bruk.
For & unngé overbelastning bolle,
velger du en av en passende
storrelse.

Store mengder og tykke blandinger
kan kreve en lengre blanding tid.
Nar du lager kremflate, bruk en bolle
med hey side for & unnga sprut.

Anbefalt hastighet for elteblad og visper

Legg merke til at dette kun er anbefalinger, og at valgt hastighet kan avhenge av
starrelsen pa bollen, mengde, ingrediensene du blander og personlig smak.
@k gradvis til anbefalt hastighet nedenfor.

Mattype Anbefalt Anbefalte Omtrentlig
maksimale hastigheter |tid
mengder HM520 [HM530

Elteblad

Eggehviter 8 2-3 4 -5 |3 minutter

Flote 500 ml 1-8 1 -5 |4 minutter

Sukkerbrod 3 eggeblanding 2-3 4 -5 |5 minutter

Alt-i-en-kakeblandinger 600 g samlet 1-8 1-5 |14 -2 minutter
blanding

Kakedeig 800 ml 2-3 4 -5 |1 minutt

Smuldre smor i melet 250 g mel 1-2 1 -2 |3 minutter

Tilsette vann for & 1 1 1 minutt

blande paideig

Fruktkake 900 g samlet
blanding

Krame fett og sukker 3 5 4 minutter

Blande inn mel, frukt, osv. 1 1 -2 |1 minutt

Ekte glasur 4 eggeblanding 1-8 1-5 |5-6 minutter

Elteblad (hvis levert)

Brod 450 g mel 1-3 1 -5 |2 -3 minutter

Elt pa nytt
30-45
sekunder
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rengjoring

® 3|3 alltid handmikseren av, trekk ut
stopslet og ta ut vispene eller
eltekrokene fer rengjering.

® | egg aldri selve hdndmikseren i
vann, eller la ledningen bli vat.

® Bruk aldri skuremidler til & rengjere
delene.

visper, eltekroker
® Vask for hand eller i
oppvaskmaskinen, og terk.

handmikserenhet
® Rengjor med en fuktig kiut, tork
deretter.

oppbevaring

1 Pakk ledningen rundt basen av
héndblanderen @. Fest deretter
ledningen med ledningsplasseringen.

2 Skyv verktaylagringen inn i
kontaktene @. Fest deretter
eltebladene og vispene @.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparataor.

Hvis du trenger hjelp med:

® 3 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® |agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tidta Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja séailyta

ne mydhempéa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja

mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Varmista ennen vatkaimen

kayttamistd, ettd johto on kaaritty
kokonaan auki.

Ala koskaan upota vatkaimen runkoa
veteen 8laka anna pistokkeen tai
johdon kastua.

Pida sormet, hiukset, vaatteet ja
keittiotydvalineet loitolla likkuvista
osista.

Ala anna johdon koskettaa kuumia
pintoja tai roikkua siten, etta lapsi voi
tarttua siihen.

Ala kayta vaurioitunutta vatkainta
Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala kayta lisalaitteita, joita valmistaja
ei ole hyvaksynyt.

Irrota laitteen pistoke
séhkdpistorasiasta aina laitteen
ollessa kayttamattdmana, ennen
osien kiinnittdmista tai irrottamista ja
ennen puhdistamista.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole taysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heité kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitaa siimalla sen
varmistamiseksi, etté he eivat leiki
laitteella.

Kéayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti¢ ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole
noudatettu.
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ennen pistokkeen tyontamista
pistorasiaan

® \armista, ettd virransyottd on sama
kuin vatkaimen pohjaan merkitty.

® Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen vatkaimen kayttamista
ensimmaista kertaa

® Pese kaikki osat Puhdistus -
kohdassa kuvatulla tavalla.

selite

@ nopeudenséadin

HM520 - 3 nopeutta

HM530 - 5 nopeutta

tydvalineen vapautuspainike

vispilat

kauluksella varustettu

taikinakoukku (jos siséltyy

toimitukseen)

® taikinakoukku ilman kaulusta (jos
siséltyy toimitukseen)

® vélineiden sailytyspaikka

@ johdon kiinnike

®0O

vatkaimen kayttaminen

1 K&ari virtajohto auki. Varmista, etta
nopeudenvalitsin @) on O-
asennossa. Varmista, etta valineiden
séilytyspaikka (® on irrotettu.

2 Kiinnita vatkaimeen vispilat tai
taikinakoukut @. K&anné ja tyénna,
kunnes tuntuu napsahdus.
Tarkeaa: Kauluksella varustettu
taikinakoukku @ sopii vain
suurempaan aukkoon.

3 Tyénna pistoke pistorasiaan.

4 Aseta aineosat sopivan kokoiseen
kulhoon ja aseta vispilat tai
taikinakoukut kulhoon.



Veda nopeudenvalitsinta taaksepéin,
jotta laite saavuttaa oikean
nopeuden. Yksi piste kuvaa hitainta
nopeutta. Valitse nopeus
kohdistamalla nopeudenvalitsimen
sivussa nakyva piste haluamaasi
nopeuteen.

Kun seos sakenee, lisda nopeutta.
Jos sekoittaminen hidastuu tai
muuttuu tydlaaksi, lisda nopeutta.
Siirrd nopeuskytkin eteenpéin P-
kohtaan, jotta moottori toimii
suurimmalla nopeudella. Moottori
toimii, kun kytkinta pidetaan tassa
asennossa.

Kun seos on haluamasi paksuista,
siirrd nopeudenvalitsin O-asentoon ja
nosta vispilat tai taikinakoukut pois
kulhosta.

Kun irrotat tyovalineet, varmista, etta
nopeuskytkin on O-asennossa. Irrota
pistoke pistorasiasta. Paina
tyovalineen vapautuspainiketta 2.
Pida kiinni tyovélineiden varsista
irrottaessasi ne.

Tarkeaa:

Pelkat taikinakoukut:
Tehdessasi leipataikinaa on
suositeltavaa kayttaa jauhoja
enintdén 450 grammaa.

Vatkaimen suojaamiseksi kayta sita
enintdadn 3 minuuttia 5 minuutin
ajanjakson aikana, kun sekoitat
raskaita taikinoita. Katkaise virta, kun
haluamasi sakeus on saavutettu.
vihjeita

Kun sekoitat kakkutaikinaa, anna
voin tai margariinin lammeta
huoneenlampoiseksi tai pehmentya
ennen sekoittamista.

Valitse oikean kokoinen kulho
ylikuormittamisen estamiseksi.

Jos taikinaa on paljon tai se on
paksua, sekoittamiseen tarvitaan
ehka paljon aikaa.

Vaahdota kerma korkealaitaisessa
kulhossa roiskumisen
vahentamiseksi.
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Suositellut nopeudet vispildita ja taikinakoukkuja

kaytettdessa

Huomaa, ettd ndmé ovat vain suosituksia. Valitsemasi nopeus on ehka valittava
kulhon koon, maéaran, aineosien ja oman makusi mukaan.

Lisda nopeutta vahitellen, kunnes nopeus vastaa jaliempana kuvattua.

Ruoan tyyppi Suositellut Nopeussuositus | Aika-arvio
enimmais-
masrit HM520 | HM530

Vispilat

Munanvalkuaiset 8 2-3 4 -5 |3 minuuttia

Kerma 500 ml 1-3 1- 4 minuuttia

Vaahdottaminen 3 kananmunaa 2-3 4 -5 |5 minuuttia

sekoitettuna

Valmiit leivontaseokset 600 g seosta 1-3 1- 1,5 - 2 minuuttia

Taikina 800 ml 2-3 4 -5 |1 minuutti

Rasvan hierominen jauhoihin| 250 g jauhoja 1-2 1 -2 |3 minuuttia

Veden lisédminen valmiisiin 1 1 1 minuutti

taikina-aineksiin

Hedelméakakku 900 g seosta

Rasvan ja sokerin 3 5 4 minuuttia

vaahdottaminen

Esimerkiksi jauhojen ja 1 1 -2 |1 minuutti

hedelmien kaanteleminen

sekaan

Kuorrutus 4 kananmunaa 1-8 1 -5 |5 -6 minuuttia

sekoitettuna

Taikinakoukut (jos sisdltyy toimitukseen)

Leipa 450 g jauhoja 1-3 1 -5 |2 -3 minuuttia
Vaivaa
uudelleen
30-45
sekuntia

puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise

sailyttdminen

laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota vispilat tai

taikinakoukut.

® Al4 koskaan upota vatkaimen runkoa
veteen alaka anna pistokkeen tai

johdon kastua.

® Al4 puhdista osia hankausaineilla.

vispilat, taikinakoukut
® Pese kasin ja kuivaa tai pese

astianpesukoneessa.

vatkaimen runko

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
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Kierra johto vatkaimen @ rungon
ympérille. Kiinnité johto
kiinnikkeeseen.

Paina vélineiden sdilytyspaikka sille
varattuun paikkaan @. Kiinnita
vispilat ja taikinakoukut @.




huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® [ajtteen kayttdmisessa tai

® |ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytodsta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjéan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikéli havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastét energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

guvenlik

El mikserini kullanmadan énce
kablonun tamamen agiimis
oldugundan emin olun.

El mikserinin gévdesini asla suya
sokmayin veya kordonun ya da figin
i1slanmasina izin vermeyin.
Parmaklarinizi, saglarinizi,
giysilerinizi ve mutfak aletlerini
hareketli pargalardan uzak tutun.
Kablonun asla sicak yizeylere
temasina izin vermeyin veya
cocuklarin erigebilecegi yerlere
asmayin.

Hi¢ bir zaman hasarli el mikseri
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: bkz. ‘servis ve misteri
hizmetleri'.

Onaylanmamis eklentileri asla
kullanmayin.

Kullaniimadiginda, parca takmadan
veya cgikartmadan 6nce ya da
temizlikten 6nce daima fisini gekin.
Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
gozetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanihgi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak lzere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadig: takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.
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fise takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin el mikserinizin
altinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

el mikserinizin ilk kullanimindan
once
Pargalari yikayin (bkz. ‘temizleme’).

parcalar

O)
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hiz anahtari

HM520 - 3 hizli

HM530 - 5 hizli

alet agma dugmesi
cirpicilar

halkali yogurucu (varsa)
halkasiz yogurucu (varsa)
alet saklama

kablo sarici

el mikserinin kullanimi

1

Kabloyu c¢ikartin ve hiz anahtarinin
@ kapali “O” konumunda
oldugundan emin olun. Alet
saklamanin (® cikartildigindan emin
olun.

Cirpicilari veya yoguruculari @
yerlestirin — cevirin ve kesin bir klik
hissedilene kadar itin.

Onemli: Halkali @ yogurucu
sadece daha buyuk sokete
uyacaktir.

Fise takin.

Uygun boyuttaki kasedeki
malzemelerle birlikte
cirpicilari/yoguruculari kaseye
yerlestirin.

istenilen hiza erismek igin hiz
anahtarini geriye cekin (el
mikserinin gévdesinin tzerindeki ilk
nokta en yavastir). Hiz anahtarinin
yanindaki noktay1 uygun hizla
hizalayin.

Karigim kalinlastiginda, hizi artirin.



Makine yavaslamaya veya
zorlanirsa hizi artirin.
Gerektiginde motoru maksimum
hizda calistirmak igin hiz anahtarini
puls konumuna (P) dogru ileriye
dogru hareket ettirin. Motor, puls bu
pozisyonda tutuldugu siirece
calisacaktir.

Karigim istenilen yogunluga
eristiginde, hiz anahtarini kapali
konuma getirin ve sonra
cirpicilari/yoguruculari kasenin
disina cikarin.

Aletleri gikarmak icin, hiz
anahtarinin kapal “O” konumda
oldugundan emin olun ve el
mikserini fisten gekin. Alet cikarma
dugmesine (2 basin. Aletleri
cikarirken alet milleri Gzerinden
tutun.

Onemli:

sadece yogurucular - Ekmek
hamuru yaparken hamurun
450g’'dan fazla un icermemesini
tavsiye ediyoruz.

Ek mikserinizi korumak igin hamur,
agir kek karisimlari igin herhangi bir
5 dakikalik periyotta 3 dakikadan
daha uzun sire calistirmayin.
Dogru kivami elde eder etmez
hemen kapatin.

ipuclan

Kek karisimlari hazirlarken oda
sicakliginda tereyagi veya margarin
kullanin ya da kullanmadan 6nce
yumusatin.

Mikser kabinizi asiri doldurmaktan
kacinmak igin, uygun boyutta
olanlardan birini segin.

Buylk miktarlar ve yogun karigimlar
daha uzun karigtirma sireleri
gerektirebilir.

Krema cirparken etrafa sigramasini
onlemek igin yiksek kenarl bir
kase kullaniimasi tavsiye edilir.
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Cirpici ve yogurucular i¢in onerilen hizlar

Lutfen bunlarin sadece 6neriler oldugunu ve segctiginiz hizin kase boyutuna,
miktarlara, karistirdiginiz malzemelere ve kisisel tercihe bagl oldugunu
aklinizda bulundurun.

Asagidaki 6nerilen hizlara kademeli olarak artirin.

Yiyecek tipi Onerilen Onerilen hizlar | Yaklasik

2Iak':§'r’|';‘r‘m HM520 | HMs30 | SUreler

Cirpicilar

Yumurta beyazi 8 2-3 4 -5 |3 dakika

Krema 500ml 1-3 1-5 |4 dakika

Cirpilmis slinger 3 yumurta karigimi| 2 -3 4 -5 |5 dakika

Hepsi bir arada kek 600g toplam 1-3 1-5 |[1':-2 dakika

karisimlari karisim

Pasta hamuru 800ml 2-3 4 -5 |1 dakika

Una yag eklemek 250g un 1-2 1-2 |3 dakika

Pasta malzemelerini 1 1 1 dakika

birlestirmek igin su

eklemek

Meyveli kek 900g toplam

Krema yagi ve seker karigim 3 5 4 dakika

Un, meyve vb seyleri

ekleme 1 1-2 |1 dakika

Glazur 4 yumurta karigimi| 1 -3 1-5 |5-6 dakika

Yogurucular (varsa)

Ekmek 4509 un 1-3 1-5 |2 -3 dakika
Tekrar
yogurma
30 —-45
saniye

temizleme saklama

® Temizlemeden 6nce daima kapatin,

fisten ¢ekin ve girpicilari ya da
yoguruculari ¢ikarin.

El mikserinin gévdesini asla suya
sokmayin veya kordonun ya da figin
1Islanmasina izin vermeyin.
Parcalari temizlemek icin asla
temizleyici kullanmayin.

cirpicilar, yogurucular
Elde veya bulasik makinesinde
yikayin, sonra kurulayin.

el mikserinin govdesi
Nemli bir bezle silin, sonra
kurulayin.
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1 Kordonu el mikserinin gévdesine
sarin @. Daha sonra kablo tutucu
ile kordonu klipsleyin.

2 Alet saklamay! sokete @ ittirin.
Daha sonra ¢irpici ve yoguruculari
O Klipsleyin.



servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérmusse, glvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin’'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCIN ONEMLI BILGiI.

Kullanim émriiniin sonunda Griin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturulmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mumkun olan
malzemelerin geri déntsimana
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atiimasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢cop kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
pFirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.

bezpelnost

Pred pouzitim ruéniho mixéru
zkontrolujte, zda je kabel zcela
odmotany.

Nikdy nevkladejte téleso ru¢niho
mixéru do vody a zabrante tomu,
aby se kabel nebo zastréka
namocily.

Prsty, vlasy, oble€eni a nadobi
uchovavejte v dostatecné
vzdalenosti od pohyblivych ¢asti.
Kabel nenechavejte viset doll, aby
jej nemohlo zachytit dité.

Vas ruéni mixér nepouzivejte,
pokud je poskozeny. Nechejte jej
zkontrolovat nebo spravit: viz ¢asti
LServis® a ,Péce o zakazniky".
Nikdy nepouzivejte nepovolené
prislusenstvi.

Pokud pfistroj nepouzivate, pred
montazi a demontazi dili nebo
pred cisténim jej odpojte ze sité.
Toto prislusenstvi by nemély
pouzivat osoby (vcetné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi €i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nalezitych znalosti a
zku$enosti. Pokud jej chtéji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipade, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
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pred pripojenim pfistroje do sité
Ujistéte se, Ze elektricka pfipojka
ma vlastnosti shodné s témi, které
jsou uvedeny na spodni strané
ruéniho mixéru.

Tento spotrebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materidlech a
predmétech uréenych pro styk s
potravinami.

Pfed prvnim pouzitim ru¢niho
mixéru

Vechny ¢asti umyite (viz ,Cisténi®).

popis

O)

@)
®
@
®
®
)

prepinac rychlosti

HMb520 - 3 rychlosti

HM530 - 5 rychlosti

tlacitko pro vyjmuti nastroji
Slehace

michac s pfidavnym krouzkem
(pokud je soucasti dodavky)
micha¢ bez pfidavného krouzku
(pokud je soucasti dodavky)
drzak pfislusenstvi

spona na kabel

obsluha vaseho ruéniho
mixéru

1

Odmotejte kabel a zkontrolujte, zda
je prepinac rychlosti (O ve vypnuté
poloze ,O“. Nezapomerite sundat
drzak prislusenstvi ®.

Zasurite Slehace nebo michace @
— otacejte a zasouvejte, dokud
nezacvaknou.

Dulezité: Michac s pfidavnym
krouzkem @ Ize zasunout pouze do
vétsiho otvoru.

Zapojte do elektrické zasuvky.
Slehage/michade ponorte do
dostate¢né velké misy s
ingrediencemi.



5 Posunutim prepinace rychlosti
dozadu nastavte pozadovanou
rychlost (prvni tecka na téle mixéru
strané prepinace rychlosti nastavte
na pfislusnou rychlost.

KdyZz smés zhoustne, zvyste

rychlost.

Pokud pfistroj zaéne zpomalovat

nebo se otacet s obtizemi, zvyste

rychlost.

Pokud chcete pouzit maximalni

rychlost motoru, posunte prepinaé

rychlosti dopredu do polohy
pulzniho nastaveni ,P*. Pulzni
nastaveni bude fungovat tak

dlouho, jak prepina¢ podrzite v

pfislusné poloze.

6 Kdyz smés dosahne pozadované
konzistence, vratte prepinac
rychlosti do vypnuté polohy , 0" a
vytahnéte Slehace/michace z misy.

7 Pred vytazenim pfisluSenstvi z
mixéru se ujistéte, Ze je prepinac
rychlosti ve vypnuté poloze ,0“ a
odpojte ruéni mixér z elektrické
zasuvky. Zmacknéte tlagitko pro
uvolnéni pfislusenstvi (). Pri

vytahovani pfisluSenstvi z mixéru je

drzte za hfidele.
Dulezité:
pouze pro michace — pfi pfipravé

tésta na chleba doporucujeme, aby

mnozstvi mouky nepreséhlo 450 g.
Abyste ruéni mixér chranili,
nepouzivejte jej pfi pfiprave tésta,
hustych smési na moucniky apod.
déle nez 3 minuty v pétiminutovém
intervalu. Jakmile dosahnete
spravné konzistence, mixér
vypnéte.

tipy

Pfi pripravé krému do moucniku
pouzivejte maslo nebo margarin pfi
pokojové teploté nebo je pred
pouzitim nechte zméknout

Vyberte misu vhodné velikosti, aby
nedoslo K jejimu pfeplnéni.

Véts§i mnozstvi a husté smési
mohou vyZadovat del$i dobu
mixovani.

Pri 8lehani smetany doporu¢ujeme
pouzit hlubokou misu, aby obsah
co nejméné stfikal ven.
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Doporucené rychlosti pro Slehace a michace

Upozorfiujeme, Ze se jedna pouze o doporu¢ené rychlosti a rychlost, kterou
zvolite, zalezi na velikosti misky, mnozstvi smési, ingrediencich, které michate,
a osobnich pozadavcich.

Postupné zvySujte rychlost na nize doporu¢ené urovné.

Druh potravin Doporucenéa Doporu¢enad |Priblizné
maximalni rychlost doby
mnozstvi HM520 [ HM530

Slehace

Vajecné bilky 8 2-3 | 4-5 |3 minuty

Smetana 500 ml 1-3 1-5 |4 minuty

Slehané pigkotové tésto | 3 vejce 2-3 4 -5 |5 minuty

Zakladni smési na 600g total mix 1-3 1-5 |1 az 2 minuty,

moucniky

Lité tésto 800 ml 2-3 4 -5 |1 minuta

Tuk vetfete do mouky 250 g mouky 1-2 1-2 |3 minuty

pridejte vodu a dalsi 1 1 1 minuta

ingredience tésta

Biskupsky chlebicek 900 g smési

Slehani tuku a cukru celkem 3 5 4 minuty

Vmichani mouky, ovoce 1 1-2 |1 minuta

apod.

Bilkova cukrova poleva |4 vejce 1-3 1-5 |5—-6 minuty

Michace (pokud jsou soucasti dodavky)

Chléb 450 g mouky 1-3 1-5 |2-3 minuty

Znovu hnist

30 —-45

sekund
Cisténi ulozeni

® Pred cisténim pfistroj vypnéte,
odpojte ze sité a vyjméte Slehace a
michace.

® Rucni mixér nikdy nevkladejte do
vody a zabrarite tomu, aby se kabel
nebo zastrcka namocily.

® Na cisténi dil( pristroje
nepouzivejte piskové pfipravky.
Slehace, michace

® Umyjte je ruéné nebo v mycce,
potom je osuste.
télo ruéniho mixéru

® Otrete vlhkym hadfikem, poté
osuste.
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1 Omotejte kabel kolem zakladny
ruéniho mixéru @. Pak kabel
sepnéte pomoci spony.

2 Zasunte drzak prislusenstvi do
otvor(i @. Pak zacvaknéte Slehace
a michace @.



Servis a Udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
napdjeciho kabelu, tak je z
bezpecénostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplisobu likvidace
elektrospotrebicl se predchazi vzniku
negativnich dopadl na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych materialt pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zduraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!

biztonsag

Ugyeljen ra, hogy a vezetéket
teljesen letekerje, mielétt a
kézimixert hasznalna.

Soha ne meritse a kézimixer testét
vizbe, és ugyeljen ra, hogy a
vezeték vagy csatlakozé ne legyen
nedves.

Tartsa tavol ujjait, hajat, ruhazatat
és a konyhai eszkdzoket a mozgo
alkatrészektdl.

A vezeték soha ne érjen forrd
fellletekhez, és ne hagyja azt
lelégni olyan helyen, ahol egy
gyermek megfoghatja azt.

Soha ne hasznéljon sérlt
kézimixert. Ellendriztesse és
javittassa meg: lasd “szerviz és
Ugyfélszolgalat”.

Soha ne hasznaljon nem
engedélyezett tartozékot.

Mindig huzza ki a készlléket,
amikor nem hasznalja, tovabba
alkatrészek fel- vagy leszerelése,
illetve tisztitas el6tt.

A késziléket nem Uzemeltethetik
olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felel6sséget vallald
személy a készililék hasznalatat
feligyeli, vagy megfeleléen
kioktatta Oket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanaka készulékkel.
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A készUléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem véllal felel6sséget,
ha a késziléket nem
rendeltetésszer(ien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

miel6tt csatlakoztatna
Ellenérizze, hogy aramforrasa
megfelel-e a kézimixer aljan
feltintetettnek.

A késziilék megfelel az
elektromagneses
oOsszeférhet6ségrol szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerll6 anyagokrol
sz06l6 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kdvetelményeinek.

miel6tt el6szor hasznalja a
kézimixert

Mossa el az alkatrészeket (lasd
“tisztitas”).

készilék részei

sebességkapcsolo
HM520 — 3 sebesség
HM530 — 5 sebesség
tartozék kioldé gomb
habverék

dagasztovilla gallérral (ha
tartozék)

dagasztovilla gallér nélkil (ha
tartozék)

villatarto

vezetéktartd

kézimixer hasznalata

Tekerje le a vezetéket, és
ellendrizze, hogy a
sebességkapcsolo () kikapcsolt
allasban legyen. A villatarto (®
legyen eltavolitva.

Helyezze be a habverdket vagy a
dagasztovillakat @ — forgassa el és
nyomja be, amig kattanast nem
hall.



w
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Fontos: A galléros dagasztovilla @
csak a nagyobbik nyilasba
illeszthet6 be.

Csatlakoztassa a készuléket a
halézathoz.

Helyezze a hozzavalokat egy
megfeleld méretl talba, és meritse
a habverdket/dagasztovillakat a
talba.

Huzza hatra a sebességkapcsolét,
amig eléri a kivant sebességet (az
els6 pont a kézimixeren a legkisebb
sebesség). Hozza egy vonalba a
sebességkapcsolo oldalan lévé
pontot a megfelel6 sebesség
jelzésével.

Amint a keverék sirisodik, ndvelje
a sebességet.

Ha a készilék lelassul vagy
gyengll, ndvelje a sebességet.
Tolja elére a sebességkapcsolot a
nyomdégombos pozicioba (P) a
motor leggyorsabb
miikodtetéséhez. A motor addig
mikédik, amig a gombot ebben a
helyzetben tartja.

Amikor a keverék elérte a kivant
allagot, allitsa vissza a
sebességkapcsolot a kikapcsolt
allasba, és emelje ki a
habveréket/dagasztévillakat a
talbol.

A tartozékok eltavolitasa el6tt
ellendrizze, hogy a
sebességkapcsolo kikapcsolt
allasban legyen, és hlzza ki a
kézimixer haldézati csatlakozojat.
Nyomja meg a tartozékkioldd
gombot (2. A tartozékok kivételekor
fogja meg a szarukat.

Fontos:

dagasztovilla esetén —
kenyértészta készitésekor azt
ajanljuk, hogy a tésztahoz ne
hasznaljon 450 g-nal tobb lisztet.
A kézimixer védelme érdekében
surl keverékek, példaul tészta
esetén, egyetlen 5 perces
idészakban se hasznalja a
készuléket 3 percnél tovabb.
Kapcsolja ki a késziléket, amint
elérte a megfeleld allagot.
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tanacsok

Tésztakeverékek
oOsszedolgozasakor a vajat vagy a
margarint szobahémérsékleten
haszndlja, vagy hasznalat el6tt
lagyitsa meg.

A keverétal tulterhelésének
megel6zése érdekében megfeleld
méret( talat valasszon.

Nagyobb mennyiségeknél vagy
sl keverékeknél hosszabb
keverési idére lehet szlkség.
Tejszinhab készitéséhez magas
oldalu edényt hasznaljon, hogy
megel6zze a hab kifréccsenését.



Habverdk és dagasztovillak javasolt sebessége

igényeitdl.

Kérjuk, vegye figyelembe, hogy ezek csak javaslatok, és a valasztott sebesség
fligghet a tal méretétdl, a mennyiségtél, a felhasznalt alapanyagoktél és egyéni

Fokozatosan ndvelje a sebességet az alabbi ajanlott értékig.

Eteltipus Ajanlott Javasolt Hozzavet-
maximalis sebességek |dbleges idé
mennyiség HM520 | HM530

Habverék

Tojasfehérje 8 2-3 | 4-5 |3 perc

Tejszin 500 ml 1-3 1-5 |4 perc

Habos piskétatészta 3 tojasfehérje 2-3 4-5 |5perc

Tésztaporok 600 g teljes 1-3 1-5 |17.—2 perc
keverék

Palacsintatészta 800 ml 2-3 4-5 |1 perc

Zsiradék 6sszedolgozasa | 250 g liszt 1-2 1-2 |3 perc

liszttel 1 1 1 perc

Gyumodlcstorta 900 g teljes

Zsiradék és cukor keverék 3 5 4 perc

Osszedolgozasa

Liszt, gyumolcs stb. 1 1-2 |1 perc

bekeverése

Cukormaz 4 tojasfehérje 1-3 1-5 |5-6 perc

Dagasztovillak (ha tartozék)

Kenyér 450 g liszt 1-3 1-5 |2-3 perc

Ujradagasztas

30 -45

masodperc
tisztitas tarolas

® Atisztitas el6tt mindig kapcsolja ki,
és hlzza ki a készlléket, majd
tavolitsa el a habveréket vagy

dagasztokat.

® Soha ne meritse a kézimixer testét
vizbe, és ugyeljen ra, hogy a
vezeték vagy csatlakozé ne legyen

nedves.

® Soha ne hasznaljon surolészert a

tisztitashoz.

habverék, dagasztok

® Mossa el kézileg vagy gépben,

majd széritsa meg.

kézimixer feliilete

® Tordlje meg egy nedves ruhaval,

majd szaritsa meg.
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1 Tekerje a zsinort a kézimixer alapja

koéré @. Ezutan rogzitse a
vezetéket a vezetéktartoval.

2 Tolja a villatartét a nyilasokba @.

Ezutan helyezze be a habveréket
és a dagasztovillakat @.




szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szliksége:

® 3 készulék hasznalataval vagy

® a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kindban.

A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.
Atermék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité keresked&knél adhaté le.
Az elektromos haztartasi késziilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotdanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességére.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwszg strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

Przed uzyciem miksera nalezy
sprawdzi¢, czy przewod sieciowy
jest catkowicie rozwiniety.

Nigdy nie zanurzaj korpusu
recznego miksera w wodzie, ani nie
dopuszczaj do namaczania w
wodzie przewodu lub wtyczki.
Trzymaj z dala od ruchomych
czesci miksera palce, wiosy,
ubrania i sztu¢ce.

Nigdy nie dopuszczaj do tego, by
przewod dotykat goracych
powierzchni, ani nie zostawiaj
zwisajgcym, jesli moze go ztapaé
dziecko.

Nigdy nie korzystaj z uszkodzonego
miksera. Oddaj go do sprawdzenia
lub naprawy, patrz ‘obstuga i
ochrona konsumenta’.

Nigdy nie korzystaj z
nieoryginalnych dodatkow.

Zawsze odiaczaj urzadzenie od
pradu, jesli z niego nie korzystasz,
zanim zaczniesz mocowac lub
zdejmowac czesci, albo przed
myciem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowe;j
lub nie majagce doswiadczenia ani
wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystaja
z urzadzenia pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od
tej osoby instrukcje dotyczace
obstugi urzadzenia.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczaé, by bawity sie
urzadzeniem.
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Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji
urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukgiji.

zanim podtaczysz

Upewnij sig, ze zasilanie pradem
jest takie samo, jak parametry
podane na spodzie recznego
miksera.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

zanim skorzystasz z recznego
miksera po raz pierwszy

Umyj czesci (patrz ‘czyszczenie’).

oznaczenia

O)

®e

przetgcznik predkosci

HM520 — 3 predkosci

HM530 — 5 predkosci

przycisk do wyjmowania
koncowek

koncéwki do ubijania i mieszania
koncéwka do zagniatania ciasta z
kotnierzem (jezeli zataczono w
zestawie)

koncéwka do zagniatania ciasta
bez kotnierza (jezeli zataczono w
zestawie)

uchwyt do przechowywania
koncowek

rowek do nawijania przewodu
sieciowego



eksploatacja recznego
miksera

1 Odwing¢ przewod sieciowy i
sprawdzi¢, czy przetacznik
predkosci () znajduje sie w pozycji
,O” (wytaczony). Zdja¢ uchwyt do
przechowywania koncowek (®.

2 Zamocowac¢ ubijaki lub koncéwki do
zagniatania @ — przekrecajac je i
weciskajac, az nastapi wyrazne
klikniecie.

Uwaga: koncoéwka do zagniatania z
kotnierzem (@) pasuje wytacznie do
gniazda wiekszego.

3 Podtaczy¢ urzadzenie do sieci.

4 Sktadniki umiesci¢ w odpowiedniej
wielkos$ci naczyniu i wlozy¢ do
niego ubijaki/koncéwki do
zagniatania.

5 Przesuna¢ przetacznik predkosci do
tylu do momentu osiagniecia
zadanej predkosci (pierwsza z
kropek na korpusie miksera
wskazuje najnizsza predkosc
obrotéw). Kropke z boku
przetacznika predkosci ustawi¢
réwno z wybrang predkoscia.

® \W miare gestnienia mieszanych
sktadnikow zwieksza¢ predkosé.

® Jesli urzadzenie zacznie zwalnia¢
lub sie przesila¢, nalezy zwiekszy¢
obroty.

® Aby wigczy¢ najwyzszg predkosé
obrotéw silnika, przesunaé
przetacznik predkosci do przodu, w
kierunku pozycji trybu pracy
przerywanej ,P”. Silnik bedzie
pracowac tak dtugo, jak dtugo
przycisk ,P” bedzie utrzymywany w
tej pozyciji.

6 Gdy miksowane sktadniki osiggng
zgdang konsystencje, przesungé
przetacznik predkosci z powrotem
do pozycji ,wytaczony” (O), a
nastepnie wyja¢ ubijaki/koncéwki
do zagniatania z naczynia.

7 Aby wyjac¢ koncowki, sprawdzi¢, czy
przetacznik predkosci znajduje sie
w pozycji ,O” (wytaczony), a
nastepnie wyjaé wtyczke
urzadzenia z gniazda sieciowego.
Weisna¢ przycisk do wyjmowania
koncowek . Wyjmujac koncowki,
nalezy trzymac je za trzonki.

Uwaga:

® wytacznie koncowki do
zagniatania ciasta — zaleca sig, by
ilos¢ maki w ciescie na chleb
przygotowywanym za pomoca
miksera nie przekraczata 450 g.

® Aby nie przesila¢ miksera podczas
przygotowywania ciasta na chleb,
pizze itp. oraz gestych ciast
stodkich i podobnych mieszanin, nie
nalezy uzywac go przez okres
dtuzszy niz 3 minuty ciagtej pracy w
odstepach krétszych niz co 5 minut.
Po uzyskaniu zgdanej konsystencji
natychmiast wytaczy¢ mikser.

wskazowki

® Ucierajgc sktadniki na ciasta na
stodko, uzywaé¢ masta lub
margaryny w temperaturze
pokojowej lub zmiekczy¢ je przed
uzyciem.

® Aby nie przepetnia¢ naczynia, w
ktorym miksowane sg sktadniki,
nalezy wybraé naczynie
odpowiedniej wielkosci.

® Duze ilosci sktadnikéw oraz
sktadniki geste moga wymagaé
dtuzszego czasu miksowania.

® Ubijajac Smietane, uzy¢ wysokiego
naczynia, co pomoze
zminimalizowa¢ rozchlapywanie
sktadnikow.



Zalecane predkosci miksowania za pomocg
ubijakow/koncowek do zagniatania

Uwagal! To sa tylko zalecenia, natomiast predkos$¢, ktérg wybierasz, moze
zaleze¢ od rozmiaru miski, ilosci produktu, rodzaju miksowanych sktadnikow i
wilasnych preferenciji.

Stopniowo zwigksza¢ predkos$¢ do predkosci zalecanych ponize;.

Rodzaj produktu Zalecana Zalecana Przyblizony

maksymalna predkosé czas
ilos¢ sktadnikéw | HM520 ||-|M530 miksowania

Ubijaki

Biatka jajek 8 2-3 4 -5 |3 minuty

Smietana 500 ml 1-3 | 1-5 |4 minuty

Masa o konsystencji gabki| Mieszanka z 3 2-3 4 -5 |5 minuty

jajami

Ciasta w proszku Catkowita ilo$¢ 1-3 1-5 [1'>-2 minuty

mieszanki — 600 g

Rzadkie ciasto 800 ml 2-3 | 4-5 |1 minuta

Wecieranie ttuszczu w 250 g maki 1-2 1-2 |3 minuty

make dodawanie wody 1 1 1 minuta

w celu potaczenia

sktadnikéw wyrobu

cukierniczego

Keks Catkowita ilo$¢

Ucieranie tluszczu z mieszanki — 900 g 3 5 4 minuty

cukrem

Dodawanie maki, owocéw 1 1-2 |1 minuta

itp. do ciasta

Lukier Mieszanka z 4 1-3 1-5 [5—6 minuty

jajami

Koncoéwki do zagniatania (jezeli zataczono w zestawie)

Chleb 450 g maki 1-3 1-5 |2-3 minuty
Ponowne
zagniatanie:
30 —-45
sekund

czyszczenie

® Przed czyszczeniem lub myciem
zawsze wylaczaj urzadzenie,
odtgczaj go od pradu i wyciggaj
koncéwki do ubijania lub haki.

® Nigdy nie zanurzaj korpusu

recznego miksera w wodzie, ani nie

dopuszczaj do namaczania w
wodzie przewodu lub wtyczki.

® Nigdy nie korzystaj z abrazyjnych
$rodkéw do mycia.
koncowki do ubijania /
mieszania, haki

® My¢ recznie lub w zmywarce,
nastepnie wysuszyc.

korpus miksera
® Wytrze¢ wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszy¢.

przechowywanie

1 Owingc¢ przewod sieciowy wokot
podstawy miksera @, a nastgpnie
spig¢ zatgczonym klipsem.

2 Wsuna¢ uchwyt do
przechowywania koncéwek do
gniazd miksera @, a nastepnie
przymocowac do niego ubijaki i
koncowki do zagniatania @.




serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zosta¢
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

® czynnos$ci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wladze miejskie
punktu zajmujacego sie segregacja
odpadéw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego wptywu
na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobéw naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckum

CM. unniocTpaumm Ha nepeaHen cTpaHuue

MNepea ucnonb3oBaHnemM
anekTponpubopa Kenwood
BHumaTenbHo npouTtute 1
COXPaHUTE 3Ty UHCTPYKLMIO.
Pacnakyiite usgenve n cHumuTe
BCE YNaKOBOYHbIE SIPIIbIKM.

Mepbl 6e3onacHocTH

Mepen Hayanom paboTbl py4HOro
MUKCepa NOSHOCTLIO pasmoTanTe
LUHYP.

He norpyxaiite Koprnyc py4Horo
MUKCepa B BOAY W He gonyckanTe
nonagaHve Bnarv Ha LUHyp unu
BUIIKY.

He kacaiitecb nanbuamu,
BONIOCaMU, OAEXAO0N, KYXOHHOW
yTBapbIO ABWXYLLUXCA AeTanein.
He ponyckaliTe kacaHus LWHypa
ropsiYMx NOBEPXHOCTEN Unn
CBWCaHWSA CO CTona, rae ero MoxeT
CXBaTUTb PeBGEHOK.

He nonb3yntecb NoBpexaeHHbIM
pyyHbIM MuKcepom. O6s3aTenbHO
oTAaliTe ero Ha NpoBepKy Unu B
PEMOHT — CM. pasgen
«obcnyxvBaHue».

He nonb3yitechb He BXOOSLWMMU B
KOMMNeKT npubopa Hacagkamu.
Bcerpa oTkntovaniTe ot cetn
npubop nocne ncnonb3oBaHus,
nepes yCTaHOBKOW AeTanewn unm
CHSITWS MX NS YNCTKU.

Jliogam (Bkntoyas geten) ¢
OrpaHNYeHHbIMU DOU3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMW UMK NCUXNYECKUMU
CMocoBHOCTSAMM, a Takke npu
HepfocTaTke onbiTa U 3HAHUN
paspeLuaeTcs Nonb3oBaThCs
[aHHbIM B6bITOBBIM NpMBOpPOM
TONbKO Nnoj HabnogeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a UX
6e3onacHocCTb, 1 nocrne
WHCTPYKTaXa Nno MCronb30BaHmo
npuéopa.

LeTn aomkHbl 6bITb Nog
NPUCMOTPOM U He urpatb ¢
npn6opom.

OT0T ObITOBOW anekTponpudop
paspeLuaeTcs UCnonb3oBaTh
TOMBKO MO ero nNpsiMomy
HasHayeHuto. Komnarusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npubop ncrnonb3yeTcs He No
Ha3HaYeHWIo 1nn He B
COOTBETCTBUM C JAHHOMN
VNHCTPYKLMEN.

Mepea noaknioyeHMem B ceTb
YpnocToBepbTeCh B TOM, YTO
3MeKTponuTaHve B Ballen cetn
COOTBETCTBYET YKa3aHHbIM Ha
MUKCEPE XapaKTepUCTMKaM.
[laHHOe yCTpOMCTBO COOTBETCTBYET
avpektnse EC 2004/108/EC no
ANEeKTPOMarHMTHOM
COBMECTUMOCTHU, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTtepuanam, npegHasHa4yeHHbIM
ONS KOHTaKTa C NuLLEeBbIMU
npoaykramu.

Mepen nonb3oBaHMeM pyyHbIM
MUKCEpOM BnepBbie

MpomoliTe Bce aetanu (cMm. pasgen
«UUCTKaY).

OcCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

O)

0 ©® ® e
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nepeknioyaTenb CKOpocTU
HM520 - 3 ckopocmu
HM530 - 5 ckopocmeli

KHOTMKa BbICBOBOXAEHNS Hacagok
nonactun

MeLLarnka ¢ BOPOTHUYKOM (npwu
Hanuymn)

Mellanka 6e3 BopoTHUYKa (npwu
Hanuymn)

OTCEK ANsi XpaHeHUsi HacafoK
dukcaTop Ansa kabens



Monb3oBaHMe pyYHbIM
MUKCEPOM

1 Pacnakyite kabenb. Y6eamtecs B
TOM, 4TO perynsitop ckopoctu (1)
HaxoauTcsa B nonoxeHum “O”.
CHUMUTE OTCEK ANst XpaHeHust
VNHCTPYMEHTOB (6).

2 BcTaBbTe B30GMBRaKy unv mMeLuasnky
@ — noBepHUTE U NPOTONKHUTE A0
Lenyka.

BaxHo: meluanka ¢ BOPOTHUYKOM
@ ycTaHaBnvBaeTcs TOMbKO B
6onbLUoe rHe3no.

3 MogakntounTte npnbop k ceTun.

4 TlonoxuTe UHrpeaneHTbl B HaLly
noaxoasiLiero pasmepa, norpysure
B36MBanky unu MeLlanky B yatiuy.

5 lMoBepHUTE perynsaTop CKOpocTu B
HY>XKHOE MonoxeHune (nepsasi Touka
Ha Koprnyce py4yHOro Mukcepa
COOTBETCTBYET CaMoi Manow
ckopocTu). ConoctaBbTe TOUKY Ha
6OKOBOW NOBEPXHOCTU perynsTopa
CKOPOCTM C TOYKOW Ha Kopryce
MUKcepa, KoTopasi COOTBETCTBYET
Tpebyemow ckopocTu.

® Ecnu cmech rycteert, yBenuubTe
CKOPOCTb.

® Ecnu npnbop 3amennsieT Temn
paboTbl, yBENNYLTE CKOPOCTD.

® [loBepHUTE perynsaTop cKopocTu B
nosuyuio “P” (MMNynbCHbIA pexum),
4TOObI BKIOYUTL ABUraTenb Ha
MaKCUMarbHYl CKOpocTb. B
UMMYNbCHOM pexume ABurartens
paboTaeT 4o TexX nop, noka KHorka
YOEPXUBAETCS B HAXaTOM
COCTOSIHUN.

6 Korpa nepemelumBasi cMecb
[OOCTUTHET Heobxoanmon
KOHCUCTEHLWK, NnepeseanTe
perynaTop CKOpPOCTW B NMOMNOXEHNE
off “O”(BbIKNMIOYNTB), a 3aTEM
nogHUMMTE B3OMBanku/mMeLlanku un
BbIHbTE UX M3 Yallu.

7 YT06bI CHATL Hacadky, nepeeeanTe

perynsaTop ckopocTu nosioxeHue off

“O” (BBIKMIOYNTL) U OTKMOYUTE
MUKCep OT ceTu. HaxmuTe Ha
KHOMKY U3BrieYeHusi Hacagok (2.
MpuaepxuBariTe cTepxeHb
Hacafku, Korga n3BriekaeTe ee.

BaxHo:

® TONbKO Mewankw - Mpu
3ameluMBaHuM Tecta ans xneba He
pekomeHayeTcsl HacbinaTtb 6onee
450 r mykw.

©® [Ing 3awmTbl MUKCepa oT
noBpexXaeHUi OH AomKeH paboTaTb
Ha gonblue 3 MUHYT 13 Kaxabix 5
MWHYT NpU 3aMeLLnBaHUN Tecta
unu Tskenblx cmecei. Mocne
nonyyeHns HeobxoanmMoi
KOHCUCTEHLMK, OTKIIoUnTE
YCTPOWCTBO.

coBeTbl

® [Ipy NpUroToBIIEHUN KPEMOB
ncnosnb3yiiTe Macno Unu MaprapuH
KOMHAaTHOW TemnepaTypbl, Unu
pa3oMHuTE KX nepes
CcMelLU1BaHUEM.

® YTo6bl HE NepenosnHATh Yally,
BblOVpariTe Yally noaxoasiiero
pasmepa.

® Bonbluoe KonMYecTBo
VHIPEANEHTOB WNK ryCTble CMecu
TpebytoT Gonee gnuTensHon
obpaboTku.

® [Ipun B3GMBaHUM kpema
ncnosb3yiiTe BbICOKYIO Yallly,
4YTOObI CHU3WUTH KONMMYECTBO BpbIar.



PeKOMeHﬂ,yeMble CKOpOCTK AnAd B36MBaANoOK U

MeLllanok

Cne,qyeT Y4UTbIBaATb, YTO 3TO TOJIbKO peKkoMeHaauum n BbIGpaHHaﬂ BaMu
CKOPOCTb MOXeT 3aBUCETb OT pa3MepoB MUCKM/YaLK, KonuyecTea
cMmelimBaeMblX UHIFpeaNeHTOB U BallnX NMIUYHbIX npennhoeHMﬁ.

I'Iepexo,qme K YKa3aHHbIM CKOPOCTAM NOCTENEHHO.

Buabl npoaykTtoB PekomeHayembiit [PekomeHayembie| Mpubnusure-
MaKCUMarnbHbIN CKOpOCTH nbHoe BpeMs
obbem HM520 [ HM530

B36uBanku

AvyHble 6enkn 8 2-3 4 -5 |3 MUHYTBI.

CnuBkun 500 mn 1-3 1-=5 |4 MUHYTbI.

MeHsiwwiica B3OGUTLIN 3 anya 2-3 4 -5 |5 MUHYTBI.

6enok

YHuBepcanbHble cmecn | Bcero 600 r 1-3 1—=5 [1"/2-2 MUHYTBI.

Ans TopToB

B36utoe xumaKoe Tecto 800 mn 2-3 4 -5 |1 mMuHyTa

3amelumBaHne macna B | 250 r Myku 1-2 1—-2 |3 MUHYTBI.

Tecto

[o6asneHne Boabl ANns 1 1 1 MUHyTa

cMelumBaHus

MHrpeaveHToB

Cwmecb ansa dpykrosoro | Bcero 900 r

nupora

YKvpHbIli kpem ¢ caxapom 3 5 4 MUHYTBI.

MepemelunBaHne mMyku, 1 1-2 |1 MuHyTa

pPyKTOB 1 T.A.

KoponeBckasi rnasypb 4 1-3 1-5 |5—6 MUHYTbI.

Mewanka (npu Hanu4um)

Xneb 450 r Mmykun 1-3 1-5 [2—3 MUHYTbI.
MosTOpHOE
3amellVBaHne
30-45
CeKyHA

YNCTKA

® Bcerpga BbikntoyanTe npubop n
oTcoeauHsaTe OT CeTu, npexae

YeM CHATb Jionactun unn

TecToMeLlankn nepes YMCTKON.

® He norpyxaiTe Koprnyc py4HOro
MMKcepa B BOAY U He AonyckanTe
nonagaHve Bnarv Ha LUHyp unu

BUIIKY.

® He nonb3yntechb abpasvBamu ans

YUCTKM AeTanen.

INonacTtu, Tectomeluanku

® MolTe BpPY4HYIO Unu B

NOCYAOMOEYHOW MallnHe, 3aTem

BbICyLinTe.
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KOpMyC Py4YHOro MuKcepa

©® [1poTpuTE BNAXHOW TKaHbIO, a

3aTem mpocylmTe.

XpaHeHune

1

Hamoravite WHYp BOKpyr kopnyca
py4Horo mukcepa @. 3atem
3aduKCMpynTe C NOMOLLbIO
3axuma-gukcartopa.

BcTtaBbTe oTCek Ans Hacadok B
nasbl @. 3atem 3adukcupyinTe
B36vBanku n mewankv @.




O6cnyxunBaHue un
3aboTa 0 nokynatensx

® [pu NoBpexaeHU LHypa B Lensax
6e30MacHOCTUN OH AOMKEH ObITb
3aMeHeH B npeacTaBUTENbLCTBE
KOMMaHuM unu B
crneynanm3ampoBaHHON MacTepCcKon

no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnv BaM HyXHa NomoLLb B:
® nosnb3oBaHuM npubopom unm
TEXOOCNYXUBAHUN NN PEMOHTE,
® obpaTuTech B MarasviH, B KOTOPOM
Bbl Npuobpenu npubop.

® CnpoekTupoBaHo 1 paspabotaHo
komnaHunen Kenwood,
CoeanHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA NHO®OPMALIUA NO
MPABUINBbHON YTUNU3ALMUU
WU3OENUA COrmACHO
OVWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncTeveHun cpoka crnyxobl
n3fenue Henb3s BblbpacbiBaTh Kak
ObITOBbIE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.
W3penve cnepyet nepepatb B
creumanbHbIi KOMMYHanbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTxoa0B,
MECTHOE yYpexaeHune unu B
npeanpusiTve, okasbiBatoLLee
nogo6Hble yenyrn. OtaensHas
yTnmsauus 6biToBbIX Npubopos
no3BonseT NpeaoTBpaTUThL
BO3MOXHbl€ HEraTuBHbIe
nocneacTeus Ansi OKpyxaroLen
cpefibl U 340pOBbs, KOTOPbIMMU
ypeBaTa HeHagnexatlias ytunusauyus,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTH
maTtepuarnsbl, BXOASLME B COCTaB
n3genvii, obecnevnsas
3HaYUTESIbHYI0 SKOHOMUIO HEPTUM U
pecypcoB. B kayecTBe HanomuHaHus
0 HEOOXOAMMOCTUN OTAENbHON
yTUnu3aumm 6bIToBbIX NPMBOPOB Ha
N3[enue HaHeceH 3Hak B BUuae
nepeYepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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EAAnvikd

Mpiv awé TNV avdyvwon, TapokaAw EESITTAWOTE TNV UTTPOCTIVI) OeAida 61TOU

TaPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

TPIV XPNOIUOTTOINCETE TN
ouokeun Kenwood

AloBAoTE TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEANOVTIKN avagopd.

A@aIpEéaTe TN CUCKEUACTIA KAl TIG
ETIKETEG.

ao@AaAcia

Mpiv amroé Tn xpron Tou pigep,
BeBaiwdeite OTI £xeTE EETUAIEEI
TTANPWG TO KAAWDIO.

Moté pnv BuBiCete TN povada Tou
Migep xe1pOG o€ vepd Kal pnv
QQAVETE TO KAAWDIO A TO PIG Va
Bpéxovrat.

Na kpatdre Ta dAXTUAQ, To JaAAIG
Kal Ta poUxa oag Kal Ta gUvepya
Koudivag HakpI& atrd Ta KIVOUPEVA
pepn.

Mnv a@rvete TTOTE TO KOAWDIO Va
OKOUUTTA O€ KOUTEG ETTIPAVEIEG, OUTE
va KPEPETAI WOTE VA UTTOPEI va TO
mdoel éva TTaidi.

Mnv xpnoiJoTToIgiTe TTOTE TO HiEP
XEIPOG €AV €xel UTTOOTET BAGRN.
DpovTifeTe va eAEYXETE R va
€TMIOKEVACeTE TIG BAABEG: BeiTE TNV
evoTNTa «OEPRIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV».

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TTOTE PN
EYKEKPIPEVA £EaPTAMATA.
ATTOOUVOEETE TTAVTA TN OUOKEUN
o6Tav deV TN XPNOIPOTIOIEITE, TTPIV
atoé TNV TOTToBETNON 1) TNV
aQaipean eEapTNUATWY A TTPIV ATTO
TOV KaBapIiopo.

H ouokeun auth 8ev TTpoopileTal
yla xprion atd aroua
(oupTrepIAapBavopévwy Twv
TTAISIWV) HE TTEPIOPIOUEVES PUOIKEG,
aloBNTAPIES 1y dlavonTIkEG
IKavVOTNTEG 1 EAAEIYPN EPTTEIPIAG KOl
YVWOEWY, TTapd pévov eav
BpiokovTal uttd TNV €TTiBAEWN
atéyou TTou gival utTreUBuvo yia TNV
ao@AAEId Toug i akoAouBouv Tig
odnyieg Tou OXETIKA He TN AsiToupyia
TNG OUOKEUAG.

Ta Taidid Ba TTpéTel va BpiokovTal
uttd TTapakoAouBnon, €101 WOTE va
Slao@aAiZeTal 6T dev TTAICOUV PE TN
OUOKEUN.

XPNGOIYOTIOIEITE TN OUCKEUT HOVO
yla TNV OIKIAKA XPAOoN YIa TNV OTToia
TpoopileTal. H Kenwood de @épel
OTTOINdATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUR
XpnoipotroinBei pe Aavbaopévo
TPOTTO A O€ TIEPITITWON KN
OUPPOPPWONG HE QUTEG TIG OBNYiES.
TPIV a1T6 TN oUVdeon oTNV TPIfa
BeBaiwbeite 611 N TTapoxn Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG CUUTTITITEI E
€KEIVN TTOU avaypa@eTal GTO KATW
HEPOG TOU HigEP XEIPOG.

AuTi N OUCKEUN CUUHOPQWVETAI JE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pE TNV HAeKTpOpayvNTIKA
oupBartétnTa Kal Tov kavoviopo EK
utr’ apIBpov 1935/2004 Tng
27/10/2004 OxeTIKA e TA UAIKG TTOU
TTpoopiovTal va €pBouv o€ £Tagn
HE TPOPINA.

TIPIV QTTO TNV TTPWTN XPHRON TOU
Higep xe1pog

MAGvTE Ta pépn TNG OUOKEUNG, (BA.
«KOBAPIOUOG»).

€TEEAYNON CUPBOAWY

O)

0 ©® ® o
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BI0KATTTNG TaXUTNTAG

HM520 - 3 raxuritwv

HM530 - 5 raxutritwv

KOUMTTI aTTac@AAIong epyaAegiwy
XTUTINTAPI

€€apTNUA CUUWHATOG ME BAKTUAIO
(edv TTapéxeTan)

€8aPTNHA QUUWHATOG XWPig
BaKTUAIO (EGV TTOPEXETAI)

Bdaon amobrkeuang £EapTNUATWY
KAITT KaAwdiou



TTWG XPNOIYOTTOIEITAl
TO MiEp XEIPOG

1

=ZeTUAIgTE TO KOAWDIO KAl
BeBaiwbeite OTI 0 DIAKOTITNG
Taxutntag (D Bpioketal aTn Béan
amevepyotroinang «O». BeBaiwbeite
OTI n Bdan atmobrikeuong
eCapTNUATWY (B £XEI aPaIPEDEi.
EioaydyeTe Ta XTUTTINTAPIA 1) T
eCaptApaTa {UPWUATOS @ —
OTPEYTE KAl TTIETTE PEXPIG OTOU
OKOUQTEI TO XAPAKTNPIOTIKO KAIK.
InUavTiké: To e£apTnua JUPWHATOG
He Tov dakTUAIo @) Taipiddel pévo
aTn peyaAUTEPN UTTOBOXN.
ZuvOEaTE TN OUTKEUN aTnV TTpida.
XpnaipotroInaTe PTToA KatdAAnAou
HeYEBOUG yIa Ta UNIKA Kall KPOTATTE
TO MigEp pe TO
XTUTTNTRPIO/EEAPTAOTA JUHWHATOG
HETQ OTO UTTOA.

ZUpETE TTPOG TA TTIOW TO SIOKAOTITN
TayUTNTAG £WG OTOU PTACEI OTNV
TaXUTNTA TTOU BEAETE (N TTPWTN
KOUKKIi®a gTn povada Tou igep
XEIPOG €ival n xapnAoTepn
Taxutnta). EubuypappioTe Tnv
KOUKKI®Q TTOU UTTAPXEI OTO TTAAI TOU
BIOKOTITN TOXUTNTOG PE TNV
avrigroixn TaxuTnTa.

‘Ogo TA¢el To peiypa, augavere TNV
TayxuTnTa.

Edv n ouokeun apxioel va
XOUNAWVEI TaXUTNTA A VO

KOTOTTOVEITAI, QUEAATE TNV TaXUTNTA.

MeTOKIVAOTE TO JIAKOTITN TAXUTNTAG
aTn Béan TaApIKnAg Asiroupyiag «P»
VIO VO BETETE TO PHOTEP OTN PEYITTN
TaxutnTa. To potép Ba Aeiroupyei
yia 000 SIATTNHA N TTOAUIKN
AeiToupyia TTapapével aTn
OUYKeKPIPEVN BEan.

‘Otav 10 peiypa OTTOKTATE! TNV UPN
TToU B€AETE, OUPETE TO OIAKOTITN
TaxUTNTag 0T B€0n
atrevepyotroinang «Ox» Kai
OTTOUAKPUVETE TO
XTUTTNTAPIo/EEaPTAPATA JUHMWHATOG
QTTO TO YTTOA.

7 TNa va a@aipéasTe Ta eEapTAHATA,
BeBaiwbeite 6TI 0 BIAKOTITNG
TaxuTnTag BpiokeTal aTn Béan
atevepyotroinang «Ox» Kai
ATTOoUVOETTE TO MiEP XEIPOG ATTO
TNV Tpi¢a. MartiaTe To KoupTi
arao@AAIong epyaheiwv ).
KpatAaTe Ta e€apTrApaTa atmo Toug
AEOVEG TOUG KaBWG Ta ByadeTe.
ZNHaVTIKG:

pévo yia e§apTipara JUHWHATOG —
oTav QTIAYVETE UPN YIa Wwi,
guvIaTaTal To aAeUpl TNG CUPNG va
unv &emrepva Ta 450 yp.

Ma TV TTpoaTadia Tou pigep XeIPOG,
HNV TO XPNOIUOTTOIEITE YIa
TEPITTOTEPO aTTO 3 AETITG OE
0TT0I00NTTOTE KUKAO 5 AETITWV OTAV
@TIAXVETE CUUEG, TTNXTA PEVUATA VIO
KEIK KATT. Na B€TETE TN OUOKEUN
€KTOG AsiTtoupyiag HOAIG n CUun
QATTOKTAJEI TN TWATA UPN.

TIPAKTIKEG TUMBOUAEG

Kard Tnv Tapaokeun PeiypaTog yia
KEIK, XPNOILOTTOIEITE BOUTUPO 1
Hapyapivn ag Beppokpaaia
Swpariou ) AlWATE Ta TTPIV OTTO TN
xenon.

Ma va pnv gexelAidouv Ta UNIKG aTTO
TO UTTOA, ETTIAEYETE UTTOA
KOTAAANAOU peyEBOUG.

O1 peydheg TTOOOTNTEG KAl TO TTNXTA
peiypata evdéxeTal va xpeiddovral
TIEPITTOTEPO XPOVO AVAMEIENG.
Kara tnv Tapaokeun KpEPag
gavTlyi, GUVIGTATaI Va
XpnalpoTrolgite BaBU PTTOA €101
WATE VA EAOXITTOTTOIEITE TO
mrToiNigpa.
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2 UVIOTWHMEVEG TAXUTNTEG VIO XTUTTNTNPIA KOl

eCaptiuaTa CUPWHPATOG

Exete utr’ dWiv OTI Ta TTAPOKATW €ival aTTAWG TTPOTACEIG KAl OTI N TaxUTNTA TTOU
Ba eTIAEEETE €§apTATAl ATTO TO PEYEBOG TOU UTTOA, TIG TTOOOTNTEG, TA UAIKG TTOU
avapelyvUeTe Kal Tn 8IKA 0ag TTPOTIPNoN.

Augdavete oTadIOKA TIG TTAPOKATW CUVIGTWHEVEG TAXUTNTEG.

Tumog @aynTou JUVIOTWHEVES MNpoteivopevn | Xpdvol kard

HEYIOTEG

TaX0TNTA TIPOCEYYION

MOOdTNTEG HM520 [ HM530
XtutmTipia
Mapéyka 8 -3 4 -5 |3 Aemrta
Zavryi 500 ml 1-3 1-5 |4 Aemrta
Mavteotdvi pe afyd Meiypa pe 3 2-3 4 -5 |5 AetrTd
afya
Meiypata yia KEIK pe ZUVOAIKO peiypa 1-3 1-5 |1%-2 Aetr1at
AVAPEIEN OAWV TwV 600 yp.
UAIKWV padi
Z0un 800 ml 2-3 4 -5 |1 Aemto
Avapeign Boutlpou pe 250 yp. aAeupl 1-2 1-2 |3 Aetrtd
aAeupl
MpoaBnkn vepou yia 1 1 1 AeTITO
avAapeIgn UNKWY yia YAUKd
Kéik @poUTwyv ZUVOANIKO MEiypa
Avdpeign Boutupou Kai 900 yp. 3 5 4 Aemrtl
caxapng
AvakaTtepa Ye aAeupl, 1 1-2 |1 AemrTo
@POUTA K.ATT.
'Adoo Meiypa pe 4 1-3 1-5 |5-6 Aemrta
aBya
E€apriipara JUUwHaTOg (EAV TTapéxovTal)
Ywu 450 yp. akeupl 1-3 1-5 |2-3 Aemta
ZOpwya gava
30 -45
OEUTEPOAETTTA

KaBapIopuog

® Na B€TeTE TTAVTA T CUOKEUR EKTOG
AeIToupyiag, va TNV atroouvOEETe
atd TNV TTPICa Kal va apalpeiTe T
XTUTTNTAPIO A Ta €apTAMATA

CupwpaTog TTPoToU TNV KaBapioeTe.

® [loté pnv BuBidete TN povada Tou
Migep xe1pOGg o€ vepd Kal pnv
QQAVETE TO KAAWSIO A TO PIG Va
Bpéxovral.

® Mnv XpnOIYOTTOIEITE TTOTE
QTTOEETTIKG TTPOIOVTA VIO Val
KOBapioETE T €PN TNG OUCKEUNG.
XTUTTNTAPIA, E§aPTAMATA
Jupwpatog

® [TAUOveTE OTO XEPI 1 OTO TTAUVTAPIO
TIATWV KOl TA OTEYVWVETE.

KUPIWG owpa ToU Uigep XeIpog
® Y KOUTTIOTE PE UYPO TTaVi Kal JETA
OTEYVWATE.

atrobnkeuon

1 TuAi€te TO KOAWDIO YUPW aTT TN
Baan Tou pigep xe1pdS @. TN
QUVEXEIQ, OTEPEWATE TO KAAWDIO PE
TO KAITT KaAwdiou.

2 MiéaTe TN povada atrobrikeuang
€€0PTNUATWY PECT OTIG UTTODOXES
©. 2T OUVEXEID, OTEPEWATE TA
XTUTTNTAPIA Kal Ta apTAHATA
Cupwparog @.
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o£PPIG Kal eEUTTNPEETNON
TTEAATWV

® Edv 1o KaAwdIo éxel utrooTel {nuid,
TIPETTEL, YIa AOYOUG aopaAEiag, va
avTikataoTaBei amd Tnv KENWOOD
f a1rd €EOUCI0DOTNUEVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.
Edv xpeiddeoTte BorOeIa OXETIKA E:

® T Xprion TG CUOKEUNS 1y

TO O£PPIG A TIG ETTIOKEUEG

® £TTIKOIVWVACTE PE TO KATAOTNHO OTTO
TO OTTOI0 AyOPAOCATE TN CUOKEUN
00G.

® Y yedIAOTNKE Kal avaTrTuxBnke atréd
Tnv Kenwood oto Hvwpévo
BaoiAeio.

® KartaokeudoTtnke otnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ MNA TH ZQXTH
AMOPPI¥H TOY MPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI
ME Ta AOTIKA ATTOPPiMpaTa.

Mpétrel va atmroppipbei o€ €101KA
KEVTPA DIOPOPOTTOINKEVNG CUAAOYAG
ATTOPPIMUATWY TTOU 0pifouV Ol
ONUOTIKEG OPXEG | OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTTnpeaia. H
XWPIOTH aTTdPPIYN HIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKAG OUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOQUYI TTIOAVWV APVNTIKWY
OUVETTEIWV VIO TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia amrd TNV akatdAAnAn amméppiwn
KOl ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TWV
UAIKWV OTTO TOl OTTOION ATTOTEAEITAI LWOTE
Va ETTITUYXAVETAI GNPOVTIKA
e€olkovounaon evEPyElag Kal TTOPWV.
Ma TNV €MOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG TTOPPIYNG OIKIOKWV
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
PEPEI TO OAPA TOu dlaypappévou
TPOXOPOPOU KADOU QTTOPPIUHATWY.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

® Starostlivo si precitajte tieto
instrukcie uschovajte ich pre
buducnost.

® Qdstrarite vSetky obaly a stitky.

bezpecnost

® Pred pouzitim ruéného mixéra sa
uistite o tom, Ze elektricka Snura je
riadne roztiahnuta.

® Nikdy nenamacajte telo ruéného
$lahaca do vody a elektricku $nuru
ani zastrcku nevystavujte vihkosti.

® Prsty, vlasy, obleenie a kuchynské
naradie drzte v bezpec¢nej
vzdialenosti od pohyblivych ¢asti.

® Nikdy nekladte privodnu elektricku
$ndru na horuce predmety, ani ju
nenechavaijte visiet tak, aby ju
mohli uchopit deti.

® Nikdy nepouzivajte poskodeny
ruény Slaha¢. Poskodené
zariadenie dajte skontrolovat alebo
opravit: pozri ¢ast ,servis a
starostlivost o zakaznikov".

® Nikdy nepouzivajte Ziadne
neschvalené prislusenstvo.

® Ak zariadenie nepouzivate, pred
zalozenim alebo zlozenim
jednotlivych Casti alebo pred
¢istenim ho vzdy najprv odpojte zo
siete.

® Toto zariadenie nesmu pouzivat
Ziadne osoby (vratane deti), ktoré
maju obmedzené fyzické,
senzorické, alebo mentalne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom,

alebo ak vopred obdrzia dostato¢né

instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpec¢nost.

® Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

® Toto zariadenie pouZivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.

pred zapojenim do siete
® Overte, ¢i ma vasa elektricka siet
rovnaké parametre, aké su
uvedené na spodnej strane
zariadenia.
® Toto zariadenie spifia poZiadavky
europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.
pred prvym pouzitim ruéného
Slahaca
® Poumyvaijte jednotlivé ¢asti (pozri
Cast ,Cistenie®).
popis sucasti
@ prepinac rychlosti
HM520 — 3 rychlosti
HM530 — 5 rychlosti
@ tlacidlo na uvolnenie nastroja
® S§lahace
@ hnetaci hak s prstencom (ak je
sucastou dodavky)
(® hnetaci hak bez prstenca (ak je
sucastou dodavky)
® nadstavec na odkladanie
nastrojov
@ spona na upinanie elektrickej
Snury



pouzivanie ru¢ného
SlahacCa

1

Odvinte elektricku $nuru a uistite sa
o tom, Ze ovladac rychlosti ) je v
pozicii vypnutia (,0"). Nadstavec na
odkladanie nastrojov (6) odpojte z
mixéra.

Zalozte metlicky alebo hnetacie
haky @ — pootocte ich a tlatte na
ne, kym nezacitite pozitivne
zacvaknutie.

Délezité upozornenie: Hnetaci
hak s prstencom @ mozno zalozit
len do vacsieho otvoru.

Zapojte do elektrickej siete.
Metlicky/hnetacie haky vlozte do
mixovacej nadoby vhodnej velkosti
obsahujucej dané zlozky.

Ovladac rychlosti potiahnite
dozadu, aby ste dosiahli
pozadovanu rychlost (prva bodka
na telese ruéného mixéra oznacuje
najpomalsiu rychlost). Zvolte
pomalsiu rychlost.

Ked zmes zhustne, zvyste rychlost.
Ked mixér zacne spomalovat alebo
sa trapit, zvyste rychlost.

Posurite ovladac rychlosti dopredu
do pozicie pulznej funkcie ,P*, v
ktorej motor dosahuje maximainu
rychlost. Motor bude v takejto
¢innosti, kym ovladac¢ rychlosti z
tejto pozicie neuvolnite.

Ked zmes dosiahne pozadovanu
konzistenciu, ovlada¢ rychlosti
vratte do pozicie vypnutia ,0" a
metlicky/hnetacie haky vytiahnite z
mixovacej nadoby.

Uistite sa o tom, Ze ovladac
rychlosti je v pozicii vypnutia ,0",
ruény mixér odpojte z elektrickej
siete a vyberte z neho nastroje
stlacenim tlacidla na uvolfiovanie
nastrojov (2). Nastroje pri tom drzte
za ich hriadele.
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Doélezité upozornenia:

Hnetacie haky: Pri priprave cesta
na chlieb odporiu¢ame to, aby v
flom nebolo viac nez 450 g muky.
V zaujme ochrany tohto rué¢ného
mixéra ho pri priprave cesta,
tazkych zmesi na kolace a
podobnych zmesi nepouzivajte v
ramci akéhokolvek 5-minutového
Casového useku dlhSie nez 3
minuty. Akonahle dosiahnete
spravnu konzistenciu obsahu,
vypnite ho.

rady

Pri Slahani pre zmesi na kolace
nepouzivajte tvrdé maslo alebo
tvrdy margarin — nechajte ho najprv
zmaknut pri izbovej teplote.
Mixovacia nadoba musi byt
vhodnej velkosti, aby pri mixovani
jej obsahu nedoslo z dévodu jeho
nadmernej velkosti k pretazeniu
ruéného mixéra.

® \/acSie mnozZstva a husté zmesi
mozu vyzadovat dIhsi ¢as
mixovania.

Pri Slahani smotany pouzivajte
mixovaciu nadobu s vysokymi
stenami, aby ste zminimalizovali
mieru Spliechania.



Odporucané rychlosti pri pouzivani metliciek a

hnetacich hakov

Rychlost zvySujte postupne az na tieto odporucané rychlosti.

Pripominame, Ze ide len o odporui¢€ania a rychlost, ktord si zvolite, zavisi od
velkosti nadoby, mnozZstiev, spractvanych ingrediencii a osobnych preferencii.

Typ jedla Odporucané Odporuc¢ané |Priblizny cas
maximalne rychlosti
mnozstvo HM520 [ HM530

Metlicky

Vajecné bielka 8 2-3 | 4-5 |3 minaty

Smotana 500 ml 1-3 1-5 |4 minaty

Srahané kysnuté cesto zmes 3 vajec 2-3 4 -5 |5 minaty

Zmesi na mucniky 600 g celkovej 1-3 1-5 [1'2-2 minaty

zmesi

Liate cesto 800 ml 2-3 4 -5 |1 minGta

Vtieranie tuku do muky. | 250 g muky 1-2 1-2 |3 minaty

Pridavanie vody na 1 1 1 minata

zmieSanie ingrediencii na

pripravu cesta na sladké

pecivo ingrediencie na

pripravu cesta na sladké

pecivo

Ovocny kolac 900 g celkovej

Slahanie tuku s cukrom | zmesi 3 5 4 minaty

VmieSavanie muky, 1 1-2 |1 minita

ovocia a podobne

Kralovska poleva zmes 4 vajec 1-3 1-5 |5-6 minuty

Hnetacie haky (ak su sucastou dodavky)

Chlieb 450 g muky 1-3 1-5 [2-3 minlty
opatovné
premiesenie
30 -45
sekund

Cistenie skladovanie

® Pred Cistenim zariadenie vzdy

1 Elektricki Snaru obtocte okolo

vypnite, odpojte zo siete a zlozte
Slahace a hnetace.

® Nikdy nenamacajte telo ruéného
$lahaca do vody a elektrickl $nuru
ani zastréku nevystavuijte vihkosti.

® Nikdy nepouzivajte na Cistenie
jednotlivych Casti abrazivne Cistiace
prostriedky.

§Fahace, hnetace
® Umyte rucne alebo v umyvacke
riadu a vysuste.

teleso ruéného mixéra
® Utierajte ho vihkou handrickou a
potom osuste.
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zéakladne ruéného mixéra @. Potom
ju pomocou spony na upinanie
elektrickej Sndry upevnite.

2 Do otvorov zatlaéte nadstavec na
odkladanie nastrojov @. Potom dori
zalozte metlicky a hnetacie haky @.



servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodné elektricka
$nudra, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \lyrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODEA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu$né zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacn4 uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManrwHKamu

Mepea nepwnM BUKOPUCTAHHAM
npunapy Kenwood

YBaXHO npounTanTe iHCTPyKLio Ta
36epexiThb i 4Ns noganbLIoro
BMKOPUCTAHHS.

3HiMIiTb yNnakoBKy Ta BCi €TUKETKU.

3axoaun 6es3neku

Mepen novatkom poboTH pyyYHOro
Mikcepa MOBHICTIO po3MoTanTe
LUHYP.

He onyckariTe kopnyc py4yHoOro
Mikcepa y Boay i He Jonyckante
nonagaHHs BONOru Ha LWHyp abo
BUIIKY.

He HabnuxyliTe nanbLi, Bonoccs,
enieMeHTN OAAry Ta KyXOHHe
npunagas fo pyxoMux aeTanei.
He ponyckaliTe 3BMCaHHS LWWHypa y
MicUsX, Ae A0 HbOro Moxe
LOTATHYTUCA AWTMHA Ta cnigkyiTe
3a TUM, o6 LWHYp He TopKaBcs
rapsivoi MoBepXHi.

He BMKOPUCTOBYITE NOLUKOAXEHWI
py4Hwuii Mikcep. MepeBipka abo
PEMOHT 34iNCHIOITLCS Y
cneujianbHUX LieHTpax: AMBITbCS
po3ain «CepBicHe
06cnyroByBaHHS».

He BuKopucTOBYITE Hacaaku, Lo
He Npu3HaYeHi Ans Uboro npunagy.
3aBxau BigknoyanTe npunag Big
Mepexi enekTponocTayaHHs, SKLo
BM HUM He KOpUCTyeTecs, nepes
YCTaHOBKOI ab0 3HIMaHHAM
[eTanen, a Takox nepeq
YULLEHHSAM.

He pekomeHayeTbCA KopucTatuch
LMM nNpunagom ocobam
(BpaxoBytoun aiten) i3
obmexeHMK isnyHnmmn abo
MEHTaNbHUMU MOXIMBOCTAMU, abo
TUM, XTO Ma€ HE,OCTaTHLO A0CBIAY
B eKkcrnyaraduii Lboro npunaay.
BuiieHasBaHnm ocobam
[03BONSAETLCA KOPUCTYBATUCS
npunagom Tinbkn nicns
MPOXOKEHHS IHCTPYKTaXy Ta nif
HarnsgoM AOCBIAYEHOI MoaUHN,
AKa Hece BianoBiganbHiCTb 3a ix
6e3neky.

® He 3anuvwairTe giter 6e3 Harnagy i
He Jo3BonsnTte im rpaTtncs i3
npunagom.

® |leli npunag npusHadeHui
BUKIMOYHO [ANS BUKOPUCTAHHS Y
no6yTi. Komnaxis Kenwood He Hece
BiANOBiAanNbHOCTI 3a HEBIANOBIAHE
BMKOPUCTaHHs npunagy abo
nopyLUeHHs NpaBun ekcnnyaTtadii,
BUKINAAEHWX Y Ui iHCTPYKLUi.
Mepep nigkntoyeHHAM A0 Mepexi
eneKkTponocTa4yaHHsA

® [epekoHanTecs, WO Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AOMi
BiANOBiAA€e NOKa3HWKaM, BKasaHUM
Ha 3BOPOTHIl YacTuHI Mikcepa.

® |len npunag signosigae BMmoram
avnpektnen €C 2004/108/EC
«EnektpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHa €C Ne 1935/2004 Big,
27/10/2004 cTtocoBHO MaTepianis,
Lo 6e3nocepeHbO MOB’A3aHi 3
Keto.

Mepea nepwnm BUKOPUCTAHHAM
py4HOro Mikcepa

® BumwuiiTe BCi geTani, (auB. posain
‘Oornsp Ta unweHHs’)

IMNokaxxymk

@ perynsaTop WBWUAKOCTI

HM520 - 3 weudkocmi

HM530 - 5 weudkocmeli
KHOMKa po36roKyBaHHS Hacaaku
36vBanku

Miluanka 3 komipuem (3a
HasiIBHOCTI)

milwanka 6e3 komipus (3a
HasiBHOCTI)

BifCik Ansa 36epiraHHs Hacagok
chikcaTop Ans kabento

0 ® ®e0
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SIK KOpUCTyBaTUCS
PY4YHUM MiKCEPOM

1

Po3snakyiite kabensb.
[MepekoHaviTecs B TOMy, WO
perynstop waewuakocTi 1)
3HaxXoaQUTbCA B NOMNOXeEHHI "O".
3HiMiTb Bigcik ans 36epiraHHs
iHCTpyMeHTIB (8.

BcTaBTe 36vBayky abo miwanky @
- MOBEPHITb | NPOLUTOBXHITb 4O
KnauaHHs.

BaxnuBo: milwarnka 3 komipyem @
BCTAHOBMIOETLCS NULLIE B BENVIKE
rHi3go.

MigkntoyiTe Npunag Ao Mepexi.
[MoknagiTe iHrpeieHTn B vally
BiAMOBIAHOro po3mipy, 3aHypTe
36mBayKky abo Miwanky B valy.
[MoBepHITL perynsTop LWBWUAKOCTI B
noTpibHe NonoxeHHs (NepLua Touka
Ha Kopnyci py4Horo mikcepa
BiAnoBigae HaiMEHLUIN LWBMAKOCTI).
3icTaBTe TOYKy Ha BiYHi NoBepXHi
perynatopa LWBUAKOCTI 3 TOYKOK Ha
Kopnyci mikcepa, sika Bignosifae
HeoOXiaHil LWBWAKOCTI.

Ao cymiw rycTie, 36inbwTe
LUBUAKICTb.

Akwo npunag ynosinbHIOe Temn
po60oTH, 36inblUTE LWBUAKICTb.
[MoBepHITL perynsTop LWBWUAKOCTI B
nosuuito "P" (iMnynbCHUIA pexum),
1106 BKIOYUTN ABUTYH Ha
MaKCUMarnbHy LIBUAKICTb. B
iMNyNIbCHOMY pPeXuMmi ABUTYH
npautoe 4o TUX Nip, NOKM KHOmMKa
YTPUMYETLCS B HATUCHYTOMY CTaHi.
Konu nepemiwyBaHa cymill csirHe
HeobXiAHOT KOHCUCTEHLT,
nepeBeAiTb perynsaTop LWBWUAKOCTI B
nonoxexHs off "O" (BUMKHyTK), a
noTiM NiAHIMITL 36MBaYky / Miluanku
i BUIAMITB X i3 YaLi.

LLlo6 3HATM Hacagky, nepeBeniTe
perynaTop LWBMAKOCTI NMOSNOXEHHS
off "O" (BUMKHYTW) i BigKNHOYITH
mikcep Big Mepexi. HatucHitb Ha
KHOMKY BUMyYeHHsi Hacadok Q).
Mputpumyrite cTpuxeHb Hacagku,
Konu Butaraete Ti.
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BaXnueo:

©® nuuwe Miwanku - MNpu 3amilyBaHHi

TicTa ans xni6a He
pekoMeHayeTbCs HacunaTtu GinbLue
450 r 6opoLuHa.

® [1ns 3axucty Mikcepa Bif

NOLUKOAXEHb BiH NMOBUHEH
npaLoBaTi He [oBLUE 3 XBUMNVH 3
KOXXHWX 5 XBUMUH MpW 3aMmilLlyBaHHI
TicTa abo Baxkmx cymiweit. Micns
OTPUMaHHSI HeobXigHOT
KOHCUCTEHLUIi BigKMoYiTb NPUCTPIN.

nopaau
[Mpu npuroTyBaHHi Kpemis
BMKOPUCTOBYITE Macno abo
MaprapuviH KiMHaTHOi TemnepaTypu,
abo posimMHITb iX nepep,
3MillyBaHHSM.

LLlo6 He nepenoBHioBaTH Yaluy,
BMOMpanTe yally BianoBigHoOro
po3mipy.

Benvka kinbkicTb iHrpegieHTiB abo
rycti cymiwi BumaraTb 6inbLu
TpuBanoi o6pobku.

Mpu 36uBaHHI kpemy
BMKOPUCTOBYWTE BUCOKY Yally, L1o6
3HU3UTK KiNbKICTb BPU30K.



PekomeHaoBaHi LUBUAKOCTI AN 30MBaYvoK i

MiLlanok

ByabTe yBaxHi! 3azHaueHi LIBMAKICHI pexumu — Le Tinbkv pekomeHaallii, amxe
BMOIp LUBMAKOCTI 3anexiTb BiA po3Mipy YaLli, KinbKOCTi Ta CTPYKTYpK
iHrpeieHTiB, WO nepemillytoTbCs, Ta Bif BNACHUX npedepeHLii.

MepexoapTe A0 3a3HAYEHUX LUBMAKOCTSIM MOCTYMNOBO.

Tun npoaykTy PekomeHpoBaHuii| PekomeHgoBaHuii | pubnusHum
MaKCcuMManbHuUn WBUAKICTb yac
06'em HM520 [ HM530

36uBauku

Aeuni 6inkn 8 2-3 4 -5 |3 xBunuHw.

BepLuku 500 mn 1-3 1-5 |4 xBUnuHu.

Ticto ans Gicksita 3 anua 2-3 4 -5 |5 XBUNUHW.

YHiBepcanbHi cymiLui Bcboro 600 r 1-3 1—=5 |[1"2-2 xBUnuuu.

Onst TopTiB

TicTto 800 mn 2-3 4 -5 |1 xBunuHa

Po3aTtupaHHs xupy 3 250 r 6opoluHa 1-2 1-2 |3 xBUnuHu.

60opoLIHOM.

HopaBaHHs BOAM AN 1 1 1 xBUnMHa

3MillyBaHHS iHrpeaieHTiB

Anst BUpoGiB i3 6opoLuHa

3pibHe TicTo

Cywmiw ansa dpyktooro | Bcboro 900 r

nvpora

YKnpHUiA kpem 3 LyKpom 3 5 4 XBUNWHW.

MepewmiluyBaHHs GopoLuHa, 1 1-2 |1 xBunuHa

dpykTiB i T.A.

Koponiscbka rnasyp 4 anua 1-3 1-5 |5—6 xBunuHu.

Miwanka (3a HassBHOCTi)

Xni6 450 r 6opowHa 1-3 1-5 |2 -3 xBUnuHu.
MoBTOpHE
3aMillyBaHHS
30 -45
CeKyHa

Un LIJ.eHHFI Kopnyc py4YHOro Mikcepa
® [1poTpiTb BOMOrol TKAHWHOM, a
® [lepen umLiEHHAM 3aBXAM MOTiM NPOCYLLITh.
BMMWKaNTe npunag, Bigkniovaire
ioro Bin Mepexi 36epiraHHs
eleKTponocTayaHHs Ta 3HimanTe .
36MBANKM UM MiLLanKu. 1 Hawmortaiite LWHyp HaBKono Kopryca
® He onyckaiiTe Kopryc py4HOro py4Horo mikcepa @. Motim
MiKcepa y Body | He fornyckaiite sacikeyite 3.a AONomororo
nonagaHHs BOMOTW Ha LUHYp a6o saTmckaqa-tikcaropa.
2 BcrTaBTe BiAcik Ans Hacagok B nasu

BUIIKY.

He BukopucTOBYIiTe abpasvBHi

MaTepianv Ans YMWEeHHs aeTaneu.

36uBanku, miwanku
MomuiiTe Bpy4yHy abo y

NOCYAOMMWIAHIN MaLUWHi, NOTiM

NPOCYLUITh.
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@©. MoTim 3adikcyiiTe 36MBaYK i
miwanku @.




O6cnyroByBaHHS Ta
PEMOHT

MMOLUKOMKEHWIA LUHYP KUBIEHHS i3
mMeToto 6e3neku nianarae 3amini Ha
nianpuemctax dipmu KENWOOD
abo B aBTOpU30BaHOMY CepBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao Bam HeobxigHa KOHCynbTaLis
3 npusoay:

BMKOPUCTaHHA npunagy abo
obcnyroByBaHHs, NpuadaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,
3BEPHITbCS 40 MarasuHy, B ikOMy
BM nNpuabanu uen npunag.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

3pobneHo B Kutai.
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BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUMISAUIT MPOAOYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3akiHYeHHS TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugaiTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBnMU
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTOpU30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, SkuiA MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTunisauisi nodytoBux
npunagis 403BONSE YHUKHYTW
MOXINNBUX HEraTUBHUX HacnigkiB gns
HaBKONWLLHLOrO cepeaoBuLLa Ta
3[,0pOB’st NIOANHW, AKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBubHOI yTuniadii, a
TaKoX Hajae MOXNMBICTb Nepepobutn
marepianu, 3 skux 6yno BUroToBIIEHO
AaHuii npunag, Lo, B CBO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHLWi BaXNMBI
pecypcu. MNpo HeobXiaHiCTb
BiflokpemneHoi ytunisauii nobyToBux
npunagis Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepekpecrneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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