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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste Anspriiche
an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu erfiillen. Wir wiin-
schen Ihnen mit Ihrem neuen Braun Produkt viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig und
vollstdndig, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Vorsicht

o Die Messer und Einsatze (15a,b) sind sehr scharf!
A Behandeln Sie die Schneidwerkzeuge mit auBers-

ter Vorsicht, um Verletzungen zu vermeiden.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor dem Zusammen-
setzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder Aufbewahren
des Gerates, oder wenn es unbeaufsichtigt ist.

e Kinder oder Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten durfen dieses
Gerat nicht benutzen, es sei denn, sie werden durch eine
flr ihre Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat auBer Reichweite von Kindern
auf, um sicherzustellen, dass Kinder nicht mit dem Gerat
spielen.

e Das Multifunktions-Zubehor (9) darf nur betrieben wer-
den, wenn die Verriegelung (10d) eingerastet ist und der
Stopfer (10b) sich im Einfiillschacht befindet.

e Zum Einflllen wahrend der Verarbeitung keine anderen
Gegenstande auBer dem Stopfer benutzen.

e Das Motorteil (4) und das Getriebeteil des Schlagbesens
(8a) nicht unter flieBendes Wasser halten oder in Wasser
tauchen.

e Der Deckel (10) kann unter flieBendem Wasser gereinigt
werden, darf aber nicht in Wasser eingetaucht oder in der
Spulilmaschine gereinigt werden.

e Braun Gerate entsprechen den einschlagigen Sicherheits-
bestimmungen. Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung dirfen nur autorisierte Fachkrafte vor-
nehmen. Durch unsachgemaBe Reparaturen konnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

e Vor Inbetriebnahme priifen, ob die auf dem Gerat angege-
bene Spannung mit lhrer Netzspannung tibereinstimmt.

e Dieses Gerat ist fiir die Verarbeitung haushaltstiblicher
Mengen konstruiert.

e Becher (7) und der Arbeitsbehalter (11) sind nicht mikro-
wellengeeignet.

Beschreibung (vgl. s. 3)

Sicherheitstaste @
Kontroll-Leuchte

Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung il
Motorteil

Entriegelungstasten

Plrierstab

Becher

a Getriebeteil

b Schlagbesen

WN =

oO~NO O~

9 Multifunktionszubehor
10  Deckel
10a Kupplung fiir Motorteil
10b Stopfer
10c Einflllschacht
10d Verriegelung
1 Arbeitsbehalter
12 Anti-Rutsch Ring
13 Messer
14 Knetwerkzeug
15  Einsatztrager
15a Schneideinsatz
15b  Raspeleinsatze (grob, fein)
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Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats grtindlich
alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe
Kapitel «Reinigung» / Tabelle C).

Kontroll-Leuchte

Die Kontroll-Leuchte (2) zeigt den Betriebszustand des
Gerates an, vorausgesetzt es ist an einer Steckdose ange-
schlossen.

Kontroll- Betriebszustand

Leuchte

Rotes Gerat ist betriebsbereit

Blinken

Grin Gerat ist freigeschaltet (Sicherheitstaste ist
gedrickt) und kann angeschaltet werden

Rot Gerat ist Uberhitzt. Gerat abkuhlen lassen. Es

ist wieder betriebsbereit, wenn die Kontroll-
Leuchte anféngt rot zu blinken

Smartspeed Technologie

Smartspeed Regler fiir stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung ..i

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten: Je fester Sie
driicken, desto hoher die Geschwindigkeit (Abb. A). Je héher
die Geschwindigkeit, desto schneller und feiner das Verarbei-
tungsergebnis.

Ein-Hand-Bedienung: Mit dem Smartspeed Regler (3) kdnnen
Sie das Gerat einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regein.

Gebrauch des Gerates

Erstgebrauch: Ziehen Sie die rote Lasche vom Motorteil ab,
um die Transportsicherung zu entfernen.

Einschalten (vgl. s. 3/abb. A)

Das Geréat ist mit einer Einschaltsperre ausgestattet. Zum
sicheren Einschalten gehen Sie wie folgt vor:

1. Zuerst die Sicherheitstaste (1) mit dem Daumen driicken
und halten. Die Kontroll-Leuchte leuchtet dauerhaft grin.

2. Driicken Sie danach den Smartspeed Regler (3) ent-
sprechend der gewiinschten Geschwindigkeit.
Wenn der Smartspeed Regler (3) nicht innerhalb von
5 Sekunden gedriickt wird, kann das Gerat aus Sicher-
heitsgriinden nicht mehr eingeschaltet werden.
Die Kontroll-Leuchte blinkt rot.
Um das Gerat wieder einschalten zu kénnen, I6sen Sie alle
Tasten und beginnen erneut mit Schritt 1.

3. Wahrend des Betriebs kdnnen Sie die Sicherheitstaste
loslassen.

Piirierstab (vgl. s. 3/abb. B)

Der Purierstab eignet sich z.B. flir die Zubereitung von Dips,
SoBen, Suppen, Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getréanken und Milchshakes. Wahlen Sie die
hochste Geschwindigkeit fiir beste Ergebnisse.

¢ Klicken Sie das Motorteil (4) auf den Plrierstab (6).
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e Halten Sie den Plirierstab tief in einen Becher oder eine
Schiissel und schalten Sie das Gerat ein.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie die
Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil ab.

Wenn Sie beim Kochen direkt in einem Kochtopf arbeiten
wollen, nehmen Sie den Topf vom Herd, um zu vermeiden,
dass kdchelnde Flussigkeiten herausspritzen (Verbriihungs-
gefahr!).

Rezeptbeispiel: Mayonnaise

250 g Ol (z.B. Sonnenblumendl),

1 Eiund 1 Eigelb,

1-2 EL Essig (ca. 15 g),

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Alle Zutaten (Raumtemperatur) in der genannten Reihenfolge
in den Becher geben. Den Stabmixer auf den Boden des
Bechers stellen. Den Stabmixer auf Maximalgeschwindigkeit
einschalten und in dieser Position halten, bis das Ol beginnt
zu emulgieren. Ohne auszuschalten, den Purierstab dann
langsam ganz nach oben und wieder nach unten bewegen, bis
das Ol komplett eingearbeitet ist. Verarbeitungszeit: 1 Minute

(fur Salat) bis zu 2 Minuten fiir mehr Konsistenz (z.B . fir Dips).

Schlagbesen (vgl. s. 3/fig. B)

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum Schlagen
von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und Fertig-Desserts.

e Schlagbesen (8b) in das Getriebeteil (8a) stecken. Dann
das Motorteil (4) auf das Getriebeteil klicken.

e Schlagbesen in eine Schissel eintauchen und erst dann
einschalten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
ab. Danach den Schlagbesen vom Getriebeteil abziehen.

Fiir beste Ergebnisse

e \erwenden Sie eine mittelgroBe Schiissel.

e Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und bewegen ihn
im Uhrzeigersinn.

e Schlagsahne (max. 400 ml gekiihlte Sahne, min. 30% Fett,
4-8 °C): Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeit
(Regler nur leicht driicken) und erhdhen Sie die Geschwin-
digkeit wahrend des Schlagens (Druck auf den Regler
erhohen).

e FEischnee (max. 4 Eier): Beginnen Sie mit einer mittleren
Geschwindigkeit (Regler halb eindriicken) und erhéhen Sie
die Geschwindigkeit wahrend des Schlagens (Druck auf
Regler erhdhen).

Multifunktions-Zubehor

Das Multifunktions-Zubehor (9) eignet sich hervorragend zum

e Zerkleinern und Mixen
e Teig kneten (mit max. 250 g Mehl)
e Schneiden und Raspeln

Zerkleinern (vgl. S. 4/Abb. D)

Das Messer (13) eignet sich zum Zerkleinern von Fleisch, Hart-
kase, Zwiebeln, Krdutern, Knoblauch, Karotten, Walntissen,
Haselnlissen, Mandeln, etc.

Fur beste Ergebnisse beachten Sie bitte die angegebenen
Mengen und Geschwindigkeiten in den Verarbeitungstabellen
DundE.

Extrem harte Lebensmittel (z.B. Eiswirfel, Muskatnusse,
Kaffeebohnen oder Getreide) diirfen nicht zerkleinert werden.
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Vor dem Zerkleinern ...

Fleisch, Kase, Zwiebeln, Knoblauch, Karotten vorschneiden
Stiele von Krautern und Nuss-Schalen entfernen

Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei Fleisch entfernen
Immer sicherstellen, dass der Anti-Rutsch Ring (12) am
Arbeitsbehalter angebracht ist

Vorsicht: Das Messer (13) ist sehr scharf! Fassen Sie es immer
am Kunststoffschaft an und gehen Sie sehr vorsichtig damit
um.

Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz.

1. Dricken Sie das Messer (13) mit gleichzeitigem Drehen auf
die Achse im Arbeitsbehalter (11) bis es einrastet.

2. Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den Deckel (10).
Die Verriegelung (10d) muss sich rechts neben dem Griff
des Arbeitsbehalters befinden.

3. Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, so dass die
Verriegelung horbar tiber dem Handgriff einrastet.

4. Setzen Sie das Motorteil (4) auf die Kupplung (10a) und
lassen es einrasten.

5. SchlieBen Sie das Gerat am Netz an und stellen Sie sicher,
dass sich der Stopfer (10b) im Einfiillschacht (10c) befindet.

6. Schalten Sie das Gerat ein und halten mit der anderen Hand
den Arbeitsbehélter fest.

7. Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie die
Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil ab.
Entfernen Sie den Stopfer.

8. Drlicken Sie die Verriegelung (10d). Halten Sie sie gedrtickt
und drehen Sie den Deckel (10) gegen den Uhrzeigersinn,
um ihn zu I8sen.

9. Nehmen Sie den Deckel ab.

10. Entnehmen Sie zuerst vorsichtig das Messer, indem Sie es
etwas drehen und daran ziehen. Danach kdnnen Sie den
Arbeitsbehdlter leeren.

Mixen leichter Teige

Sie kdnnen das Messer (13) auch zum Mixen leichter Teige mit
max. 250 g Mehl verwenden.

Rezeptbeispiel: Pfannkuchenteig

Zuerst 375 ml Milch in eine Schussel flllen. Dann 250 g Mehl
und 2 Eier hinzufigen. Mixen Sie den Teig mit maximaler
Geschwindigkeit, bis er glatt ist.

Teig kneten

Bildteil D gilt auch fiir die Verwendung des Knetwerkzeugs
(14). Das Knetwerkzeug eignet sich hervorragend zum
Kneten unterschiedlicher Teigsorten wie Hefe- oder Murbteig
(basierend auf max. 250 g Mehl).

e Setzen Sie das Knetwerkzeug in den Arbeitsbehalter (11) ein.

e Fillen Sie zuerst Mehl in den Arbeitsbehalter und fligen
dann die Gbrigen Zutaten auBer Flissigkeiten zu.

e Flgen Sie die Flissigkeiten bei laufendem Motor hinzu.

e Nach einer maximalen Knetzeit von 1 Minute den Motor fur
10 Minuten abkuhlen lassen.

Rezeptbeispiel: Pizzateig
Max. 250 g Mehl, 2 TL Salz, ¥2 TL Trockenhefe,
5 EL Olivendl, 150 ml Wasser (lauwarm)

Rezeptbeispiel: Mirbeteig

Max. 250 g Mehl, 170 g Butter (kalt/fest, kleine Stlicke),
80 g Zucker, 1 Vanillezucker, 1 kleines Ei, 1 Prise Salz
Nehmen Sie keine warme/weiche Butter.

Kneten Sie nur so lange, bis der Teig sich zu einem Ball
geformt hat. Zu langes Kneten macht den Teig zu weich.
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Schneiden / Raspeln (vgl. S. 5/Abb. E)

Mit dem Schneideinsatz (15a) kbnnen Sie z.B. Gurken,
Zwiebeln, Pilze, Apfel, M6hren, Radieschen, rohe Kartoffeln,
Zucchini oder Kohl schneiden.

Mit den Raspeleinsitzen (15b) kénnen Sie z.B. Apfel, Méhren,
rohe Kartoffeln, rote Bete, Kohl, Kase (weich bis mittelhart)
raspeln.

1. Setzen Sie einen Einsatz (15a,b) in den Einsatztrager (15)
und lassen ihn einrasten. Setzen Sie den Einsatztrager auf
die Achse im Arbeitsbehalter (11) und drehen ihn leicht bis
er einrastet.

2. SchlieBen Sie den Deckel (10). Die Verriegelung (10d)
muss sich rechts neben dem Griff des Arbeitsbehalters
befinden.

3. Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, so dass die
Verriegelung horbar tiber dem Handgriff einrastet.

4. Setzen Sie das Motorteil auf die Kupplung (10a) und
lassen es einrasten.

5. SchlieBen Sie das Gerat am Netz an und fillen Sie die zu
verarbeitenden Lebensmittel durch den Einflillschacht.

6. Schalten Sie das Gerat ein. Nie bei laufendem Gerét in
den Einflllschacht greifen. Immer den Stopfer (10b) zum
Nachftllen verwenden!

7. Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker. Driicken Sie
die Entriegelungstasten (5) und nehmen Sie das Motorteil
ab.

8. Drilicken Sie die Verriegelung (10d). Halten Sie sie gedriickt
und drehen Sie den Deckel (10) gegen den Uhrzeigersinn,
um ihn zu I6sen.

9. Nehmen Sie den Deckel ab.

10. Entnehmen Sie zuerst den Einsatztrager, dann leeren Sie
den Arbeitsbehalter. Zum Entnehmen der Einsatze (15a,b)
aus dem Einsatztrager, driicken Sie das nach unten
ragende Ende des Einsatzes nach oben.

Rezept Beispiel: Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fiillung oder Brotaufstrich)

e Fillen Sie 50 g Trockenpflaumen und 70 g cremigen Honig
in den «hc» Zerkleinerer-Topf (MQ 20, siehe Zubehor).

e Mixen Sie 4 Sekunden mit maximaler Geschwindigkeit
(Smartspeed Regler voll durchdriicken).

e Filigen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu.

e Mixen Sie noch 1,5 Sekunden weiter.
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Reinigung (vgl. s. 3/Abb. C)

Reinigen Sie das Motorteil (4) und das Getriebeteil (8a)
nur mit einem feuchten Tuch. Der Deckel (10a) kann unter
flieBendem Wasser abgespiilt werden, darf jedoch nicht in
den Geschirrspliler. Alle anderen Teile sind splilmaschinen-
geeignet.

Fir extra-grindliches Reinigen kénnen Sie die Anti-Rutsch
Ringe von den Zerkleinerer-Topfen entfernen.

Die Kunststoffteile kdnnen sich bei der Verarbeitung von
farbstoffreichen Nahrungsmitteln (z.B. Karotten) verfarben:
Wischen Sie in diesem Fall die Teile mit Pflanzendl ab, bevor
Sie sie reinigen.

Zubehor

(kann nachgekauft werden / nicht in jedem Land verfligbar)

MQ 20: 350 ml kompakter Zerkleinerer zum Zerkleinern
von Krautern, Zwiebeln, Knoblauch, Chilis, etc.

MQ 30: 500 ml Zerkleinerer zum Zerkleinern von Karotten,
Fleisch, Zwiebeln, etc.

MQ 40: 1000 ml Zerkleinerer zum Zerkleinern, Mixen und
Eis zerkleinern

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004 (iber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beruhrung zu kommen.

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer nicht mit

dem Hausmuill entsorgt werden. Die Entsorgung kann E
Uber den Braun Kundendienst oder lokal verfligbare
Riickgabe- und Sammelstellen erfolgen.
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English

Our products are engineered to meet the highest standards of

quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun appliance.

Before use

Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

o The blades and the tools (15a,b) are very sharp!
To avoid injuries, please handle them with utmost

care.

e Always unplug the appliance when it is left unattended
and before assembling, disassembling, cleaning and
storing.

e The appliance is not intended for use by children or
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, unless they are supervised by a person
responsible for their safety. Keep the appliance out of
reach of children to ensure that they do not play with it.

e Before operating the food processor attachment, make
sure that the lid interlock (10d) is properly clicked in and
that the pusher (10b) is in place.

e Do notinsert other tools than the pusher (10b) into the
filling tube during processing.

e Do not hold the motor part (4) nor the whisk gear box (8a)
under running water, nor immerse them in water.

e The lid (10) can be cleaned under running water, but do
not immerse it in water, nor clean it in a dishwasher.

e Braun electric appliances meet applicable safety
standards. Repairs or the replacement of the mains cord
must only be done by authorized service personnel. Faulty,
unqualified repair work may cause considerable hazards
to the user.

e Before plugging into a socket, check whether your voltage
corresponds to the voltage indicated on the appliance.

e The appliance is constructed to process normal house-
hold quantities.

e The beaker (7) and the bowl (11) are not microwave-
proof.

Description (see table on p. 3)

Safety button @

Pilot light

Smartspeed switch / variable speeds uill
Motor part

Release buttons

Blender shaft

Beaker

a Gear box

b Whisk

9 Compact kitchen machine accessory
10  Lid
10a Coupling for motor part
10b  Pusher
10c Filling tube
10d Lidinterlock

O~NO O~ WN =

11 Bowl
12 Anti-slip ring
13  Blade

14 Kneading tool

15  Tool holder

15a Slicing tool

15b  Shredding tools (fine, coarse)

Please clean all parts before using for the first time
(see paragraph «Cleaning» / table C).
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Pilot light

The pilot light (2) shows the status of the appliance, when it is
connected to an electrical outlet.

Pilot light Appliance/operating status

Red flashing  Appliance is ready for use

Green Appliance is released (switch release button
is pressed) and can be switched on

Red Appliance is overheated. Let it cool down.
It is ready for use again when the pilot light
flashes red

Smartspeed technology

Smartspeed switch for variable
speeds .l

One squeeze, all speeds. The more you press, the higher the
speed (fig. A). The higher the speed, the faster and finer the
blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3) allows you
to turn on the motor part and control the speed with one hand.

How to use the appliance

First use: Remove the transportation lock from the motor part
(4) by pulling it at the red strap.

Switching on (see p.3/fig. A)

The appliance has a safety button. To safely switch it on, follow
these points:

1. First press the safety button (1) with your thumb and hold.
The pilot light will light up permanently green.

2. Then directly press the Smartspeed switch (3) according to
the desired speed.
If the Smartspeed switch (3) is not pressed within 5 seconds,
the appliance cannot be switched on for safety reasons.
The pilot light flashes red.
In order to switch the appliance on, start again with step 1.

3. During operation you do not have to keep the safety button
pressed.

Hand blender (see p. 3/fig. B)

The hand blender is perfectly suited for preparing dips,
sauces, soups, mayonnaise and baby food as well as for
mixing drinks and milk shakes.

For best blending results use highest speed.

e Click the motor part (4) into the blender shaft (6).

e Position the hand blender deep in a beaker or bowl.
Then switch the appliance on as described above.

e After use unplug and press the release buttons (5) to detach
the motor part.

When blending directly in the saucepan while cooking, remove
the pan from the stove first to avoid splashing of the boiling
liquid (risk of scalding!).
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Recipe example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil),

1 egg and 1 extra egg yolk,

1-2 tbsp. vinegar (approx. 15 g),

salt and pepper to taste

Place all ingredients (at room temperature) into the beaker in
the a.m. order. Place the hand blender on the bottom of the
beaker. Operate the hand blender at maximum speed, keep it
in this position until the oil starts emulsifying. Then without
switching off slowly raise the shaft to the top of the mixture
and back down to incorporate the rest of the oil. Processing
time: from 1 minute (for salad) up to 2 minutes for more
stiffness (e.g. for dip).

Whisk (see p. 3/fig. B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites
and mixing sponges and ready-mix desserts.

¢ Insert the whisk (8b) into the whisk gear box (8a) then click
the motor part (4) into the gear box.

e Place the whisk in a bowl and only then switch the appliance
on.

e After use, unplug and press the release buttons (5) to detach
the motor part. Then pull the whisk out of the gear box.

Tips for best results

e Use a medium-sized bowl.

* Move the whisk clockwise, holding it slightly inclined.

e Whipped cream (max. 400 ml chilled cream, min. 30% fat
content, 4-8 °C): Start with low speed (light pressure on the
switch) and increase the speed (more pressure on switch)
while whipping.

e Beaten egg whites (max. 4 eggs): Start with a medium
speed (half way pressure on switch) and increase the speed
(more pressure on switch) while whipping.

Compact kitchen machine accessory

The compact kitchen machine accessory (9) is perfectly
suited for

e chopping and blending
e kneading dough (based on max. 250 g flour)
e slicing and shredding

Chopping (see p. 4/fig. D)

Using the blade (13) you can chop meat, cheese, onions,
herbs, garlic, carrots, walnuts, hazelnuts, almonds etc.

For best results, please refer to the maximum quantities and
speed settings indicated in the processing tables of section D
and E.

Do not chop extremely hard food, such as ice cubes, nutmeg,
coffee beans or grains.

Before chopping ...

pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots, chillies
remove stems from herbs, shell nuts

remove bones, tendons and gristle from meat

always make sure that the anti-slip ring (12) is attached to
the chopper bowl

Caution: The blade is very sharp! Always hold it by the upper
plastic part and handle it carefully.
Carefully remove the plastic cover from the blade.

1. Place the blade on the centre pin of the bowl (11) and give it
a turn so that it locks.

10
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2. Fill the bowl with food. Attach the lid (10) onto the bowl
with the interlock (10d) positioned next to the bowl handle.

3. Tolock the lid, turn it clockwise so that the interlock
engages with a «click» above the handle.

4. Insert the motor part (4) into the coupling (10a) until it
locks.

Plug in the appliance and make sure the pusher is in place.

Switch the appliance on and hold the bowl with the other
hand.

7. After use unplug and press the release buttons (5) to
remove the motor part. Remove the pusher.

8. Press the lid interlock (10d) and hold it. Turn the lid (10)
counter-clockwise to unlatch it.

9. Liftthelid up.

10. Carefully take out the blade before removing the
processed food. To remove the blade, slightly turn it then
pull it off.

Mixing light dough

Using the blade (13), you may also mix light dough like a
pancake batter or a cake mixture based on up to 250 g flour.

Recipe example: Pancake batter
First pour 375 ml milk into the bowl, then add 250 g flour and
finally 2 eggs. Using full speed, mix the batter until smooth.

Kneading dough

Picture section D also applies for the use of the kneading tool.
The kneading tool (14) is ideal for kneading different dough
types like yeast dough or pastry (based on max. 250 g flour).

e Place the kneading tool into the bowl (11).

e Fill the bowl with max. 250 g flour, then add the other
ingredients except liquids.

e Turn the appliance on at full speed.

e Add liquids through the filling tube while the motor is
running.

e Maximum kneading time: 1 minute — then allow the motor
part to cool down for 10 minutes.

Recipe example: Pizza dough
250 g flour, Y2 tsp salt, %2 tsp dried yeast, 5 tbsp olive oil,
150 ml water (lukewarm).

Recipe example: Pastry

250 g flour, 170 g butter (cold/hard, small pieces),

80 g sugar, 1 vanilla sugar, 1 small egg, 1 pinch salt

For good results, do not use warm, soft butter.

Stop kneading shortly after dough has formed a ball. Dough
will become too soft from excessive kneading.

Slicing / shredding (see p. 5/fig. E)

Using the slicing tool (15a), you can slice e.g. cucumbers,
onions, mushrooms, apples, carrots, radishes, raw potatoes,
courgettes, cabbage.

Using the shredding tools (15b), you can shred e.g. apples,
carrots, raw potatoes, beetroot, cabbage, cheese (soft to
medium).

1. Place atool (15a,b) into the tool holder (15) and snap into
position. Place the tool holder on the centre pin of the bowl
and make sure it locks into place.

2. Attach the lid (10) onto the bowl with the interlock (10d)
positioned next to the bowl handle.

3. Tolock the lid, turn it clockwise so that the interlock
engages with a «click» above the handle.
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Insert the motor part into the coupling (10a) until it locks.

5. Plugin the appliance and insert the food to be processed
into the filling tube.

6. Switch the appliance on to operate. Never reach into the
filling tube when the appliance is switched on. Always use
the pusher (10a) to feed in food.

7. After use unplug and press the release buttons (5) to
detach the motor part.

8. Press the lid interlock (10d) and hold it.
Turn the lid (10) counter-clockwise to unlatch it.

9. Liftthelid up.

10. Take out the tool holder before removing the processed
food. To remove the tool (15a,b), push it up at the one end
that protrudes at the bottom side of the tool holder.

Recipe example: Vanilla-Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread):

¢ Fill the «<hc» chopper bowl (MQ 20, see accessories)
with 50 g prunes and 70 g creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed (fully press the
Smartspeed button).

e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another 1.5 seconds.

57221101042_MQ775_S6-80.indd 11

Cleaning (see p. 3/fig. C)

Clean the motor part (4) and the whisk gear box (8a) with a
damp cloth only. The lid (10) can be cleaned under running
water, but do notimmerse it in water, nor clean it in a dish-
washer. All other parts can be cleaned in a dishwasher.

You may remove the anti-slip rings from the chopper bowls for
extra thorough cleaning.

When processing foods with a high pigment content (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil before
cleaning them.

Accessories

(can be bought individually, not available in every country)

MQ 20: 350 ml compact chopper to chop herbs, onions,
garlic, chillies, nuts etc.

MQ 30: 500 ml chopper to chop carrots, meat, onions,
etc.

MQ 40: 1000 ml chopper to chop, mix, blend and

crushice
Subject to change without notice.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no.
1935/2004 on materials intended for contact with food.

Please do not dispose of the product in the household

waste at the end of its useful life. Disposal can take E
place at a Braun Service Centre or at appropriate —
collection points provided in your country.

11
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Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que votre nouvel appareil Braun vous
apportera entiere satisfaction.

Avant utilisation

Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier avant
d’utiliser cet appareil.

Attention

o Les lames et les couteaux (15a,b) sont tres
coupants! Pour ne pas vous blesser, manipulez les

lames avec précaution.

e Débranchez systématiquement I’appareil lorsque vous ne
I’utilisez pas et avant d’installer ou de retirer des
couteaux, de le nettoyer ou de le ranger.

e Cet appareil n’est pas destiné a des enfants ou a des
personnes aux capacités mentales, sensorielles et
physiques réduites a moins qu’elles ne soient sous la
surveillance d’un adulte responsable de leur sécurité.
Mais de maniére générale, nous vous recommandons de
maintenir cet appareil hors de portée des enfants afin
qu’ils ne jouent pas avec celui-ci.

e Avant de mettre I’'appareil en marche, assurez-vous que le
verrouillage du couvercle (10d) est bien enclenché et que
le poussoir (10b) est en place.

¢ Ne pas introduire d’accessoires autres que le poussoir
(10b) dans la cheminée de remplissage pendant que vous
utilisez I’appareil.

e Ne pas passer le bloc moteur (4) ni I’entraineur du fouet
(8a) sous I’'eau, ni les plonger dans I’eau.

e |e couvercle (10) peut étre nettoyé sous I’eau courante.
Ne I'immergez pas dans I’eau et ne le mettez pas au
lave-vaisselle.

* |Les appareils électriques Braun répondent aux normes de
sécurité en vigueur. Leur réparation ou le remplacement
du cordon d’alimentation doivent étre effectués unique-
ment par les Centres de Service Agréés Braun.

Des réparations effectuées par du personnel non qualifié
peuvent causer accidents ou blessures a I'utilisateur.

e Avant de brancher I’appareil, bien vérifier que la tension
correspond a celle indiquée sous I'appareil (bloc moteur).

e Cet appareil a été concu pour une utilisation domestique.

e |Le bol gradué (7) et le bol (11) ne vont pas au four a
micro-ondes.

Description (voir tableau p. 3)

Bouton de sécurité @

Voyant lumineux

Gachette Smartspeed / variateur de vitesses .lll
Bloc moteur

Boutons de déverrouillage

Pied mixeur

Bol gradué

a Entraineur

b Fouet

9 Accessoire robot de cuisine
10  Couvercle
10a Entraineur
10b Poussoir
10c Cheminée de remplissage
10d Verrouillage du couvercle
1 Bol
12  Socle antidérapant
13  Couteau
14 Accessoire pour pétrir
15  Support couteaux

12
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15a Couteau pour trancher
15b  Couteau pour raper (finement ou plus épais)

Merci de nettoyer toutes les parties de I'appareil avant la
premiere utilisation (voir paragraphe « Nettoyage »/tableau C).

Voyant lumineux

Le voyant lumineux (2) montre I’état de I’appareil lorsque
celui- ci est branché a une prise électrique.

Voyant
lumineux

Appareil/ état de I’appareil

Clignotement Lappareil est prét a étre utilisé

rouge

Vert L'appareil est déverrouillé (le bouton de
déverrouillage est pressé) et peut étre mis en
marche.

Rouge L’appareil est en surchauffe. Laissez-le

refroidir. Il est de nouveau prét a étre utiliseé
quand le voyant lumineux rouge clignote

Technologie Smartspeed

Gachette Smartspeed pour varier les
vitesses ..l

Toutes les vitesses en une pression. Plus vous pressez la
gachette et plus la vitesse sera élevée (Image A). Pour de
meilleurs résultats pour mixer ou trancher, utilisez une vitesse
plus élevée.

La gachette Smartspeed (3) vous permet de mettre en marche
le bloc moteur et de contrdler la vitesse d’une main.

Comment utiliser I’appareil?

Retirer la bande collante rouge qui neutralise la commande
sur le bloc moteur (4) lors des transports.

Mise en marche (voir p. 3/image A)

L'appareil est équipé d’un bouton de sécurité. Pour le mettre
en marche en toute sécurité, suivez les étapes suivantes :

1. Pressez d’abord le bouton de sécurité (1) avec votre pouce
et maintenez le bouton enfoncé. Le voyant lumineux
s’allumera et restera vert.

2. Puis pressez immédiatement plus ou moins fort la gachette
Smartspeed (3) en fonction de la vitesse souhaitée.
Si la gachette Smartspeed (3) n’est pas pressée dans les
5 secondes, I'appareil ne pourra pas étre mis en marche
pour des raisons de sécurité.
Le voyant lumineux rouge clignote.
Pour mettre en marche I’appareil, recommencez a I’étape 1.

3. Pendant que vous utilisez I'appareil, vous n’avez pas besoin
de garder le bouton de sécurité enfoncé.

Mixeur plongeant (voir p. 3/image B)

Le mixeur est parfaitement adapté a la préparation de sauces,
soupes, mayonnaises, aliments pour bébé, ainsi qu’a celle
des boissons mixées et milk-shakes.
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Pour de meilleurs résultats de mixage, utilisez la vitesse la plus
elevée.

Pour de meilleurs résultats, référez vous aux quantités maxi-
mum et aux vitesses indiquées dans les tableaux de la partie
DetE.

Ne pas hacher des aliments extrémement durs comme de la
glace, de la noix de muscade, des grains de café ou tout autre
type de grains.

¢ |nstallez le pied mixeur (6) sur le bloc moteur (4) dans le
pied mixeur.

* Plongez le mixeur au fond du hachoir ou du bol.

e Puis démarrez I'appareil comme décrit au dessus.

e Apres utilisation, débranchez toujours I’appareil et pressez
les boutons de déverrouillage (5) pour séparer le bloc
moteur.

Avant de hacher ...

e découpez au préalable la viande, le fromage, les oignons,
I’ail, les carottes, les piments
enlevez les tiges et dénoyautez les aliments avant de les
hacher.

e enlevez les os, les tendons et les nerfs de la viande.
Exemple de recette: la mayonnaise e assurez-vous toujours que le socle antidérapant (12) soit
250 g d’huile (ex: huile de tournesol), bien fixé au bol hachoir.
1 ceuf entier plus 1 jaune d’ceuf supplémentaire,
1-2 cuillere(s) a café de vinaigre (environ 15g),
Sel et poivre a votre convenance
Mettez tous les ingrédients (a température ambiante) dans un
bol dans I’'ordre mentionné ci-dessus. Placez le mixeur au
fond du bol. Allumez le mixeur a la vitesse maximale et
maintenez-le dans la méme position jusqu’a ce que I’huile
commence a émulsionner. Ensuite, sans éteindre I'appareil,
relevez doucement le manche vers le haut du bol puis

Si vous utilisez le mixeur directement dans une casserole
pendant la cuisson, retirez-la d’abord du feu pour éviter tout °
risque d’éclaboussures de liquide bouillant (risque de brilure !).

Attention : les lames sont trés coupantes! Manipulez-les
toujours avec précaution en tenant la partie supérieure en
plastique.

Retirez avec précaution la protection plastique du couteau.

1. Placez le couteau sur I’axe central du bol hachoir (11).
Appuyez dessus jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.

plongez-le de nouveau dans le mélange afin d’incorporer 2. Mettez les aliments dans le bol hachoir. Placez le couvercle
I’huile restante. Temps de préparation : de une minute (pour (10) sur le bol avec le verrouillage du couvercle (10d)
les salades) a 2 minutes pour une texture plus ferme (ex: en positionné prés de la poignée du bol.
sauce). .
) 3. Pour verrouiller le couvercle, tournez-le dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce gu’ils s’enclenchent.
Fouet (voir p. 3/image B) 4. Insérez le bloc moteur (4) dans 'entraineur (10a) jusqu’a ce
qu’ils s’enclenchent.
Utilisez le fouet l_Jnlque_mentpour fouetter la creme, monter 5. Branchez I'appareil et assurez-vous que le poussoir est bien
les blancs en neige, mixer gateaux, mousselines et desserts en place
réalisés a base de préparations. '
. , N . 6. Démarrez I’'appareil et maintenez le bol avec I’autre main.
¢ |nsérez le fouet (8b) dans I’entraineur du fouet (8a) puis pp
assemblez-le sur le bloc moteur (4) jusqu’au verrouillage. 7. Aprés utilisation, débranchez I’appareil et pressez les

e Plongez le fouet dans un récipient et mettez-le en marche. boutons de déverrouillage (5) pour séparer le bloc moteur.

e Aprés utilisation, débranchez et pressez les boutons de Retirez le poussoir.
deverrouillage (5) pour séparer e bloc moteur: Ensuite, g Appuyez sur e déverrouillage du couvercle (10d) et
’ maintenez-le. Tournez le couvercle (10) dans le sens inverse
. . des aiguilles d’une montre pour I’ouvrir.

Pour de meilleurs résultats 9 P

e Utilisez un bol de taille moyenne. 9. Soulevezle couvercle.

e Déplacez le fouet dans le sens des aiguilles d’une montre 10. Retirez le couteau avec précaution avant d’enlever les

en le maintenant légérement incliné.
e Creme fouettée (max 400 ml de créme fraiche, min. 30%
de matiére grasse, 4-8 °C) : Commencez par une vitesse

moyenne (pression moyenne de la gachette) et augmentez

la vitesse (en augmentant la pression sur la gachette)
pendant que vous fouettez.

e CEufs en neige (max 4 blancs d’ceufs) : Commencez a
vitesse moyenne (pression moyenne de la gachette) et
augmentez la vitesse (en augmentant la pression sur la
gachette) pendant que vous fouettez.

aliments du bol. Pour démonter le couteau, tournez-le
légérement et retirez-le.

Mixer une pate fine

En utilisant le couteau (13), vous pouvez aussi mixer une pate
fine comme une pate a pancake ou un mélange pour gateau
avec jusqu’a 250 g de farine.

Exemple de recette : Pate a pancake

Versez d’abord 375 ml de lait dans le bol, puis ajoutez 250 g

de farine et 2 ceufs. Mixez la pate jusqu’a ce qu’elle devienne
Accessoire robot de cuisine compact homogeéne en utilisant la vitesse maximale.
L’accessoire robot de cuisine compact (9) est parfaitement Pétrir une p:’«‘zte
adapté pour :
La photo de la section D fonctionne aussi pour I'utilisation de
I’accessoire pour pétrir.
L’accessoire pour pétrir (14) est idéal pour pétrir différents
types de pates comme la pate a levée ou pates a tarte (basé
sur 250g de farine max.).

® hacher et mixer
e pétrir (max 250 g de farine)
e découper et raper

Hacher (voir p. 4/image D)

e Placez ’accessoire a pétrir dans le bol (11).

e Remplissez le bol avec 250 g de farine, puis ajoutez les
autres ingrédients sauf les liquides.

e Mettez en marche I'appareil a vitesse maximale.

Utilisez le couteau (13) pour hacher de la viande, du fromage,
des oignons, des herbes, de I’ail, des carottes, des noix, des
noisettes, des amandes etc.

13
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e Ajoutez des liquides par la cheminée de remplissage
pendant que le moteur est en marche.

e Temps maximum pour pétrir : 1 minute — puis laissez
refroidir le bloc moteur pendant 10 minutes.

Exemple de recette: Pate a pizza

250 g de farine, 2 cuillere a soupe de sel, 2 cuillere a soupe
de levure séche, 5 cuilleres a soupe d’huile d’olive, 150 ml
d’eau (tiede).

Recette d’exemple: Pate

250 g de farine, 170 g de beurre (froid/dur, en petits
morceaux), 80 g de sucre, 1 sachet de sucre vanillé,

1 petit ceuf, 1 pincée de sel.

Pour de meilleurs résultats, n’utilisez pas de beurre chaud ou
mou.

Arrétez de pétrir juste aprés que la pate ait formé une boule,
sinon la pate deviendra trop molle.

Couper / raper (voir p. 5/image E)

En utilisant le couteau pour couper (15a), vous pouvez couper
en tranche, par exemple les concombres, les oignons, les
champignons, les pommes, les carottes, les radis, les pommes
de terre crues, les courgettes, le chou.

En utilisant les accessoires pour raper (15b), vous pouvez
raper par exemple les pommes, les carottes, les pommes de
terre crues, la betterave, le chou, les fromages (mous a moyen
durs).

1. Placez un des couteaux (15a,b) sur le support couteaux
(15) et enclenchez-le. Placez ensuite le support couteaux
sur I’axe principal du bol et assurez-vous qu'’il soit bien
enclenché.

2. Mettez en place le couvercle (10) sur le bol avec le
verrouillage du couvercle (10d) positionné pres de la
poignée du bol.

3. Pour verrouiller le couvercle, tournez-le dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’a ce que le verrou
s’enclenche au dessus de la poignée.

4. Insérez le bloc moteur dans I’entraineur (10a) jusqu’a
ce qu’ils s’enclenchent.

5. Branchez I’appareil et introduisez les aliments dans la
cheminée de remplissage.

6. Mettez en marche I'appareil. Ne mettez jamais vos mains
dans la cheminée de remplissage lorsque I'appareil est en
marche. Utilisez toujours le poussoir (10a) pour pousser
les aliments dans la cheminée.

7. Apreés utilisation, débranchez I’appareil et pressez les
boutons de déverrouillage (5) pour libérer le bloc moteur.

8. Pressez le systéme de verrouillage du couvercle (10d) et
maintenez-le. Tournez le couvercle dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre pour soulever le loquet.

9. Soulevez le couvercle.

10. Retirez le support couteaux avant de retirer la nourriture.
Pour retirez le couteau (15a,b), soulevez-le au coin qui
dépasse du fond du support couteaux.

Nettoyage (voir p. 3/image C)

Nettoyez le bloc moteur (4) et I’entraineur du fouet (8a) avec
un chiffon humide seulement. Le couvercle du bol hachoir
avec I’entraineur (10) doit uniquement étre nettoyé a I’eau.
Ne pas I'immerger ni ne le mettre au lave-vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre nettoyés au lave-
vaisselle.

Vous pouvez retirer les socles antidérapants des bols hachoirs
pour un meilleur nettoyage.

14
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Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de légumes
colorés (exemple : carottes), les parties en plastique de
I’appareil peuvent étre colorées. Dans ce cas, enduisez-les
d’huile végétale avant de les nettoyer.

Accessoires

(peuvent étre achetés séparément, pas disponibles dans tous
les pays)

MQ20: Hachoir compact de 350 ml pour hacher les
herbes, les oignons, I’ail, les piments, les
noisettes, etc.

MQ 30: Hachoir de 500 ml pour hacher les carottes, la
viande, les oignons, etc.

MQ 40: Hachoir de 1000 ml pour hacher, mixer et piler la

glace
Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE

de la CE sur la compatibilité électromagnétique et au
réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux destinés au
contact alimentaire.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne pas le jeter

avec vos déchets ménagers. Remettez-le a votre centre E
Service Agréé Braun ou déposez-le dans les sites de —
récupération appropriés conformément aux réglemen-

tations locales ou nationales en vigueur.
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Espaiiol

Nuestros productos han sido disefiados para satisfacer los
mas altos estandares de calidad, funcionalidad y disefo.
Esperamos que disfrute plenamente de su nueva batidora
Braun.

Antes de usar

Por favor, lea detenida e integramente las instrucciones
antes de usar la batidora.

jCuidado!

o iLas cuchillas y las herramientas (15a,b) estan
muy afiladas! Para evitar lesiones, por favor,

manéjelas con sumo cuidado.

e Desenchufe la batidora siempre que no esté en funcio-
namiento y antes de montarla, desmontarla, limpiarla y
guardarla.

e | abatidora no ha sido concebida para ser usada por
niNos ni por personas con capacidades fisicas, senso-
riales o mentales reducidas, salvo bajo la supervision
de un adulto que se haga responsable de su seguridad.
Mantenga la batidora fuera del alcance de los nifios para
asegurarse de que éstos no jueguen con ella.

e Antes de poner en funcionamiento el accesorio robot de
cocina compacto, asegurese de que el pestillo de la tapa
(10d) esté correctamente ajustado y que el cilindro (10b)
esté en posicion.

e Durante el funcionamiento del accesorio robot de cocina
compacto, no introduzca por el tubo de alimentacion
ningun utensilio distinto del cilindro (10b).

¢ No coloque el cuerpo del motor (4) ni la caja de
engranajes de la varilla monta-claras (8a) bajo el agua
corriente, ni los sumerja en agua.

e |atapa (10) puede limpiarse bajo el grifo, pero no debe
sumergirse en agua ni introducirse en el lavavajillas.

e | os electrodomésticos Braun cumplen con las normas de
seguridad aplicables. La reparacion sustitucion del cable
de alimentacién debe ser realizada unicamente por parte
de un Servicio Técnico autorizado. Las reparaciones
defectuosas o realizadas por personas no cualificadas
pueden suponer un riesgo considerable para el usuario.

e Antes de conectar la batidora a la red, compruebe que el
voltaje indicado en la misma se corresponda con el de su
hogar.

e |a batidora ha sido disefiada para un uso domestico y no
para uso industrial.

e Nielvaso (7)y niel recipiente (11) son aptos para el
microondas.

Descripcic')n (véase tabla en pag. 3)

Bot6n de seguridad @

Luz piloto

Interruptor Smartspeed / velocidad variable .l
Cuerpo del motor

Botones de expulsion

Pie de la batidora

Vaso

a Caja de engranajes

b Varilla monta-claras

O~NOUORA~OWN =

9 Accesorio robot de cocina compacto
10 Tapa
10a Compartimento para el cuerpo del motor
10b  Cilindro
10c Tubo de alimentacion
10d Pestillo
1 Recipiente
12 Anillo antideslizante
13  Cuchilla
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14 Herramienta de amasar

15 Porta cuchillas

15a Cuchilla rebanadora

15b  Cuchilla ralladora (fino, grueso)

Por favor, limpie todos los elementos antes de usarlos por
primera vez (véase apartado «Limpieza» / tabla C).

Luz piloto

La luz piloto (2) indica el estado de la batidora, cuando se
encuentra conectada a la red eléctrica.

Luz piloto Estado de la batidora / funcionamiento

Roja La batidora esta lista para su uso.

parpadeante

Verde La batidora esta desbloqueada (se ha
pulsado el botdon de seguridad) y puede
ponerse en funcionamiento.

Roja La batidora se ha recalentado. Deje que se

enfrie. Volvera a estar lista para uso cuando
la luz piloto parpadee en rojo.

Tecnologia Smartspeed

Interruptor Smartspeed de velocidad
variable ..

Un boton, todas las velocidades. Cuanto mas se presiona,
mayor es la velocidad (fig. A). Cuanto mayor la velocidad, mas
finos y rapidos son los resultados obtenidos con la batidora 'y
la picadora.

Manejo con una sola mano: el interruptor Smartspeed (3) le
permite poner en marcha el motor y controlar la velocidad con
una sola mano.

Como usar la batidora

Primer uso: retire el pestillo de transporte del cuerpo del
motor (4) tirando de la cinta roja.

Encendido (véase pag. 3/ fig. A)

La batidora cuenta con un botén de seguridad. Para ponerla
en marcha con toda seguridad, siga estos pasos:

1. Primero, presione con el pulgar el botén de seguridad (1)
y manténgalo presionado. La luz piloto cambiara a verde.

2. Inmediatamente después, presione el interruptor
Smartspeed (3) hasta alcanzar la velocidad deseada. Si en
cinco segundos no se pulsa en interruptor Smartspeed (3),
la batidora queda bloqueada por motivos de seguridad.

La luz piloto parpadea en rojo.
Para volver a encender la batidora reinicie el proceso
desde el paso 1.

3. No hay que mantener pulsado el botén de seguridad
mientras la batidora esté en funcionamiento.

Batidora (véase pag. 3/fig. B)

La batidora esta perfectamente adaptada para la preparacion
de salsas, sopas, mayonesay comida para bebés, asi como
para mezclar bebidas y preparar batidos.

15
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Para obtener los mejores resultados utilice la velocidad mas
alta.

¢ [nserte el cuerpo del motor (4) en el pie de la batidora (6)
hasta que haga «clic».

e Apoye el pie de la batidora contra el fondo de un cuenco o
del vaso. Sélo entonces, encienda la batidora como se ha
indicado con anterioridad.

e Después de su uso, presione los botones de expulsion (5)
para separar el cuerpo del motor.

Cuando utilice la batidora directamente en el recipiente de
coccion, retire primero éste del fuego para evitar que salpique
el liquido hirviente (riesgo de quemaduras).

Ejemplo de receta: Mahonesa

250 ml de aceite ( Por ejemplo: aceite de girasol),

1 huevo y una yema de huevo extra,

1-2 cucharadas de vinegre (aprox. 15 ml),

Sal y pimienta al gusto

Poner todos los ingrediente(a temperuta ambiental) en un
vaso . Apoyar la batidora en la parte inferior del vaso. Poner la
batidora a la velocidad maxima y mantenerla en la misma
posicion hasta que el aceite empieze a emulsionar. A
continuacion, sin apagarla, levantar el pie de la batidora
lentamente hasta arriba y volver a bajarlo incorporando el
resto del aceite. Tiempo de proceso: Desde 1 minuto (para
ensaladas) a 2 minutos para mayor densidad (por
ejemplo:para Dips).

Varilla monta-claras (véase pag. 3/fig. B)

Use las varillas unicamente para montar nata o claras, y para
preparar bizcochos o postres de mezcla lista.

¢ Inserte la varilla (8b) en la caja de engranaje de la varilla
monta-claras (8a), y luego inserte el cuerpo del motor (4)
en la caja de engranajes.

e Apoye la varilla contra el fondo del recipiente.
Solo entonces, encienda la batidora.

e Después de su uso, presione los botones de expulsion (5)
para separar el cuerpo del motor. A continuacion, extraiga
la varilla de la caja de engranajes.

Consejos para obtener mejores resultados:

e Utilice un recipiente mediano.

e Mueva la varilla en la direccién de las agujas del reloj,
manteniéndola ligeramente inclinada.

e Nata montada (méax. 400 ml de nata fria, min. 30% M.G.,
4-8 °C): empiece con una velocidad baja (una ligera
presion sobre el interruptor) e incremente la velocidad
(ejerciendo mas presion sobre el interruptor) al tiempo que
monta la nata.

e Claras montadas (max. 4 claras): empiece con una
velocidad media (presione hasta la mitad el interruptor) e
incremente la velocidad (ejerciendo mas presion sobre el
interruptor) al tiempo que monta las claras.

Accesorio robot de cocina compacto

El accesorio robot de cocina compacto (9) es ideal para:

e Picary mezclar
e Amasar (hasta un max. de 250 g de harina)
e Rebanar y rallar

Picar (véase pag. 4 / fig. D)

Con la cuchilla (13) se puede picar carne, queso, cebollas,
finas hierbas, ajo, zanahorias, nueces, avellanas, almendras,
etc.

16
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Para obtener los mejores resultados, consulte las cantidades
maximas y velocidades recomendadas en las tablas de la
secciones DyYE.

No intente picar alimentos extremadamente duros como
cubitos de hielo, nuez moscada, granos de café o cereales.

Antes de picar ...

e corte la carne, queso, cebollas, ajo, zanahorias, pimientos

e retire los tallos de las finas hierbas o las cascaras de los
frutos secos

e retire huesos, tendones y cartilagos de la carne

e asegurese siempre de que el anillo antideslizante (12) se
encuentre colocado bajo el recipiente.

iCuidado! jLa cuchilla esta muy afilada! Sujétela siempre por
el extreme superior de plastico y manéjela con cuidado.

Con cuidado, retire la cubierta protectora de plastico de la
cuchilla.

1. Coloque la cuchilla sobre el eje central del recipiente (11) y
girela para fijarla en posicion.

2. Introduzca los alimentos en el recipiente. Ponga la tapa (10)
sobre el recipiente con el pestillo (10d) situado junto al asa
del recipiente.

3. Paracerrar la tapa, girela en el sentido de las agujas del reloj
hasta que el pestillo encaje sobre el asa con un «clic».

4. Inserte el cuerpo del motor (4) en el compartimento (10a)
hasta que encaje.

5. Enchufe la batidora y asegurese de que el cilindro este en
posicion.
6. Encienda la batidora y sujete el recipiente con la otra mano.

7. Después de su uso, desenchufe la batidora y presione los
botones de expulsion (5) para liberar el cuerpo del motor.

8. Presione el pestillo (10d) y, manteniéndolo presionado, gire
la tapa (10) en sentido contrario a las agujas del reloj para
abrirla.

9. Levante la tapa.

10. Con cuidado, retire primero la cuchilla, antes de retirar los
alimentos. Para retirar la cuchilla, girela ligeramente y tire de
ella.

Mezcla de masas ligeras

Con la cuchilla (13) también pueden prepararse masas ligeras
como masa de tortitas o de bizcocho, con un maximo de
250 g de harina.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

Ponga 375 ml de leche en el recipiente, a continuacion 250 g
de harina 'y, por ultimo 2 huevos. Mezcle los ingredientes a
maxima velocidad hasta obtener una masa homogénea.

Amasar

Las ilustraciones de la seccion D se aplican también a la
herramienta de amasar.

La herramienta de amasar (14) es ideal para la preparacion de
distintos tipos de masa, con o sin levadura (con un max. de
250 g de harina).

e Coloque la herramienta de amasar en el recipiente (11).

e |ntroduzca en el recipiente hasta un max. de 250 g de
harina, anada los demas ingredientes secos.

e Encienda la batidora, a velocidad maxima.

e Con el motor en funcionamiento, introduzca los ingredien-
tes liquidos a través del tubo de alimentacion.
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e Tiempo maximo de amasado: 1 minuto — luego deje enfriar
el motor durante 10 minutos.

Ejemplo de receta: Masa de pizza

250 g de harina, %2 cucharada de sal, %2 cucharada de
levadura, 5 cucharadas de aceite de oliva, 150 ml de agua
(templada).

Ejemplo de recetas: Masa

250 g de harina, 170 g de mantequilla (en dados frios/duros),
80 g de azucar, 1 cucharadita de aztcar avainillado, 1 huevo
pequenfio, 1 pellizco de sal

Para obtener los mejores resultados no emplee mantequilla
reblandecida a temperatura ambiente.

Deje de amasar cuando la masa haya formado una bola.

La masa se ablandara si se amasa demasiado.

Cortar / rallar (véase pag. 5 / fig. E).

Con la cuchilla rebanadora (15a) se pueden cortar, p.€j.
pepinos, cebollas, champifiones, manzanas, zanahorias,
rabanos, patatas crudas, calabacines, repollo.

Con la cuchilla ralladora (15b) se pueden rallar, p.ej.
manzanas, zanahorias, patatas crudas, remolacha, repollo,
queso (tierno o semicurado).

1. Coloque la cuchilla (15a,b) en el porta-cuchillas (15) y
encajela en posicion. Coloque el porta-cuchillas sobre el
eje central del recipiente y asegurese de que quede fiado.

2. Ponga latapa (10) sobre el recipiente con el pestillo (10d)
situado junto al asa del recipiente.

3. Paracerrar la tapa, girela en el sentido de las agujas del

reloj hasta que el pestillo encaje sobre el asa con un «clic».

4. Inserte el cuerpo del motor en el compartimento (10a)
hasta que encaje.

5. Enchufe la batidora e introduzca los alimentos por el tubo
de alimentacion.

6. Encienda la batidora y péngala en funcionamiento. No
introduzca nunca los dedos por el tubo de alimentacion
cuando la batidora esté en funcionamiento. Utilice
siempre el cilindro (10a) para empujar los alimentos.

7. Después de su uso, desenchufe la batidora y presione los
botones de expulsion (5) para liberar el cuerpo del motor.

8. Presione el pestillo (10d) y, manteniéndolo presionado,
gire la tapa (10) en sentido contrario a las agujas del reloj
para abrirla.

9. Levante latapa.

10. Retire primero el porta-cuchillas, antes de retirar los
alimentos. Para retirar la cuchilla (15a,b) empujela por el
extremo que sobresale por la cara inferior del porta-
cuchillas.

Limpieza (véase pag. 3/ fig. C)

Utilice unicamente un pafio hiumedo para limpiar el cuerpo del
motor (4) y la caja de engranajes de la varilla monta-claras
(8a). La tapa (10) puede limpiarse bajo el grifo, pero no debe
sumergirse en agua, ni limpiarse en el lavavajillas.

Los demas elementos pueden lavarse en el lavavajillas.

Los anillos antideslizantes de los recipientes de las picadoras
pueden extraerse para una mayor limpieza.

Cuando se procesan alimentos con elevada pigmentacion

(p. ej. zanahorias), los accesorios pueden sufrir decoloracion.
Frote estos elementos con aceite vegetal antes de proceder a
su limpieza.
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Accesorios

(se adquieren por separado, no estan disponibles en todos los
paises)

MQ 20:  Picadora compacta de 350 ml, para picar finas
hierbas, cebollas, ajos, pimientos, frutos secos,
etc.

MQ 30:  Picadora de 500 ml, para picar zanahorias, carne,
cebollas, etc.

MQ 40: Picadora de 1000 ml, para picar, mezclar y triturar

alimentos y hielo
Sujeto a modificacion sin previo aviso.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n®
1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar
en contacto con alimentos.

Por favor, al final de su vida Gtil no se deshaga de este
producto junto con los residuos domésticos. Depositelo
en un Centro de Servicio Técnico de Braun o en los

|
puntos de recogida adecuados que haya en su pais.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para alcangar os

mais elevados padrdes de qualidade, funcionalidade e design.

Esperamos que desfrute em pleno do seu novo aparelho
Braun.

Antes de utilizar o seu aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez, leia
atenta e cuidadosamente as instrucoes de utilizacao.

Atencao

o As laminas e os acessorios (15a,b) encontram-se
muito afiados! Para evitar acidentes e ferimentos,

manipule as laminas com o maximo cuidado.

e Desligue o aparelho da corrente sempre que este estiver
sem supervisao e antes de montar, desmontar, limpar e
arrumar o aparelho.

e Este aparelho ndo foi concebido para ser usado por
criancas ou pessoas com limitacoes sensoriais, fisicas ou
mentais, a menos que estejam sob a supervisdao de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca. Mantenha este
aparelho fora do alcance das criancas, a fim de garantir
que nao brincam com o aparelho.

¢ Antes de utilizar o acessorio de preparagao de alimentos,
assegure-se que o fecho de seguranca da tampa (10d)
se encontra devidamente encaixado e que o calcador de
alimentos (10b) esta colocado.

e Durante o funcionamento do aparelho, nao insira
nenhuma peca no tubo de enchimento, a ndo ser o
calcador de alimentos (10b).

e O corpo do motor (4) e o acoplador do acessorio batedor
(8a) nao devem ser lavados sob agua corrente nem
mergulhados em agua.

e Atampa (10) pode ser passada por agua corrente,
mas nao deve ser mergulhada em agua nem lavada na
maquina de lavar loiga.

¢ Os electrodomésticos da Braun cumprem com as normas
internacionais de seguranga em vigor. A sua reparacao,
ou a substituicao do cabo de alimentacao, deve ser
realizada apenas pelos Centros de Assisténcia Autoriza-
dos da Braun. As reparacoes efectuadas por pessoal nao
qualificado podem causar acidentes ou sérios danos ao
utilizador.

e Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a volta-
gem indicada na base do aparelho corresponde a da sua
casa.

e Este aparelho foi desenvolvido para preparar quantidades
normais de alimentos para uso doméstico.

e O copo misturador (7) e o recipiente (11) ndo podem ser
utilizados no micro-ondas.

Descrigﬁo (consulte a tabela na pag. 3)

Bot&o de seguranca @

Luz piloto

Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis .l
Corpo do motor

Botdes de desbloqueio

Pé da varinha

Copo misturador

a Acoplador

b Acessorio

O~NOUORA~OWN =

9 Acessorio de cozinha compacto
10 Tampa
10a Acoplador do motor
10b Calcador de alimentos
10c Tubo de enchimento
10d Fecho de seguranca
1 Recipiente
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12 Base anti-deslizante

13 Lamina

14 Gancho para amassar

15  Suporte de acessorios

15a Acessorio para laminar

15b  Acessorios para ralar (fino, grosso)

Lave bem todas as pegas antes de as utilizar pela primeira vez
(consulte o paragrafo «Limpeza» / tabela C).

Luz piloto

A luz piloto (2) indica o estado do aparelho, quando o mesmo
se encontra ligado a uma tomada eléctrica.

Luz piloto Aparelho/estado de funcionamento

Vermelho a O aparelho esta pronto a funcionar.

piscar

Verde O aparelho pode ser colocado em
funcionamento (o botao de libertacéo esta
pressionado).

Vermelho Sobreaquecimento do aparelho. Deixe-o

arrefecer. Quando a luz vermelha piscar, o
aparelho esta pronto a funcionar.

Tecnologia Smartspeed

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis ..

Uma pressao do interruptor para todas as velocidades.
Quanto mais pressionar, maior sera a velocidade (fig. A).
Quanto maior a velocidade, mais rapidos e finos serao os
resultados obtidos na preparacao dos alimentos.

Funcionamento com apenas uma mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o corpo do motor e controlar
a velocidade apenas com uma mao.

Como usar o aparelho

Primeiro uso: Remova o bloqueio para transporte da parte do
motor (4), puxando a cinta vermelha.

Ligar (consulte a pag. 3/fig. A)

O aparelho possui um botao de seguranga. Para ligar o
aparelho com seguranca, siga os pontos seguintes:

1. Em primeiro lugar, prima o bot@o de seguranga (1) com o
polegar e mantenha pressionado. A luz piloto acende e
permanece verde.

2. A seguir, prima o interruptor Smartspeed (3), de acordo
com a velocidade desejada. Se ndo premir o interruptor
Smartspeed (3) no espaco de 5 segundos, ndo podera ligar
o aparelho, por razées de seguranca. A luz vermelha do
piloto pisca. Para ligar o aparelho, repita o passo 1.

3. Durante o funcionamento, ndo é necessario manter o botao
de seguranca pressionado.
Varinha (consulte a pag. 3/fig. B)

Avarinha é ideal para preparar molhos, sopas, maionese e
comida para bebés e ainda para misturar bebidas ou batidos.
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Para obter os melhores resultados, utilize o nivel de veloci-
dade mais elevado.

e Encaixe o corpo do motor (4) no pé da varinha (6) até fazer
um «clique».

e Introduza a varinha até ao fundo de um recipiente ou copo
misturador. Depois ligue o aparelho, tal como se descreve
acima.

* ApoOs a utilizacdo, desligue o aparelho da corrente e
pressione os botdes de desbloqueio (5) para separar o
corpo do motor.

Quando utilizar a varinha directamente numa panela ao lume,
enquanto cozinha, retire primeiro a panela do fogao para
evitar salpicos do liquido a ferver (risco de queimaduras!).

Exemplo de receita: Maionese

250 g de ¢6leo (por exemplo, 6leo de girassol),

1 ovo e 1 gema de ovo adicional,

1-2 colheres de sopa de vinagre (15 g aprox.),

sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes (a temperatura ambiente) no
copo misturador, de acordo com a ordem acima indicada.
Introduza a varinha até ao fundo do copo misturador. Ligue-a
e utilize o nivel maximo de velocidade. Mantenha a varinha
nessa posicao até que o 6leo se comece a misturar com 0s
outros ingredientes. De seguida, e sem desligar a varinha,
mova-a lentamente para cima e para baixo até a maionese
ficar bem ligada. Tempo de processamento: de 1 minuto (para
salada) até 2 minutos para uma maior consisténcia (como, por
exemplo, para molho).

Acessorio batedor (consulte a pag. 3/fig. B)

Utilize o acessorio batedor apenas para fazer chantilly,
bater claras em castelo e preparar mousses ou sobremesas
instantaneas de pacote.

* Insira o0 acessorio batedor (8b) no acoplador (8a) e a
seguir, introduza o corpo do motor (4) no acoplador até
encaixar com um «clique».

e Coloque o acessorio batedor num recipiente fundo e s6
depois pressione o interruptor para colocar o aparelho em
funcionamento.

* ApoOs a utilizacao, pressione os botoes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor. A seguir, puxe 0 acessorio
batedor do acoplador.

Dicas para obter 6ptimos resultados

e Utilize um recipiente médio.

e Movimente o batedor no sentido dos ponteiros do relogio,
inclinando-o ligeiramente.

e Natas batidas (max. de 400 ml de natas muito frias, 30% de
teor minimo de gordura, 4-8 °C): Para fazer chantilly,
comece com um nivel de velocidade baixo (leve pressao no
interruptor) e, sem deixar de bater, aumente a velocidade
até ao nivel maximo (maior pressao no interruptor).

e Claras em castelo (max. 4 ovos): Para bater claras em
castelo, comece com um nivel de velocidade médio
(pressao média no interruptor) e, sem deixar de bater,
aumente a velocidade até ao nivel maximo (maior pressao
no interruptor).

Acessorio de cozinha compacto

O acessorio de cozinha compacto (9) é ideal para:

e picar e misturar

e amassar (massa com uma base até um maximo de 250 g
de farinha)

e |laminar e ralar
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Picar (consulte a pag. 4/fig. D)

Com alamina (13) pode triturar carne, queijo, cebolas, ervas
aromaticas, alho, cenouras, nozes, avelas améndoas, etc.

Para obter os melhores resultados, consulte as quantidades
maximas e definicdes de velocidade indicadas nas tabelas de
preparagao de alimentos nas secgdes D e E.

Nao triture alimentos extremamente duros, como cubos de
gelo, noz moscada, café em grao ou cereais.

Antes de picar ...

e corte em pequenos pedacos a carne, queijo, cebolas, alho,
cenouras, malaguetas

e retire os talos das ervas aromaticas e descasque os frutos
secos

e retire 0ssos, tenddes e cartilagens da carne

e coloque sempre o recipiente do picador sobre a base
anti-deslizante (12).

Cuidado: A lamina esta muito afiada! Segure-a sempre pela
parte superior de plastico e manipule-a com cuidado.

Retire cuidadosamente a protecgao de plastico da lamina.

1. Coloque a lamina no espigao do centro do recipiente (11)
e rode-a até bloquear.

2. Introduza os alimentos no recipiente. Coloque a tampa
(10) no recipiente com o fecho de seguranca (10d)
posicionado do lado da pega do recipiente.

3. Parafechar atampa, rode-a no sentido dos ponteiros do
relogio até encaixar com um «clique» acima da pega.

4. Insira o corpo do motor (4) no acoplador (10a) até
bloquear.

5. Ligue o aparelho a corrente e certifique-se que o calcador
de alimentos esta colocado.

6. Prima o interruptor e segure o aparelho com uma mao
enquanto mantém o recipiente seguro com a outra mao.

7. Apo0s a utilizagdo, pressione os botdes de desbloqueio (5)
para retirar o corpo do motor. Retire o calcador de
alimentos.

8. Prima o fecho de seguranca da tampa (10d) e mantenha-o
pressionado. Rode a tampa (10) no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio para a desencaixar.

9. Levante a tampa.

10. Retire cuidadosamente a lamina antes de retirar os
alimentos picados. Para retirar a lamina, rode-e
ligeiramente e puxe-a para fora.

Misturar massas leves

Utilizando a lamina (13), também pode misturar massas leves,
COMO Massa para panquecas ou para bolos, até um maximo
de 250 g de farinha.

Exemplo de receita: Massa para panquecas

Em primeiro lugar, deite 375 ml de leite no recipiente, depois
adicione 250 g de farinha e, por fim, 2 ovos. Use o nivel de
velocidade maximo e bata a massa até ficar macia e cremosa.

Amassar

As imagens da seccao D também se aplicam para a utilizagao
do gancho para amassar.

O gancho para amassar (14) é ideal para amassar diferentes
tipos de massa, como massa levedada, quebrada ou folhada
(até um maximo de 250 g de farinha).
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e Cologue o gancho para amassar no recipiente (11).

e Cologue um maximo de 250 g de farinha no recipiente e
depois adicione os outros ingredientes, com excepcao dos
ingredientes liquidos.

* Ligue o aparelho no nivel de velocidade maximo.

e Sem desligar o motor do aparelho, adicione os ingredientes
liquidos através do tubo de enchimento.

e Tempo maximo para amassar: 1 minuto — apo6s este periodo
de tempo, deixe a unidade do motor arrefecer durante
10 minutos.

Exemplo de receita: Massa para pizza
250 g de farinha, %2 colher de sal, Y2 colher de fermento de
padeiro, 5 colheres de azeite, 150 ml de agua (morna).

Exemplo de receita: Massa quebrada ou folhada

250 g de farinha, 170 g de manteiga (fria/dura, em pedacos
pequenos),

80 g de acucar, 1 colher de acucar baunilhado, 1 ovo
pequeno, 1 pitada de sal

Para obter melhores resultados, nao utilize manteiga morna
nem mole.

Pare de amassar assim que a massa formar uma bola. A
massa fica demasiado mole se for amassada em excesso.

Laminar / ralar (consulte a pag. 5/fig. E)

Utilizando o acessorio para laminar (15a), pode laminar, por
exemplo, pepinos, cebolas, cogumelos, macas, cenouras,
rabanetes, batatas cruas, curgetes, couves.

Utilizando os acessorios para ralar (15b), pode ralar, por
exemplo, macas, cenouras, batatas cruas, beterrabas,
couves, queijo (macio a médio).

1. Insira 0 acessorio (15a,b) no suporte de acessorios (15)
e pressione-o até encaixar. Coloque o suporte de aces-
sorios no centro do espigao do recipiente e certifique-se
que se esta bem encaixado.

2. Coloque a tampa (10) no recipiente com o de seguranca
(10d) posicionado do lado da pega do recipiente.

3. Parafechar atampa, rode-a no sentido dos ponteiros
do reldgio, até o fecho de seguranca encaixar com um
«clique» acima da pega.

Insira o corpo do motor no acoplador (10a) até encaixar.

5. Ligue o aparelho a corrente e introduza os alimentos no
tubo de enchimento.

6. Prima o interruptor para colocar o aparelho em funciona-
mento. Nunca coloque ou enfie os dedos no tubo de
enchimento quando o aparelho esta em funcionamento.
Utilize sempre o calcador de alimentos (10a) para o efeito.

7. Apo0s a utilizacao, pressione os botoes de desbloqueio (5)
para separar o corpo do motor.

8. Prima o fecho de seguranca da tampa (10d) e mantenha-o
pressionado. Rode a tampa (10) no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio para a desencaixar.

9. Levante atampa.

10. Retire o suporte de acessorios antes de retirar os alimen-
tos preparados. Para retirar a peca (15a,b), empurre-a
para cima pela saliéncia na parte de baixo do suporte de
acessorios.

Limpeza (consulte a pag. 3/fig. C)

O corpo do motor (4) e o acoplador do acessorio batedor (8a)
s6 podem ser limpos com um pano humido. A tampa (10)
pode ser passada por agua corrente, mas nao deve ser
mergulhada em agua nem lavada na maquina de lavar loica.

20
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Todas as outras pecas podem ser lavadas na maquina de lavar
loica.

Pode retirar as bases anti-deslizantes dos recipientes do
picador para uma melhor limpeza.

Quando se preparam alimentos de cores intensas (como
cenouras, por exemplo), as pecgas de plastico podem ficar
manchadas. Limpe estas pecas com 6leo vegetal alimentar
antes de as lavar.

Acessorios

(podem ser comprados individualmente, ndo disponivel em
todos os paises)

MQ 20:  Acessorio picador compacto de 350 ml de
capacidade, para picar ervas aromaticas,
cebolas, alho, malaguetas, frutos secos, etc.

MQ 30:  Acessorio picador de 500 ml de capacidade, para
picar cenouras, carne, cebolas, etc.

MQ 40:  Acessorio picador de 1000 ml de capacidade,

para picar, misturar, liquidificar e triturar gelo

Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

Este aparelho estd em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n°. 1935/2004
sobre materiais concebidos para estarem em contacto com
alimentos.

Nao deite o produto no lixo doméstico no final da sua
vida util. Podera entrega-lo num Centro de Assisténcia
da Braun ou num dos pontos de recolha ou reciclagem
previsto para esse efeito.
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Italiano

I nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli standard piu
elevati in termini di qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che I’elettrodomestico Braun soddisfi appieno le

vostre esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attentamente
e interamente le istruzioni.

Attenzione
o Le lame e gli accessori (15a,b) sono molto affilati!
A Per evitare infortuni, maneggiarli con la massima
prudenza.

e Togliere sempre la spina prima di lasciare il dispositivo
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, pulirlo o
riporlo.

® Questo elettrodomestico non ¢ stato progettato per
essere utilizzato da bambini o da persone con capacita
fisiche o mentali ridotte, senza la supervisione di una
persona responsabile della loro sicurezza. Tenere
I’elettrodomestico fuori dalla portata dei bambini per
assicurarsi che non giochino con esso.

e Prima di mettere in funzione I’accessorio robot da cucina,
assicurarsi che ’aggancio del dispositivo di blocco del
coperchio (10d) sia bloccato e che il pestello (10b) sia
inserito.

e Durante le lavorazioni, non inserire nel tubo di inseri-
mento.altri accessori oltre al pestello (10b).

e Non tenere il corpo motore (4) né I’'attacco della frusta
(8a) sotto acqua corrente, né immergerli in acqua.

¢ |l coperchio (10) puo essere lavato sotto acqua corrente
ma non immerso in acqua, né lavato in lavastoglie.

e Gli elettrodomestici Braun rispondono ai parametri di
sicurezza vigenti. Le riparazioni o le sostituzioni devono
essere eseguite solo dal personale di assistenza
autorizzato. Riparazioni errate o eseguite da personale
non qualificato potrebbero causare danni e infortuni agli
utilizzatori.

e Prima di collegarlo alla corrente, assicuratevi che il
voltaggio del vostro impianto elettrico corrisponda a
quello indicato sul prodotto.

e Questo elettrodomestico & costruito per lavorare normali
quantita di cibo domestico.

e Sia il bicchiere graduato (7), che la ciotola tritatutto (11)
non possono essere utilizzati nel forno a microonde.

Descrizione (vedi tabellaa p. 3)

Pulsante di sicurezza @

Spia

Interruttore Smartspeed / velocita variabile .l
Corpo motore

Pulsanti di sgancio

Gambo frullatore

Bicchiere graduato

a Attacco

b Frusta

O~NOUORA~WN =

9 Accessorio robot da cucina compatto
10  Coperchio (parte superiore)
10a Accoppiamento per il corpo motore

10b Pestello

10c Tubo

10d Blocco coperchio
1 Ciotola

12  Base anti-scivolo
12 Lama

14 Attrezzo per impastare
15  Supporto lame
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15a Lama per affettare
15b lama per sminuzzare (fine, grosso)

Lavare tuttii componenti prima di utilizzarlo la prima volta (vedi
paragrafo «Pulizia» / tabella C).
Spia

La spia (2) mostra lo stato dell’apparecchio, quando &
collegato a una presa elettrica.

Colore della Apparecchio/stato operativo
spia

Rosso L'apparecchio e pronto all’uso

intermittente

Verde Lapparecchio € in modalita rilascio (il
pulsante di sgancio & premuto) e puo essere
acceso

Rosso L’apparecchio & in surriscaldamento.

Lasciarlo raffreddare.
Sara nuovamente pronto all’uso quando la
spia diventa rossa a intermittenza

Tecnologia Smartspeed

Interruttore Smartspeed per velocita
variabili ..l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, pit aumenta la
velocita (fig. A). Maggiore ¢ la velocita, piu rapidi e fini sono i
risultati della miscelazione e della triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore Smartspeed (3)
consente di accendere il corpo motore e di controllare la
velocita con una mano sola.

Come utilizzare I’apparecchio

Al primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il trasporto dal
corpo motore (4) tirandola dalla fascetta rossa.

Accensione (vedip. 3/fig. A)

L'apparecchio dispone di un pulsante di sicurezza.
Per accenderlo in sicurezza, seguire questa procedura:

1. Innanzitutto premere il pulsante di sicurezza (1) con il
pollice e tenerlo premuto. La spia diventa verde.

2. Poi premere direttamente il pulsante Smartspeed (3) in
base alla velocita desiderata.
Se I'interruttore Smartspeed (3) non viene premuto entro
5 secondi, I’'apparecchio non si accendera per ragioni di
sicurezza.
La spia diventa rossa ad intermittenza.
Per accendere I’apparecchio, ripartire dalla fase 1.

3. Durante il funzionamento, non & necessario tenere premuto
il pulsante di sicurezza.

Frullatore a immersione (vedip. 3/fig. B)

Il frullatore a immersione & perfetto per preparare intingoli,
salse, zuppe, maionese, pappe per bambini oltre a frullati,
frappé, cocktail.

Per ottenere risultati ottimali di miscelazione impostare la
velocita massima.
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¢ Inserire il gambo frullatore (6) nel motore (4) finché non si
blocca.

e Mettere il frullatore a immersione in profondita nella ciotola
o nel bicchiere graduato. Ora accendere I’'apparecchio
come descritto sopra.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per staccarlo
dal corpo motore.

In caso di utilizzo direttamente nella pentola durante la cottura,
spostare la pentola dal fuoco per evitare schizzi di liquido
bollente (rischio di scottature).

Esempio di ricetta: Mayonnaise

250 g di olio (per esempio olio di semi di girasole),

1 uovo e 1 extra tuorlo d’uovo,

1-2 cucchiai da tavola di aceto (15g circa),

Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura ambiente) nel
bicchiere graduato nell’oardine indicato. Utilizzare il frullatore
ad immersione alla massima velocita mantenendolo in
posizione fino a che olio comincia ad emulsionare. In seguito,
senza spegnerlo, portare lentamente il frullatore ad immersione
alla cima del liquido e poi tornare in basso incorporando la
parte restante dell’olio. Tempo di lavorazione: da 1 minuto
(per insalata) fino a 2 minuti per una maggiore consistenza
(per esempio per salsine).

Frusta (vedip. 3/fig. B)

Usare la frusta solo per montare a neve panna e chiare d’uovo,
mescolare preparati gia pronti per dessert.

e |nserire la frusta (8b) nell’attacco (8a), poi inserire il corpo
motore (4) nell’attacco finché non si blocca con un click.

e Posizionate la frusta in profondita in un recipiente e accen-
dere 'apparecchio.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (5) per staccarlo
dal corpo motore. Quindi staccare la frusta dall’attacco.

Per ottenere risultati ottimali

e Usate un recipiente di dimensioni medie.

e Muovete la frusta in senso orario tenendola leggermente
inclinata.

e Montate una quantita massima di 400 ml di panna raffred-
data (min. 30% di grasso, 4-8 °C). Iniziate a bassa velocita
(leggera pressione dell’interruttore) per poi aumentare la
velocita (maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Montate le uova (non piu di 4 alla volta): iniziate con una
velocita media (pressione intermedia sull’interruttore) per
poi aumentare la velocita (maggior pressione sull’inter-
ruttore) durante la lavorazione.

Accessorio robot da cucina
compatto

L’accessorio robot da cucina compatto (9) € perfetto per

e triturare e mescolare
e impastare (max. 250 g di farina)
e affettare e sminuzzare

Tritatutto (see p. 4/fig. D)

Utilizzando le lame (13) € possibile tritare carne, formaggio,
cipolle, aglio, erbe, carote, noci, mandorle, ecc.

Per risultati ottimali, attenersi alle quantita massime e alle
impostazioni di velocita indicate nella tabella D ed E sulla
lavorazione.

Non tritare alimenti estremamente duri come cubetti di
ghiaccio, noci moscate, chicchi di caffe o granaglie.
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Prima di tritare ...

e tagliare a pezzila carne, il formaggio, le cipolle, I’aglio, le
carote

e togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci

e rimuovere ossa, tendini e cartillagini dalla carne

e inserire sempre la ciotola sulla base antiscivolo (12).

Attenzione: la lama & molto affilata! Maneggiarla sempre
tenendola dalla parte superiore in plastica.

Rimuovere attentamente la copertura di plastica dalla lama.

1. Posizionare la lama sul perno al centro della ciotola (11),
premere le lame verso il basso e girarle di 90° per bloccarle.

2. Mettere il cibo nella ciotola. Agganciare il coperchio (10) alla
ciotola con il blocco (10d) posizionato vicino al manico della
ciotola.

3. Perbloccare il coperchio, girarlo in senso orario fino a
quando il blocco non siinserisce con un «clic» .

4. Inserire il corpo motore (4) sull’accoppiamento (10a) e
bloccarlo.

5. Attaccare I'apparecchio alla presa e assicurarsi che il
pestello sia inserito.

6. Accendere I'apparecchio e tenere la ciotola con I’altra
mano.

7. Dopo I'uso staccare la spina premere i pulsanti di sgancio
(5) per staccarlo dal corpo motore. Rimuovere il pestello.

8. Tenere premuto il blocco coperchio (10d). Girare il coperchio
(10) in senso antiorario per sbloccarlo.

9. Sollevare il coperchio.

10. Estrarre la lama con attenzione prima di rimuovere il cibo
lavorato. Per rimuovere la lama, girarla leggermente e tirara.

Realizzare un impasto soffice

Usando la lama (13), & possibile impastare realizzando impasti
soffici come la pastella per frittelle o una pasta per torta con
250 g di farina.

Esempio di ricetta: Pastella per frittelle

Prima di tutto versare 375 ml di latte nella ciotola, aggiungere
250 g di farina e infine 2 uova. Utilizzando la velocita massima,
miscelare la pastella finché non risulta morbida.

Impastare

L'immagine della sezione D & applicabile anche all’'uso
dell’accessorio per impastare.

L'attrezzo per impastare (14) € ideale per impastare diversi tipi
di pasta come la pasta con lievito o la pasta sfoglia (con max.
2509 di farina).

® Inserire 'accessorio per impastare nella ciotola (11).

e Riempire la ciotola con max. 250 g di farina, quindi
aggiungere gli altriingredienti, a eccezione di liquidi.

e Accendere I’'apparecchio a velocita massima.

e Aggiungere i liquidi attraverso il tubo mentre il motore
e in funzione.

e Tempo massimo di lavorazione: 1 minuto — poi lasciar
raffreddare i componenti per 10 minuti.

Esempio di ricetta: Pasta per pizza
250 g di farina, %2 cucchiaio di sale, %2 cucchiaio di lievito
disidratato, 5 cucchiai olio di oliva, 150 ml di acqua (tipieda).

Esempio diricetta: Pasta

250 g farina, 170 g burro (freddo/duro, a pezzetti),

80 g zucchero, 1 zucchero vanigliato, 1 uovo piccolo, 1 pizzico
di sale.
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Per risultati ottimali non utilizzare burro caldo e morbido. Soggetto a modifiche senza preavviso.
Smettere di impastare dopo aver formato una palla di pasta.
Impastando troppo, la pasta diventerebbe troppo morbida.
Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2004/108/CE
sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC)
Affettare / Sminuzzare (vedi p. 5/fig. E) No. 1935/2004 sui materiali in contatto con alimenti.
Utilizzando I’accessorio per affettare (15a), & possibile
affettare cetrioli, cipolle, funghi, mele, carote, ravanelli, patate Non gettare I'apparecchio nella spazzatura. Lo
crude, zucchine, cavolo. smaltimento pud essere eseguito presso un centro
Utilizzando I’accessorio per sminuzzare (15b), € possibile assistenza Braun o presso i punti di raccolta appositi
sminuzzare mele, carote, patate crude, barbabietola, cavolo, del nostro paese.
formaggio, (da morbido a mediamente morbido).

1. Inserire un accessorio (15a,b) nel supporto (15) e farlo
scattare. Posizionare il supporto sul perno al centro della
ciotola e assicurarsi che sia ben fermo.

2. Agganciare il coperchio (10) alla ciotola con il blocco (10d)
posizionato vicino al manico della ciotola.

3. Per bloccare il coperchio, girarlo in senso orario fino a
quando non si aggancia con un «clic.

4. Inserire il corpo motore (4) nell’accoppiamento (10a) e
accertarsi che sia bloccato.

5. Collegare I’'apparecchio alla corrente e inserire il cibo da
lavorare nel tubo.

6. Accendere I'apparecchio. Non mettere mai le mani nel
tubo mentre I'apparecchio & acceso. Usare sempre il
pestello (10a) per mettere il cibo.

7. Dopo I'uso togliere la spina e premere i pulsanti di sgancio
(5) per staccarlo il corpo motore.

8. Tenere premuto il blocco coperchio (10d). Girare il coper-
chio (10) in senso antiorario per sbloccarlo.

9. Sollevare il coperchio.

10. Estrarre il supporto della lama prima di rimuovere il cibo
lavorato. Per rimuoverlo (15a,b), premere verso I’alto
sull’estremita che sporge sul fondo del supporto.

Pulizia (vedip. 3/fig. C)

Pulire il corpo motore (4) e I'attacco della frusta (8a) solo con
un panno umido. Pulire il coperchio (10) solo sotto acqua
corrente ma non va immerso. Non lavarlo in lavastoviglie.
Tutte le altre parti possono essere lavate in lavastoviglie.

Per una pulizia completa, € possibile rimuovere la base
anti-scivolo dalle ciotole tritatutto.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le parti in
plastica dello strumento possono perdere il colore originario.
Pulire queste parti utilizzando dell’olio vegetale prima di
metterle in lavastoviglie.

Accessori

(possono essere acquistati singolarmente, non disponibili in
tutti i paesi)

MQ 20:  Tritatutto compatto da 350 ml per tritare erbe,
cipolle, aglio, chili, noci, ecc.

MQ 30:  Tritatutto da 500 ml per tritare carote, carne,
cipolle, ecc.

MQ 40:  Tritatutto da 1000 ml per tritare, mixare, miscelare
e tritare il ghiaccio

23

57221101042_MQ775_S6-80.indd 23 28.02.13 12:28



Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan de hoogste
standaard wat betreft kwaliteit, functionaliteit en ontwerp.

We hopen dat u heel erg zult genieten van uw nieuwe Braun-
apparaat.

VG6or gebruik

Lees de handleiding in zijn geheel zorgvuldig door
voordat u het apparaat in gebruik neemt.

Waarschuwing:

o De messen en het overige snijd- en hakgereed-
schap(15a,b) zijn erg scherp! Ga er, om verwon-

dingen te voorkomen, uiterst voorzichtig mee om.

e Trek altijd de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet gebruikt wordt en voor het in- en uit elkaar
halen, reinigen en opbergen.

e Het apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden door
kinderen of door personen met verminderde lichamelijke,
zintuigelijke of mentale capaciteiten, tenzij er een persoon
bij aanwezig is die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Houd het apparaat buiten bereik van kinderen om ervan
verzekerd te zijn dat ze er niet mee gaan spelen.

e Controleer, alvorens het foodprocessoronderdeel te
gebruiken of de vergrendeling van het deksel (10d) goed
vastgeklikt zit en of de duwer (10b) goed op zijn plaats zit.

e Duw geen andere gereedschappen dan de duwer (10b)
door de vulbuis wanneer het apparaat werkt.

e Het motordeel (4) noch het koppelingsstuk voor de garde
(8a) mogen onder stromend water worden gehouden of in
water worden ondergedompeld.

e Het deksel (10) kan worden gereinigd onder stromend
water, maar mag niet ondergedompeld worden, noch in
de vaatwasser.

e De elektrische apparaten van Braun voldoen aan de
wettelijke veiligheidseisen. Reparaties of de vervanging
van het elektriciteitssnoer mogen alleen uitgevoerd
worden door gekwalificeerd servicepersoneel. Foute en
ongekwalificeerde reparaties kunnen aanzienlijke schade
toebrengen aan de gebruiker.

¢ Controleer of het voltage van uw elektriciteitsvoorziening
correspondeert met het voltage aangegeven op het
apparaat, voordat u de stekker van het apparaat in het
stopcontact steekt.

* Het apparaat is gemaakt om normale huishoudelijke
hoeveelheden te verwerken.

¢ De mengbeker (7) en de kom (11) zijn niet geschikt voor in
de magnetron.

Beschrijving (zie tabel op pag. 3)

Veiligheidsknop @

Signaallicht

Smartspeedknop / variabele snelheden .l
Motordeel

Ontgrendelingsknoppen

Blendervoet

Mengeker

a Koppelingsstuk garde

b Garde

9 Compact keukenmachine accessoire
10  deksel
10a Koppeling voor motordeel
10b Duwer
10c Vulbuis
10d Dekselvergrendeling
1 Kom
12 Anti-slipring
13 Mes
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14 Kneedhaak

15  Houder

15a Snijdplaat

15b  Raspplaat (fijn, grof)

Reinig alle onderdelen voor het eerste gebruik (zie paragraaf
«Reinigen» / tabel C).

Signaallicht

Het signaallicht (2) geeft de status van het apparaat weer
wanneer het is aangesloten op de electriciteit.

Signaallicht Apparaat/status

Rood Apparaat is klaar voor gebruik

knipperend

Groen Apparaat is ontgrendeld (ontgrendeling om in
te schakelen is ingedrukt) en kan ingescha-
keld worden

Rood Apparaat is oververhit. Laat het afkoelen. Het

is klaar voor gebruik als het signaallicht rood
begint te knipperen

Smartspeed technologie

Smartspeedknop voor variabele
snelheden ..

Een druk op de knop: alle snelheden. Hoe meer u de knop
induwt, hoe hoger de snelheid (fig. A). Hoe hoger de snelheid,
hoe sneller en fijner de mix- en hakresultaten.

Bedienen met één hand: de Smartspeedknop (3) maakt het u
mogelijk om met één hand het motordeel aan te zetten en de
snelheid onder controle te houden.

Hoe het apparaat te gebruiken

Bij het eerste gebruik: Verwijder het transportslot van het
motordeel (4) door aan het rode bandje te trekken.

Aanzetten (ie pag. 3/fig. A)

Het apparaat is uitgerust met een veiligheidsknop. Om het
apparaat veilig aan te zetten, volg onderstaande instructies:

1. Druk ten eerste de veiligheidsknop (1) met uw duim in en
houd de knop ingedrukt. Het signaallicht licht blijvend groen
op.

2. Druk vervolgens direct de Smartspeedknop (3) in volgens
de gewenste snelheid. Indien de Smartspeedknop (3) niet
binnen 5 seconden wordt ingedrukt, kan het apparaat,
vanwege veiligheidsredenen, niet worden ingeschakeld.
Het signaallicht begint rood te knipperen. Om het apparaat
aan te zetten, volg de instructies opnieuw vanaf punt 1.

3. Tijdens gebruik van het apparaat hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

Handblender (zie pag. 3/fig. B)

De handblender is bij uitstek geschikt voor het bereiden van
dips, sauzen, soepen, mayonaise en babyvoeding alsmede
voor het mixen van drankjes en milkshakes.

Gebruik altijd de hoogste snelheid voor het beste resultaat.
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e Klik het motordeel (4) in de blendervoet (6).

e Steek de handblender zo diep mogelijk in een beker of
kom. Zet daarna het apparaat in werking zoals hierboven
beschreven.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel los te
koppelen.

Indien u het apparaat tijdens het koken direct in een pan wilt
gebruiken, dient u de pan van het vuur te halen om spetteren
van hete vloeistof (risico op brandwonden) te voorkomen.

Voorbeeldrecept: Mayonaise

250 ml olie (bijv. zonnebloemolie),

1 eien 1 extra eidooier,

1-2 el azijn (zo’n 15 ml),

zout en peper naar smaak

Alle ingrediénten dienen op kamertemperatuur gebracht te
worden. Doe alle ingrediénten in bovenstaande volgorde in
de mengbeker. Plaats de handmixer op de bodem van de
mengbeker. Zet de mixer op de hoogste snelheid en houd hem
in deze positie tot de olie begint te emulgeren (te binden).
Beweeg de mixer zonder hem uit te zetten langzaam naar
boven en naar beneden door het mengsel tot er een gladde
massa ontstaat. Mixtijd: vanaf 1 minuut (voor salade) tot

2 minuten voor meer stevigheid (bijv. voor dipsaus).

Garde (zie pag. 3/fig. B)

Gebruik de garde alleen voor het kloppen van (slag)room,
eiwitten en het mixen van beslag en kant-en-klare
dessertmixen.

e Steek de garde (8b) in het koppelingsstuk (8a) en klik het
motordeel (4) erop.

e Plaats de garde in een kom en zet daarna pas het apparaat
in werking.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk de
ontgrendelingsknoppen (5) in om het motordeel los te
koppelen. Trek vervolgens de garde uit het koppelingsstuk.

Tips voor het beste resultaat

¢ Gebruik een middelgrote kom.

e Beweeg de garde met de klok mee en houd hem in een
lichte hoek gebogen.

e Slagroom (max.400 ml gekoelde room (min. 30 % vet-
gehalte, 4-8 °C): Begin op lage snelheid (lichte druk op de
knop) en verhoog de snelheid (meer druk op de knop)
tijdens het kloppen.

e Geklopte eiwitten (max. 4 eieren): Begin op een gemid-
delde snelheid (houd de knop halverwege i gedrukt) en
verhoog de snelheid (knop dieper indrukken) tijdens het
kloppen.

Compact kitchen machine accessory

Het compact keukenmachine-accessoire (9) is uitermate
geschikt voor:

e hakken en mixen
e het kneden van deeg (gebaseerd op max. 250 g bloem)
® snijden en raspen

Hakken (zie pag. 4/fig. D)

Het mes (13) kunt u gebruiken om vlees, kaas, uien, kruiden,
knoflook, wortelen, walnoten, hazelnoten, amandelen etc. te
hakken.

Voor het beste resultaat kunt u het beste de maximale
hoeveelheden en snelheid raadplegen in de tabellen in secties
DenE.
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Hak geen extreem harde ingrediénten zoals ijsblokjes,
muskaatnoot, koffiebonen of granen.

Voor het hakken ...

e snijd vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen en pepers in
stukken

e verwijder de steeltjes van kruiden en de schillen van noten

e verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees

e zorg ervoor dat de anti-slipring (12) altijd aan de hakkom is
bevestigd.

Waarschuwing: Het mes is zeer scherp! Houd het altijd vast aan
het bovenste plastic gedeelte en ga er voorzichtig mee om.

Verwijder voorzichtig de plastic beschermkap van het mes.

1. Plaats het mes op de pin in het midden van de kom (11) en
draai eraan zodat het vastzit.

2. Vul de kom met ingrediénten. Bevestig het deksel(10) op
de kom zodat de vergrendeling (10d) naast het handvat
van de kom zit.

3. Om het deksel te vergrendelen, draai het met de klok mee
zodat het deksel boven het handvat vastklikt.

Steek het motordeel in de koppeling (10a) tot het vastklikt.

5. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact en
zorg ervoor dat de duwer op zijn plaat zit.

6. Zethetapparaat aan en houd de kom met de andere hand
vast.

7. Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel te ont-
koppelen. Verwijder de duwer.

8. Duw op de vergrendeling van het deksel (10d) en houd het
vast. Draai het deksel (10) tegen de richting van de klok in
om het los te maken.

9. Til het deksel van de kom.

10. Verwijder voorzichtig het mes alvorens de gehakte ingre-
diénten uit de kom te nemen. Om het mes te verwijderen,
draait u er licht aan en trekt het eruit.

Het mixen van licht deeg

Met het mes (13) kunt licht deeg mixen, zoals pannenkoeken-
beslag of cakemix, gebaseerd op een maximum van 250 g
bloem.

Voorbeeldrecept: Pannenkoekenbeslag

Schenk als eerste 375 ml melk in de kom, voeg er vervolgens
2509 bloem en als laatste 2 eieren aan toe. Mix het beslag op
snelheid Il tot het mooi glad is.

Deeg kneden

Afbeelding D is ook van toepassing voor het gebruik van de
kneedhaak. De kneedhaak (14) is ideaal voor het kneden van
verschillende types deeg zoals gistdeeg of deeg voor gebak
(gebaseerd op max. 250 g bloem).

e Plaats de kneedhaak in de kom (11).

e \ul de kom met max. 250 g bloem, en voeg de overige
ingrediénten, behalve de vloeistof toe.

e Zet het apparaat op de hoogste snelheid.

e Voeg tijdens het kneden de vloeistoffen toe door de vulbuis.

e Maximale kneedduur: 1 minuut — daarna het motorgedeelte
zo’n 10 minuten laten afkoelen.

Voorbeeldrecept: Pizzadeeg
250 g bloem, 2 1l zout, %2 tl gedroogde gist, 5 el olijfolie,
150 ml lauwwarm water.
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Voorbeeldrecept: Deeg

250 g bloem, 170 g boter (koud en hard in kleine stukjes
gesneden), 80 g suiker, 1 zakje vanille suiker, 1 klein ei,

1 snufje zout

Voor een goed resultaat gebruikt u beter geen warme, zachte
boter. Stop het kneden zodra het deeg een bal vormt. Deeg
kan te zacht worden door teveel kneden.

Snijden, raspen (zie pag. 5/fig. E)

Met de snijdplaat (15a) kunt u 0.a. Komkommers, uien,
champignons, appels, wortelen, radijsjes, rauwe aardappelen,
courgettes en kool in plakjes snijden.

Met de raspplaten kunt u bijv. Appels, wortelen, rauwe aard-
appelen, bietjes, kool, kaas (zacht tot mediumhard) raspen.

1. Plaats een plaat (15a,b) in de houder (15) en klik vast.
Plaats de houder op de middenpin van de kom en zorg dat
hij goed vastklikt.

2. Bevestig het deksel (10) op de kom met de vergrendeling
(10d) naast het handvat van de kom.

3. Om het deksel vast te klikken, draai het met de klok mee
zodat de vergrendeling vastklikt boven het handvat.

Klik het motordeel in de koppeling (10a).

5. Doe de stekker in het stopcontact en doe de ingrediénten
in de vulbuis.

6. Zet hetapparaat aan. Steek nooit uw hand in de vulbuis als
het apparaat in werking is. Gebruik altijd de duwer (10a)
om de ingrediénten erin te doen.

7. Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en druk op
de ontgrendelingsknoppen (5) om het motordeel los te
koppelen.

8. Druk op de vergrendeling van het deksel (10d) en houd
vast. Draai het deksel (10) tegen de klok in om los te
maken.

9. Til het deksel op.

10. Neem de houder eruit voor u de gehakte ingrediénten uit
de kom haalt. Om de plaat (15a,b) eruit te halen, duw het
omhoog aan de kant die uit de onderkant van de houder
steekt.

Reinigen (zie pag. 3 fig. C)

Reinig het motordeel (4) en het koppelingsstuk voor de garde
(8a) uitsluitend met een vochtige doek. Het deksel (10) kan
onder stromend water gereinigd worden, maar mag niet
ondergedompeld worden en ook niet in de vaatwasser. Alle
andere onderdelen mogen in de vaatwasser gereinigd worden.

Voor extra grondige reiniging: haal de anti-slipring van de
hakkommen.

Wanneer u groenten hakt met veel pigment (bijv. wortelen)
kunnen de plastic onderdelen van het apparaat verkleuren.
Veeg deze onderdelen met plantaardige olie af alvorens ze te
reinigen.

Accessories

(kunnen individueel bijgekocht worden, niet in elk land
verkrijgbaar)

MQ 20: 350 ml compacte hakker om kruiden, uien,
knoflook, pepers, noten etc. te hakken
MQ 30: 500 ml hakker om wortelen, vlees, uien etc. te
hakken
MQ 40: 1000 ml hakker om te hakken, te mixen en ijs te
crushen
26
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Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

Dit apparaat voldoet aan de ECrichtlijn 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 betreffende materialen die bestemd
zijn voor contact met voedsel.

Gooi dit product na de levensduur a.ub. niet bij het
huishoudelijk afval. U kunt het naar een Braun Service
Centre brengen of naar een ander afvalinzamelingspunt
in uw buurt waar het op de juiste manier zal worden
verwerkt.
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de starste krav med
hensyn til kvalitet, funktionalitet og design.
Vi haber, du vil fa stor glaede af dit nye apparat fra Braun.

For ibrugtagning

Lzes hele denne brugsvejledningen omhyggeligt
igennem, for du tager apparatet i brug.

Bemaerk

o Knivene og tilbeharet (15a, b) er meget skarpe!
Handter dem meget forsigtigt for at undga

skader.

e Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar du forlader
apparatet, og far du samler det, skiller det ad, renger og
opbevarer det.

e Apparatet er ikke beregnet til, at bgrn eller personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner bruger
det, medmindre de overvages af en person, som er
ansvarlig for deres sikkerhed. Opbevar apparatet util-
geengeligt for bgrn for at sikre, at de ikke leger med det.

e Fgr der teendes for processortilbehgret, skal du kontrol-
lere, at lagets lasemekanisme (10d) er klikket korrekt ind,
og at skubberen (10b) er pa plads.

¢ Der ma ikke indfgres andre veerktgjer i pafyldningsrgret
end skubberen (10b) under driften.

¢ Motordelen (4) og piskerisets gearkasse (8a) ma ikke
holdes under rindende vand eller nedszenkes i vand.

e Laget (10) kan rengares under rindende vand, men ma
ikke nedsaenkes i vand eller komme i opvaskemaskinen.

e Brauns elektriske apparater overholder geeldende
sikkerhedsforskrifter. Reparationer eller udskiftning af
el-ledning ma kun udfgres af autoriseret personale.
Fejlbehaeftede, ukvalificerede reparationer kan medfgre
stor risiko for brugeren.

e For stikket saettes i stikkontakten kontrolleres, at stram-
spaendingen svarer til den spaending, der er angivet pa
apparatet.

e Apparatet er konstrueret til maengder, som normalt indgar
i en husholdning.

e Beaegeret (7) og skalen (11) taler ikke mikroovn.

Beskrivelse (se tabel pas. 3)

Sikkerhedsknap @

Kontrollampe

Smartspeed-knap/variable hastigheder .ulll
Motordel

Udlgserknapper

Blenderskaft

Beeger

a Gearkasse

b Piskeris

9 Tilbehgr til kompakt kekkenmaskine
10 Lag
10a Kobling til motordel
10b  Skubber
10c Pafyldningsrar
10d Lagets lasemekanisme

O~NO O~ WN =

11 Skal

12 Anti-slip ring
13 Knive

14 Altetilbehgr
15 Holder

15a Snittetilbehar
15b Rivetilbehgr (fin, grov)

Renggr alle dele inden du tager dem i brug (se afsnit
«Renggring»/tabel C).
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Kontrollampe

Kontrollampen (2) viser apparatets status, nar det er tilsluttet
en stikkontakt.

Kontrol- Apparat/Betjenings-status

lampe

Radt blink Apparatet er klar til brug

Gran Apparatet er udlgst (udlgserknappen er
trykket ned) og kan teendes

Rgdt Apparatet er overophedet. Lad det kale af.
Det er klar til brug igen, nar kontrollampen
blinker radt

Smartspeed-teknologi

Smartspeed-knap til variable
hastigheder ..

Et tryk, alle hastigheder. Jo hardere du trykker, desto hurtigere
karer apparatet (fig A). Jo hgjere hastighed, desto hurtigere
og finere bliver blender og hakkeresultatet.

Betjening med én hand: Smartspeed-knappen (3) giver dig
mulighed for at teende for motordelen og styre hastigheden
med én hand.

Brug af apparatet

Far brug: Fjern transportlasen fra motordelen (4) ved at
traekke i den rade strop.

Taend (ses. 3/fig. A)

Apparatet er forsynet med en sikkerhedsknap. Gar falgende
for at teende for det:

1. Tryk farst pa sikkerhedsknappen (1) med tommelfingeren
og hold den nede. Kontrollampen lyser permanent grgnt.

2. Tryk derefter pa Smartspeed-knappen (3) i henhold til
ognsket hastighed.
Hvis Smartspeed-knappen (3) ikke trykkes ned inden for
5 sekunder, kan man ikke teende for apparatet af sikker-
hedsgrunde.
Kontrollampen blinker rgdt.
For at teende for apparatet skal man starte forfra med trin 1.

3. Du behgver ikke at holde sikkerhedsknappen trykket ned
under brug af apparatet.

Stavblender (ses. 3/fig. B)

Stavblenderen er perfekt til at tilberede dips, saucer, supper,
mayonnaise, babymad samt til at blande drinks og milkshakes.
Du opnar de bedste blenderresultater med den hgjeste
hastighed.

e Klik motordelen (4) fast pa blenderskaftet (6).

¢ Placer stavblenderen i et hgjt beeger eller en skal. Teend
derefter for apparatet som beskrevet ovenfor.

e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lasne motordelen.

Nar du blender direkte i en gryde under madlavningen, skal
gryden ferst tages af varmen for at undga sprajt fra kogende
vaeske (risiko for skoldning).
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28.02.13 12:28



Eksempler pa opskrifter: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie),

1 aeg og 1 ekstra aaggeblomme,

1-2 spsk. vineddike (ca. 15 g),

Salt og peber

Kom alle ingredienser (ved stuetemperatur) i beegeret i
ovennavnte raekkefglge. Hold stavblenderen helt ned i
bunden af malebaegeret. Taend stavblenderen pa hgjeste
hastighed, hold den i denne position, til olien begynder at
emulgere.

Uden at slukke fores stavblenderen langsomt op i toppen af
blandingen og ned igen for at fa resten af olien med.
Tilberedningstid: fra 1 minut (til salat) op til 2 minutter til en
mere fast konsistens (f.eks. til dip).

Piskeris (ses. 3/fig. B)

Brug kun piskeriset til at piske fladeskum, seggehvider, sand-
kagedej og feerdige dessertblandinger.

e Saet piskeriset (8b) i gearboksen (8a), og klik derpa motor-
delen (4) fast pa gearboksen.

e Placer piskeriset i en skal, og teend ferst derefter for appa-
ratet.

e Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lasne motordelen. Treek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

Tips til at opna de bedste resultater

e Brug en mellemstor skal.

e Bevaeg piskeriset med uret, mens det holdes en smule
skrat.

e Flgdeskum (maks. 400 ml afkglet piskeflade, min. 30%
fedtindhold, 4-8 °C): Begynd ved lav hastighed (let tryk pa
knappen), og @g hastigheden (hardere tryk pa knappen),
mens du pisker.

e Piskede seggehvider (maks. 4 seg): Begynd ved middel-
hastighed (halvt tryk pa knappen), og @g hastigheden
(hardere tryk pa knappen), mens du pisker.

Tilbehor til kompakt kekkenmaskine
Tilbehgaret (9) til den kompakte kgkkenmaskine er perfekt
egnet il

e at hakke og blende
e xlte dej (baseret pa maks. 250 g mel)
e snitte og rive

Hakning (se s. 4/fig. D)

Med kniven (13) kan du hakke kad, ost, lag, krydderurter,
hvidlag, gulergdder, valngdder, hasselngdder, mandler, etc.

Se maksimale maengder og hastighedsindstillinger i
behandlingstabellerne i afsnit D og E for at opna de bedste
resultater.

Hak ikke ekstremt harde madvarer som isterninger, muskat-
ngd, kaffebgnner og korn.

For du hakker ...

e skeer kad, lgg, hvidlgg, gulergdder og chili i mindre stykker

e fijern steengler fra krydderurter, knaek ngdder og fjern
skallerne

e fjern ben, sener og brusk fra ked

* sgrg altid for, at anti-slip-ringen (12) er monteret pa
hakkeskalen.

Advarsel: Kniven er meget skarp! Hold altid i den gverste
plastikdel, og handter den forsigtigt.

28

57221101042_MQ775_S6-80.indd 28

Fjern forsigtigt plastdeekslet fra kniven.

1. Placer kniven pa tappen i midten af skalen (11) og drej
den, til den laser fast.

2. Fyld skalen med madvarer. Saet laget (10) fast pa skalen
med lasemekanismen (10d) placeret ved siden af skalens
handtag.

3. Laget lases ved at dreje det med uret, sa lasemekanismen
klikker pa plads over handtaget.

4. Saet motordelen (4) fast pa koblingen (10a), indtil den
laser.

Tilslut apparatet og sgrg for at skubberen er pa plads.
Teend for apparatet og hold skalen med den anden hand.

Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at fierne motordelen. Fjern skubberen.

8. Tryk pa lagets lasemekanisme (10d) og hold fast i den.
Drej laget (10) mod uret for at tage det af.

9. Leftlaget op.

10. Tag forsigtigt kniven ud, fgr de behandlede madvarer
fiernes. Drej kniven lidt og treek i den for at fjerne den.

Sadan rores en let dej

Med kniven (13) kan du ogsa rgre en let dej til f.eks. pande-
kager eller en kage baseret pa op til 250 g mel.

Eksempler pa opskrifter: Pandekagedej

Heeld ferst 375 ml maelk i skalen, tilseet 250 g mel og til sidst
2 ag. Brug hgjeste hastighedsindstilling til at blande en
ensartet dej.

Altet dej

Billedafsnit D geelder ogsa for brug af aeltetilbeharet.
Altetilbbehgret (14) er ideelt til at eelte forskellige typer dej,
som f.eks. gaerdej eller kagedej (baseret pa maks. 250 g mel).

e Placer altetilbehgret i blenderskalen (11).

e Fyld skalen med maks. 250 g mel, tilseet de andre ingre-
dienser bortset fra vaesker.

e Taend for apparatet pa hgjeste hastighedsindstilling.

¢ Tilsaet veesker igennem pafyldningsrgret, mens motoren
karer.

e Maksimal altetid: 1 minut — derefter skal motordelene kgle
af i 10 minutter.

Eksempler pa opskrifter: Pizzadej
250 g mel, ¥ tsk. salt, 2 tsk. targeer, 5 spsk. olivenolie,
150 ml vand (lunkent).

Eksempler pa opskrifter: Dej

250 g mel, 170 g smer (koldt/hardt, sma stykker),

80 g sukker, 1 tsk. vanilje, 1 lille aeg, en knivspids salt

Brug ikke varmt, blgdt smer.

Stands eeltningen kort efter, at dejen er formet som en kugle.
Dejen bliver for blad, hvis den aeltes for leenge.

Snitte / rive (ses. 5/fig. E)

Med snittetilbehgret (15a) kan du snitte f.eks. agurker, lag,
svampe, &bler, guleradder, radiser, ra kartofler, squash, kal.
Med rivetilbehgret (15b) kan du rive f.eks. aebler, gulergdder,
ra kartofler, radbeder, kal og ost (blad til mellemhard).

1. Placer et stykke tilbehar (15a, b) i tilbehgrsholderen (15),
og klik det pa plads. Placer holderen pa centerpinden i
skalen, og las den sikkert fast.

2. Seetlaget (10) fast pa skalen med lasemekanismen (10d)
placeret ved siden af skdlens handtag.
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3. Laget lases ved at dreje det med uret, sa lasemekanismen
klikker pa plads over handtaget.

Saet motordelen fast pa koblingen (10a), indtil den laser.

5. Tilslut apparatet og haeld den mad, der skal behandles ned
i pafyldningsreret.

6. Teend for apparatet for at betjene det. Reek aldrig ned i
pafyldningsreret, nar der er taendt for apparatet. Brug altid
skubberen (10a) til at skubbe madvarerne ned med.

7. Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (5) efter brug
for at lgsne motordelen.

8. Tryk pa lagets lasemekanisme (10d) og hold fast i den.
Drej laget (10) mod uret for at tage det af.

9. Leftlaget op.

10. Tag tilbehgrsholderen af, far de behandlede madvarer
fiernes. For at fierne tilbehgret (15a,b) skal du trykke op pa
den ende, som stikker ud i bunden af holderen.

Rengaring (ses. 3/fig. C)

Motordelen (4) og piskerisets gearkasse (8a) ma kun renggres
med en fugtig klud. Laget (10) kan renggres under rindende
vand, men ma ikke nedszenkes i vand eller renggres i en
opvaskemaskine. Alle andre dele kan renggres i opvaske-
maskinen.

Fjern anti-slip-ringene fra hakkeskalene for ekstra grundig
rengaring.

Ved behandling af madvarer med meget pigment (f.eks.
gulergdder) kan apparatets plastdele blive misfarvede. Gnid
disse dele med vegetabilsk olie, inden de renggres.

Tilbehor

(kan kabes separat, fas ikke i alle lande)

MQ 20: 350 ml kompakt hakker til at hakke krydderurter,
leg, hvidlgg, chili, nedder etc.

MQ 30: 500 ml hakker til at hakke gulergdder, kad, lag
etc.

MQ 40: 1000 ml hakker til at hakke, rare, blende og
knuse is

Der tages forbehold for eendringer uden forudgaende varsel.

Denne anordning er i overensstemmelse med ECdirektivet
2004/108/EC om elektromagnetisk forligelighed og EU-
regulativ nr.1935/2004 om materialer, der tilsigtes at fa
kontakt med fgdevarer.

Produktet ma ikke bortskaffes sammen med hushold-
ningsaffaldet. Bortskaffelse kan ske i et Braun

Servicecenter eller et passende indsamlingssted i dit
land.
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Norsk

Vare produkter er konstruert for 8 imgtekomme de hayeste .
standarder nar det gjelder kvalitet, funksjonalitet og design. Indlkatorlampe
Vi haper du blir forngyd med ditt nye Braun-produkt. Indikatorlyset (2) viser apparatets status nar det er koblet til et
stremuttak.
For bruk Indikator- Apparat/driftsstatus
lampe

Les hele bruksanvisningen ngye for du begynner a bruke
apparatet. Blinker redt ~ Apparatet er klar til bruk

P Lyser grent Apparatet er frikoblet (streambryteren er

o Knivbladene og innsatsene (15a,b) er sveert It inm) o e slie b

skarpe! Du begr handtere dem ytterst forsiktig for & Lyser radt Apparatet er overopphetet. La det avkjgles.

forhindre skader.

e Trekk alltid ut kontakten nar apparatet er uten tilsyn og far
montering, demontering, rengjgring og oppbevaring.

e Apparatet skal ikke brukes av barn eller av personer som
har begrenset fysisk, sensorisk eller mental kapasitet,
med mindre de er under oppsyn av noen som er ansvarlig
for deres sikkerhet. Apparatet ma oppbevares utilgjenge-
lig for barn for a forsikre at de ikke kan leke med det.

e Far du bruker redskapene til kjiskkenmaskinen, ma du
forsikre deg om at lasesperren (10d) er klikket pa plass
og at stapperen (10b) er i pafyllingsraret.

e |kke bruk andre redskaper enn stapperen (10b) i pafyl-
lingsraret under tilberedningsprosessen.

e Motordelen (4) og girkoplingen (8a) ma ikke holdes under
rennende vann eller senkes ned i vann.

e Lokket (10) kan rengjgres under rennende vann, men det
ma ikke legges i vann eller vaskes i oppvaskmaskin.

e Brauns elektriske apparater folger gjeldende sikkerhets-
standarder. Reparasjoner eller bytte av stramledning ma
kun utfgres av autorisert servicepersonell. Feilaktige
reparasjoner utfgrt av ukvalifisert personell kan utsette
brukeren for stor fare.

e For du setter i stramkontakten, ma du forsikre deg om at
spenningen stemmer overens med den som er angitt pa
apparatet.

e Dette apparatet er beregnet for a bearbeide matmengder
for vanlige husholdninger.

e Begeret (7) og bollen (11) kan ikke brukes i mikro-
balgeovn.

Det er klar til bruk igjen nar indikatorlampen
blinker radt

Teknologi for smarthastighet

Bryter for smarthastighet med
regulerbar hastighet ..

Ett trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, jo hgyere
hastighet (fig. A). Jo hgyere hastighet, jo raskere og finere blir
ingrediensene hakket og blandet.

Betjenes med én hand: Med bryteren for smarthastighet (3)
kan du sla pa motoren og regulere hastigheten med én hand.

Slik bruker du apparatet

Far bruk: Fjern transportlasen fra motordelen (4) ved a dra i
den rgde stroppen.

Sla pa (ses. 3/fig. A)
Apparatet har en sikkerhetsknapp. Slik slar du pa apparatet pa
en trygg mate:

1. Trykk farst pa sikkerhetsknappen (1) med tommelen, og
Beskrivelse (se tabell pa s. 3) hold den inne. Indikatorlampen vil lyse grant.
2. Hold deretter inne bryteren for smarthastighet (3) inntil

1 Sikkerhetsknapp d gnsket hastighet er oppnadd.
2 Indikatorlampe ) ) Av sikkerhetsarsaker kan ikke apparatet slas pa hvis du
3 Bryter for smarthastighet / regulerbar hastighet .ulll ikke har trykket pa bryteren for smarthastighet (3) innen
4 Motordel 5 sekunder.
5 Utleserknapper Indikatorlampen blinker radt.
S nggfsm Du ma starte pa nytt fra trinn 1 for & kunne sla pa apparatet.
8 a Girkobling 3. Du behgaver ikke holde inne sikkerhetsknappen under bruk.
b Visp
9 Redskaper til kompakt kjgkkenmaskin B
10 Lokk Stavmikser (se s. 3/fig. B)
10a Kobling for motordel
10b Stapper Stavmikseren passer perfekt nar du skal lage dip, sauser,
10c  Pafyllingsrar supper, majones og babymat, og nar du skal mikse milkshake
10d Lasesperre og andre drikker.
1 Bolle Du oppnar best resultat ved maksimal hastighet.
12 Sklisikker ring . .
13 Knivblad e Klikk fast motordelen (4) pa blandestaven (6).

14 Elteinnsats
15 Innsatsholder
Snitteinnsats

e Plasser stavmikseren i bunnen av et beger eller en bolle.
Sla deretter pa apparatet som beskrevet ovenfor.

e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & koble fra motordelen.

Riveinnsatser (fin, grov)
Nar stavmikseren brukes direkte i kjelen under matlagingen,
skal du ta kjelen vekk fra platen for & unnga at det spruter
kokende veeske (fare for skalding!).

Rengjar alle deler far de brukes fgrste gangen (se avsnittet
«Rengjering» / tabell C).
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Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f. eks. solsikkeolje),

1 egg og 1 ekstra eggeplomme,

1-2 ss eddik (ca. 15 g),

Salt og pepper etter smak

Hell alle ingrediensene (de skal ha romtemperatur) i en bolle i
rekkefglgen ovenfor. Plassér stavmikseren i bunnen av bollen.
Kjar stavmikseren pa full effekt, behold denne posisjonen til
oljen begynner @ emulgere. Uten & sla av mikseren, Igft den
sakte mot toppen av blandingen og beveg den ned igjen for
a blande inn resten av oljen. Tilberedningstid: fra 1 minutt

(til salat), opp til 2 minutter for et fastere resultat (f. eks. dip).

Visp (ses. 3/fig. B)

Bruk vispetilbehgret kun til visping av krem, eggehviter og
miksing av sukkerbrad og ferdigblandete desserter.

e Settinn vispen (8b) i girkoblingen (8a), og klikk deretter fast

motordelen (4) i girkoblingen.
e Plasser vispen i en bolle, farst da kan du sla pa apparatet.
e Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for a koble fra motordelen. Trekk deretter ut
vispen fra girkoblingen.

Tips for best mulig resultat
® Bruk en passe stor bolle.

e Beveg vispen med klokken mens du holder den lett pa skra.

e Pisket krem (maks. 4 dl kremflgte, min. 30 % fettinnhold,
4-8 °C): Start med lav hastighet (lett trykk pa bryteren), og
ok hastigheten (hardere trykk pa bryteren) mens du pisker
kremen.

e Stivpiskede eggehviter (maks. 4 egg): Start med middels
hastighet (trykk bryteren halvveis inn), og gk hastigheten
(hardere trykk pa bryteren) mens du pisker hvitene.

Redskaper til kompakt
kjokkenmaskin

Redskapene til den kompakte kjgkkenmaskinen (9) passer
perfekt til &

e hakke og blande
e elte deig (maks. 250 g mel)
e snitte og rive

Hakking (se s. 4/fig. D)

Med knivbladet (13) kan du hakke kjatt, ost, gk, urter, hvitlgk,
gulrgtter, valngtter, hasselngtter, mandler osv.

Du oppnar best resultat ved a ikke overstige maksimums-
mengden og ved a referere til hastighetsinnstillingene som er
angitt i tabellene i avsnitt D og E.

Ikke hakk sveert harde ingredienser, slik som isbiter, muskat,
kaffebgnner eller korn.

For hakking ...

e kutt farst opp kjatt, ost, gk, hvitlgk, gulratter og paprika i
biter

e fjern stilkene fra urter og skallet fra ngtter

e fjern ben, brusk og sener fra kjgtt

e sgrg alltid for at den sklisikre ringen (12) er festet til
hakkebollen.

Advarsel: Knivbladet er veldig skarpt! Hold alltid i den gvre
plastdelen, og handter knivbladet forsiktig.
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Fjern plastbeskyttelsen forsiktig fra knivbladet.

1. Plasser knivbladet pa midtstaven i bollen (11), og drei
knivbladet rundt slik at det lases fast.

2. Fyll bollen med ingredienser. Sett lokket (10) pa bollen
med lasesperren (10d) naer bollehandtaket.

3. Las fast lokket ved & dreie det med klokken slik at lase-
sperren slar inn med et «klikk» over handtaket.

4. Sett motordelen (4) i girkoblingen (10a) slik at den lases
pa plass.

Koble til apparatet, og kontroller at stapperen er pa plass.
Sla pa apparatet, og hold bollen med den andre handen.

7. Etter bruk trekker du ut stapselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for a koble fra motordelen. Fjern stapperen.

8. Trykk pa lasesperren (10d), og hold den inne. Drei lokket
(10) mot klokken for a lgsne det.

9. Loft opp lokket.

10. Fjern knivbladet forsiktig fgr du tar ut maten. Vri pa kniv-
bladet og trekk det opp for a fijerne det.

Blande lette deiger

Med knivbladet (13) kan du ogsa blande lette deiger, slik som
pannekakergre eller en kakedeig med maks. 250 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakergre
Hell farst 3,75 dl melk i bollen, tilsett 250 g mel og til slutt
2 egg. Bland sammen til jevn rgre pa full hastighet.

Elte deig

Bildene i avsnitt D gjelder ogsa for bruk av elteinnsatsen.
Elteinnsatsen (14) passer perfekt til & elte ulike typer deig, slik
som gjeerdeig eller butterdeig (maks. 250 g mel).

e Plasser elteinnsatsen i bollen (11).

e Fyll bollen med maks. 250 g mel, og tilsett deretter de
andre ingrediensene bortsett fra veeske.

e Sla pa apparatet pa full hastighet.

¢ Tilsett veesken gjennom pafyllingsraret nar motoren er i
gang.

e Maksimal eltetid: 1 minutt — deretter ma motordelen kjgles
ned i 10 minutter.

Eksempel pa oppskrift: Pizzadeig
250 g mel, 2 ts salt, Y% ts tarrgjeer, 5 ss olivenolje,
1,5 dlvann (lunkent).

Eksempel pa oppskrift: Butterdeig

250 g mel, 170 g smar (kalde, harde sma terninger),

80 g sukker, 1 tsk. vaniljesukker, 1 lite egg, 1 klype salt

Du oppnar best resultat hvis smaret er hardt og avkjelt.
Avslutt eltingen rett etter at deigen er blitt formet som en ball.
Deigen blir for myk hvis den eltes for mye.

Snitting / riving (se s. 5/fig. E)

Med snitteinnsatsen (15a) kan du snitte for eksempel agurk,
lek, sopp, epler, gulrgtter, reddiker, ra poteter, squash og kal.
Med riveinnsatsen (15b) kan du rive for eksempel epler,
gulrgtter, ra poteter, radbeter, kal og ost (myk til medium).

1. Plasser eninnsats (15a,b) i innsatsholderen (15), og trykk
den pa plass. Sett innsatsholderen pa midtstaven i bollen,
og sarg for at den lases fast.

2. Sett lokket (10) pa bollen med lasesperren (10d) nser
bollehandtaket.

3. Drei lokket med klokken for & lase det fast slik at lase-
sperren festes med et «klikk» over handtaket.
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4. Settinn motordelen i girkoblingen (10a) slik at den lases
fast.

5. Koble til apparatet, og tilsett ingrediensene gjennom
pafyllingsraret.

6. Sla pa apparatet. Stikk aldri inn fingrene i pafyllingsragret
nar apparatet er slatt pa. Bruk alltid stapperen (10a) til a
skyve inn ingrediensene.

7. Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn utlgser-
knappene (5) for & koble fra motordelen.

8. Trykk pa lasesperren (10d), og hold den inne. Drei lokket
(10) mot klokken for a lgsne det.

9. Loft opp lokket.

10. Fjern innsatsholderen fgr du tar ut maten. Du lgsner
innsatsen (15a,b) ved a skyve opp pa den siden som
stikker frem pa undersiden pa innsatsholderen.

Rengjaring (ses. 3/fig. C)

Rengjar motordelen (4) og girkoblingen for vispen (8a) kun
med en fuktig klut. Lokket (10) kan rengjgres under rennende
vann, men det ma ikke legges i vann eller rengjares i oppvask-
maskin. Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Du kan Igsne de sklisikre ringene fra hakkebollene for ekstra
grundig rengjgring.

Nar du bearbeider sterkt farget mat (f.eks. gulrgtter), kan

plastdelene til apparatet bli misfarget. Tark av disse delene
med matolje far du rengjer dem.

Tilbehor

(kan kjgpes individuelt, ikke tilgjengelig i alle land)

MQ 20: 350 ml kompakthakker til & kutte urter, lgk,
hvitlgk, paprika, ngtter osv.

MQ 30: 500 ml hakker til & kutte gulrgtter, kjott, lok osv.

MQ 40: 1000 ml hakker til & kutte, blande, mikse og
knuse is

Kan endres uten varsel.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU
om elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr.
1935/2004 om materialer som skal brukes i kontakt med mat.

skal kasseres. Det kan leveres til et Braun servicesenter

Ikke kast dette produktet i husholdningsavfallet nar det E
eller pa en kommunal miljgstasjon. —
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att méta de hogsta kraven pa
kvalitet, funktion och design.

Vi hoppas att du kommer att bli n6jd med din nya apparat fran
Braun.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga, och i sin helhet, innan du
anvander apparaten.

Varning!

o Knivbladen och verktygen (15a,b) ar valdigt vassa!
Hantera dem med storsta mojliga forsiktighet for

att undvika skador.

e Dra alltid ut kontakten ur eluttaget nar apparaten lamnas
obevakad samt fore montering, demontering, rengoring
och forvaring av apparaten.

e Apparaten ar ej avsedd att anvéndas av barn eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
férmaga om anvandningen inte dvervakas av en person
som ar ansvarig for deras sakerhet. Forvara apparaten
utom rackhall for barn for att garantera att de inte leker
med apparaten.

¢ Innan du anvander koksmaskinstillbehoret maste du
sakerstalla att locksparren (10d) har klickat i ratt I1age och
att padrivaren (10b) sitter pa plats.

e For aldrig in nagra andra redskap an padrivaren (10b) i
inmatningsroret nar apparaten ar i drift.

e Hall aldrig motordelen (4) eller vaxelladan (8a) under
rinnande vatten, eller doppa dem i vatten.

e Locket (10) kan rengdras under rinnande vatten, men det
far inte laggas i vatten eller maskindiskas.

e Brauns elektriska apparater foljer gallande sékerhets-
standard. Reparationer eller byte av natsladd far endast
utféras av auktoriserad fackman. Felaktiga och icke fack-
mannamassigt utforda reparationsarbeten kan innebara
stor fara for anvandaren.

e Kontrollera att natspanningen motsvarar den spanning
som anges pa apparaten innan den ansluts till ett eluttag.

e Apparaten ar utformad for hantering av normala
hushallsmangder.

e Béagaren (7) och skalen (11) kan inte anvandas i mikro-
vagsugn.

Beskrivning (se tabell pa sid. 3)

Sékerhetsknapp o

Kontrollampa

Smartspeed-reglage/ variabla hastigheter .l
Motordel

Utlosarknappar

Mixerskaft

Bagare

a Vaxellada

b Visp

9 Tillbehor till kompakt koksmaskin
10  Lock
10a Anslutning fér motordel
10b  Padrivare
10c Inmatningsror
10d Locksparr

O~NOUORA~WN =

1 Skal
12 Anti-halkring
13 Knivblad

14 Knadningstillbehor
15 Hallare

15a Skartillbehor

15b  Rivtillbehor (fin, grov)
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Rengor alla delar infor forsta anvandningstillfallet (se avsnittet
«Rengdring»/tabell C).

Kontrollampa

Kontrollampan (2) visar apparatens status nar den ar ansluten
till ett eluttag.

Kontrol- Apparat/driftstatus
lampa
Blinkar rott Apparaten ar redo att anvandas

Gron Apparaten ar i utldsningslage (utlésningskna
ppen ar nedtryckt) och kan sattas pa

Rod Apparaten ar 6verhettad. Lat den svalna.
Den ar redo att anvandas igen nar kontrol-
lampan blinkar rott

Smartspeed-teknik

Smartspeed-reglage for variabel
hastighet ..

Ett tryck for alla hastigheter. Ju mer du trycker, desto hogre
hastighet (bild A.). Ju hogre hastighet, desto snabbare och
finare mixnings- och hackningsresultat uppnas.

Enhandsbetjaning: Smartspeed-reglaget (3) gor att du kan
satta pa motordelen och kontrollera hastigheten med bara en
hand.

Anvinda apparaten

Fore anvandning: Ta bort transportlasen fran motordelen (4)
genom att dra i den réda remmen.

Satta pa (se sid. 3/vild A)

Apparaten har en sdkerhetsknapp. For att sla pa den sékert,
folj dessa steg:

1. Tryck pa sdkerhetsknappen (1) och hall in den med
tummen. Kontrollampan tdnds och lyser med ett fast gront
sken.

2. Tryck darefter direkt pa Smartspeed-reglaget (3) for att fa
onskad hastighet.
Om du inte trycker pa Smartspeed-reglaget (3) inom
5 sekunder kan apparaten inte sattas pa av sékerhetsskal.
Kontrollampan blinkar rott.
Borja om fran steg 1 for att starta apparaten pa nytt.

3. Under drift behover du inte halla in sékerhetsknappen.

Stavmixer (se sid. 3/bild B)

Stavmixern ar perfekt for tillredning av dippsaser, saser,
soppor, majonnds och barnmat samt for att blanda drinkar och
milkshake.

For optimalt mixningsresultat anvand hégsta hastighet.

e Klicka fast motordelen (4) i mixerskaftet (6).

e Placera stavmixern i en bagare eller skal. Satt sedan pa
apparaten i enlighet med beskrivningen ovan.

e Nar du ar klar trycker du pa knapparna (5) for att ta bort
motordelen.
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Nar du mixar direkt i kastrullen samtidigt som du tillagar mat
— ta forst bort kastrullen fran spisen for att undvika stank fran
kokande vatska (skallningsrisk!).

Receptexempel: Majonnés

250 g olja (t.ex. solrosolja),

14agg och 1 extra aggula,

1-2 mskvinager (ca 15 g),

salt och peppar efter smak

Satt alla ingredienser (rumstempererade) i badgaren i den
ordning som de listas i receptet ovan. Placera stavmixern i
bagarens botten. Kor stavmixern vid maximal hastighet och
hall kvar i det har laget till dess att oljan borjar emulgera. For
darefter stavmixern langsamt uppat och nedat i blandningen
utan att stdnga av den, for att arbeta in resterande mangd olja.
Processtid: fran 1 minut (till sallad) upp till 2 minuter for en
fastare majonnas (t.ex. dippsas).

Visp (se sid. 3/bild B)

Anvand vispen endast till att vispa gradde, agg, kaksmet och
efterrattsmixer.

e Forinvispen (8b) i vaxelladan (8a). Klicka sedan fast motor-
delen (4) i vaxelladan.

e Placera vispen i en skal och satt forst darefter pa apparaten.

e Nar du ar klar trycker du pa utlésarknapparna (5) for att
lossa motordelen. Dra sedan ut vispen ur vaxelladan.

For basta resultat

e Anvand en mellanstor skal.

e ROr vispen medurs samtidigt som du haller den aningen
lutad.

e Vispad gradde (max 4 dl kylskapskall gradde, fetthalt minst
30 %, 4-8 °C): Borja pa lag hastighet (tryck latt pa reglaget)
och Oka hastigheten (6ka trycket pa reglaget) under
vispningen.

e Vispade aggvitor (max 4 8gg): Borja pa lag hastighet (tryck
medelhart pa reglaget) och 6ka hastigheten (6ka trycket pa
reglaget) under vispningen.

Tillbehor till kompakt koksmaskin

Tillbehoren till den kompakta koksmaskinen (9) ar perfekta att
anvanda till att

e hacka och mixa
e knada deg (med pa max 250 g/4 dI mjol)
e skiva och riva

Hacka (se sid. 4/bild D)

Med knivbladen (13) kan du hacka kott, ost, 10k, Orter, vitlok,
mordtter, valnotter, hasselndtter, mandel o.s.v.

For basta resultat - folj de maximala kvantiteter och hastighets-
installningar som anges i beredningstabell D och E.

Hacka inte ingredienser med véldigt hard konsistens, som
isbitar, muskotnét, kaffebonor och gryn.

Fore hackning ...

skar kott, ost, 10k, vitlok, morot, chilifrukt i mindre bitar
avlagsna stjalkar fran kryddorter och skala nétter
avlagsna ben, senor och brosk fran kott

sakerstall att anti-halkringen (12) har satts fast pa
hackningsskalen.

Varning! Knivbladen ar véldigt vassa! Hall alltid i den évre
plastdelen och hantera dem varsamt.
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Avlagsna forsiktigt plastskyddet fran knivbladen.

1. Placera knivbladen pa skalens (11) mittpinne och vrid dem
for att sparra dem i ratt lage.

2. Fyll skalen med aktuellt livsmedel. Satt pa locket (10) pa
skalen sa att locksparren (10d) hamnar bredvid handtaget.

3. For att fasta locket vrider du det medurs sa att locksparren
hakar i med ett «klick» ovanfor handtaget.

4. Sattimotordelen (4) i anslutningen (10a) tills den spérras
i ratt lage.

5. Anslut apparatens kontakt till eluttaget och se till att
padrivaren sitter pa plats.

Satt pa apparaten och hall skalen med andra handen.

Nar du ar klar trycker du pa utlésarknapparna (5) for att
lossa motordelen. Ta bort padrivaren.

8. Tryck pa och hallin locksparren (10d). Vrid locket (10)
moturs for att lossa sparren.

9. Lyft upp locket.

10. Innan du tommer skalen maste du ta ur knivbladen. For att
gora detta vrider du dem forst en aning och drar sedan.

Blanda till smet

Med knivbladen (13) kan du dven blanda till smet t.ex. till
pannkakor eller en mjuk kaka med max 250 g mjol.

Receptexempel: Pannkakssmet
Hall 375 ml mjolk i skalen, tillsatt 250 g mjol och avslutningsvis
2 agg. Mixa smeten slat pa hogsta hastighet.

Knada deg

Bildavsnitt D géller aven fér anvandning av knadningsverktyget.
Knadningsverktyget (14) ar idealiskt for att knada olika typer av
deg t.ex. jastdeg eller smordeg (med max 250 g mjol).

e Placera knadningsverktyget i skalen (11).

e Fyll skalen med max 250 g mjol och tillsatt sedan resten av
ingredienserna forutom vatskan.

e Satt pa apparaten pa hogsta hastighet.

e Tillsatt vatska genom inmatningsroret nar motorn ar igang.

e Maximal knadningstid: 1 minut — Iat sedan motordelen
svalna i 10 minuter.

Receptexempel: Pizzadeg
250 g mjol, ¥ tsk salt, ¥z tsk torrjést, 5 msk olivolja,
150 ml vatten (ljummet).

Receptexempel: Mérdeg

250 g mjol, 170 g smor (kylskapskallt/fint tarnat), 80 g socker,
1 tsk vaniljsocker, 1 litet agg, 1 nypa salt

For basta resultat — anvand inte varmt och mjukt smor.

Sluta knada nar degen formats till en boll. Degen blir for mjuk
om den knadas fér mycket.

Skiva / riva (se sid. 5/bild E)

Med skartillbehdret (15a) kan du skiva t.ex. gurka, 16k, svamp,
applen, morotter, radisa, ra potatis, zucchini, kal.

Med hjalp av rivtillbehdret (15b) kan du riva exempelvis apple,
morot, ra potatis, rodbeta, kal och ost (mjuk till mellanhard).

1. Placera 6nskat tillbehor (15a,b) i hallaren (15) och sparra
deniratt Iage. Placera tillbehorsfastet pa skalens (4)
mittpinne och se till att sparra det i ratt 1age.

2. Satt palocket (10) pa skalen sa att locksparren (10d)
hamnar bredvid handtaget.

3. For att fasta locket vrider du det medurs sa att locksparren
hakar i med ett «klick» ovanfér handtaget.
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4. Sattimotordelenianslutningen (10a) tills den sparras i ratt
lage.

5. Sattikontakten i eluttaget och lagg i ingredienserna som
ska skivas/rivas i inmatningsroret.

6. Satt pa apparaten. Stick aldrig in fingrarna i inmatnings-
réret nar apparaten ar paslagen. Anvand alltid padrivaren
(10a) for att mata ner ingredienserna.

7. Nar du ar klar trycker du pa knapparna (5) for att ta bort
motordelen.

8. Tryck pa locksparren (10d) och hall in den. Vrid locket (10)
moturs for att lossa sparren.

9. Lyft upp locket.

10. Lyft ur hallaren innan du tar ut den behandlade maten. For
att avlagsna tillbehoret (15a, b) trycker du det uppat i den
ande som sticker ut langst ner pa skivhallaren.

Rengoring (se sid. 3/bild C)

Motordelen (4) och vaxelladan for vispen (8a) far endast
rengoras med en fuktig trasa. Du kan rengora locket (10)
under rinnande vatten, men det far inte laggas i vatten eller
diskas i diskmaskin.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskinen.

Du kan ta bort anti-halkringarna fran hackningsskalarna for
extra grundlig rengoring.

Vid tillredning av ingredienser med starka fargamnen (t.ex.
morotter) kan apparatens plastdelar missfargas. Torka av
dessa delar med vegetabilisk olja innan du reng6r dem.

Tillbehor

(kan kopas separat, finns inte i alla lander)

MQ 20: 350 ml kompakthackare for att hacka orter, 16k,
vitlok, chilifrukt, notter etc.

MQ 30: 500 ml hackare for att hacka morot, kott, 16k etc.
MQ 40: 1000 ml hackare for att hacka, mixa och krossa is

Kan andras utan foregdende meddelande.

Den har apparaten féljer EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s 6rordning nr
1935/2004 om material som ar avsedda for kontakt med
livsmedel.

Av hansyn till miljon ber vid dig att inte slanga den har
apparaten i de vanliga hushallssoporna nar den ar
uttjant. Du kan Idmna in den uttjanta produkten hos ett

Braun-servicecenter eller till en atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tdyttdmaan korkeimmat laadun,
toimivuuden ja muotoilun vaatimukset.

Toivottavasti saat paljon iloa ja hy6tya uudesta Braun-
laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue nama kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoonottoa.

Varoitus

o Terat ja osat (15a, b) ovat erittain teravia!
Vammojen ehkaisemiseksi niita tulee kasitella

varoen.

¢ |rrota laitteen pistoke pistorasiasta aina jattaessasi
laitteen vartioimatta seka ennen laitteen kokoamista,
purkamista, puhdistusta ja sailytysta.

e |aitetta ei ole tarkoitettu lasten eika fyysisesti, henkisesti
tai tuntoaistiltaan rajoittuneiden henkildiden kayttoon, ellei
heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvo laitteen
kayttoa. Pida laite poissa lasten ulottuvilta, jotta he eivat
paase leikkimaan laitteella.

e Varmista ennen ruoansekoitinosan kayttamista, etta
kannen lukitus (10d) on napsahtanut kunnolla kiinni ja
syottopainin (10b) on paikallaan.

o Al3 aseta sydttdsuppiloon kdytdn aikana muita osia kuin
syottopainimen (10b).

o Al3 pidd moottoriosaa (4) tai vispilén vaihteisto-osaa (8a)
juoksevan veden alla dlaka upota niita veteen.

e Kansi (10) voidaan pesta juoksevalla vedelld, mutta ala
upota sitd veteen alaka pese sita astianpesukoneessa.

e Braun-sahkolaitteet tayttavat asianomaisten turvalli-
suussaadosten maaraykset. Verkkojohto voidaan korjata
tai vaihtaa ainoastaan valtuutetussa huoltoliikkeessa.
Puutteellinen valtuuttamaton huoltoty6 voi aiheuttaa
vakavia vaaratilanteita kayttajalle.

e Tarkista ennen kytkemista pistorasiaan, ettd jannite vastaa
laitteessa nakyvaa merkintaa.

* Tama laite on suunniteltu tavalliseen kotitalouskayttoon.

e Mittakulho (7) ja kulho (11) eivat ole mikroaaltouunin
kestavia.

Kuvaus (katso taulukko s. 3)

Turvapainike @

Merkkivalo

Smartspeed-kytkin / sdadettavat nopeudet il
Moottoriosa

Vapautuspainikkeet

Sekoitinvarsi

Mittakulho

a Vaihteisto-osa

b Vispila

O~NO O~ WN =

9 Kompaktin keittibkoneen lisdosa
10 Kansi
10a Moottoriosan liitin
10b  Sy6ttdpainin
10c Syoéttésuppilo
10d Kannen lukitus

11 Kulho
12 Liukumaton rengas
13  Terd

14 Vaivauskoukku

15  Osan pidike

15a Viipalointiosa

15b  Silppuamisosat (hieno, karkea)

Puhdista kaikki osat ennen ensimmaistéd kayttokertaa (katso
kohta «Puhdistus» / taulukko C).
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Merkkivalo

Merkkivalo (2) nayttaa laitteen tilan, kun se on kytketty
verkkovirtaan.

Merkkivalo Laite/kayttotila

Punainen Laite on valmis kaytettavaksi

vilkkuva

Vihrea Laite on vapautettu (kdynnistyksen
vapautuspainiketta on painettu) ja se voidaan
kaynnistaa

Punainen Laite on ylikuumentunut. Anna sen jaahtya.

Se on valmis kaytettavaksi, kun merkkivalo
vilkkuu punaisena

Smartspeed-tekniikka

Smartspeed-kytkin nopeuden
saatoon ..l

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman painat, sita
korkeampi nopeus (kuva A.). Mité korkeampi nopeus, sita
nopeampi ja hienojakoisempi lopputulos.

Kayttd yhdella kadella: Smartspeed-kytkimen (3) avulla voit
kaynnistad moottoriosan ja hallita nopeutta yhdella kadella.

Na&in laite toimii

Kayttd ensimmaista kertaa: Poista moottoriosan kuljetuslukko
(4) vetamalla sita punaisesta nauhasta.

Kaynnistys (katso s. 3/kuva A)

Laitteessa on turvapainike. Kaynnista laite turvallisesti
seuraavasti:

1. Paina ensin peukalolla turvapainiketta (1) ja pida sita
painettuna. Merkkivalo syttyy palamaan yhtajaksoisesti
vihredna.

2. Paina sitten Smartspeed-kytkinta (3) halutun nopeuden
mukaisesti.
Jos Smartspeed-kytkinta (3) ei paineta viiden sekunnin
kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle turvallisuussyista.
Merkkivalo vilkkuu punaisena.
Kaynnista laite aloittamalla uudestaan vaiheesta 1.

3. Kayton aikana turvapainiketta ei tarvitse pitda alaspainet-
tuna.

Pikasekoitin (xatso s. 3/kuva B)

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien, kastikkeiden,
keittojen, majoneesin ja vauvanruokien valmistukseen seka
juomien ja pirteldiden sekoitukseen.

Saat parhaan sekoitustuloksen kayttamalla maksiminopeutta.

e Kiinnitd moottoriosa (4) sekoitinvarteen (6).

e Aseta pikasekoitin syvalle mittakulhoon tai kulhoon.
Kaynnista laite edella kuvatulla tavalla.

* [rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen ja irrota moottoriosa
painamalla vapautuspainikkeita (5).

Jos kaytat pikasekoitinta kattilassa ruoanlaiton yhteydessa,
nosta kattila ensin pois levylta kiehuvien roiskeiden
valttdmiseksi (palovammojen vaara!).
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Ruokaohje-esimerkki: Majoneesi

250 g dljya (esim. auringonkukkadljya),

1 kananmuna ja 1 ylimaarainen keltuainen,

1-2 rkl viinietikkaa (noin 15 g),

suolaa ja pippuria maun mukaan

Laita kaikki (huoneenlampoiset) ainekset mittakulhoon
mainitussa jarjestyksessa. Laita sekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnista se. Kayta sekoitinta suurimmalla mahdollisella
nopeudella ja pida se paikallaan, kunnes 06ljy alkaa emulgoitua.
Pida sekoitin kdynnissa. Nosta sekoitin hitaasti ylos seoksen
pinnalle ja paina se sitten jélleen alas, jotta loput Oljysta
sekoittuu. Valmistusaika: 1 minuutti (juokseva majoneesi esim.
salaatinkastikkeeksi) tai 2 minuuttia (paksu majoneesi esim.
dipiksi).

Vispiléi (katso s. 3/kuva B)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman ja munanvalkuaisten
vatkaukseen seka vanukkaiden ja jalkiruokien sekoitukseen.

e Aseta vispila (8b) vispilan vaihteisto-osaan (8a) ja kiinnita
sitten moottoriosa (4) vaihteisto-osaan.

e Aseta vispila kulhoon ja kaynnista laite vasta sitten.

e [rrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla laite pistora-
siasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5). Veda sen
jalkeen vispila irti vaihteisto-osasta.

Vinkkeja parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi

e Kayta keskikokoista kulhoa.

e Liikuta vispilaa myodtapaivaan ja pida sita hieman
kallistettuna.

e Kermavaahto (enintddn 400 ml kylmaa kermaa,
rasvapitoisuus vahintdan 30 %, 4-8 °C): Aloita matalalla
nopeudella (kevyt painallus kytkimesta) ja lisda nopeutta
(voimakkaampi painallus) vatkatessa.

e Munanvalkuaisten vatkaus (enintdédn 4 kananmunaa): Aloita
keskinopeudella (kytkin painettu puoliksi pohjaan) ja lisaa
nopeutta (voimakkaampi painallus) vatkatessa.

Kompaktin keittiokoneen lisdaosa

Kompaktin keittickoneen lisdosa (9) sopii erinomaisesti:

e hienontamiseen ja sekoittamiseen
e taikinan vaivaamiseen (taikinassa enintaan 250 g jauhoja)
e viipalointiin ja silppuamiseen snitte og rive

Hienontaminen (katso s. 4/kuva D)

Teraa (13) kayttamalla voit hienontaa lihaa, juustoa, sipulia,
yrtteja, valkosipulia, porkkanoita, saksanpahkingita,
hasselpahkindita ja manteleita.

Saadaksesi parhaan mahdollisen lopputuloksen katso
enimmaismaarat ja nopeusasetukset osan D ja E taulukoista.

Ala hienonna erittdin kovia elintarvikkeita, kuten jagkuutioita,
muskottipahkinda, kahvipapuja tai jyvia.

Ennen hienontamista ...

paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli, porkkanat, chilit
poista yrteista varret ja kuori pahkinat

poista lihasta luut, janteet ja rustot

varmista, ettd liukumaton rengas (12) on kiinnitetty
leikkurikulhoon.

Varoitus: Tera on erittadin terava! Pida aina kiinni teran
muovisesta ylaosasta ja kasittele sita varoen.

Poista varovasti teran muovisuojus.

1. Aseta tera kulhon (11) keskitappiin ja lukitse paikalleen
kaantamalla.
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2. Laita ruoka-aineet kulhoon. Liité kansi (10) kulhoon siten,
etta kannen lukitus (10d) on kulhon kahvan vieressa.

3. Lukitse kansi kdantamalla sitd myotapaivaan, jolloin
kannen lukitus napsahtaa kahvan ylapuolella.

4. Aseta moottoriosa (4) liittimeen (10a), kunnes se lukkiutuu
paikoilleen.

Kytke laite pistorasiaan ja varmista, etta sy6ttopainin on
paikallaan.

6. Laita laite paalle ja pida kulhosta kiinni toisella kadelld.

Irrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla laite
pistorasiasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5). Irrota
syottopainin.

8. Paina kannen lukitusta (10d) ja pida se painettuna. Avaa
kansi (10) kdantamalla sitd vastapaivaan.

9. Nosta kansi ylos.

10. Irrota terd varovasti ennen kasitellyn ruoan poistamista.

Irrota tera kaantamalld sita ensin hieman ja veda se sitten
irti.

Ohuen taikinan sekoittaminen

Teraa (13) kayttamalla voit sekoittaa myds kevyen taikinan,
kuten ohukais- tai kakkutaikinan, jossa on enintaan 250 g
jauhoja.

Ruokaohje-esimerkki: Ohukaistaikina

Kaada ensin 375 ml maitoa kulhoon, lisaa sitten 250 g jauhoja
ja lopuksi 2 kananmunaa. Sekoita taikina kuohkeaksi maksi-
minopeudella.

Taikinan vaivaaminen

Kuvasarja D koskee myds vaivauskoukun kayttoa.
Vaivauskoukku (14) on ihanteellinen erilaisten taikinoiden,
kuten hiiva- ja kakkutaikinoiden vaivaamiseen (jauhoja
enintaan 250 g).

e Aseta vaivauskoukku kulhoon (11).

e |aijta kulhoon enintddn 250 g jauhoja ja sen jalkeen muut
ainekset nestetta lukuun ottamatta.

e Laita laite maksiminopeudelle.

e Lisaa neste sydttosuppilosta, kun moottori on kaynnissa.

e Enimmaisvaivausaika: 1 minuutti — anna moottoriosan
jaahtya sitten 10 minuuttia.

Ruokaohje-esimerkki: Pizzataikina
250 g jauhoja, Y2 tl suolaa, Y% tl kuivahiivaa, 5 rkl oliividljya,
150 ml vettd (haaleaa).

Ruokaohje-esimerkki: Murotaikina

250 g jauhoja, 170 g voita (kylmaa/kovaa, pienia palasia),

80 g sokeria, 1 tl vaniljasokeria, 1 pieni kananmuna, ripaus
suolaa

Hyvan tuloksen saamiseksi, ala kayta lamminta, pehmeaa
voita.

Lopeta taikinan vaivaaminen, kun siitd on muodostunut pallo.
Taikinasta tulee liian pehmeaa, jos sita vaivataan liikaa.

Viipalointi / silppuaminen (katso s. 5/kuva E)

Viipalointiosalla (15a) voit viipaloida esimerkiksi kurkkua,
sipulia, herkkusienia, omenaa, porkkanaa, retiisia, raakaa
perunaa, kesdkurpitsaa ja kaalia.

Silppuamisosilla (15b) voit silputa esimerkiksi omenaa,
porkkanaa, raakaa perunaa, punajuurta, kaalia ja juustoa
(pehmeasta keskikovaan).

1. Asetaosa (15a, b) osan pidikkeeseen (15) ja napsauta
paikalleen. Aseta osan pidike kulhon keskitappiin ja
varmista, etta se lukittuu paikalleen.
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2. Liita kansi (10) kulhoon siten, etté kannen lukitus (10d)
on kulhon kahvan vieressa.

3. Lukitse kansi kdantamalla sitd myotapaivaan, jolloin
kannen lukitus napsahtaa kahvan ylapuolella.

4. Aseta moottoriosa liittimeen (10a), kunnes se lukkiutuu
paikoilleen.

5. Kytke laitteeseen virta ja sy6ta kasiteltava ruoka-aine
syottosuppiloon.

6. Kéaynnista laite. Ala kosketa sy6ttdsuppilon sisélle, kun
laite on kdynnissa. Kayta ruoan syottdmiseen aina
syottdpaininta (10a).

7. Irrota moottoriosa kayton jalkeen irrottamalla laite
pistorasiasta ja painamalla vapautuspainikkeita (5).

8. Paina kannen lukitusta (10d) ja pida se painettuna.
Avaa kansi (10) kaantamalla sita vastapaivaan.

9. Nosta kansi ylos.

10. Ota osan pidike pois ennen kasitellyn ruoan poistamista.
Irrota osa (15a, b) nostamalla sitd osan pidikkeen pohjassa
nakyvasta paasta.

Puhdistus (katso s. 3/kuva C)

Puhdista moottoriosa (4) ja vispilén vaihteisto-osa (8a)
ainoastaan kostealla liinalla. Kansi (10) voidaan pesta
juoksevalla vedella, mutta ala upota sita veteen alaka pese sita
astianpesukoneessa.

Kaikki muut osat voi pesta astianpesukoneessa.

Voit irrottaa liukumattomat renkaat leikkurikulhoista perusteel-
lista puhdistusta varten.

Laitteen muoviosat voivat varjaantya runsaasti pigmenttia
sisaltavia raaka-aineita (esimerkiksi porkkanoita) kasiteltaessa.
Pyyhi nama osat kasvioljylla ennen puhdistamista.

Lisavarusteet

(voidaan ostaa yksittain, ei saatavana kaikissa maissa)

MQ 20: 350 ml kompakti leikkuri yrttien, sipulin,
valkosipulin, chilin, pahkindiden jne.
hienontamiseen

MQ 30: 500 ml leikkuri porkkanan, lihan, sipulin jne.
hienontamiseen

MQ 40: 1000 ml leikkuri leikkaa, sekoittaa ja murskaa
jaata

Tiedot voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.

Tama laite tayttaa sahkomagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin 2004/108/EU ja 7.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EUmaarayksen 1935/2004 vaatimukset.

kotitalousjatteiden mukana. Havita tuote viemalla
se Braun-huoltoliikkeeseen tai asianmukaiseen

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, ala havita sita E
kerayspisteeseen.
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Polski

Nasze produkty spetniajg najwyzsze standardy jakosci,
funkcjonalnosci oraz wzornictwa.

Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia firmy Braun
bedzie przyjemnoscia.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie i w catosci
przeczytaé instrukcje obstugi.

Uwaga

o Noze i narzedzia (15a,b) sg bardzo ostre!

'ﬁ Aby unikng¢ skaleczen, obchodz sie z nimi
niezwykle ostroznie.

e Zawsze odtgczaj urzgdzenie od sieci, kiedy nie jest
ono uzywane, oraz przed montazem, demontazem,
czyszczeniem i przechowywaniem.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania przez
dzieci ani osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych bgdz umystowych, o ile ich
praca nie jest nadzorowana przez osobe odpowiedzialng,
za ich bezpieczenstwo. Urzgdzenie nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci tak, aby nie mogty sie nim bawic.

® Przed uzyciem przystawki do przetwarzania zywnos$ci
upewnij sie, ze blokada pokrywy (10d) jest prawidtowo
zatrzasnieta oraz ze popychacz (10b) znajduje sie na
miejscu.

e Podczas pracy nie wktadaj do rury do napetniania innych
narzedzi niz popychacz (10b).

¢ Nie myj czesci silnikowej urzadzenia (4) ani uchwytu
przystawki do ubijania (8a) pod biezacg wodg ani nie
zanurzaj ich w wodzie.

e Pokrywe (10) mozna my¢ pod biezacg woda, ale nie wolno
zanurzac jej w wodzie ani my¢ w zmywarce.

e Urzgdzenia elektryczne firmy Braun spetniajg obowigzu-
jace standardy bezpieczenstwa. Napraw oraz wymiany
przewodu zasilajgcego moze dokonywac tylko uprawiony
personel serwisu. Nieprawidtowa naprawa przeprowa-
dzona przez niewykwalifikowang osobe moze stworzy¢
powazne zagrozenie dla uzytkownika.

® Przed podtgczeniem urzgdzenia do gniazda zasilania
sprawdz, czy napiecie pradu jest zgodne z napigciem
wskazanym na urzgdzeniu.

e Konstrukcja urzadzenia umozliwia przetwarzanie ilosci
pozywienia odpowiednich do uzytku domowego.

e Gtebokiego pojemnika (7) ani pojemnika do siekania (11)
nie mozna uzywac¢ w kuchenkach mikrofalowych.

Opis (patrz tabela na str. 3)

Przycisk bezpieczenstwa m

Kontrolka

Przetacznik Smartspeed/zmienna predkos$é il
Czes¢ silnikowa urzadzenia

Przyciski zwalniajgce

Koncoéwka rozdrabniajgca

Gteboki pojemnik

a Uchwyt

b Przystawka do ubijania

O~NOUORA~WN =

9 Kompaktowe dodatki kuchenne
10  Pokrywa
10a Potgczenie czegsci silnikowej
10b Popychacz
10c Rura do napetniania
10d Blokada pokrywy
1 Pojemnik
12 Pierscien antyposlizgowy
13 Ostrze
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14 Narzedzie do ugniatania ciasta

15 Uchwyt narzedzia

15a Narzedzie do cigcia na plastry

15b  Narzedzia do rozdrabniania (doktadnego,
zgrubnego)

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ wszystkie czgsci
(patrz punkt «Czyszczenie»/tabela C).

Kontrolka

Kontrolka (2) pokazuje stan urzgdzenia, gdy jest ono
podtgczone do gniazda elektrycznego.

Kontrolka Urzadzenie/Stan

Miga na Urzgdzenie jest gotowe do uzycia
czerwono

Swieci sie na Urzadzenie jest zwolnione (wcisniety jest
zielono przycisk zwalniania przetgcznika) i moze

zostac¢ wtgczone
Swieci sie na
czerwono

Urzadzenie jest przegrzane. Poczekaj, az
ostygnie. Urzgdzenie jest ponownie gotowe
do uzycia, gdy kontrolka zacznie miga¢ na
czerwono

Technologia Smartspeed

Przetacznik Smartspeed
umozliwiajgcy ustawianie

réznych predkosci i
Jedno nacisnigcie, wszystkie predkosci. Im mocniej naciskasz,
tym wiekszg predkos$c¢ uzyskujesz (rys. A). Im wigksza

predkos$c¢, tym szybsze i doktadniejsze jest miksowanie i
siekanie.

Obstuga jedna reka;: przetagcznik Smartspeed (3) umozliwia
wtgczenie uchwytu urzgdzenia i sterowanie predkoscig za
pomoca jednej reki.

Jak uzywac urzadzenia

Pierwsze uzycie: Usun blokade transportowg z czesci silnikowej
urzgdzenia (4) poprzez pociggniecie jej za czerwony pasek.

W’chzanie (patrz str. 3/rys. A)

Urzadzenie jest wyposazone w przycisk bezpieczenstwa.
W celu jego bezpiecznego wigczenia nalezy postepowac
w nastepujacy sposob:

1. Najpierw wcisnij i przytrzymaj kciukiem przycisk bezpie-
czenstwa (1). Kontrolka zaswieci sie na zielono.

2. Nastepnie nacisnij przetgcznik Smartspeed (3) w celu
ustawienia zgdanej predkosci.
Jesli przetacznik Smartspeed (3) nie zostanie nacisniety
w ciggu 5 sekund, urzgdzenie nie bedzie mogto zosta¢
wigczone ze wzgledow bezpieczenstwa.
Kontrolka bedzie miga¢ na czerwono.
W celu wigczenia urzadzenia rozpocznij ponownie od
kroku 1.

3. Podczas obstugi urzadzenia nie musisz trzymac wcisnig-
tego przycisku bezpieczenstwa.
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Blender reczny (patrz str. 3/rys. B)

Blender reczny doskonale nadaje sie do przygotowywania
dipow, sosow, zup, majonezu oraz positkoéw dla dzieci, a takze
mieszania drinkéw i koktajli mlecznych.

W celu uzyskania najlepszych efektéw miksowania nalezy
uzywac najwyzszej predkosci.

* Potgcz czes$¢ silnikowg urzgdzenia (4) z przystawka,
rozdrabniajgca (6).

e Zanurz blender w misce lub gtebokim pojemniku tak, aby
koncowka byta blisko dna. Nastepnie wtacz urzadzenie
w opisany powyzej sposob.

e Po zakonczeniu pracy odfacz czesc silnikowg urzadzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5).

W wypadku miksowania zawartosci rondla podczas gotowania
zdejmij naczynie z palnika przed uzyciem urzgdzenia, aby
zapobiec rozprysnieciu sie wrzgcego ptynu (i poparzeniom).

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. stonecznikowego),

1 jajko i 1 z6ttko dodatkowo,

1-2 tyzki octu (ok. 15 g),

sol i pieprz wedtug smaku

Wszystkie sktadniki (w temperaturze pokojowej) umies¢ w
pojemniku wedtug wyzej podanej kolejnosci. Zanurz blender
reczny, tak aby koncowka znajdowata sie blisko dna. Miksuj z
maksymalng predkoscig bez poruszania blenderem, az
mieszanina zacznie zamieniac¢ sie w emulsje.

Nastepnie, nie przerywajac miksowania, delikatnie przesun
koncoéwke blizej powierzchni i ponownie opusc¢, aby potgczy¢
reszte oleju. Czas przyrzadzania: od 1 minuty (do satatki) do 2
minut, aby uzyskac¢ wiekszg gestos¢ (np. do dipu).

Przystawka do ubijania (patrz str. 3/rys. B)

Uzywaj przystawki do ubijania wytgcznie do przygotowywania
bitej Smietany, ubijania biatek oraz mieszania ciasta biszkop-
towego i gotowych deserow.

e Potgcz koncowke ubijajgca (8b) z uchwytem przystawki do
ubijania (8a), a nastepnie podtacz catg przystawke do
czesci silnikowej urzgdzenia (4).

* Umiesc¢ przystawke do ubijania w misce, a nastepnie wtgcz
urzadzenie.

* Po zakonczeniu pracy odfgcz czese silnikowg urzgdzenia,
naciskajgc przyciski zwalniajgce (5). Nastepnie wyjmij
przystawke do ubijania z uchwytu.

Jak uzyska¢ najlepsze rezultaty

e Uzywaj miski srednich rozmiarow.

e Podczas ubijania lekko pochyl urzgdzenie i zataczaj nim
kota w prawo.

e Bita Smietana (maks. 400 ml schtodzonej $mietany,
zawartos$¢ ttuszczu min. 30%, 4-8 °C): Zacznij od niskiej
predkosci (lekko naciénij przetgcznik), zwiekszajac jg
w miare ubijania (mocniej nacisnij przetacznik).

e Piana z biatek (maks. 4 biatka): Zacznij od $redniej
predkosci (nacisnij przetgcznik do potowy), zwiekszajac
ja w miare ubijania (mocniej nacisnij przetgcznik).

Kompaktowe dodatki kuchenne

Kompaktowe dodatki kuchenne (9) idealnie nadaja sie do

e siekania i miksowania
e ugniatania ciasta (maks. 250 g maki)
e cieciairozdrabniania
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Siekanie (patrz str. 4/rys. D)

Za pomocg ostrza (13) mozna sieka¢ mieso, ser, cebule,
ziota, czosnek, marchew, orzechy wtoskie, orzechy laskowe,
migdaty itp.

W celu uzyskania najlepszych rezultatow zawsze stosuj sie
do maksymalnych ilosci i ustawien predkosci podanych w
tabelach przetwarzania produktéw w czesciach D i E.

Nie siekaj bardzo twardych produktow, takich jak kostki lodu,
gatka muszkatotowa, ziarna kawy czy zboza.

Przed rozpoczeciem siekania ...

e pokroj mieso, ser, cebule, czosnek, marchew lub papryke
na mniejsze kawatki

e oderwijtodyzki ziot, wytuskaj orzechy z tupin

e usun z migsa kosci, $ciegna i chrzastki

e zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do siekania zatozony
jest pierscien antyposlizgowy (12).

Uwaga: Noz jest bardzo ostry! Zawsze trzymaj go za gorna,
plastikowg cze$¢ i obchodz si¢ z nim ostroznie.
Ostroznie zdejmij z ostrza plastikowg ostone.

1. Umies¢ ostrze na bolcu w $rodku pojemnika (11) i obroc je
w celu zablokowania.

2. Napetnij pojemnik produktem. Zat6z pokrywe (10) na
pojemnik tak, aby blokada (10d) znajdowata sie obok
uchwytu pojemnika.

3. W celu zablokowania pokrywy obro¢ jg w prawo, aby blokada
zaskoczyta na uchwycie (bedzie styszalne kliknigcie).

4. Wtoz czesc silnikowg urzgdzenia (4) do potaczenia (10a), az
zostanie zablokowane.

5. Podtacz urzadzenie i upewnij sie, ze popychacz znajduje sie
na miejscu.

6. Wiacz urzagdzenie i przytrzymaj pojemnik drugg reka,.

Po zakonczeniu pracy odtgcz czes$¢ silnikowg urzadzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5). Wyjmij popychacz.

8. Naciéniji przytrzymaj blokade pokrywy (10d).
Obro6¢ pokrywe (10) w lewo w celu jej odblokowania.

9. Podnies$ pokrywe.

10. Przed wyjeciem posiekanych produktéw ostroznie usun
ostrze. Wtym celu delikatnie je obro¢ i wyciggnij.

Ugniatanie lekkiego ciasta

Za pomocg ostrza (13) mozna takze wyrabiac lekkie ciasto,
takie jak ciasto na nalesniki lub masa na ciasto (maks. 250 g
maki).

Przyktadowy przepis: Ciasto na nales$niki

Wilej do pojemnika 375 ml mleka, nastepnie dodaj 250 g maki
i wbij 2 jajka. Mieszaj ciasto z maksymalng predkoscia, az
nabierze gtadkiej konsystencji.

Ugniatanie ciasta

Rysunek w czesci D dotyczy rowniez uzycia narzedzia do
ugniatania ciasta.

Narzedzie do ugniatania ciasta (14) idealnie nadaje si¢ do
wyrabiania r6znych rodzajow ciasta, takich jak ciasto
drozdzowe czy ciasto na placek (maks. 250 g maki).

e Umies¢ narzedzie do ugniatania ciasta w pojemniku (11).

e Umies¢ w pojemniku maks. 250 g maki, nastepnie dodaj
pozostate sktadniki poza ptynami.

e Wigcz urzadzenie i ustaw na maksymalng predkos$c.
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e Gdy silnik bedzie pracowac¢, dodaj ptyny przez rure do Dodatki

napetniania.

e Maksymalny czas ugniatania: 1 minuta — nastepnie cze$¢ (mozna kupowac osobno, nie sg dostepne we wszystkich
silnikowa urzgdzenia musi stygna¢ przez 10 minut. krajach)

Przyktadowy przepis: Ciasto na pizze MQ 20:  Niewielki pojemnik o pojemnosci 350 ml do

250 g maki, Y2 tyzki stotowej soli, %2 tyzki stotowej suchych
drozdzy, 5 tyzek stotowych oliwy z oliwek,
150 ml letniej wody.

siekania zi6t, cebuli, czosnku, papryczek chili,
orzechow itp.

MQ 30:  Pojemnik o pojemnosci 500 ml do siekania

Przyktadowy przepis: Ciasto marchwi, migsa, cebuli itp.
250 g maki, 170 g mas’ra_(.zimne/twardeZ r_r1a+e kawatki), _ MQ 40: Pojemnik o pojemnosci 1000 ml do siekania,
80 g cukru, 1 cukier wanilinowy, 1 mate jajko, 1 szczypta soli. mieszania i miksowania oraz rozdrabniania lodu

W celu uzyskania dobrych rezultatéw nie nalezy uzywac

cieptego, miekkiego masta.

Zakoncz ugniatanie krétko po tym, jak ciasto uformuije sie w Informacje mogg ulec zmianie bez uprzedzenia.
kule. Zbyt dtugie ugniatanie spowoduje, ze ciasto nadmiernie

zmigknie.
Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2004,/108/WE

dotyczacg kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z

Ci@cie / rozdrabnianie (patrz str. 5/rys. E) rozporzadzeniem WE nr 1935/2004 dotyczacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Za pomocag narzedzia do cigcia na plastry (15a) mozesz kroi¢
ogorki, cebule, grzyby, jabtka, marchew, rzodkiew, surowe

Ziemniaki, cukinig i kapuste. o . ) Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie nalezy

Za pomocg narzgdzi do rozdrabniania (15b) mozesz szatkowaé  \yyrzucaé z odpadami komunalnymi. Nalezy go oddaé
jabtka, marchew, surowe ziemniaki, buraki cwiktowe, kapuste, do utylizaciji do punktu serwisowego Braun lub

sery (migkkie i Srednio twarde). odpowiedniego punktu zbiérki odpadow w kraju

s . ) . . uzytkowania.
1. Umie$c¢ narzedzie (15a,b) w uchwycie narzedzia (15), az

zaskoczy. Nat6z uchwyt narzedzia na bolec w $rodku
pojemnika i sprawdz, czy sie zablokowat.

2. Zatoz pokrywe (10) na pojemnik tak, aby blokada (10d)
znajdowata sie obok uchwytu pojemnika.

3. W celu zablokowania pokrywy obré¢ jg w prawo tak, aby
blokada zaskoczyta na czesci silnikowej urzadzenia
(bedzie styszalne klikniecie).

4. W6z czesc¢ silnikowa urzadzenia do potaczenia (10a), az
zostanie zablokowany.

5. Podtacz urzagdzenie i wtoz produkty przeznaczone do
przetworzenia do rury do napetniania.

6. Witacz urzadzenie. Nigdy nie wktadaj reki do rury do
napetniania, gdy urzadzenie jest wtgczone. Do wktadania
produktéw zawsze uzywaj popychacza (10a).

7. Po zakonczeniu pracy odtgcz czese silnikowg urzadzenia,
naciskajac przyciski zwalniajgce (5).

8. Nacisnij i przytrzymaj blokade pokrywy (10d). Obro¢
pokrywe (10) w lewo w celu jej odblokowania.

9. Podnies pokrywe.

10. Przed wyjeciem produktow wyjmij uchwyt narzedzia. Aby
zdjac narzedzie, (15a,b) nacisnij je na koncu wystajgcym w
dolnej czesci uchwytu.

Czyszczenie (patrz str. 3/rys. C)

Czesc¢ silnikowg urzgdzenia (4) i uchwyt przystawki do ubijania
(8a) nalezy czyscic¢ wytgcznie wilgotng Sciereczkg. Pokrywe
(10) mozna my¢ pod biezgcg woda, ale nie wolno zanurzac jej
w wodzie ani my¢ w zmywarce.

Wszystkie inne czg$ci mozna my¢ w zmywarce.

Aby dokfadniej wyczyscic pierscienie antyposlizgowe, mozna
je zdja¢ z pojemnikow do siekania.

Przygotowywanie produktéw o duzej zawartosci pigmentu (np.
marchwi) moze powodowac przebarwienie czg$ci urzadzenia.
Przed umyciem przetrzyj te czesci olejem roslinnym.
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Cesky

NaSe vyrobky jsou konstruovany tak, aby splfiovaly nejvyssi
pozadavky na kvalitu, funkénost i vzhled.

Vérime, Ze s novym domacim spotfebi¢em Braun budete
naprosto spokojeni.

Pred pouzitim

Nez zacnete pristroj pouzivat, peclivé si prectéte cely
tento navod.

Pozor

o NoZe a nasady (15a,b) jsou velmi ostre!
Zachazejte s nimi velmi opatrné, jinak se mizete

poranit.

e Pred rozebranim, sestavenim, uloZzenim nebo ponechanim
bez dozoru pristroj vZzdy odpojte od elektrické sité.

e Pristroj neni ur€en k tomu, aby byl pouzivan détmi nebo
osobami s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi, pokud na né nedohliZzi osoba
zodpovédna za jejich bezpec€nost. Pristroj uchovavejte
mimo dosah déti a zajistéte, aby si s nim déti nehraly.

e NeZ zaCnete pouZivat nasadu ke zpracovani jidla, vzdy
zkontrolujte, zda je viko (10d) fadné zajisténo a zda je
péchovadlo (10b) na svém misté.

e P¥i zpracovavani potravin nevkladejte do plniciho hrdla nic
jiného nez péchovadlo (10b).

e Motorovy dil (4) ani prevodovku Slehaci metly (8a) neumy-
vejte pod tekouci vodou ani tyto sou¢asti neponorujte do
vody.

e Viko (10) je moZné umyvat pod tekouci vodou.
Neponoftujte ho v§ak do vody ani ho neumyvejte v mycce
na nadobi.

e Elektrické domaci spotiebite Braun spliiuji poZzadavky
prislusnych bezpe&nostnich norem. Opravy pristroje,
véetné vymeény sit'ové 8ilry, smi provadét pouze
opravnény servisni pracovnik. Chybna oprava provedena
nekvalifikovanou osobou muZe zplisobit zavazné
ohroZeni.

e Pred pripojenim k elektrické zasuvce zkontrolujte, zda
napéti v elektrické siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.

e P¥istroj je konstruovan pro pouZiti v domacnosti a zpraco-
vani béZného mnoZstvi potravin.

e Odmérnou nadobku (7) a misku (11) nevkladejte do
mikrovinné trouby.

Popis (viz tabulka na str. 3)

Bezpetnostni spinat @
Kontrolka

Inteligentni ovladac rychlosti .l
Motorovy dil

Uvoliovaci tlaCitka

Ty€ovy mixovaci nastavec
Odmérna nadobka

a Prevodovka

b Slehaci metla

oO~NOUORA~WN =

9 Kompaktni pfislugenstvi k ruénim kuchyriskym pfistrojim
10  Viko
10a Nasadka pro motorovou &ast
10b Pé&chovadlo
10c  Plnici hrdlo
10d Zapadka vika

11 Miska
12 Protiskluzovy krouzek
13 NGz

14 Hnétaci nasada
15 Drzak nasad
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15a Krouhad
15b  Struhadlo (jemné, hrubé)

Pred prvnim pouZitim vSechny soucasti oCistéte (viz Cast
«Cisténi», tabulka C).
Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zafizeni po pfipojeni k elektrické
zasuvce.

Kontrolka Stav zarizeni

Blika Zarizeni je mozné pouzivat
¢ervenou

barvou

Sviti zelenou  Zafizeni je docasné odpojeno (je stisknuto

barvou uvolfiovaci tlacitko) a Ize je zapnout

Sviti Zarizeni se prehralo. Nechte ho vychladnout.
¢ervenou Az zacne kontrolka blikat €ervenou barvou, je
barvou opét pripraveno k pouziti

Inteligentni spinac

Inteligentni ovladaé€ rychlosti .ui

Jedinym stisknutim spustite motorek jakoukoliv rychlosti. Cim
silngji spinac stisknete, tim vyssi rychlosti se budou Cepele
otacet (obr. A). Cim vyS$Si je rychlost, tim rychleji a jemnéji se
potraviny rozmixuji i nasekaji.

Manipulace jednou rukou: diky inteligentnimu ovladaci
rychlosti (3) mliZete ovladat rychlost krajeni jednou rukou.

Zpusob pouZziti pristroje

Prvni pouziti: Odstrarite prepravni zamek z motorové ¢asti (4)
vytaZenim Cerveného pasku.

Zapnuti (viz str. 3, obr. A)

Zafizeni je vybaveno bezpecnostnim spinacem. Postup
bezpetného zapnuti:

1. Nejprve palcem stisknéte bezpecnostni spinac (1) a
podrzte jej. Kontrolka se rozsviti zelenou barvou.

2. Poté stisknéte inteligentni ovladac rychlosti (3) silou
odpovidajici poZzadované rychlosti mixovani.
Pokud inteligentni ovladac rychlosti (3) nestisknete do
5 sekund, zafizeni nebude moZné z bezpecnostnich diavodu
zapnout.
Kontrolka bude blikat €ervenou barvou.
Pokud se tak stane, vrat'te se ke kroku 1.

3. B&hem provozu neni nutné drZet bezpecnostni spinac
stisknuty.

Ruéni mixer (vizstr. 3, obr. B)

Ru&ni mixér je vynikajicim pomocnikem pro pfipravu pomaza-

nek, omacek, polévek, majonézy a détské stravy a rovnéz pro

michani napoji nebo mléénych koktejla.

Doporucujeme mixovat co nejvy3Si rychlosti.

e Motorovy dil (4) nasad’te na mixovaci nastavec (6).

e Ruc¢ni mixér ponorte dostate¢né hluboko do misky nebo
odmeérné nadobky. Zafizeni zapnéte podle vySe uvedeného
postupu.
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e Po pouZiti pfistroj odpojte od elektrické zasuvky a stisknu-
tim uvoliovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil.

PFi mixovani pfimo v hrnci béhem vareni vzdy nejprve sundejte
hrnec ze sporaku. V opa¢ném pripadé mlze dojit k rozstriknuti
horké kapaliny (nebezpecCi opareni).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napt. slunecnicového),

1 vejce a 1 Zloutek,

1-2 polévkové IZice octa (pfiblizné 15 g),

sul a pepf dle chuti

V8echny prisady vloZte v uvedeném poradi do odmérné
nadobky. Ponorte ru¢ni mixér az ke dnu nadobky. Spust'te
mixér na nejvy3si rychlost a udrZujte jej v této poloze, dokud
olej nezatne emulgovat. Mixér ponechte zapnuty a pomalu
zvedejte nastavec k povrchu smési a zase jej spust’te ke dnu,
aby se rozptylily zbytky oleje. Doba pfipravy: 1 minuta (do
salatu) az 2 minuty pro vytvoreni tuzsi smési (napf. pro dip).

Slehaci metla (vizstr. 3, obr. B)

Slehaci metlu pouZivejte pouze k pripravé §lehagky, snéhu
z bilku, piskotového tésta a dezertt z hotovych smési.

o Slehaci metlu (8b) zasuiite do prevodovky (8a) a poté na
prevodovku nasad’te motorovy dil (4).

e Slehaci metlu vloZte do misky a zafizeni zapnéte.

e Po pouZiti pfistroj odpojte od elektrické zasuvky a
stisknutim uvolriovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil.
Poté vytahnéte Slehaci metlu z prevodovky.

Uzitec¢né rady

¢ PouZivejte misku stfedni velikosti.

e Slehaci metlu drzte mirné naklonénou a pohybujte s ni ve
sméru hodinovych rucek.

e Zpracovavejte nejvySe 400 ml vychlazené smetany ke
Slehani (min. obsah tuku 30 %, teplota 4-8 °C): Zacnete
pomalu (spinac stisknéte jen mirn&) a postupné rychlost
zvySujte (spinac stisknéte vétsi silou).

e Snih z bilkl (max. 4 vejce): Zacnete stfedni rychlosti (spinaé
stisknéte z poloviny) a postupné rychlost zvySujte (spina¢
stisknéte vétSi silou).

Kompaktni prislusenstvi k ruénim
kuchyrniskym pFistrojum
Kompaktni pfislusenstvi (9) k ruénim kuchyriskym pristrojiim
je idealné prizptsobeno k:

e sekani ¢i mixovani potravin,
e hnéteni tésta (vytvoreného z nanejvys 250 g mouky),
e krajeni a strouhani.

Sekani (viz str. 4, obr. D)

NGz (13) slouzi k sekani masa, syru, cibule, bylinek, ¢esneku,
mrkve, vlagskych ofechu, liskovych ofech(, mandli atd.

Doporucujeme postupovat podle tabulek uvedenych v €astech
D a E, v nichZ jsou uvedeny maximalni mnoZstvi zpracovava-
nych potravin a optimalni pracovni rychlosti.

Nastavce nepouzivejte k sekani mimoradné tvrdych potravin,
jako napriklad kostek ledu, muskatovych ofechu, kavovych zrn
nebo obilnin.

Pred pouzitim sekaciho nastavce ...

® maso, syr, cibuli, Cesnek, mrkev a papricky predem
nakrajejte
e z bylinek odstrarite stonky, ofechy vyloupejte ze skorapek
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e 7z masa odstrarite kosti, Slachy a chrupavky
e vZzdy zkontrolujte, zda je k misce sekaciho nastavce
pripevnén protiskluzovy krouzek (12).

Pozor: NUZ je velmi ostry! VZdy jej drZte za plastovou Cast a
manipulujte s nim opatrné.

Z noze opatrné sejméte plastovy kryt.

1. NuUZ nasad'te na stfedovy ¢ep misky (11), zatlaCte na néj a
otocte jim.

2. Do misky vlozte potraviny. Na misku nasad’te viko (10) tak,
aby se zapadka (10d) nachazela vedle rukojeti misky.

3. Vikem oto&te po sméru hodinovych rucicek tak, aby se
zapadka zasunula nad madlo. Zajisténi vika poznate podle
zfetelného cvaknuti.

Motorovy dil (4) vloZte do nasadky (10a).

5. Zarizeni pripojte k elektrické siti a zkontrolujte, zda je
péchovadlo na svém misté.

6. Zarizeni zapnéte a druhou rukou pridrzujte misku.

Po pouziti ptistroj odpojte od elektrické zasuvky a
stisknutim uvolfiovacich tlagitek (5) oddélte motorovy dil.
Vyjméte péchovadlo.

8. Stisknéte zapadku a podrzte ji (10d). Viko (10) odjistéte
oto€enim proti sméru hodinovych rucicek.

9. Viko nadzvednéte.

10. Pred vyjmutim zpracované potraviny opatrné vytahnéte
nGz. NGz je pred vytaZenim tfeba mirné pootodit.

Mixovani lehkého tésta

NUZ (13) je moZné vyuZit také k mixovani lehkého tésta,
napfiklad palaCinkového nebo dortového tésta vyrobeného
z nanejvy$ 250 grama mouky.

Priklad receptu: Palaginkové tésto

Do misky nejprve nalijte 375 ml mléka, poté pridejte 250 g
mouky a na zavér pridejte 2 vejce. Tésto rozmixujte nejvyssi
rychlosti tak, aby neobsahovalo hrudky.

Hnéteni tésta

Cast D obrazku se vztahuje také k pouzivani hnétaciho
nastavce.

Hnétaci nastavec (14) je uréeny k hnéteni rliznych druht tést,
jako napriklad kynutého nebo listového tésta (z nanejvys 250 g
mouky).

e Hnétaci nastavec vlozte do misky (11).

e Do misky nasypte nanejvy$ 250 g mouky a pridejte dalsi
prisady (kromé tekutin).

e Zafizeni zapnéte plnou rychlosti.

e Zarfizeni nechte spusténé a postupné plnicim hrdlem pfilijte
tekuté prisady.

e Tésto je mozné hnist nanejvy$ 1 minutu. Poté je nutné
nechat motorovy dil 10 minut chladnout.

Priklad receptu: Tésto na pizzu
250 g mouky, 2 I1Zi€ky soli, V2 IZiEky suSeného droZdi,
5 polévkovych IZic olivového oleje, 150 ml vody (vlazné).

Priklad receptu: Listové tésto

250 g mouky, 170 g masla (studeného, nakrajeného na malé
kousky), 80 g cukru, 1 vanilkovy cukr, 1 malé vejce, Spetka
soli

NepouZivejte teplé, mékké maslo.

AZ bude tésto dobre propracované, prestarite jej hnist.

V opagném pripadé& mUze tésto pfili§ zméknout.
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Sekani/strouhani (viz str. 5, obr. E)

Krouhac (15a) je mozné vyuZit ke krajeni okurek, cibule, hub,
jablek, mrkve, fedkvi¢ek, syrovych brambor, cuket nebo zeli.
Struhadla (15b) slouzi ke strouhani jablek, mrkve, syrovych

brambor, fepy, zeli nebo syra (mékkého az stfedné tvrdého).

1. Nadrzak nasad (15) nasad’te nastavec (15a,b). DrZzak
nasad nasad'te na stfedovy ¢ep misky a zkontrolujte, Ze se
radné zajistil.

2. Na misku nasad'te viko (10) tak, aby se zapadka (10d)
nachazela vedle rukojeti misky.

3. Vikem oto&te po sméru hodinovych rucicek tak, aby se
zapadka zasunula nad madlo. Zajis§téni vika poznate podle
zfetelného cvaknuti.

4. Motorovy dil (4) vioZte do nasadky (10a).

5. Zafrizeni pripojte k elektrické siti a zpracovavané potraviny
vlioZte do plniciho hrdla.

6. Zarizeni zapnéte. Je-li zafizeni zapnuté, nikdy nesahejte
do plniciho hrdla. K zatlaceni potravin vzdy pouZivejte
péchovadlo (10a).

7. Po pouziti pfistroj odpojte od elektrické zasuvky a
stisknutim uvolriovacich tlacitek (5) oddélte motorovy dil.

8. Stisknéte a podrzte zapadku (10d). Viko (10) odjistéte
oto¢enim proti sméru hodinovych rucicek.

9. Viko nadzvednéte.

10. Pred vyjmutim zpracované potraviny opatrné vytahnéte
drzak nasad. Na nasadu (15a,b) zatlacte na strané, ktera
vycniva na spodni strané& drZzaku nasad.

Cisténi (vizstr. 3, obr. C)

Motorovy dil (4) a pfevodovku Slehaci metly (8a) Cistéte pouze
navlh&enou tkaninou. Viko (10) je moZzné omyvat pod tekouci
vodou. Neponofujte ho v8ak do vody ani ho nemyjte v my&ce
na nadobi.

V8echny ostatni sou€asti je mozné umyvat v mycce nadobi.

P¥i CiSténi je moZné sundat z misky sekaciho nastavce
protiskluzovy krouZek.

PYi zpracovavani silné barvivych potravin (napfiklad mrkve)
muZe dojit ke zmé&né barvy plastovych dilt zafizeni. Tyto
soucasti pred Cisténim potrete rostlinnym olejem.

Prislusenstvi

(Ize zakoupit samostatné&, rozsah nabidky se v jednotlivych
zemich lisi)

MQ 20: Kompaktni sekaci nastavec s miskou o objemu
350 ml k sekani bylinek, cibule, cesneku,
papricek, orecht atd.

MQ 30:  Sekaci nastavec s miskou o objemu 500 ml
k sekani mrkve, masa, cibule atd.

MQ 40: Sekaci nastavec s miskou o objemu 1000 ml,

k sekani, mixovani, michani a k drceni ledu

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je
76 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhledem na referen&ni akusticky vykon 1 pW.

Udaje se mohou bez pfedchoziho oznameni zmé&nit.
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Tento spotrebi¢ spliiuje smérnici EC 2004/108/EC o
elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004
o0 materidlech uréenych pro kontakt s potravinami.

AZ zatizeni doslouzi, nevyhazujte ho spole¢né se

smésnym odpadem. Zafizeni je mozné vratit v servisnim E
stfedisku spole¢nosti Braun nebo jej zlikvidovat ve —
stfediscich sbérného odpadu.
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Slovensky

Nase vyrobky st vytvorené tak, aby spifiali najvy&sie
poZziadavky na kvalitu, funk&nost’ aj vzhlad.

Verime, Ze s novym domacim spotrebi¢om Braun budete
uplne spokojni.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouZivat’, pozorne si precitajte cely
tento navod.

Upozornenie

o NoZe a nasady (15a,b) su velmi ostreé!
=2\ Zaobchéadzajte s nimi velmi opatrne, aby ste sa
- neporanili.

e Pred rozobratim, zostavenim, uloZzenim alebo ponechanim
bez dozoru pristroj vZzdy odpojte od elektrickej siete.

e Pristroj nesmu obsluhovat’ deti ani osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami,
okrem pripadov, ked’ na ne dohliada osoba zodpovedna
za ich bezpecnost'. Pristroj uschovavajte mimo dosahu
deti, aby sa s nim nemohli hrat'.

¢ NeZ zaCnete pouZivat’ nasadu na spracovanie jedla,
vzdy skontrolujte, €i je veko (10d) riadne zaistené a €i je
stlacaci nastroj (10b) na svojom mieste.

e Pri spracovavani potravin nevkladajte do plniaceho hrdla
ni¢ iné nez je stlacaci nastroj (10b).

e Motorovy diel (4) ani prevodovku Slahacej metlicky
(8a) neumyvajte pod tecucou vodou ani tieto sucasti
neponarajte do vody.

e Veko (10) je mozné umyvat’ pod tecucou vodou.
Neponarajte ho vSak do vody ani ho neumyvajte v umy-
vacke nariad.

o Elektrické pristroje zna&ky Braun spifiaju platné bezpeg-
nostné normy. Opravy alebo vymenu napajacej Snury smie
vykonavat’ len autorizovany servisny opravar. Chybné a
nekvalifikované opravy mézu ohrozit’ pouZzivatela pristroja.

e Pred zapojenim pristroja do elektrickej zasuvky skontro-
lujte, €i napatie v sieti zodpoveda napatiu uvedenému na
pristroji.

® Pristroj je skonStruovany tak, aby dokazal spracovat’
bezny objem potravin vdomacnosti.

e Odmernu nadobku (7) a misku (11) nevkladajte do
mikrovinnej rury.

Popis (pozri tabulku na str. 3)

Bezpet&nostny spinaé @
Kontrolka

Inteligentny ovladac rychlosti .ull
Motorovy diel

Uvolfiovacie tlacidla

Ty€ovy mixovaci nadstavec
Odmerna nadobka

a Prevodovka

b Srahacia metla

oO~NOUORA~WN =

9 Kompaktné prislusenstvo k ruénym kuchynskym pristrojom
10  Veko
10a Nasadka pre motorovu ¢ast’
10b Stlacaci nastroj
10c  Plniace hrdlo
10d Zapadka veka

11 Miska
12 Protisklzovy kruzok
13 Noz

14 Miesiaca nasada

15 Drziak nasad

15a Platkovac

15b  Struhadlo (jemné, hrubé)
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Pred prvym pouZitim vSetky sucasti oCistite (pozri Cast’
«Cistenie», tabulka C).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zariadenia po pripojeni k elektrickej
zasuvke.

Kontrolka Stav zariadenia

Blika Zariadenie je moZné pouzivat’

cervenou

farbou

Svieti Zariadenie je doCasne odpojené (je stlacené
zelenou uvoltiovacie tlacidlo) a je moZné ho zapnut’
farbou

Svieti Zariadenie sa prehrialo. Nechajte ho
¢ervenou vychladnut'.

farbou Az zaCne kontrolka blikat’ Cervenou farbou, je

opat’ pripravené na pouZitie

Inteligentny spinac

Inteligentny ovladaé rychlosti .ui

Jedinym stlacenim spustite motorCek fubovolnou rychlostou.
Cim silnejSie spina¢ stla&ite, tym vySSou rychlostou sa budu
Cepele otacat’ (obr. A). Cim vysSia rychlost’, tym rychlejSie a
jemnej8ie sa potraviny rozmixuju €i nasekaju.

Manipulacia jednou rukou: vd’aka inteligentnému ovladacu
rychlosti (3) mdZete ovladat’ rychlost’ krajania jednou rukou.

Sposob pouzitia pristroja

Prvé pouZitie: Odstrarite prepravny zamok z motorovej €asti (4)
vytiahnutim &ervenej pasky.

Zapnutie (pozri str. 3, obr. A)

Zariadenie je vybavené bezpetnostnym spinatom. Postup
bezpetného zapnutia:

1. Najskdr palcom stlacte bezpecnostny spinac (1) a podrzte
ho. Kontrolka sa rozsvieti zelenou farbou.

2. Potom stlacte inteligentny ovladac rychlosti (3) silou
zodpovedajucou poZzadovanej rychlosti mixovania.
Ak inteligentny ovladac rychlosti (3) nestlacite do 5 sekund,
zariadenie nebude moZné z bezpecnostnych dévodov
zapnut'.
Kontrolka bude blikat’ ¢ervenou farbou.
V takom pripade sa vrat'te na krok 1.

3. Poc&as prevadzky nie je nutné drZzat’ bezpecnostny spinac¢
stlaceny.

Ruénv mixeér (pozri str. 3, obr. B)

Ru&ny mixér sa dokonale hodi na pripravu dipov, omacok,
polievok, majonézy a detskej stravy, ako aj na mieSanie
napojov alebo mlie¢nych koktailov.

Odporu¢ame mixovat’ o najvy$sou rychlostou.

e Motorovy diel (4) nasad'te na mixovaci nadstavec (6).

e Rucny mixér ponorte dostatocne hlboko do misky alebo
odmernej nadobky. Zariadenie zapnite podla vysSie
uvedeného postupu.

e Po pouZiti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a
stlacenim uvolfiovacich tlacidiel (5) oddelte motorovy diel.

45

28.02.13 12:28



Ak chcete mieSat’ omacku priamo v nadobe, v ktorej ju
pripravujete, najskor odtiahnite nadobu zo sporaka, aby vriaca
tekutina neprskala (nebezpecenstvo popalenia).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. slne¢nicového),

1 vajce a 1 Zitok,

1-2 polievkové lyZice octu (priblizne 15 g),

sol’a korenie podrla chuti

VSetky prisady vloZzte do odmernej nadobky v uvedenom
poradi. Ponorte ru¢ny mixér az ku dnu nadobky. Spustite mixér
na najvy3Siu rychlost’ a udrzujte ho v tejto polohe, kym olej
nezacne emulgovat’. Mixér nechajte zapnuty a pomaly dvihajte
nadstavec k povrchu zmesi a zase ho spustite ku dnu, aby sa
rozptylili zvySky oleja. Dizka pripravy: 1 minGta (do Salatu) aZ

2 minuty na vytvorenie tuh§ej zmesi (napr. na dip).

§I’ahacia metlicka (pozristr. 3, obr. B)

MetliCku pouZivajte len na Srahanie Slahacky, bielkov, mieSanie
piskoétového cesta a hotovych dezertov.

e VloZte metlicku (8b) do menica rychlosti (8a) a potom k nej
pripojte motorovu Cast’ (4).

e Slahaciu metlicku vlioZte do misky a zariadenie zapnite.

e Po pouziti odpojte pristroj od elektrickej zasuvky a stlacte
uvolnovacie tlacidla (5), aby sa odpojila motorova Cast’. Na
zaver vytiahnite metlicku z menica rychlosti.

Uzitoc¢né rady
¢ PouZite stredne velki misku.
e Slahaciu metlicku drzte mierne naklonenu a pohybujte fiou

doprava.
e Spracuvajte maximalne 400 ml vychladenej smotany na

Pozor: Ostrie je vefmi ostré! VZdy ho uchopte za vrchnu
plastovu €ast’a manipulujte s nim opatrne.

Z noZa opatrne odstrarite plastovy kryt.

1. NOZ nasad'te na stredovy ¢ap misky (11), zatlacte naf a
otocte nim.

2. Do misky vloZte potraviny. Na misku nasad’te veko (10) tak,
aby sa zapadka (10d) nachadzala vedla rukovate misky.

3. Vekom otocte doprava tak, aby sa zapadka zasunula nad
rukovat’. Zaistenie veka spoznate podla zreteného
cvaknutia.

Motorovy diel (4) vioZte do nasadky (10a).

5. Zariadenie pripojte do elektrickej siete a skontrolujte, Ci je
stlacaci nastroj na svojom mieste.

6. Zariadenie zapnite a druhou rukou pridrZujte misku.

Po pouziti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a
stlacenim uvolfiovacich tlacCidiel (5) oddelte motorovy diel.
Vyberte stla€aci nastroj.

8. Stlacte a podrzte zapadku (10d). Veko (10) odistite
oto¢enim dolava.

9. Veko nadvihnite.

10. Pred vybratim spracovanej potraviny opatrne vyberte n6z.
No6Z je pred vybratim potrebné mierne pootocit’.

Mixovanie Pahkého cesta

N6z (13) je moZné vyuZit’ aj na mixovanie l'ahkého cesta,
napriklad palacinkového alebo tortového cesta vyrobeného
z maximalne 250 gramov muky.

Tip na recept: Palacinkové cesto

Slahanie (min. obsah tuku 30 %, teplota 4 — 8 °C): Zac¢nite
pomaly (spinac stlacte iba mierne) a postupne rychlost’
zvySujte (spinac stlacte vacsou silou).

e Sneh z bielkov (max. 4 vajcia): Za¢nite strednou rychlost'ou
(spinac stlacte do polovice) a postupne rychlost’ zvySujte
(spinac stlacte vacsou silou).

Kompaktné prislusenstvo k ruénym
kuchynskym pristrojom
Kompaktné prislusenstvo (9) k ruénym kuchynskym pristrojom
je idedlne prispbsobené na:

e sekanie €i mixovanie potravin,
* miesenie cesta (vytvoreného z maximalne 250 g muky),
e Kkrajanie a struhanie.

Sekanie (pozri str. 4, obr. D)

N6Z (13) sluzi na sekanie masa, syra, cibule, byliniek, cesnaku,
mrkvy, vlaSskych orechoy, lieskovych orechov, mandli atd’.

Odporuc¢ame riadit’ sa podla tabuliek uvedenych v astiach
D a E, v ktorych st uvedené maximalne mnoZstva spracovava-
nych potravin a optimalne pracovné rychlosti.

Nesekajte prili§ tvrdé potraviny, ako su ladové kocky,
muskatovy orieSok, kavové zrna alebo obilné zrna.

Pred pouzitim sekacieho nadstavca ...

® maso, syr, cibulu, cesnak, mrkvu Ci papri¢ky najskor
nadrobno nakrajajte

e odstrarite stonky byliniek a orechové Skrupiny

e zmasa vyberte kocky, Sfachy a chrupavky

e s miskou na sekanie vZdy pouZivajte protisklzovy kruZok
(12).
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Do misky najskor nalejte 375 ml mlieka, potom pridajte 250 g
muky a na zaver pridajte 2 vajcia. Cesto rozmixujte najvy§Sou
rychlost’ou tak, aby neobsahovalo hrudky.

Miesenie cesta

Cast’ D obrazka sa vzt'ahuje aj na pouZivanie miesiaceho
nadstavca.

Miesiaci nadstavec (14) je ur€eny na miesenie réznych druhov
ciest ako napriklad kysnutého alebo listkového cesta (z maxi-
malne 250 g muky).

e Miesiaci nadstavec vloZte do misky (11).

e Do misky nasypte maximalne 250 g muky a pridajte d’alSie
prisady (okrem tekutin).

e Zariadenie zapnite plnou rychlost'ou.

e Zariadenie nechajte spustené a postupne plniacim hrdlom
prilievajte tekuté prisady.

e Cesto je mozné miesit’ najviac 1 minutu. Potom je potrebné
nechat’ motorovy diel 10 minut chladnat'.

Tip na recept: Cesto na pizzu
250 g muky, Y2 lyZicky soli, Y2 lyZicky suSeného droZdia,
5 polievkovych lyZic olivového oleja, 150 ml vody (vlaZnej).

Tip na recept: Listkové cesto

250 g muky, 170 g masla (studeného, nakrajaného na malé
kusky), 80 g cukru, 1 vanilkovy cukor, 1 malé vajce, Stipka soli
NepouZivajte teplé, makké maslo.

AZ bude cesto dobre prepracované, prestarite ho miesit’.

V opacnom pripade mdZe cesto prili§ zmaknut'.

Sekanie / drvenie (pozri str. 5, obr. E)

Platkovac (15a) je mozné vyuZit' na krajanie uhoriek, cibule,
hab, jablk, mrkvy, red’kviciek, surovych zemiakov, cukiet alebo
kapusty.
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Struihadla (15b) sluZia na strahanie jabik, mrkvy, surovych
zemiakov, cvikly, kapusty alebo syra (tvrdého az stredne
tvrdého).

1. NadrZiak nasad (15) nasad’te nadstavec (15a,b). Drziak
nasad nasad’te na stredovy Cap misky a skontrolujte, Ci sa
riadne zaistil.

2. Na misku nasad’te veko (10) tak, aby sa zapadka (10d)
nachadzala vedla rukovate misky.

3. Vekom otocte doprava tak, aby sa zapadka zasunula nad
rukovat’. Zaistenie veka spoznate podla zretefného
cvaknutia.

Motorovy diel vioZte do nasadky (10a), az kym nezacvakne.

5. Zariadenie pripojte do elektrickej siete a spractuvané
potraviny vloZte do plniaceho hrdla.

6. Zapnite zariadenie. Ak je zariadenie zapnuté, nikdy
nesiahajte do plniaceho hrdla. Na zatlaCenie potravin vZzdy
pouzivajte stlacaci nastroj (10a).

7. Po poutziti pristroj odpojte od elektrickej zasuvky a
stlacenim uvolfiovacich tlaCidiel (5) oddelte motorovy diel.

8. Stlacte a podrzte zapadku (10d). Veko (10) odistite
otoCenim dolava.

9. Veko nadvihnite.

10. Pred vybratim spracovanej potraviny opatrne vyberte
drziak nasad. Na nasadu (15a,b) zatlac¢te na strane, ktora
vy€nieva na spodnej strane drziaku nasad.

Cistenie (pozri str. 3, obr. C)

Motorovy diel (4) a prevodovku Sfahacej metli¢ky (8a) Cistite
iba navihéenou handri¢kou. Veko (10) je mozné umyvat’

pod te€ucou vodou. Neponarajte ho vSak do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke na riad.

VSetky ostatné ¢asti mdézete umyvat’ v umyvacke riadu.

Pri Cisteni je moZné vybrat’ z misky sekacieho nadstavca
protiSmykovy kruzok.

Pri spracuvani silne farbiacich potravin (napriklad mrkvy) méZze
doéjst’ k zmene farby plastovych dielov zariadenia. Tieto diely
pred Cistenim potrite rastlinnym olejom.

Prislusenstvo

(je mozné zakupit’ samostatne, rozsah ponuky sa v jednotli-
vych krajinach lisi)
MQ 20: 350 ml kompaktny sekac na sekanie byliniek,
cibule, cesnaku, Cili papriciek, orechov atd’
MQ 30: 500 ml seka¢ na sekanie mrkvy, masa, cibule atd’

MQ 40: 1000 ml seka¢ na sekanie, mixovanie, mieSanie a
drvenie l'adovych kociek

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotiebica je
76 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referen&ny akusticky vykon 1 pW.

Udaje sa mdzu bez predchadzajiceho oznamenia zmenit'.

Toto zariadenie vyhovuje eurdpskejsmernici 2004/108/EC
oelektromagnetickej znasanlivosti apredpisu ¢. 1935/2004 zo
dria27/10/2004 o materialoch, ktoré sivhodné na kontakt s
potravinami.
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Az zariadenie dosluZi, nevyhadzujte ho spolo¢ne
s domacim odpadom. Zariadenie je mozné vratit’
v servisnom stredisku spolo¢nosti Braun alebo ho

zlikvidovat’ v strediskach zberného odpadu.
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Magyar

Termékeink a legmagasabb min6ségi, funkcionalitasi és Keérjiuk, az els6 hasznalat el6tt tisztitson meg minden
tervezési elvarasoknak megfeleléen késziiltek. tartozékot (lasd a «Tisztitas» c. bekezdést a C tablazatban).
Reméljuk, 6romét leli Uj Braun készulékében.

Jelzé6fény
Hasznalat elott A jelzdfény (2) a készlilék allapotat jelzi, amikor az elektromos

halézathoz van csatlakoztatva.

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen és teljes

egészében olvassa el a hasznalati utasitast. Jelz6fény Késziilek/miikédési allapot
. Piros A készulék hasznalatra kész

Flgyslem! villogofény

o A kések és az eszk6zok (lasd 15 a, b) nagyon
¢élesek! A seriilések elkerlilése érdekeben, kérjuk, Zo6ld fény A késziilék ki van oldva (a kioldbgomb be van

banjon veliik rendkiviil 6vatosan! nyomva) és bekapcsolhato

* Mindig huzza ki a vezetéket a konnektorbol a készuilék . i o . . L
Osszeszerelésekor, szétszerelésekor, tisztitasakor vagy Piros fény A készlilek thlheviilt. Hagyja lehtilni.
tarolasakor. Amikor a piros jelzéfeny villogni kezd, a

o Akésziiléket mozgasszervi, érzékszervi vagy értelmi késziilek ismét hasznalatra kesz

fogyatékkal €16 személyek vagy gyermekek kizarolag
a biztonsagukeért felelés személy felligyelete mellett

hasznalhatJa’!(. A készllék nem jaték, ezért tartsa tavol a smartspeed technol()gia
gyermekektol.
e Arobotgép hasznalata el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a
fedél zaroillesztékét (10 d) megfeleléen rakattintotta a =
szerkezetre, és hogy a tomérad (10 b) a megfeleld helyen S!nartsr)e,e(,’ gomb a sebesseg
van. valtoztatasahoz ..
e Atomoradon (10 b) kiviil semmilyen mas eszkozt ne o ) L .
illesszen be a betdltényilasba hasznalatkor. Egy gombbal b:armﬂyen sebesseg'. Minél erosebbqn nyomja le
e A motorrészt (4) és a habverdmeghajtét (8 a) tilos folyo viz a gombot, annal nagyobb sebességre kapcsol a gép (A abra).
ala tartani vagy vizbe meriteni. Minél nagyobb sebességgel dolgozik a késziilék, anndl
o Afedél (10) tisztithato folyo viz alatt, de tilos vizbe meriteni gyorsabban és finomabbra turmixol és aprit.

vagy mosogatégépben tisztitani.

e A Braun elektromos készlilékek megfelelnek az alkalma-
zando biztonsagi eldirasoknak. A készlilék javitasat, illetve
a vezeték cseréjét kizarolag a markaszerviz munkatarsa
végezheti. A hibas, szakszer(tlen javitas balesetet
okozhat, illetve sulyos veszélyt jelenthet a felhasznald A késziuilék hasznalata
szamara.

e Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a haldzati fesziltség
megfelel-e a késziiléken jelzett értéknek.

e Akeészllék kizarolag haztartasban szokasos mennyiségek
feldolgozasara alkalmas. =

o Amérdpohar (7) és a tal (11) nem hasznalhaté mikrohul- Bekapcsolas (iasd az A abrat a 3. oldalon)
lamu sutében.

Egy kézzel végezhetd mivelet: a Smartspeed gomb (3)
lehetdvé teszi a motorrész bekapcsolasat és a sebesség egy
kézzel val6 szabalyozasat is.

Els6 hasznalat: Tavolitsuk el a szallitasi zarat a motor részrél
(4) a piros szijat kihtzva.

A készllék egy biztonsagi gombbal is rendelkezik.
A biztonsagos bekapcsolashoz kévesse az alabbi pontokat:

1. El&szdr hiivelykujjaval nyomija le, majd tartsa lenyomva a

Leirasn (lasd a 3. oldalon lév tablazatot) biztonsagi gombot (1). A jelz6fény folyamatosan zolden fog

1 Biztonsagi gomb @ vilagitani.
2 Jelzofény 2. Ezutan nyomja le a Smartspeed gombot (3) a kivant sebes-
3 Smartspeed gomb/a sebesség valtoztatasa il ségnek megfelel® erbvel.
4 Motorrész Ha a Smartspeed gombot (3) 5 masodpercen beliil nem
5 Kioldébgombok nyomja le, a késziiléket biztonsagi okokbdl nem fogja tudni
6 Mixelérud bekapcsolni.
7 Mérbpohar Villogni kezd a piros jelzéfény.
8 a Meghajtd A készulék bekapcsolasahoz kezdje ujra a miveletet az 1.
b Habver6 lIépéssel.
9 Kompakt konyhaigép-tartozék 3. A hasznalat alatt nem kell lenyomva tartani a biztonsagi
10  Fedél gombot.
10a Motorrész-csatlakoztato
10b  Tomoérud
10c Betoltonyilas Botmixer (4 .
10d  Fedélilleszték (lasd a B abrat a 3. oldalon)
112 gﬂuszésgétlé gy A botmixer segitségével mértés_okat, szoszokat, Ievest_aket,
13 Kes majonézt,_bébiételeket és turmixokat készithet, valamint
14 Dagaszt6 |ta|ok{:1t mixelhet. o N o
15 Eszkoztartd A hatékonyabb turmjxolashoz hasznalja a készliléket a
152 Szeleteld legnagyobb sebességen.
15b  Darabolok (finom, durva) e (Csatlakoztassa a motort (4) a mixel6ruadra (6).
48
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e Helyezze a botmixert egy mérépoharba vagy talba. Majd a
fentiekben leirtaknak megfeleléen kapcsolja be a készliléket.

e Hasznalat utan huzza ki a készliléket a konnektorbol, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.

Ha kozvetlenll Iabasban szeretné hasznalni a botmixert f6zés
kozben, el6szor vegye le a labast a tlizrél, hogy elkerlilje a
forro folyadék kifrocskolddését (a leforrazas veszélyét).

Példarecept: Majonéz

2 dl étolaj (pl. napraforgoolaj),

1 tojas és még 1 tojas sargaja,

1-2 evbkanal ecet (kb. 20 ml),

SO és bors izlés szerint

Helyezzilik az 6sszes hozzavalot (szobahémérsékleten) a
meérdpoharba a fenti sorrendben. A kézi kever6t vigylk az
edény aljara. Inditsuk el a kézi keverdt maximalis sebességen,
és tartsuk ebben a helyzetben, amig az olaj egyenletesen szét
nem oszlik. Ezutan anélkil, hogy kikapcsolnank a gépet,
emeljik meg a tengelyt a keverék tetejéig, majd eresszik le
ujbol, hogy a maradék olaj is elkeveredjen. Feldolgozasi idd:

1 perc (salatahoz) és 2 perc kdzott, ha strlibb keveréket
szeretnénk (pl. martashoz).

Habvero (iasd a B abrat a 3. oldalon)

A habverdt kizarolag tejszinhab, porbol késziilt desszertek és
piskotak készitéséhez, valamint a tojasfehérje felveréséhez
hasznalja.

e Helyezze a habver6t (8b) a habverdmeghajtoba (8a), azutan
csatlakoztassa a motorhoz (4) ugy, hogy az bepattanjon a
helyére.

e Helyezze a habver6t egy talba, és csak ezutan kapcsolja be
a készuléket.

e Hasznalat utan huzza ki a késziléket a konnektorbol, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.
Ezutan huzza le a habver6t a habverémeghajtorol.

Otletek a legjobb eredmény eléréséhez

e Hasznaljon kdzepes méreti talat.

e Mozgassa a habverdt az 6ramutato jarasaval megegyezd
iranyba, kissé ferdén tartva.

e Egyszerre max. 400 ml (min. 30% zsirtartalmu, 4-8 °C
hémérsékleti) lehitott tejszin: Kezdje a habverést lassu
fokozaton (csak enyhén nyomja le a gombot), majd ezutan
habverés kdzben ndvelje a sebességet (a gomb erésebb
lenyomasaval).

e Tojasfehérje (egyszerre max. 4 tojas): Kezdje kbzepes
fokozaton (félig nyomja le a gombot), majd ezutan habverés
kdzben novelje a sebességet (a gomb erésebb lenyomasa-
val).

Kompakt konyhaigép-tartozék

A kompakt konyhaigép-tartozék (9) tokéletesen megfelel

e apritashoz és turmixolashoz
e tésztadagasztashoz (egyszerre max. 250 g lisztbol)
e szeleteléshez és darabolashoz

Apritas (lasd a D &brat a 4. oldalon)

A kések (13) hus, sajt, hagyma, fliszernévények, fokhagyma,
répa, did, mogyord, mandula stb. felapritasara alkalmasak.

A minél hatékonyabb haszndlat érdekében kérjuk, vegye
figyelembe az ételek készitésére vonatkozo6 E és D jelli
tablazatokban maximumként megadott mennyiségeket és
sebességeket.
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Ne apritson nagyon kemény ételeket, pl. jegkockat, szerecsen-
diot, kavébabot és gabonaszemeket.

Apritas el6tt ...

e vagja fel a hust, sajtot, hagymat, fokhagymat, répat,
csilipaprikat

e tavolitsa el a ndvények szarat, pucolja meg a
csonthéjasokat

e tavolitsa el a csontokat, inakat €és mocsingot a husokrol

e mindig gy6z6djon meg roéla, hogy a cstszasgatlé gytrt
(12) felhelyezte az apritoedény aljara.

Figyelem! A kés nagyon éles! Mindig a fels6, mGanyag
részénél fogva tartsa, és banjon vele 6vatosan.

Ovatosan tavolitsa el a kés mtianyag boritasat.

1. Helyezze a kést az apritdedény kdzepén lévo tengelyre (11),
nyomija le, és forditsa el, amig az a helyére nem kattan.

2. Toltse meg az edényt az étellel. Csatlakoztassa a fedelet
(10) az edény fiile mellett talalhato illeszték (10d)
segitségével az edényhez.

3. Afedél lezarasahoz forditsa azt el az 6ra jarasaval
megegyezd iranyba ugy, hogy az illeszték kattané hangot
adva a tal fule folott bepattanjon.

4. lllessze a motorrészt (4) a csatlakoztatora (10a), amig a
helyére nem kattan.

5. Dugja be a késziléket a konnektorba, és gy6zddjon meg
réla, hogy a tomdérad megfelel® helyen van.

6. Kapcsolja be a késziiléket, és masik kezével tartsa a talat.

N

Hasznalat utan hiazza ki a készuléket a konnektorbdl, és
nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész levételéhez.
Tavolitsa el a rudat.

8. Nyomja meg a fedélillesztéket (10d), és tartsa lenyomva.
A kinyitashoz forditsa el a fedelet (10) az 6ra jarasaval
ellentétes iranyba.

9. Emelje fel a fedelet.

10. Ovatosan vegye ki a kést, mieldtt kiszedné a feldolgozott
ételt az edénybdl. Az eltavolitashoz egy kicsit forgassa el a
kést, majd huzza ki.

Lagy tészta elkeverése

A kés (13) hasznalataval akar lagy tésztat, példaul palacsin-
tatésztat vagy piskotatésztat is keverhet, legfeljebb 250 g
lisztb6l.

Receptajanlat: Palacsintatészta

Eloszor 6ntson 375 ml tejet a talba, majd tegyen bele 250 g
lisztet és véglil 2 tojast. A legerésebb fokozaton keverje simara
a tésztat.

Tésztadagasztas

A D képsorozat a dagasztoeszkdz hasznalatara is vonatkozik.
A dagasztoeszkoz (14) kulonféle tésztak dagasztasara
alkalmas, mint példaul az élesztdvel készilt tésztak vagy a
stiteménytészta (egyszerre max. 250 g lisztbdl).

e Helyezze a dagasztoeszkozt a talba (11).

e TOltson a talba legfeljebb 250 g lisztet, majd adja hozza a
tobbi hozzavalot is, a folyékonyak kivételével.

e Kapcsolja a készliléket a legerésebb fokozatra.

e Mikdzben a motor mikddik, adja a tésztahoz a folyadékokat
a toltécsovon keresztil.

e Maximum dagasztasi id6: 1 perc — ezutan hagyja 10 percig
halIni a motorrészt.
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Receptajanlat: Pizzatészta
250 g liszt, V2 teaskanal so, V2 tedskanal szaritott éleszto,
5 evokanal olivaolaj, 150 ml viz (kézmeleg).

Receptajanlat: Tortatészta

250 g liszt, 170 g vaj (hideg/kemény, kis darabokban), 80 g
cukor, 1 csomag vanilias cukor, 1 kisebb tojas, 1 csipet s6.
A kivant eredmény elérése érdekében ne hasznaljon
felmelegedett, puha vajat.

Amint a tészta valamelyest 6sszeallt, hagyja abba a gyurast.
A tészta ugyanis tul puha lesz, ha tul sokaig gyurja.

Szeletelés/darabolas (lasd az E abrat az 5. oldalon)

A szeletel® eszkdz (15 a) segitségével példaul uborkat, hagy-
mat, gombat, almat, répat, retket, nyers burgonyat, cukkinit,
kaposztat szeletelhet fel.

A darabol6 eszkdzokkel (15b) példaul almat, répat, nyers
burgonyat, céklat, kaposztat, (puha vagy kbzepesen kemény)
sajtot darabolhat fel.

1. Helyezze az eszkdzt (15a,b) az eszkdztartdba (15), és
kattintsa be a megfelel® helyzetbe. Helyezze az
eszkodztartot az edény kdzepén talalhato tengelyre és
gy6z6djon meg rola, hogy az a helyére kattant.

2. Csatlakoztassa a fedelet (10) az edény flile mellett
talalhato illeszték (10d) segitségével az edényhez.

3. Afedéllezarasahoz forditsa azt el az 6ra jarasaval
megegyezd iranyba ugy, hogy az illeszték kattané hangot
adva az edény fule folott bepattanjon.

4. lllessze a motorrészt a csatlakoztatéra (10a), amig az a
helyére nem kattan.

5. Dugja be a késziléket a konnektorba és toltse a feldol-
gozni kivant élelmiszert a betdltényilasba.

6. A hasznalathoz kapcsolja be a késziiléket. Amikor a
készilék mikodésben van, ne nyuljon a betdltényilasba!
Mindig a rudat (10a) hasznadlja, ha ételt szeretne a
készilékbe tolteni.

7. Hasznalat utan hiuzza ki a készuléket a konnektorbdl,
és nyomja meg a kioldbgombokat (5) a motorrész
levételéhez.

8. Nyomja meg a fedélillesztéket (10d), és tartsa lenyomva. A
kinyitashoz forditsa el a fedelet (10) az 6ra jarasaval
ellentétes iranyba.

9. Emelje fel a fedelet.

10. Ovatosan vegye ki a kést, mieldtt kiszedné a feldolgozott
ételt az edénybdl. Az eszk6z (15a,b) eltavolitasahoz tolja
azt fel az eszkoztarto aljan kinyulé részen.

Tisztitas (1asd a C abrat a 3. oldalon)

A motorrészt (4) és a habverémeghajtot (8a) csak nedves
ruhaval torolje at. A fedelet (10) folyd viz alatt is lehet tisztitani,
de ne meritse vizbe és ne tisztitsa mosogatogépben.

Minden mas alkatrész moshaté mosogatégépben.

A kllonosen alapos tisztitas érdekében tavolitsa el
a csuszasgatlo gylrit az apritéedény aljarol.

Amikor sok festékanyagot tartalmazo ételeket (példaul répat)
dolgoz fel, a készulék mianyag részei elszinez6dhetnek.
Mosogatas el6tt ezeket a részeket torolje at névényi olajjal.
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Tartozékok

(ktldon megvasarolhaté, nem minden orszagban elérhetd)

MQ 20: 350 ml-es kompakt apritéd fliszerndvények,
voroéshagyma, fokhagyma, csili, csonthéjasok stb.
apritasahoz

MQ 30: 500 ml-es aprité sargarépa, hus, voroshagyma
stb. apritasahoz

MQ 40: 1000 ml-es aprité apritashoz, mixeléshez,

keveréshez és jég 6sszezuzasahoz
El6rejelzés nélkil modosithato.

Ez a késziilék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrol szol6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.27-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.

Keérjuk, ha lejart a késziilék élettartama, ne a haztartasi
szeméttel egyutt dobja ki. Az ilyen hulladék leadhat6

a Braun Szervizkdézpontban vagy az On orszagaban
biztositott gytjtépontokon.
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Hrvatski

Nasi proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju najvise
standarde kvalitete, funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
¢ete potpuno uZivati u koriStenju svojeg novog uredaja Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u cijelosti
procitajte upute.

Pozor

o NoZevi i alati (15a,b) su vrlo oStri! Rukujte s njima
§to paZljivije kako biste izbjegli moguénost

ozljedivanja.
Uredaj uvijek iskljucite iz izvora elektri¢ne energije kad
vam nije na oku, prije sastavljanja, rastavljanja, ¢iS¢enja ili
spremanja.
Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu djeci ili osobama
sa smanjenim fizickom i mentalnim sposobnostima, osim
ako nisu pod nadzorom osobe koja je zaduZena za njihovu
sigurnost. Opc¢enito preporu¢ujemo da ovaj uredaj drzite
van dosega djece kako biste bili sigurni da se ona ne
igraju s njim.
Prije koriStenja provjerite da je spojka poklopca (10d)
pravilno zahvatila poklopac i da je nastavak za guranje
(10b) na svom mjestu.
Dok uredaj radi u cijev za punjenje ne umecite nikakve
druge nastavke osim nastavka za guranje (10b).
Motorni dio (4) ni pogonsku jedinicu (8a) ne stavljajte pod
mlaz tekuce vode niti ih uranjajte u vodu.
Poklopac (10) se moze Cistiti pod teku¢om vodom, ali ga
nemojte uranjati u vodu ili prati u perilici posuda.
Uredaji Braun zadovoljavaju primjenjive sigurnosne
standarde. Popravak ili zamjenu kabela smije vrSiti samo
ovlasteno servisno osoblje. Neispravan, nekvalificirani
popravak moZe uzrokovati zna¢ajne opasnosti za
korisnika.
Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provjerite odgovara li vas
napon naponu ispisanom na dnu uredaja.
Uredaj je konstruiran za preradu normalnih koli¢ina u
kucanstvu.
Ni mjerna posuda (7) ni posuda (11) ne mogu se koristiti
u mikrovalnoj pec¢nici.

Opis (pogledajte tablicu na str. 3)

O~NO U~ WN =

Sigurnosni prekida¢ @

Kontrolna lampica

Prekida¢ Smartspeed za ukljucivanje / razli¢ite brzine Lulll
Motorni dio

PrekidaC za odvajanje motornog dijela

Osovina §tapnog miksera

Mjerna posuda

a Pogonska jedinica

b Metlica za mlacenje

Dijelovi kompaktnog dodatka
10 Poklopac

10a Spojka za motorni dio
10b Nastavak za guranje
10c Cijev za punjenje

10d Spojka poklopca

1" Posuda
12 Protuklizni prsten
13  Noz

14 NoZz za mijeSanje tijesta

15  Drzag noZeva

15a NoZ za rezanje na ploSke

15b  NoZ za usitnjavanje (fino, grubo)

Prije prve uporabe ocistite sve dijelove (pogledajte odlomak
«CiS¢enje» / tablica C).
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Kontrolna lampica

Kontrolna lampica (2) pokazuje stanje uredaja, kad je uklju€en
u izvor elektri¢ne energije.

Kontrolna Stanje/rad uredaja

lampica

Bljeskanje Uredaj je spreman za uporabu

crvenog

svijetla

Zeleno Uredaj je otpusten (pritisnut je prekidac za
otpustanje uredaja) i moZe se ukljuditi

Red Uredaj je pregrijan. Pustite neka se ohladi.

Ponovno je spreman za uporabu kad bljeska
crveno svijetlo

Tehnologija Smartspeed

Prekida¢ Smartspeed za razli€ite
brzine ..
Jedan dodir, sve brzine. Sto vise pritiskate, uredaj radi brze
(slika A). Sto visa brzina, to brZe i finije mije$anje i usitnjavanje.

Dovoljna je jedna ruka: prekida¢ Smartspeed (3) omogucuje
da jednom rukom uklju€ite motorni dio i kontrolirate brzinu.

Kako koristiti uredaj

Prva uporaba: Uklonite transportnu zastitu s motornog dijela
(4) tako da je povucete za crvenu vrpcu.

Ukljuéivanje (pogledaijte str. 3/sl. A)

Uredaj ima sigurnosni prekidac. Kako biste ga sigurno ukljugili
slijedite ove korake:

1. Prvo palcem pritisnite i drzite sigurnosni prekidac (1).
Kontrolna lampica ¢e se upaliti i svijetliti zeleno.

2. Zatim pritisnite prekida¢ Smartspeed (3) prema Zeljenoj
brzini.
Ako se prekida¢ Smartspeed (3) ne uklju€i unutar 5 sekundi
iz sigurnosnih razloga se uredaj ne moZe pokrenuti.
Kontrolna lampica sada bljeska crveno.
Kako biste ukljucili uredaj ponovno krenite od prvog koraka.

3. Tijekom koristenja moZete prestati drzati sigurnosni
prekidac pritisnutim.

§tapni mikser (pogledajte str. 3/sl. B)

Stapni mikser je savréen za pripravu umaka, sokova, juha,

majoneze i djeCje hrane, kao i za mijeSanje pi¢a i mlijecnih

napitaka.

¢ UloZite motorni dio (4) u osovinu miksera (6) tako da uskodi
na svoje mjesto.

e Stavite Stapni mikser duboko u posudu. Zatim ukljucite
uredaj kako je gore opisano.

e Nakon koristenja iskljucite uredaj iz uti€nice i pritisnite
prekidac za odvajanje motornog dijela (5).

Kod mijeS$anja izravno u posudi tijekom kuhanja, najprije
maknite posudu sa Stednjaka kako biste sprijecili prskanje
vrele tekucine (opasnost od nastanka opekotina).
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Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. od suncokreta),

1 jaje i 1 dodatni Zumanijak,

1-2 Zlice octa (oko 15 g),

sol i papar po Zelji

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore
spomenutom redu. (Pripazite da sastojci budu na sobnoj
temperaturi.) UloZite mikser do dna mjerne posude.
Miksajte pri najvecoj brzini i drzite mikser u tom poloZaju dok
ulje ne emulgira. Potom ga lagano pomicite gore - dolje, bez
iskljuCivanja, dok majoneza ne bude dobro promijeSana i svo
ulje iskoriSteno. Potrebno vrijeme: od 1 minute (za preljev za
salatu) do 2 minute za gu$¢u konzistenciju (npr. za umake).

Rad metlicom za mlaéenje
(pogledajte str. 3/sl. B)

Ovaj nastavak koristite samo za izradu tu¢enog vrhnja, snijega
od bjelanjka i smjese za biskvit, te gotovih smjesa za deserte.

e UloZite metlicu (8b) u njen pogonski nastavak (8a), a potom
u mjenjacku kutiju uloZite motorni dio (4) dok ne uskoc€i na
svoje mjesto.

e Stavite nastavak u posudu i tek tada ukljucite uredaj.

e Nakon uporabe isklju€ite uredaj iz uti¢nice, zatim pritisnite
prekida¢ za odvajanje motornog dijela (5) te izvucite metlicu
iz pogonske jedinice.

Za najbolje rezultate

e Koristite Siru posudu.

e Pomicite metlicu u smjeru kazaljke na satu, drzeci je lagano
nako3eno.

e MijeSajte najviSe do 400 ml hladnog vrhnja (min. 30 %
sadrZaja masti, 4-8 °C); poc¢nite s niZom brzinom (lagano
pritisnite prekidac¢) te povec¢avajte brzinu tijekom koristenja
(jace pritiskajte prekidac).

e MijeSajte do 4 bjelanjka najvi§e. Zapocnite sa srednjom
brzinom (napola pritisnite prekidac) i povecavajte brzinu
(jaci pritisak na prekidac) tijekom rada.

Kompaktni kuhinjski dodatak

Kompaktni kuhinjski dodatak (9) savr§eno je prikladan za:
e usitnjavanje i mijeSanje

* mijeSanje tijesta (najvise 250 g brasna)

e rezanje na kriSke i grubo usitnjavanje

Usitnjavanje (pogledajte str. 4/sl. D)

Pomoc¢u noza (13) moZete usitniti meso, sir, luk, zaginsko bilje,
¢esnjak, mrkvu, orah, liesnjak, badem, itd.

Za najbolje rezultate pogledajte tablicu u dijelu D koja navodi
maksimalne koli¢ine i postavke brzina za pojedine namirnice.

Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu, poput muskatnih orasci¢a,
zrna kave i Zitarica.

Prije sjeckanja ...

e narezite meso, sir, luk, ¢esSnjak, mrkvu

e uklonite peteljke aromati¢nog bilja te ljuske oraSastih
plodova

® s mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu

e uvijek provjerite da je protuklizni prsten (12) pri¢vr§¢en za
posudu za usitnjavanje.

PaZnja: NoZevi su vrlo o5tri! Uvijek ih drZite za gorniji, plasti¢ni
dio i pazljivo njima rukuijte.
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PaZljivo odstranite plasti¢nu zastitu s noZeva.

1. Postavite noZ na srediSnju osovinu zdjele za usitnjavanje (11)
i okrenite ga dok ne sjedne na mjesto.

2. Stavite namirnice u posudu. Postavite poklopac s pogon-
skom jedinicom (10) na posudu tako da je spojka poklopca
(10d) postavljena uz dr§ku zdjele.

3. Poklopac ¢ete ucvrstiti tako da ga okrenete u smjeru
kazaljke na satu dok se ne zakadi iznad dr8ke zdjele (Cut
cete «klik»).

4. Umetnite motorni dio (4) u pogonsku jedinicu tako da sjedne
na svoje mjesto.

5. Ukljucite uredaj u uti€nicu i provjerite da je nastavak za
guranje na mjestu.

6. Ukljucite uredaj, a tijekom uporabe jednom rukom drZite
motorni dio, a drugom posudu.

7. Nakon uporabe, pritisnite prekidace za skidanje motornog
dijela (5).

8. Pritisnite i drZite pritisnutom spojku poklopca (10d). Okrenite
poklopac (10) u smjeru suprotnom od smijera kazaljke na
satu kako biste ga otkvacili.

9. Podignite poklopac.

10. Prije nego $to izvadite hranu paZljivo izvadite noZ tako da ga
lagano okrenete i zatim izvuCete.

Izrada laganih tijesta

Pomocu noZa (5) moZete izraditi i laganija tijesta, poput onog
za palacinke ili mjeSavine za kola¢ sve dok ne koristite vise
od 250 g bradna. Na primjer, za smjesu za palacinke, ulijte
tekucinu u zdjelu, a potom dodajte bradno i na kraju jaja, pa
miksajte smjesu dok ne bude jednolika.

Primjer recepta: Smjesa za palaginke

Najprije ulijte 375 ml mlijeka u posudu, a potom dodajte 250 g
braSna i na kraju 2 jaja. Pri najvi§oj brzini mijeSajte smjesu dok
ne bude jednolika.

lzrada tijesta

Odijeljak sa slikama D vrijedi i za upotrebu nastavka za
mijeSanje.

Nastavak za mijeSanje (14) savrSeno je prikladan za mijeSanje
razliGitih vrsta tijesta kao §to su tijesto s kvascem ili prhko
tijesto (s maksimalno 250 g brasna).

¢ Nastavak za mijeSanje tijesta stavite u posudu (11).

e U posudu zatim prvo stavite najvise 250 g brasna i druge
suhe sastojke.

e Ukljucite uredaj i koristite ga na najvisoj brzini.

e TekucCe sastojke ulijevajte kroz otvor za punjenje dok motor
radi.

¢ Nakon maksimalno 1 minute mijeSanja, pustite motor da se
hladi 10 minuta.

Primjer recepta: Tijesto za pizzu

250 g brasna, pola ¢ajne Zli€ice soli, 12 €ajne Zli¢ice

suhog kvasca, 5 ¢ajnih Zli¢ica maslinovog ulja, 150 ml vode
(mlake).

Primjeri recepta: Prhko tijesto

250 g brasna, 170 g maslaca (hladnog i ¢vrstog, nasjeckanog
na komadicée), 80 g Secera, 1 vanilin-Sec¢er, 1 manje jaje,

1 prstohvat soli

Bolje rezultate dobit ¢ete ako maslac nije mekan i topao.
Prestanite mijeSati nakon §to se tijesto oblikovalo u kuglu.
Zbog predugog mijeSanja tijesto postaje premekano.

28.02.13 12:28



Rezanje na ploske i usitnjavanje (kosanje)
(pogledajte str. 5/sl. E)

Koriste€i noZ za rezanje na ploSke (15a) moZete narezati
krastavce, luk, gljive, jabuke, mrkvu, rotkvicu, sirove krumpire,
tikvice, kupus i sl.

Koristeci nozZeve za usitnjavanje (15b) moZete iskosati jabuke,
mrkvu, sirove krumpire, ciklu, repu, kupus, sir (meki do
srednje tvrdi).

1. Postavite noz (15a,b) na drza¢ nozeva (15) dok ne uskoci
na svoje mjesto. Postavite noZ na srediSnju osovinu
posude i okrenite ga dok ne sjedne na mjesto.

2. Pri¢vrstite poklopac (10) na posudu tako da je spojka
poklopca (10d) postavljena uz dr§ku zdjele.

3. Poklopac ¢ete udvrstiti tako da ga okrenete u smjeru
kazaljke na satu dok se ne zakaciiznad drSke zdjele (Cut
cete «klik»).

4. Motorni dio umetnite u njegovu spojku (10a), tako da
sjedne na svoje mjesto.

5. UKkljucite uredaj u utiCnicu i namirnice ubacujte kroz cijev
za punjenje.

6. Ukljucite uredaj. Nikad ne stavljajte prste u cijev za
punjenje dok je uredaj ukljuen. Uvijek koristite nastavak
za guranje namirnica kroz cijev (10a).

7. Nakon uporabe, iskljucite uredaj iz utiCnice i pritisnite
prekidace za skidanje motornog dijela (5).

8. Pritisnite spojku poklopca (10d), okrenite poklopac u
smijeru suprotnom od smjera kazaljke na satu kako biste
ga otkvacili i onda ga podignite.

9. Skinite poklopac.

10. Prije nego $to izvadite hranu izvadite drZza¢ noZeva (15a,b).

Kako biste ga izvadili prvo ga povucite na krajevima koji
vire iz dna drZzaCa noZeva.

éiééenje (pogledajte str. 3/sl. C)

Motorni dio (4) i pogonsku jedinicu (8a) Cistite samo vlaznom
krpom. Poklopac (10) moZete isprati pod tekuéom vodom,

ali ga nemojte uranjati u vodu niti prati u perilici posuda.

Svi ostali dijelovi uredaja mogu se prati u perilici suda.

Za temeljito CiS¢enje moZete ukloniti protuklizni prsten
s posuda.

Kada pripremate neke namirnice s jakom bojom (kao $to je
npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se obojati, pa ih
prije stavljanja u perilicu premaZite biljnim uljem.

Dodaci

(mogu se kupiti odvojeno, ali ne u svim zemljama)

MQ 20: Kompaktni dodatak za usitnjavanje od 350 ml za
usitnjavanje aromati¢nog bilja, luka, ¢esnjaka,
gilija itd.

MQ 30:  Nastavak za usitnjavanje od 500 ml za usitnjavanje
mrkve, mesa, luka itd.

MQ 40: Nastavak za usitnjavanje od 1000 ml za

usitnjavanje, mijeSanje i drobljenje leda

PodloZno promjenama bez prethodne najave.
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Ovaj uredaj uskladen je sa EC direktivom 2004/108/EC o
elektromagnetskoj kompatibilnosti i EC uredbom broj
1935/2004 o materijalima u dodiru s namirnicama.

Na kraju radnog vijeka ovog uredaja, nemojte ga
odlagati zajedno s ku¢nim otpadom. OdloZziti ga
moZete u servisnim centrima Braun, kao i na mjestima
predvidenima za prikupljanje takvog otpada u va3oj
zemlji.
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Slovenski

dom kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Zelimo si, da bi va$ novi Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natanéno in v celoti preberite
navodila za uporabo.

Pozor

o Rezila in nastavki (15a,b) so zelo ostri!

Da bi preprecili poSkodbe, vas prosimo, da z njimi
ravnate nadvse previdno.

e Vedno izklopite aparat, ¢e ga puscate brez nadzora ali
pred sestavljanjem, razstavljanjem, ¢iS€enjem ali shranje-
vanjem.

e Otrociin ljudje z zmanj$ano fizicno, zaznavno ali dusevno
sposobnostjo lahko uporabljajo aparat le pod nadzorstvom
osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost. Hranite aparat
izven dosega otrok in zagotovite, da se z njim ne igrajo.

e Preden uporabite nastavek za pripravo Zivil, se prepri¢ajte,
da je zaskocCka pokrova (10d) pravilno zaprta in da je
potisni nastavek (10b) na svojem mestu.

¢ Med obdelovanjem Zivil v polnilno cev ne smete vstaviti
nikakr§nih pripomockov, razen potisni nastavek (10b).

e Enote z motorjem (4) in pogonskega nastavka (8a) ne
Cistite pod tekoco vodo, prav tako ju ne potapljajte v vodo.

e Pokrov (10) lahko &istite pod teko¢o vodo, vendar ga ne
smete potopiti v vodo ali ga pomivati v pomivalnem stroju.

e Braunove elektri€ne naprave so skladne z veljavnimi
varnostnimi standardi. Popravila ali zamenjavo napajal-
nega kabla lahko opravi samo pooblas¢eni serviser.
Neustrezno ali nestrokovno popravilo lahko resno ogrozi
varnost uporabnika.

e Preden prikljuCite aparat na elektri¢no vti¢nico, preverite,
¢e vaSa omrezna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na aparatu.

e Aparat je primeren samo za normalno gospodinjsko
uporabo.

e (Casa (7)in posoda (11) nista primerni za uporabo v mikro-
valovni pecici.

Opis (glejte tabelo na str. 3)

Varnostni gumb @

Signalna lu¢

Stikalo za hitrost «<Smartspeed»/ razline hitrosti .l
Enota z motorjem

Gumba za sprostitev

Nastavek za meSanje

Casa

a Pogonski nastavek

b Stepalnik

O~NO O~ WN =

9 Kompakten kuhinjski pripomo&ek
10  Pokrov
10a Sklop za enoto motorja
10b  Potisni nastavek
10c  Polnilna cev
10d Zaskocka pokrova

1 Posoda
12 Nedrseci obro¢
13  Rezilo

14 Nastavek za gnetenje

15  Drzalo za nastavke

15a Nastavek za rezanje

15b  Nastavek za drobljenje (fino, grobo)

Prosimo, oCistite vse dele pred prvo uporabo (glejte odstavek
«CiS¢enje» / tabela C).
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Signalna lué

Signalna lu¢ (2) prikazuje stanje aparata, ko je priklju¢en na
elektricno omreZje.

Signalna lué¢ Stanje aparata/delovanja

Rdece utripa Aparat je pripravljen za uporabo

Zeleno Naprava je spro$¢ena (gumb za sprostitev je
vklopljen) in jo lahko vklopite
Rdece Aparat je pregret. Pustite, da se ohladi.

Aparat je pripravljen za ponovno uporabo, ko
signalna lu¢ka utripa rdece

Tehnologija «<Smartspeed»

Stikalo «Smartspeed» za razli¢ne
hitrosti .ui
En gumb, vse hitrosti. Veckrat kot boste pritisnili, ve¢ja bo

hitrost (slika A). Vecja kot je hitrost, bolj hitri in fini bodo
rezultati meSanja in sekljanja.

Upravljanje z eno roko: stikalo «Smartspeed» (3) omogoc¢a, da
obrnete enoto z motorjem in upravljate hitrost z eno roko.

Pravilna uporaba aparata

Ob prvi uporabi: odstranite transportno zapiralo z motornega
dela (4), tako da povlecCete rdeci trak.

VKIop (glejte str. 3/slika A)

Aparat ima varnostni gumb. Za varen vklop aparata upoStevajte
naslednje tocke:

1. Najprej s palcem pritisnite varnostni gumb (1) in ga zadrZite.
Signalna lu¢ bo neprekinjeno svetila zeleno.

2. Nato pa pritisnite stikalo «<Smartspeed» (3) glede na Zeleno
hitrost.
Ce stikala «Smartspeed» (3) ne pritisnete v roku 5 sekund,
aparata iz varnostnih razlogov ne boste mogli vklopiti.
Signalna lu€ bo utripala rdece.
Ce Zelite aparat vklopiti, ponovite korak 1.

3. Med delovanjem ni treba pritiskati na varnostni gumb.

Palicni mesSalnik (glejte str. 3/slika B)

Pali¢ni meSalnik je primeren za pripravo omak, juh, majoneze,
otroSke hrane in tudi za meSanje pija¢ ali mle¢nih napitkov.
NajboljSe rezultate boste dosegli ob najvec;ji hitrosti.

e Namestite enoto z motorjem (4), tako da zaskoci na nastavek
za meSanije (6).

e Vstavite pali¢ni meSalnik globoko v ¢aso ali posodo. Nato pa
napravo vklopite kot je opisano zgoraj.

e Po uporabi napravo izkljucite in pritisnite gumba za sprostitev
(5), da odstranite enoto z motorjem.

Ce nameravate me&ati neposredno v ponvi, v kateri pravkar
kuhate, najprej odstranite ponev s kuhalne plosce, da
preprecite brizganje ali polivanje teko€ine (nevarnost
opeklin!).
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Primer recepta: majoneza

250 g olja (npr. son¢ni¢nega olja),

1 jajce in 1 dodaten rumenjak,

1-2 Zlici kisa (priblizno 15 g),

sol in poper po Zelji.

Postavite vse sestavine (na sobni temeraturi) v merilno
posodo. Postavite pali¢ni meSalnik na dno merilne posode in
ga priZgite na najvecjo hitrost; drzite ga v tem poloZaju, dokler
ne za¢ne olje emulgirati. Nato, ne da bi ga ugasnili, po¢asi
dvignite palicni mesalnik do vrha mesanice in ponovno do dna
posode, tako boste v celoti zmesali vse olje. Cas priprave: od
1 minute (za solate) do 2 minuti za bolj gosto meSanico (npr.
za omake).

Stepalnik (giejte str. 3/slika B)

Stepalnik uporabljajte samo za stepanje smetane, jajénega
beljaka in meSanje kreme za izdelavo sladic.

e Stepalnik (8b) vstavite v pogonski nastavek (8a), nato
namestite enoto z motorjem (4) na pogonski nastavek.

e Stepalnik namestite v posodo in Sele takrat vklopite aparat.

e Po uporabi napravo izklju€ite in pritisnite gumba za
sprostitev (5), da odstranite enoto z motorjem. Potem
odstranite stepalnik iz pogonskega nastavka.

Nasveti za najboljSe rezultate

e Uporabljajte posode srednje velikosti.

* Premikajte stepalnik v smeri urinega kazalca, tako da je
rahlo nagnjen.

e Stepena smetana (maks. 400 ml ohlajene smetane, z
vsebnostjo min. 30 % mascobe, 4-8 °C): Zacnite z majhno
hitrostjo (stikalo rahlo pritiskajte) in jo med stepanjem
postopoma povedajte (mocneje pritiskajte na stikalo).

e Stepeni jaj¢ni beljak (maks. 4 jajca): Zacnite s srednjo
hitrostjo (stikalo pritiskajte do polovice) in jo postopoma
med stepanjem povecajte (mocneje pritiskajte na stikalo).

Kompakten kuhinjski pripomoc¢ek

Kompakten kuhinjski pripomocek (9) je primeren za

e sekljanje in meSanje,
e gnetenje testa (na osnovi maks. 250 g moke),
e rezanje in drobljenje.

Sekljanje (glejte str. 4/slika D)

2. 'V posodo dajte Zivilo. Pokrov (10) pritrdite na posodo s
pomocjo zaskocke (10d), ki mora biti poravnana z ro¢ajem
posode.

3. Pokrov zaprite tako, da ga zavrtite v smeri urinega kazalca,
dokler se zaskocCka ne zaskoc€i nad roCajem.

4. Namestite enoto z motorjem (4) na sklop (10a), tako da se
zaskoci.

5. Prikljucite aparat in se prepri¢ajte, da je potisni nastavek na
svojem mestu.

6. Vklopite aparat in drZite posodo z drugo roko.

Po uporabi napravo izklju€ite in pritisnite gumba za sprosti-
tev (5), da ostranite enoto z motorjem. Odstranite potisni
nastavek.

8. Pritisnite in zadrZite zasko¢ko pokrova (10d). Obrnite pokrov
(10) v nasprotni smeri urinega kazalca in ga odprite.

9. Dvignite pokrov.

10. Preden iz posode vzamete sesekljana Zivila, previdno
odstranite rezilo, tako da ga rahlo zavrtite in izvleCete.

Mes$anje lahkega testa

Z rezilom (13) lahko meSate tudi lahko testo, kot je masa za
palacinke ali torto na osnovi do 250 g moke.

Primeri receptov: Masa za palacinke

V posodo nalijte 375 ml mleka, nato dodajte 250 g moke in na
koncu $e 2 jajci. Me§ajte ob najvedji hitrosti, dokler vsebina ne
postane gladka.

Gnetenje testa

Slika predela D se nana$a tudi na uporabo nastavka za
gnetenje. Nastavek za gnetenje (14) je primeren za gnetenje
razli¢nih vrst testa, kot so kvaseno testo ali listnato testo (na
osnovi maks. 250 g moke).

e Nastavek za gnetenje namestite na posodo (11).

e Posodo napolnite z maks. 250 g moke, nato dodajte ostale
sestavine, razen tekocin.

e Aparat nastavite na najvecjo hitrost.

e TekocCine dodajte skozi polnilno cev med delovanjem
motorja.

e Maksimalni €as gnetenja: 1 minuta — nato pa pustite
10 minut, da se enota z motorjem ohladi.

Primeri receptov: Testo za pico

Rezilo (13) je primerno za sekljanje mesa, sira, ¢ebule, zeliS¢,
¢esna, korenja, orehov, leSnikov, mandljev itd.

NajboljSe rezultate boste dosegli, e boste upostevali
priporoCene koli¢ine in nastavitve hitrosti, navedene v tabelah
poglavijDin E.

Nastavek ni primeren za sekljanje izjemno trdih Zivil, na primer
ledenih kock, muSkatnega ore8¢ka in kavnih ali Zitnih zrn.

Pred sekljanjem ...

meso, sir, ¢ebulo, Eesen, korenje ali Cili najprej nareZite
zelis¢em odstranite stebla, orehom odstranite lupino
mesu odstranite kosti, kite in hrustanec

vedno se prepricajte, da je nedrseci obro¢ (12) pritrjen na
posodo sekalnika.

Pozor: Rezilo je zelo ostro! Vedno ga primite za zgornji plasti¢ni
delin z njim previdno ravnajte.

Z rezila previdno odstranite plasti¢no zascito.

1. Rezilo namestite na sredinski zati¢ posode (11) in ga
zavrtite, da se zaskoc€i na svoje mesto.
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250 g moke, 2 Eajne Zlicke soli, ¥2 Cajne Zlitke suhega kvasa,
5 Zlic olivnega olja, 150 ml vode (mlacne).

Primeri receptov: Testo

250 g moke, 170 g masla (hladnega/trdega, v majhnih kosih),
80 g sladkorija, 1 vanilin sladkor, 1 majhno jajce, 1 €epec soli
NajboljSe rezultate boste dosegli, e ne boste uporabili
toplega, mehkega masla.

Ko se testo preoblikuje v Zogo, prenehajte gnesti. Testo lahko
postane preve¢ mehko, zaradi prekomernega gnetenja.

Rezanje / drobljenje (glejte str. 5/slika E)

Z nastavkom za rezanje (15a) lahko rezete npr. kumare,
Cebule, gobe, jabolka, korenje, redkev, surov krompir, bucke,
zelje.

Z nastavki za drobljenje (15b) lahko zdrobite npr. jabolka,
korenje, surov krompir, peso, zelje, sir (mehek do srednje trd).

1. Namestite nastavek (15a,b) v drzalo za nastavke (15), da
zaskoci na svoje mesto. DrZzalo za nastavke namestite na
sredinski zati€ posode in zagotovite, da zaskodi na svoje
mesto.
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2. Pokrov (10) pritrdite na posodo s pomocjo zaskocke (10d),
ki mora biti poravnana z ro¢ajem posode.

3. Pokrov zaprite tako, da ga zavrtite v smeri urinega kazalca,
dokler se zaskoc€ka sliSno ne zasko€i nad ro¢ajem.

4. Namestite enoto z motorjem na sklop (10a), tako da se
zaskoCi.

5. PrikljuCite aparat in vstavite Zivila za predelavo v polnilno
cev.

6. Zadelovanje vklopite aparat. Ko je naprava vklopljena,
nikoli ne sezite v polnilno cev. Zivila vstavljajte samo
s potisnim nastavkom (10a).

7. Po uporabi napravo izklju€ite in pritisnite gumba za sprosti-
tev (5), da odstranite enoto z motorjem.

8. Pritisnite in zadrZite zaskoc¢ko pokrova (10d). Obrnite
pokrov (10) v nasprotni smeri urinega kazalca in ga
odprite.

9. Dvignite pokrov.

10. Preden odstranite predelana Zivila, odstranite drzalo za
nastavke. Nastavek (15a,b) odstranite, tako da ga poti-
snete navzgor na strani, ki sega iz spodnje strani drzala za
nastavke.

éi§éenje (glejte str. 3/slika C)

Enoto z motorjem (4) in pogonski nastavek (8a) Cistite samo z
vlazno krpo. Pokrov (10) lahko &istite pod teko¢o vodo, vendar
ga ne smete potopiti v vodo ali ga pomivati v pomivalnem
stroju.

Vsi ostali deli se lahko perejo v pomivalnem stroju.

Za natancnejSe CiS¢enje lahko odstranite nedrsece obroce

s posode sekalnika.

Ko predelujete Zivila z visoko vsebnostjo barvila (npr. korenje),
se lahko plasti¢ni deli aparata razbarvajo. Pred ¢is€¢enjem
obriSite te dele z rastlinskim oljem.

Dodatna oprema

(posamezni deli se lahko dokupijo; niso pa dobavljivi v vseh
drzavah)

MQ 20: 350 ml kompaktni sekalnik za sekanje zeliS¢,
¢ebule, esna, Cilija, orehov itd.

MQ 30: 500 ml sekalnik za sekanje korenja, mesa, ¢ebule
itd.

MQ 40: 1000 ml sekalnik za sekljanje, meSanje in
drobljenje ledu

PridrZzujemo si pravico do sprememb brez predhodnega
opozorila.

Ta naprava je skladna z direktivo ES 2004/108/ES o
elektromagnetni zdruZljivosti in z uredbo ES §t. 1935/2004 o
materialih, namenjenih za stik z Zivili.

Prosimo, da odsluZene naprave ne odvrzete med
gospodinjske odpadke. Napravo odnesite v Braunov

servisni center ali na ustrezno zbirno mesto v vasi drzavi. —
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Tiirkce

Urtinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek standart-
lara ulasabilmek tzere tasarlanmigtir.
Yeni Braun drtininizden memnun kalacaginizi umariz.

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce liitfen kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

Uyan

° Bicaklar ve atagmanlar (15a,b) cok keskindir.

'-9 Yaralanmalara kars, litfen bigaklar cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

¢ Cihazi kullanmaniz sona erdiginde, parcalarini cikarip
takarken, temizlerken ve muhafaza ederken daima fisten
cekiniz.

® Buaygit sorumlu bir kisinin gdzetiminde olmaksizin
cocuklarin ve fiziksel veya ruhsal engelli kisilerin kullan-
masina uygun degildir. Cocuklarin cihazla oynamasini
engellemek icin cihazi gocuklarin erigsebilecegdi yerlerden
uzak tutunuz.

* Yemek hazirlama atacmanini calistrmadan 6nce, kapak
kilidinin (10d) dogru sekilde takilmis oldugundan ve iticinin
(10b) yerine yerlestiginden emin olunuz.

e islem sirasinda doldurma tiipiine iticiden bagka bir nesne
yerlestirmeyiniz.

e Motor kismini (4) ve cirpici digli kutusunu (8a) akan suyun
altina tutmayiniz ve suyun icine batirmayiniz.

e Kapak (10) akan suyun altinda yikanabilir, ancak suyun
icine sokmayin ya da bulasik makinesinde yikamayin.

e Braun elektrikli ev aletleri uygun gtivenlik standartlarina
gore Uretilmistir. Elektrikli cihazlar ile ilgili her tlrll tamirat
ve degisim mutlaka yetkili teknik servis personeli tarafin-
dan yapilmalidir. Yanls ve kalitesiz onarimlar kazalara veya
kullanicinin yaralanmasina sebep olabilir.

¢ Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke cereyan geriliminin,
cihazin altinda yazili olan voltaj ile uygunlugunu kontrol
ediniz.

* Bu cihaz normal ev kullanim sartlarina uygun olarak imal
edilmistir.

¢ QOlgiim kabi (7) ve kase (11) mikro dalga firinda kullanim
icin uygun degildir.

Tanimlama (3. sayfadaki tabloya bakiniz)

Giivenlik diigmesi @

Gosterge 1s131

Smartspeed (akill hiz teknolojisi) digmesi / farkli hiz
ayarlarrigin il

Motor kismi

Calistirma digmeleri

Blendir safti

Kap

a Disli kutusu

b Cirpici

O~NO O b wWnN =

9 Kompakt mutfak makinesi aksesuarlari
10 Kapak
10a Motor icin baglanti parcasi
10b itici
10c Doldurma tlipu
10d  Kapak kilidi
11 iglem kabi
12 Kaymayi 6nleyen atacman
13  Bicak
14 YoJurma atagmani
15 Atagman tutucu
15a Dilimleme bigagi
15b  Kiyma bicagi (kaba, ince)

ilk kullanimdan énce tim parcalar yikayiniz (C tablosundaki
«Temizleme» paragrafini okuyunuz).
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Gosterge 15191

Gosterge 15191 (2), cihazin prize bagh oldugunu géstermek
icindir.

Gosterge Cihaz / Calisma statiisii

1S1G1

Kirmiziyanip  Cihaz kullanima hazirdir

sbnme

Yesil Cihazin «switch release» diigmesi basilidir ve
calistirilabilir

Kirmizi Cihaz asir isinmigtir. Sogumaya birakiniz.

Kirmizi isik tekrar yanip sbnmeye
basladiginda cihaz tekrar kullanima hazirdir

Smartspeed teknolojisi

Farkh hiz ayarlari icin Smartspeed
diigmesi .l

Bir seferde bitlin hiz ayarlarini sikistirin. Ne kadar fazla
basarsaniz, o kadar fazla hiz verirsiniz (sekil A). Hiziniz ne
kadar ylikske olursa, karistirma ve dograma sonuclari da o
kadar hizl ve ince olacaktir.

Tek elle calistirma: Smartspeed digmesi (3) tek elle motor
kismini agmanizi ve hizi kontrol etmenizi saglar.

Cihazin Kullanimi

ilk kullanim: Kirmizi banttan gekerek tagima kilidini motor
kismindan (4) cikartin.

gallgtlrma (bakiniz sayfa 3, sekil A)

Cihazin bir glivenlik digmesi vardir. Cihazi glivenli bir sekilde
calistirmak icin asagidaki noktalari dikkate aliniz:

1. Cihazin bir guivenlik dugmesi (1) vardir. Cihazi glivenli bir
sekilde calistirmak igin asagidaki noktalari dikkate aliniz:

2. ilk olarak giivenlik diigmesine bag parmaginizla basip
parmaginizi basili tutun. Gosterge 1101 kalici olarak yesil
yanacaktir.

Daha sonra dogrudan Smartspeed digmesine (3) istenen
hiza gore basin.

Eger Smartspeed digmesine (3) 5 saniye icinde basil-
mazsa, cihaz glivenlik nedeniyle galismaz.

Gosterge 1191 kirmizi yanar.

Cihazi calistirmak icin Adim 1 ile yeniden baslayin.

3. Calistirma sirasinda glivenlik diigmesini strekli basili
tutmaniz gerekmez.

El blendiri (bakiniz sayfa 3, sekil B)

El blendir; sos, corba, mayonez ve bebek mamasi hazirlamak
ve icecekleri ve milk shakeleri karistirmak igin idealdir.
En iyi karnistirma sonucunu almak icin en yiiksek hizi kullanin.

e Motor kismini (4) blendir saftinin (6) icine takin.

e El blenderini derin bir dlcim kabi ya da kaseye yerlestirin.
Daha sonra cihazi yukarida tarif edildigi gibi calistirin.

e Kullanim sonrasi figini gikarip motor parcasini ayirmak icin
digmesine (5) basin.
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Pisirme esnasinda tencere icerisinde direkt karistirma yapmak
isterseniz, oncelikle tencerenizi ocaktan aliniz.

Tarif 6rnekleri: Mayonez

250 gryag,

1 tam yumurta + 1 yumurta sarisi,

1-2 corba kasi§ sirke (yaklasik 15 gr),

Tadina gore tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri, (oda sicakliginda)
sirastyla islem kabina koyunuz. El blendirinizi 6lciim kabinin
tabanina yerlestiriniz. El blendirinizi, en hizli ayarda, yag tam
olarak karigsana kadar bu pozisyonda ¢aligtiriniz. Daha sonra
safti calisir pozisyonda yavasca yukariya ve sonra yagin kalan
kismini da icine almasi icin tekrar asagiya dogru hareket
ettiriniz. islem siiresi: Salata icin 1 dakika, (sos gibi) daha kati
karisimlar icin 2 dakikaya kadar varabilir.

CIrpICi (bakinizs. 3/sek. B)

Cirpiciyl sadece krema, yumurta cirpmak ve hamurlari ve hazir
tatlilar karistirmak igin kullanin.

e Cirpicryr (8b) cirpici disli kutusuna (8a) yerlestirin, sonra da
motor kismini (4) disli kutusuna takin.

e Cirpiciyr bir kdsenin icerisine koyun ve ancak o zaman cihazi
calistinin.

¢ Kullandiktan sonra cihazi prizden ¢ekin ve motor kismini
ayirmak icin dugmelerine (5) basin. Sonra da ¢irpiciy digli
kutusundan c¢ikarip aln.

En iyi sonuclari elde etmek icin ipuclari

e Orta blyUklikte bir kase kullanin.

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoninde hareket ettirin.

e Cirpiimis krema (en fazla 400 ml sogutulmus krema, en az
%30 yag icerikli, 4-8 °C): Dusuk hizla baslayin (digmeye
hafifce basin) ve cirparken hizi arttirin (digmeye daha
kuvvetli basin).

e Cirpilmis yumurta beyazi (en fazla 4 yumurta): Orta hizla
baslayin (digme lzerinde yariya kadar basing uygulayin) ve
cirparken hizi arttinn (digmeye daha kuvvetli basin).

Kompakt mutfak makinesi
aksesuarlan

Kompakt mutfak makinesi aksesuarlari (9) dograma,

e karnistirma ve hamur yogurma (en fazla 250 gr un tizerinde),
dilimleme ve parcalama islemleri igin son derece uygundur.

Dograma (bakiniz s. 4/sek. D)

Bicadi kullanarak et, peynir, sogan, yesillik, sarimsak, havucg,
ceviz, findik, badem vb. dograyabilirsiniz.

En iyi sonuglari elde etmek icin lttfen D ve E boltmlerindeki
islem tablolarinda gosterilen maksimum miktarlara ve hiz
ayarlarina bakiniz.

Buz kupu, Hindistan cevizi, kahve cekirdegi gibi asiri derecede
sert yiyecekleri dogramayin.

Dogramadan once...

e eti, peyniri, soganlari, sarimsagdi, havuclari, kirmizibiberleri
onceden pargalara ayirin

e yesilliklerin saplarini ve kuru yemiglerin kabuklarini ayirin

e kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten ayirin

e daima kaymayi 6nleyen atagmanin (12) dograyici kaseye
ekli oldugundan emin olun.

Dikkat: Bigak cok keskindir! Bicagi daima st plastik kisimdan
ve cok dikkatli bir sekilde tutun.

58

57221101042_MQ775_S6-80.indd 58

Plastik kilifi bicaktan dikkatlice gikarin.

1. Bigagiislem kabinin (11) ortasindaki mile yerlestirin ve
oturmasini saglayacak sekilde dondurdn.

2. Yiyecekleriislem kabina yerlestirin. Kapagi (10) islem kabinin
tzerine koyup, kabin tutma yerinin yaninda bulunan kapak
kilidi ile (10d) birbirine kenetleyin.

3. Kapag kilittemek icin kapagi saat yontinde cevirip «klik»
sesini duyun.

4. Motor kismini motor baglanti parcasinin (10a) icine
kilitlenene kadar yerlestirin.

Cihazi fige takin ve iticinin yerinde olmasini saglayin.
Cihazi calistinin ve diger elinizle islem kabini tutun.

7. Kullandiktan sonra figsten gikarin ve motor kismi gikarmak
icin ctkarma dagmelerine (5) basin. lticiyi cikarin.

8. Kapak kilidine (10d) basin ve tutun. Kapagi (10) acmak icin
saat yoniinde donddrin.

9. Kapagi yukar kaldirin.

10. islemi tamamlanmis yiyecekleri cikarmadan énce bigagi
dikkatli sekilde cikarin. Bicagi cikarmak icin hafifce
donddrln ve sonra da cekip cikarin.

Hamur yogurma

Bicagi (13) kullanarak krep hamuru gibi hafif hamurlari veya
250 grama kadar un iceren kek karisimlarini yogurabilirsiniz.

Tarif Ornegi: Krep hamuru

Once 375 ml siitli islem kabina dokun, sonra 250 gr un ve
2 yumurta ekleyin. Hamuru kivamina gelene kadar en son
hizda yogurun.

Hamur yogurma

Bolum D’deki resim, yogurma atagcmaninin kullanimi icin de
gecerlidir.

Yogurma atacmani (14) (maksimum 250 gram un icerecek
sekilde) mayalama hamuru veya pasta hamuru gibi cesitli
hamur tiplerini yogurmak icin uygundur.

* Yogurma atagmaniniislem kabina (11) yerlestirin.

e islem kabina maksimum 250 gr un doldurun ve sivilar harig
olmak lizere diger malzemeleri ekleyin.

e Cihazi en son hizda galigtirin.

¢ Motor calisirken sivi doldurma tiipl vasitasiyla sivilari ilave
edin.

e Maksimum yogurma siresi: 1 dakikadir — sonra motor
kismini 10 dakika boyunca dinlendirin.

Tarif 6rnegi: Pizza hamuru
250 gr un, 2 gay kasigi tuz, 2 cay kasigr kuru maya, 5 corba
kasigi zeytinyadi, 150 ml (ilik) su

Tarif 6rnegi: Pasta

250 gr un, 170 gr tereyagi (soguk/sert, kiiclik pargalar
halinde), 80 gr seker, 1 vanilya sekeri, 1 kiiciik yumurta,

1 tutam tuz

lyi sonuclar igin sicak, yumusak tereyagi kullanmayin.
Hamur bir top haline geldikten hemen sonra yogurmayi
birakin. Asirt derecede yogurmaniz durumunda hamur ¢cok
yumusak bir hal alacaktir.

Dilimleme / Kiyma (bakiniz s. 5/sek. E)

Dilimleme bigcagini (15a) kullanarak salataliklari, soganlari,
mantarlari, elmalari, havuclari, turplari, ¢ig patatesleri,
kabaklari, lahanalari vb. dilimleyebilirsiniz. Kiyma bicagini
(15b) kullanarak elmalari, havuclari, ¢i§ patatesleri, pancarlart,

28.02.13 12:28



lahanalari, peyniri (yumusak-orta yumusaklikta) vb. kiyabilir-
siniz.
1. Atacman tutucusunun (15) icine atagmanlarindan birini

(15a,b) yerlestirin. Atagman tutucusunu islem kabinin
ortasindaki mile yerlestirin ve yerine oturmasi igin gevirin.

2. Kapag (10) islem kabinin izerine koyup, kabin tutma
yerinin yaninda bulunan kapak kilidi ile (10d) birbirine
kenetleyin.

3. Kapag kilitlemek icin kapagi saat yontinde cevirip «klik»
sesini duyun.

4. Motor kismini motor baglanti parcasinin (10a) icine
kilitlenene kadar yerlestirin.

5. Cihazi fise takin ve islenecek yiyecegi doldurma tiipline
yerlestirin.

6. Cihazi calistirin. Cihaz acikken asla doldurma tupunin
icine dokunmayin. Yiyecek doldurmak icin daima iticiyi
(10a) kullanin.

7. Kullandiktan sonra figsten gikarin ve motor kismi gikarmak
ici cikarma diigmelerine (5) basin.

8. Kapak kilidine (10d) basin ve tutun. Acmak icin kapag (10)
saat yonundn tersine cevirin.

9. Kapagi yukari kaldirin.

10. islemi tamamlanmis yiyecegdi gikarmadan énce atagman
tutucusunu cikarin. Atacmani (15a,b) cikarmak icin yukari
itin.

Temizleme (bakiniz s. 3/sek. C)

Motor kismini (4) ve cirpici disli kutusunu (8a) sadece nemli bir
bezle temizleyin. Kapak (10) akan su altinda temizlenebilir
ancak kapag! suyun icine batirmayin veya bulasik makinesinde
yikamayin.

Diger tim parcalar bulasik makinesinde temizlenebilir.

Ekstra temizlik saglamak icin kaymayi 6nleyen atacmanlari
dograyici kaselerden cikarabilirsiniz.

Renk iceren yiyecekler (0rnegin havuc) plastik parcalarin
renklerini degistirebilir. Bu kisimlari temizlemeden 6nce bitkisel
yag ile silin.

Aksesuarlar

(ayri olarak satin alinabilir, ancak her tlkede bulunmayabilir)

MQ 20:  Yesillik, sogan, sarimsak, biber, yemis icin
350 ml’lik dograma seti

MQ 30: Havug, et, sogan vb. icin 500 ml’lik dograyici

MQ 40: 1000 ml’lik buz kiracagi

Haber vermeksizin degistirilebilir.

Kullanim suresi sonunda, Grlinu evinizdeki ¢ép kutusuna
lttfen atmayiniz. Bu islem sadece Braun Servis
Merkezleri'nde veya eger varsa yasadiginiz bélgedeki
toplama noktalarinda yapilmaktadir.

E
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EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR
Bakanlikca tespit edilen kullanim 6mrii 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan Sok. No:1
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tiketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a respecta cele mai 15a Accesoriu pentru feliere
nalte standarde de calitate, functionalitate si design. 15b  Accesorii pentru maruntit (fin, mare)

Sperdm cd va veli bucura pe deplin de noul dvs. produs Braun. Curatati toate piesele inainte de prima utilizare (consultati

paragraful «Curatare»/tabelul C).

Inainte de utilizare Ledul indicator
Cititi integral si cu atentie instructiunile de utilizare Ledul indicator (2) v& arat3 starea aparatului cand acesta este
inainte a folosi aparatul. conectat la o priza.

Atentie _ B ) Ledul Aparat/stare de functionare

J Lamele si accesoriile (153, b) sunt foarte ascutite! indicator

Pentru a evita accidentele, manevrati-le cu cea
mai mare atentie. Lumina rosie, Aparatul este gata pentru utilizare
¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la priza cand 1l Iasati intermitenta

nesupravegheat, precum si inainte de a-l asambla, de a-I
dezasambla, de a-I curata si de a-l depozita.

e Aparatul nu este destinat utilizarii de catre copii sau
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale

Verde Aparatul este fara accesorii (butonul
comutator pentru eliberarea instrumentelor
este apasat) si poate fi pornit

reduse, in afara cazului in care sunt supervizati de o Rosu Aparatul este supraincalzit. Lasati-I si se
persoana responsabild pentru siguranta acestora. Nu ) riceasca. )

lasati aparatul laindemana copiilor, pentru a va asigura 1l puteti utiliza din nou cand ledul indicator
cd acestia nu se joaca cu el. clipeste rosu, intermitent

¢ Tnainte de a utiliza accesoriul pentru procesarea
alimentelor, asigurati-va ca dispozitivul de blocare a
capacului (10d) este cuplat in mod corespunzator si ca
dispozitivul de impingere (10d) este la locul sau. Tehnologia smartspeed
¢ Intimpul procesarii, nu introduceti alte instrumente n
afara dispozitivului de impingere (10b) in tubul de

aimentare. o S Comutatorul Smartspeed pentru
¢ Nu tineti sub jetul de apa si nu scufundati in apa motorul - - -
(4) si angrenajul telului (8a). Vlteze Varlablle ailll
e Capacul (10) poate fi curatat sub jet de apa, dar nu il . . L . L . o
scufundati in apa si nu il curatati in masina de spalat vase. PI’IﬂtI’:O singura apdsare, orice viteza. Cu f;at_apasagl mai t_are,
e Aparatele electrice Braun respecti standardele de cu atat viteza este mai mare (fig. A). Cu cat viteza este mai
siguranta aplicabile. Repararea sau inlocuirea cablului mare, cu atat este mai rapid si mai fin rezultatul mixarii si al
de alimentare trebuie s fie efectuate numai de cétre tocarii.
personalul autorizat al unui centru de service. Reparatiile Utilizare cu o singurd mana: comutatorul Smartspeed (3) va
defectuoase, efectuate de catre persoane necalificate, permite s& porniti motorul si s controlati viteza cu o singura
pot provoca situatii extrem de riscante pentru utilizator. mani.
¢ Inainte de conectarea la priza, verificati daca tensiunea
acesteia corespunde celei indicate pe aparat.
e Aparatul este construit pentru a procesa cantitatile nor- - R
male de alimente dintr-o gospodarie. Modul de utilizare a aparatu'“'
e Cana gradata (7) si recipientul (11) nu pot fi introduse n ) . o
cuptorul cu microunde. Prima utilizare: Indepartati siguranta de transport de la motor
(4) pozitionand-o la banda rosie.
Descriere (consultati tabelul de la p. 3) Pornirea (consuttati p. 3/fig. A)
1 Buton de siguranta @ Aparatul are un buton de siguranta. Pentru a-I porni in conditii
2 Ledindicator de siguranta, urmati acesti pasi:
3 Comutator Smartspeed (Viteza inteligentd) / viteze 1. Mai intai, apasati pe butonul de siguranta (1) cu degetul
variabile .l mare si mentineti apasat. Ledul indicator se va aprinde
4 Grup motor ) . verde, constant.
5 Butoane pentru eliberarea accesoriilor
6 Axul blenderului 2. Apoi, apasati direct pe comutatorul Smartspeed (3) conform
7 Cana gradata vitezei pe care doriti sa o utilizati.
8 a Angrenaj In cazul in care comutatorul Smartspeed (3) nu este apasat
b Tel Tninterval de 5 secunde, aparatul nu poate fi pornit, din

motive de siguranta.

9 Accesoriu compact pentru robotul de bucatarie Ledul indicator se aprinde rosu, intermitent.

10 Capac . S

10a Unitate de cuplare pentru grupul motor f’entru a porni aparatul, reluati actiunea de la pasul 1.

10b Dispozitivde impingere 3. In timpul utilizarii, nu este necesar sa tineti apasat butonul
10c Tub de alimentare de siguranta.

10d Dispozitiv de blocare a capacului

1 Recipient

1§ Inel antialunecare Blender manual (consultati p. 3/fig. B)

1 Lama

14 Accesoriu pentru framantare Blenderul manual este ideal pentru pregatirea sosurilor reci
15  Suport pentru accesorii si calde, a supelor, a maionezei si a mancarii pentru copii,
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precum si pentru amestecarea bauturilor si a shake-urilor cu
lapte.

Pentru cele mai bune rezultate de mixare, utilizati viteza
maxima.

e Cuplati grupul motor (4) pe axul blenderului (6).

¢ Afundati blenderul manual intr-un recipient sau intr-o cana
gradata. Apoi, porniti aparatul, conform descrierii de mai sus.

e Dupa utilizare, deconectati de la priza si apadsati pe butoanele
pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a desprinde grupul
motor.

Daca utilizati blenderul direct in cratita in timp ce gatiti,
ndepartati-o maiintai de pe aragaz, pentru a evita stropirea
cu lichid incins (risc de oparire!).

Exemplu de reteta: Maioneza

2509 ulei (ex. Ulei de floarea soarelui)

1 ou si un galbenus de ou

1-2 lingurite otet (aprox. 15g)

Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele (la temperatura camerei) in vas in
ordinea mentionatd. Asezati mixerul deasupra vasului. Porniti
aparatul la viteza maxima, mixerul se va pastra in pozitia
aceasta pana cand se omogenizeaza uleiul. Apoi fara a-I
scoate din functiune ridicati usor piciorul mixerului desupra
amestecului si introduceti-1 inapoi pentru a incorpora si restul
uleiului. Timp de preparare: de la Tminut (pentru salata) pana
la 2 minute pentru o textura mai compacta(ex. pentru sosuri).

Tel (consultati p. 3/fig. B)

Utilizati telul numai pentru a bate frisca, albusuri de oua si
pentru amestecarea aluaturilor spumoase si a deserturilor
premixate.

¢ Introduceti telul (8b) in angrenajul sdu (8a), apoi cuplati
grupul motor (4) pe angrenaj.

e Introduceti telul intr-un recipient si abia apoi porniti
aparatul.

e Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si apasati
butoanele pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a
desprinde grupul motor. Apoi, extrageti telul din angrenajul
sau.

Sfaturi pentru cele mai bune rezultate

e Utilizati un recipient de dimensiune medie.

* Migcati telul in sensul acelor de ceasornic si tineti-1 usor
inclinat.

e Friscd (max. 400 ml de smantana rece, min. 30% continut
de grasime, 4-8 °C): Incepeti la viteza mica (apasati usor pe
comutator) si cresteti viteza (ap&dsati mai tare pe comu-
tator) in timp ce bateti frisca. .

e Albusuri de ou batute (max. 4 oud): Incepeti la vitezd medie
(apasati usor pe comutator) si cresteti viteza (apasati mai
tare pe comutator) in timp ce bateti oudle.

Accesoriu compact pentru robotul de
bucatarie
Accesoriul compact (9) pentru robotul de bucatarie este
perfect adaptat pentru

® tocare si mixare,
e pentru framantarea aluatului (pentru max. 250 g de féind),
e pentru feliere si pentru maruntire.

Tocarea (consultati p. 4/fig. D)

Utilizand lama (13) puteti sa tocati carne, branza, ceapa,
verdeatd, usturoi, morcovi, nuci, alune de padure, migdale etc.
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Pentru cele mai bune rezultate, consultati cantitatile maxime
si setdrile de viteza indicate n tabelele de procesare din
sectiunile D si E.

Nu tocati alimente foarte tari, de ex., cuburi de gheata,
nucsoara, boabe de cafea sau cereale.

Inainte de atoca ...

e taiati in bucati carnea, branza, ceapa, usturoiul, morcovii si
ardeii chili

¢ nlaturati cozile de zarzavaturi si cojile de nuca

¢ inlaturati oasele, tendoanele si zgarciurile carnii

e asigurati-va intotdeauna cd inelul antialunecare (12) este
atasat la recipientul pentru tocat.

Atentie: Lama este foarte ascutitd! intotdeauna apucati-o de
partea superioara din plastic si manevrati-o cu atentie.

Tndepérta;i cu atentie protectia din plastic de pe lama.

1. Asezati lama pe pivotul din centrul recipientului (11) si
nvartiti-o pentru a o fixa.

2. Umpleti recipientul cu alimente. Atasati capacul (10) pe
recipient utilizand dispozitivul de blocare (10d) amplasat
langa manerul recipientului.

3. Pentru blocarea capacului, invartiti-1 in sensul acelor de
ceasornic, astfel incat dispozitivul de blocare sa cupleze
printr-un «clic» deasupra manerului.

4. Inserati grupul motor (4) in unitatea de cuplare (10a) pana
cand este fixat.

5. Conectati aparatul la priza si asigurati-va ca dispozitivul de
Tmpingere este la locul lui.

Porniti aparatul si tineti recipientul cu cealaltd mana.

7. Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si apasati
pe butoanele pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a
desprinde grupul motor. Indepartati dispozitivul de
Tmpingere.

8. Apasati dispozitivul de blocare a capacului (10d) si menti-
neti-1 apasat. Invartiti capacul (10) in sensul invers acelor
de ceasornic pentru a-l desprinde.

9. Ridicati capacul.

10. Tndepartati cu griji lama inainte de a scoate alimentele
procesate. Pentru a indeparta lama, rotiti-o usor, apoi
desprindeti-o.

Mixarea aluatului subtire

Utilizand lama (13), puteti mixa si aluat subtire, cum ar fi
aluatul pentru clatite sau amestecul pentru prdjituri, care
contine maximum 250 g de faina.

Exemplu de reteta: Aluat pentru clatite

Mai intai, turnati 375 ml de lapte in recipient, apoi adaugati
250 g de faina si, la final, 2 oua. Mixati aluatul la vitezd maxima
panad devine omogen.

Framantarea aluatului

Imaginile din sectiunea D sunt valabile si pentru accesoriul

pentru framantare.

Accesoriul pentru framantare (14) este ideal si pentru

framantarea diferitelor tipuri de aluat, cum ar fi aluatul cu

drojdie sau cel pentru patiserie (pentru maximum 250 g de

faind).

¢ Introduceti accesoriul pentru framantare in recipient (11).

e Puneti max. 250 g de fdind in recipient, apoi addugati alte
ingrediente, cu exceptia lichidelor.

® Porniti aparatul la viteza maxima.
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e Adaugatilichidele prin tubul de alimentare in timp ce
motorul functioneaza.

e Durata maxima de framantare: 1 minut — apoi lasati grupul
motor sd se raceasca timp de 10 minute.

Exemplu de reteta: Aluat de pizza
250 g de féing, 2 de lingura de sare, 2 de lingura de drojdie
uscatd, 5 linguri de ulei de masline, 150 ml de apa (calduta)

Exemplu de retetd: Coca

250 g de faina, 170 g de unt (rece/tare, in bucati mici), 80 g de
zahar, 1 zahar vanilat, 1 ou mic si un varf de cutit de sare
Pentru un rezultat reusit, nu utilizati unt caldut, moale.

Incetati framéantarea dupa ce aluatul formeaza o bila. Daca
este framantat prea mult, aluatul devine prea moale.

Felierea / Maruntirea (consultati p. 5/fig. E)

Utilizand accesoriul pentru feliere (15a), puteti sa feliati, de
ex., castraveti, ceapa, ciuperci, mere, morcovi, ridichi, cartofi
cruzi, dovlecei, varza.

Utilizand accesoriile pentru maruntire (15b), puteti marunti, de
ex., mere, morcovi, cartofi cruzi, sfecla rosie, varza, branza
(moale sau cu duritate medie).

1. Plasati un accesoriu (15a,b) in dornul pentru accesorii si
cuplati-l. Asezati dornul pentru accesorii pe pivotul central
al recipientului si asigurati-va ca este fixat la locul sau.

2. Atasati capacul (10) pe recipient utilizand dispozitivul de
blocare (10d) amplasat Ianga manerul recipientului.

3. Pentru blocarea capacului, invartiti-1 in sensul acelor de
ceasornic, astfel incat dispozitivul de blocare sa cupleze
printr-un «clic», deasupra manerului.

4. Introduceti grupul motor in unitatea de cuplare (10a) pana
cand se cupleaza.

5. Conectati aparatul la priza si introduceti alimentele pe care
doriti sa le procesati, prin tubul de alimentare.

6. Porniti aparatul pentru a-I utiliza. Nu bagati niciodata
degetele n tubul de alimentare cand aparatul este pornit.
Utilizati intotdeauna dispozitivul de impingere (10a) pentru
aintroduce alimentele.

7. Dupa utilizare, deconectati aparatul de la priza si apasati
pe butoanele pentru eliberarea accesoriilor (5) pentru a
desprinde grupul motor.

8. Apasati dispozitivul de blocare a capacului (10d) si
mentineti-l apdsat. Invartiti capacul (10) in sensul invers
acelor de ceasornic pentru a-l desprinde.

9. Ridicati capacul.

10. Tndepérta;i dornul pentru accesorii inainte de a scoate
alimentele procesate. Pentru a indeparta accesoriul
(15a,b), Impingeti-I din capatul proeminent catre partea
inferioara a dornului pentru accesorii.

Curatarea (consultati p. 3/fig. C)

Curatati grupul motor (4) si angrenajul telului (8a) numai cu
o carpa umeda. Capacul (10) poate fi curatat sub jet de apa,
dar nu il scufundati in apa si nu il curatati intr-o masina de
spadlat vase.

Toate celelalte piese pot fi spalate in masina de spalat vase.

Puteti indeparta inelele antialunecare de pe recipientele
pentru tocare pentru a le curata mai bine.

Cand procesati alimente cu un continut mare de pigment (de
ex., morcovi), partile de plastic ale aparatului se pot decolora.
Stergeti aceste parti cu ulei vegetal inainte de a le curata.
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Accesoriile

(pot fi cumparate separat si nu sunt disponibile in toate tarile)

MQ 20: tocator compact, de 350 ml, pentru tocarea
verdeturilor, a cepei, a usturoiului, a ardeilor chili,
a nucilor etc.

MQ 30:  recipient pentru tocare de 500 ml pentru tocarea
morcovilor, a carnii, a cepei etc.

MQ 40: tocator de 1000 ml pentru tocare, mixare, pasare

si zdrobirea ghetii

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind stabilirea
conditiilor de introducere pe piata a aparatelor electrocasnice
n functie de nivelul zgomotului transmis prin aer, valoarea de
zgomot dB(A) pentru acest aparat este de 76 dB(A).

Acestea pot fi modificate fara notificare.

Aparatul corespunde prevederilor Directivei nr. 2004/108/CE
privind compatibilitatea electromagnetica si cele ale
Regulamentului CE nr. 1935/2004 privind materialele destinate
sa vind n contact cu produsele alimentare.”

Nu aruncati produsul in gunoiul menajer la finalul
ciclului sau de utilizare. Puteti duce produsul intr-un
Centru de service Braun sau la centrele de colectare
adecvate din tara dvs.

28.02.13 12:28



EAANvVIKG

Ta mpoidvTa Hag KATaoKeLATovTaL £TOL OOTE VA TIANPOUV 12 AvtioAloOnTikr) Baon
Ta LYPNASTEPQ TIPOTUTIA TIOIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl 13 Aemida

oxedlaopou. EATiCoue va IkavoToinOeite anodAuta and v 14  EE4dpmua CUUOUATOG
kawvolpyla oag cuokeun Braun. 15 Implypa epyoAeiov

15a EE4pTuO KOTING
15b EEapmuoata Tepaxiopol (AeTTo, XovTpo)

npr ™m xpr’lon MapakoaAoUpe kaBapioTe GAa Ta EEOPTIHATA TIPV TA
XPNOIUOTIONCETE YIa TIPWTN Popd (Seite mapdypapo
Mapakalovue drapdaoTte TIG 08nyieg xPr0NG MPOGEKTIKA «KaBapiopog» / mivakag C).
TPV XPNOOTION)OETE TI) CUCKEUN.
Npooox Evéewtikni) Auyvia
o O Aemibeg kal Ta eEapmuata (15a,b) ivat moAld
atxuned! a My omoQUYR TPAULOTIOUAV, H evbeikTiki Auxvia (2) deixvel TNV kat@oTaon G CUOKEUNG,
- TIAPAKAAOUE VA XEIPICEDTE TIQ AETIHEG PE MEYEAN OTav givat ouVBESENEVN 0NV NAEKTPIKT TIPICa.
TIPOCOX).
e Na BydCete MévTa T GuoKeLr amé Ty mpifa 6Tav Sev Evéewtiki  Zuokeun / katdotaon Aetroupyiog
eMMPEITaL KAl TIPWV TN GUVOPHOAGYNON, ATIOCUVOPUOAS- Auyvia

ynon, KaBaplouod Kal arnoOnkevon.

e H ouokeur) 6ev mpoopiCetal yia xprion and nabid 1) dtopa AvaBoofiiver | H cuokeun efval Eroyn yia xprion

UE MEIWUEVEG OWNATIKEG, ALIOONTNPLEG 1) TIVEUUATIKEG KOKKIVO

IKOVOTNTEG, EKTOG KAl AV eMPouvvTal and atopo Mpdoivo To MAMKTPO aGPaAEaG sival TEGUEVO KAt N
uELBLVO YIa TNV AOPAAEIG TOUG. PUAGETE TN CLOKELT OUOKEUT| UTIoPE va TeBE( oe AetToupyia
Hakpld amnod maldid.

e [P AEITOVPYIOETE TO EEGPTNUA EMEEEPYATIOG TPOPMV, Kokkivo H ouokeun €xel uriepOepuavOei. Apriote TV
BeBAIOEITE OTI ) AOPAAEIA KAEIGIHATOC TOU KOUTIAED va KpUGOEL. Eivat £Toun §ava yia xprion 6tav
(10d) £XEl KOLPTIOUEL GWOTA KAt OTL O THECTIPAG PPIOKETA N eVBEIKTIKN AUXvia aVaBOOPIiVEL KOKKIVO
ot 6€on Tou.

o Mnv elodyete AAAQ EPYOAEIQ EKTOC ATIO TOV TILECTNPA
(10b) oto ot6uI0 TPOPOBOGiag KATA TN BIAPKEID TNG .
eneEepyaoiag. TexvoAoyia Smartspeed

e Mnv BdacCete T0 HOTEP (4) KOL TOV OVTATITOPA TOU
avadevmpa (8a) kKaTtw and TPEXOVPEVO VEPO KAl UNV TO =
BUBICETE OE VEPO. Awakoémn g Smartspeed yia

e To koéumAep (10) pmopei va kaBaplotei kKATw and £ ]

TPEXOVUEVO VEPO, AAAAG UnV TO BUBICeTE O€E vePO Kal Unv MSTGBAT]TSQ TAXUTNTEG L.l
TO TIAEVETE OTO TIAUVTIPLO TILATWV.

e O1NAeKTPIKEG OLOKEVEG Braun mAnpoulv TIG IoXUOUOEG
Tpodlaypa®EG aopaAeiag. H emokeun 1} avtikatdotaon
TOL KaAWdiov pevuaTog MPEMeL va leEdyeTal povo and
€EO0VOI060TNUEVO TIPOOWTIKO service. AavOaouévn

Me éva nampua, 6Aeg ot TaxuTNTeg. ‘000 TEPIOCOTEPO TIECETE,
1600 peyoAuTtepn n taxuTTa (k. A). ‘Oco peyoAdTtepn eival

n Tox0™TA, TOOO TIO YPIYOoPad Kal Tio Aentd Ba gival Ta
ATIOTEAECNOTA AVANEIENG KOL KOTIAG.

ETIOKELT) OTIO N EE0VCI080TNEVA GTOA UTTOPEL va Aettoupyia pe To eva xépu: o Blakommg Smartspeed (3) oag
TIPOKAAECEL ONUAVTIKOUG KIVBUVOUG YIa TOV XP1oT). ETUTPETIEL VA EVEPYOTIOIEITE TO HOTEP KAL VA EAEYXETE TNV
e Tpv oLVB£0ETE TO (PIG OTNV TIPICa, EAEYETE AV N TAON TOL ToxX0TTa LE TO éva XEPL.
PeVUATOC AVTIOTOIXEL TNV TAOT TIOU LTTOSEIKVUETAL TIAVG
0TI CUOKEUT).
e H guokeun gival KATOOKELACGKEVN Yl eMeEepyaania n(bg va xpnmponowi'rs ™m OUOKSUT']

KQAVOVIK®V TIOCOTHTWV TPOPRV EVOG VOIKOKUPLOU.
e To doxeio (7) kat To umoA (11) dev ivat katdAANAa yia
XP11o”n € POUPVO UIKPOKUUATWV.

Mpo xprion: ApalpéoTte TNV aoPAAEID LETAPOPAC aTtd TO
MOTEP (4) TPABOVTAG TNV amd TNV KOKKIVN Tawvia.

Meprypagn (ssite tov nivaka om 6eA. 3) AvApUO TNG OUOKEUNG (beite 6eA. 3/ eik. A)

1 TAAKTPO acpaAeiog @ H ouokeun 6100€Tel éva MANKTPO aopaAeiag. MNa va BEoete
2 EvbelkTikn Auyvia LE aOPAAELQ TN CUOKEUN OE AEITOUPYia, AKOAOUOTOTE TA
3 Awakémng Smartspeed / petaBAntég ToxmTEG il TOPAKAT® BripoTa:
4 Morép 1. Mpdrta méoTe 10 TAY Aeiag (1 ixe1pd
5 TAnkTpa aneAevbEépwong e - TIKTPO ao@anetag (1) HE TOV QVTIXEIPA
6 PABBOC UAEVTED 006 KOL KPATAOTE TO MATNUEVO. H evbeikTikn Auxvia 6a
7 Aoygio avapel otabepd mpdaivo.
8 a Avramtop Hapéykag 2. X1 ouvéxela Téote amnevbeiag Tov diakdmm Smartspeed

b Avadeuvmpag papéykag (3) avaAoya pe v embupunTr TaxVTNTA. EAV 0 Siakémg

Smartspeed (3) 6ev eotei péoa oe 5 SeutepoAemTa, N
ouokeu) dev unopei va 1ebei oe Aettoupyia yia Adyoug
aopoAeiag. H evBelkTikr) Auxvia avaBoofrvel KOKKIvo. MNa
va B€0eTe TN oUOKeLN O€ AglToupyia, EeKviioTe TIAAL UE TO

9 Zuunayég eEAPTUA KOLTIVOUNXAVAG
10  KoumAep
10a KoumAep HOTEP
10b TMeompag

10c  Xt6u10 TpOopodoaciag Brina 1.
10d  AopdAeia KOUTAEP 3. Katd m Sidpkela mg Aettoupyiag dev xpeldletal va
1 MrmoA KPOATIOETE TO TANKTPO AOPOAEIQG TIECUEVO.

63

57221101042_MQ775_S6-80.indd 63 28.02.13 12:28



MTIAéVTSp XSlp()(; (6eite BeA. 3 / eik. B)

To UMAEVTEP XEPOG eival amOAUTA KATAAANAO yia TNV
TIOPOOKELT VTITT, CAATOAG, OOUTIAC, HAYIOVECAG KAl TTIALSIKNG
TPOPNG KABMC ETONG KAl YA TNV AVAPELEN TIOTWV KAl JIAK OEIK.

e TomoBet\oTe TO LOTEP (4) 0N PAREO UTAévTEp (6).

e TomoOeTOTE TO UMAEVTEP XEIPOG O€ €va BaBO0 UTIOA T
Boxeio. X ouvéxela B€aTe TN OLUOKELT) O€ AglTouPYia OTIWG
TEPLYPAPETAL TIOPATIAVE®.

e Metd ) Xpron, BYAATe To ®Ig and v npifa kat matioTe
TA MANKTPA aneAeVBEP®ONG (5) yia va anocuv8EoeTe TO
HOTEP.

‘Otav avaptyvoete anevbeiog oy KOToapdAa KATA TO
Jayeipepa, apxikd, amopakpUVETE TNV KATOAPOAQ amd TNV
€0Tia, yla TNV anoeuyr TToAiopaTog Tou BpacTtol uypou
(kivbuvog eykavpaTog!).

Juvtayn: MaytovéCa

250 yp. AGL (T1.x. nAlEAQLO),

1 avyo kat 1 erumnAéov KpOKOG avyou,

1-2 kouTtaAlég TG coluTag EVBL (Ttepimou 15 yp.),

AAGTLKAL TUTIEPL

BdATe 6Aa Ta LAIKA (0 Bepuokpacia SwpaTiov) uéoa oto
Boxelo pe T oelpd IOV AVAPEPOVTAL TIOPATIAVK. TOTIOOETOTE
TO UTAEVTEP XEIPOG OTO KATW TUNA TOL oxeiov. Aettovpynote
TO MTIAEVTEP XELPOG OTN KEYIOTN TAXUTNTA KAl KOOTAOTE TO OE
auTt ) B€on €wg 6Tou To AddL apxioel va TEL. 2T CLVEXELQ
XWPIG va KAEIOETE TN GUOKEUT) AVOONKMOOTE EAAPPA TN PABRE0
0NV KOPUPT) TOU PEIYMOTOG KAl META TIPOG TA KATW YO va
«8€oel» 10 umdAoto AGdL. Xpovog eneEepyaciog: and 1 Aentd
(Yo coAdTa) €0G Kal 2 AeTTd yia iePIocOTEPO TMEIMO (TL.X. YA
VTLUT).

Avadeuvmpag HAaPEYKAG (seite 6e). 3/ k. B)

XpPNOIUOTIOOTE TOV AVASEUTAPA LOPEYKAG YIO VO XTUTI|OETE
KPEUA YAAQKTOG, A0TPAdla auy®V Kal va avakatéPeTe
apPATa KEIK KAl ETOINA JelypaTa yia eTudopTa.

e TomoBOemote Tov avadevuTpa (8b) otov avrantopa
Hapéykag (8a), kat, T GUVEXELD, KOUUTIOOTE TO HOTEP (4)
OTOV QVTATITOPA.

e TomoBemote Tov avadeuTpa o éva Babu oxeio & poévo
TOTE BE0TE TN OLOKEUY O€ AEITOLPYIO.

e MeTd ) xpr\on, MATNOTE TA TANKTPO aneAeuBEPwonG (5)
yla va anoouvéeaete To PotéP. ‘Emetta, Tpapn&re Tov
avadeuTtpa and Tov avIAnTopa.

ZUMBOUAEG Yia KOAUTEPA amoTeAEouata

e Xpnowomnowmote éva oxeio peoaiov peyeBouG.

e MeTtaKIviioTe TOV avadeutpa 8eE100TPOMA KPATMOVTAG TOV
UE pia eAappid KAion).

e Xtummote puéxpt 400 ml kpbag kpéuag YAAOKTOCG
(TovAdxioTov 30% Amapd, 4-8 °C): ZeKIv|OTE PE XaUNAN
Tax0umTa (eAappid Tieon atov S1akOTTN) KAl AVENOTE TV
TaxuTNTa (IEPIOCOTEPN Tiiean oTov 81AKOTITN) KATA TO
XToTnua.

o Xtummuéva aompddla avy®v (LEYIOTO 4 auyd): ZEKIVOTE
Je peoaia Tax0Ta (Tieon Tou SlaKOTITN HEXPL TN MEON) KAl
av&note v Tax0Ta (TIEPIOTOTEPN TIHEDT OTOV BLAKATITN)
KATA TO XTOTINMA.

Zupnay€g eEapTua kouvQivounxavig

To ovunayég eEdptnua kouivounxavng (9) eivat andéAvta
KATAAANAO yia

® KOTIN) KOl QVAUELEN
e COpwua CUUNG (Bdoel 250 yp. aAelpl Y€yoTo)
® KOTIN) O PETEG KAl TEPAXIONOC
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Komm (6eite 8eA. 4/ ei. D)

Xpnowgomolgvrag ) Aemida (13) propeite va kKOYeTe KPEAG,
TUPL, KPEUUDBIa, LUPWBIKA, OKOPEO, KaPOTa, KapLdia,
@OUVTOUKIO, OUYSOAQ KATL.

[a KaAOTEPQ ATIOTEAECUATA, TIAPAKAAOUHE AVATPEETE OTIC
MEYIOTEG TTIOOOTNTEG KAl TAXVTNTEG TIOU LTIOBEIKVOOVTAL OTOUG
nivakeg enegepyaoiag mg evomtag D kat E.

Mnv KOBEeTE EEAIPETIKA OKANPEG TPOPES, OTIWCS TIAYAKIA,
HOOXOKAPULBO, KOKKOUG KAME 1] SnuNTPLOKA.

Mpw ™ kom) ...

e KOYTE O KOPPATIA TO KPEQG, TO TUPI, Ta KPEUUOSLIA, TO
akopdo, Ta KAPOTA, TIG TUTEPIEG

° a@aIPECTE TA KOTOAVIO aTO TA HUPWBIKA, TO KEAUPOG aTd
Ta KapLSIa

e ApalpéaTe Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG KAl TOUG XOVBpoug and
TO Kpéag

e BeBawwdeite 6T n avtioAloOnTIkr) Bdaon (12) eival TomoBem-
UEVN OTO UTIOA KOTIG.

MNpoooxn: H Aemiba eivat oAV axunen! Na v kpatdte navta
and To AV TAAOTIKO TUNA KAl Va TNV XEIPICEOTE e TIPOCOXT.

A@alpéOTe MPOOEKTIKA TO MAAOTIKO KAAUUUA aTtd ) Aemiba.

1. TomoBemoate m Aeniba atov kevtpikd AEova Tou UoA (11)
KAl TTIEPLOTPEYPTE TNV £WC OTOV KOUUTIDOEL.

2. Tepiote 10 UTOA e VAIKA. TortoBetoTe To KOUTAEP (10)
TIAVW OTO UTOA PE TNV aopdAela kOumAep (10d) TomoBem)-
Jévn bimAa o Aar) Tou UTOA.

3. Ta va aopaAioeTe T0 KOUTIAEP, TEPLOTPEYTE TO BEELO-
OTPOPA £TOL OOTE N ACPAAELA VO KOUUTIOOEL TIAV® OTIO
AQBN L€ TOV XOPAKTNEIOTIKO TIXO «KALK».

4. Eiodyete 10 HOTEP (4) 01O KOUTAEP HOTEP (10a) Ewg 6ToL
aoaAioel.

5. Zuvbéate T ouokeur) oy TpiCa kat BePawwbeite 6TL O
meoTpag Bpioketal ot 6€on Tou.

6. ©£0Te TN OLUOKELT] O€ AEITOVPYIO KAl KQATOTE TO UTIOA E TO
AANO xEpPL.

7. Metd m xpnon, ByAaAte  ocuvokeun and my npiCa kat TeEoTe
Ta MANKTPA aneAevBEpwong (5) yia va apalpeceTe 10
MOTEP. AQAIPEDTE TOV TIEQTIPAL.

8. TMéote Kal KPATNOTE TMOTNUEVN TNV A0PAAELa KOUTIAEP (10d).
MNeplotpédte o KOUTAEP (10) APIOTEPOOTPOPA YIa VA TO
ATIOO@OAICETE.

9. AvOONK®OOTE TO KOUTIAEP.

10. BydAte mpooekTiKd T AET6a TPV ApalpEoETE TV
eneEepyaopévn Tpodr). Na va apalpéoete m Aemida,
MePIOTPEPTE NV EAQPPA, OTN OLVEXELQ TPAPRAETE TNV.

AvaueiEn eAagpiag TOuNg

Xpnootmolwvtag m Aemiba (13), unopeite emiong va avauei-
Eete eAappLd COUN 6N COUN YA TNYAVITEG 1] MElYHA KEIK PE
Mood™MTa aAgLPlol €mC Kat 250 yp.

Mapddetypa ouvtayng: ZOun yia Tnyaviteg

Mp®ta BaAte 375 ml yaAa 0To UTOA, 0T GUVEXELD, TIPOCBEDTE
250 yp. aAelpl kal TEAOG, PoaBEaTe 2 auyd. AvakaTéPTe TO
petypa om péytlotn taxdTnTa, HEXPL va yivel Agio.

ZOpoua

H evémra eidvwv D 10x0€l €TioNG KAl yia T XPr1omn Tou
eEaptpatog uuopatog. To eEdptnua Cuuouatog (14) gival
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16avik6 yia T0 CONWUA SlaMOPETIKOV TOTIOV (UUNG OTIKOG PMaYLd 1y
COuN Y10 YAukiopaTa (pe péylom moodmta aAevplol 250 yp.).

e TomnoBetoTe 10 €EAPTNHA CUUAOUATOC HECA OTO WUTTOA (11).

e [guiote 10 UMOA TO TIOAU pe 250 yp. aAelpL, 0T CUVEXELD
TPOCOEOTE TA UTIOAOITIA VAIKA EKTOG aTId Ta LYPA.

® ©€0TE TN GUOKEUT) OE AEITouPYia 0N HEYIOTN TOXUTNTA.

e [1pooBéaTte Ta LYPA LAIKG ATIO TO OTOWIO TPOPOSOCIaC eV
TO HOTEP Ba BpiokeTal og Aettoupyia.

o MéEyloTog XPOVOG CUMOUATOG: 1 AeTITO — OTN CUVEXELD APNOTE
TO HOTEP Va kKpuwaoel yia 10 Aemtd.

Mapddetyya cuvrayng: ZOun yia mitoa

250 yp. AAe0pL, 2 KOUTOAGKL YAUKOU OAATL, ¥2 KOUTOAGIKL
YAUKOU amno&npapévn paytd, 5 KOUTaAlEg oolmag eAatdAado,
150 ml vepo (xAlapo).

Mapddelyua ocuvtayng: Zuun yia YAvukiopaTa

250 yp. aAelpl, 170 yp. BoUuTUPO (KPUO/OKANPO, GE UIKPA
KoupaTia), 80 yp. Caxapn, 1 Bavidia oe okévn, 1 pikpd avyo,
1 péCa aAdTt

o KOAUTEPO ATIOTEAEOMATA, UN XPNOILOTIOETE XALAPO,
HaAakO BOUTUPO. ZTANOTNOTE TO COMWUA APECKCS apol N COUN
€xel oxnuaTioel wa urdAa. H Coun a yivel moAd paAakid anod
TO UTIEPPBOAIKO COUWHUAL.

Komn o€ pETeqg / TEMAXIOUOGC (Seite 8eA. 5/ eik. E)

Xpnotpotmolovrag To eEdptnua kommg (15a), unopeite va
KOYETE O PETEG TLX. AYYOUPL, KOEUUUBIA, pavitTapla, unAa,
KapoTa, padikia, wUEG MATATEG, KOAOKUOIA, AdXavo.
Xpnootmolovtag ta eEapTruata Tepaxiopol (15b), unopeite
va TEPOXIOETE T.X. UNAQ, KAPOTA, WHEG TIOTATES, TIAVTTAPL,
Adxavo, Tupi (LOAaKS EXG HETPLO).

1. TomoBemote kAnolo eEdptnua (15a,b) oto ompryua
epyaAeinv (15) kat KOLUTIOOTE TO 0T B€0M TOU.
TomoOETNOTE TO OTAPLYUA EPYAAEIWV OTOV KEVTPIKO AEova
TOU UTIOA KOTIG Kal BeBalwOeite 6Tl £XEL KOUUTIOOEL TN
6¢on Tou.

2. TomoBemote 10 KOUTMAEP (10) TIAVW OTO UTIOA PE TNV
ao@dAeia kOumAep (10d) TomoBemuévn dimAa o Aapn
TOU MUTIOA.

3. Tava ao@aAioeTe TO KOUTAEQ, TIEPIOTPEWTE TO BEELO-
OTPOPA £TOL WOTE 1) AOPAAELQ VO KOUUTIOOEL TIAV® aTd TN
AQBY] LE TOV XAPAKTNPLOTIKO X0 «KAIK>.

4. E0AyeTe TO HOTEP OTO KOUTIAEP HOTEP (10a) £wg 6TOL
ao@aAioel.

5. Zuvbéate ) ouokeur) otny NPICa Kat TPOoBEDTE TA LAIKA
mou Oa enekepyaoteite péoa amnod 1o TOUIO TPOPOSooiac.

6. ©¢ote TN ouvokeur o€ Aeitoupyia. Mnv ayyiCete moTé
TO OTOWUIO TPOPOBOaiag GTav n cuokewn BpiokeTal e
Aettoupyia. Xpnowotoleite avra tov meompa (10a) yia
va TIPOCOECETE TNV TPOPN.

7. Metd m xpnon, ByaAte 10 Ig and v npiCa Kal maToTe
Ta MANKTPO aneAevBEPWONG (5) yla va anoouveEoeTe TO
UHOTEP.

8. TMEOoTE KAl KPATNOTE TIATNUEVN TNV ACPAAELQ KOUTIAED
(10d). NeplotpéPte TO KOUTIAEP (10) OPIOTEPOOTPOPA VIO
Va TO AMOO@aAICETE.

9. AvOONK®OTE TO KOUTIAEP

10. BYGATE TO OTPLYHO EPYOAEIV TIPIV OPAIPECETE TNV
eneEepyaopévn Tpod). Na va apalpéoete 1o EEAPTNUA
(15a,b), méoTte TO MPOG TA TIAVE ATIO TO £V AKPO TIOU
TIPOEEEXEL OTO KATW TUNIA TOU OTNPEIYUOTOG EPYAAEiWV.
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Ka@aplopog (seite se. 3/ €. C)

KaBapioTe T0 nOTEP (4) KAl TOV AVTATITOPA JapPEYKAG (8a) pudvo
ue éva votoé navi. Kabapiote 1o kOumnAep (10) pe tpexovuevo
vePO, AAAG unv To BuBileTe o€ vePOd Kal PNV TO TIAEVETE OTO
TIALVTIPLO THATWV.

‘OAa ta AAAQ pé€pn PUTIoPOLY va MAVOOUV GTO TIAUVTHPIO TIATWV.

Mmopeite va apalpgéoeTe TNV avtioAloONTIKA BdAon and Ta PmoA
KOTITG YO TIIO OXOAQCTIKO KABAPIONO.

Katd mv ene€epyacia TpOPQV PUE XPWOTIKEG OLOIES (TT.X.
KapoTa) eivat meavo va amoxpwHUOTIOTOOV TA TAQOTIKA
TUAMOTA TNG OLOKELNG. KabapioTte auTtd T TUAROTO PE PUTIKO
AGSL ipv Ta KaBapioeTe.

ESapmpuata

(MTIOpPOUV VO ayopaoTouV pepovwpéva, dev SlaTiBevtal oe OAEG
TIG XWPEG)

MQ 20: Xuumnayng kémmg 350 ml yia Ko} HUPWSEIKGY,
KPEUMLBIOV, OKOPBOU, TITIEPLAOV, KAPUBLOV KATL.

MQ 30: Kémnmg 500 ml yia kotr) KapOTwy, KPEATOG,
KPEUMUBIOV, KATL..

MQ 40: Kommg 1000 ml yia kotr), avapelgn, avadeuon kat

OpuppaTiopd ndyou
Ynokettat ae aAAaYEG xwpig eildomoinan.

AUTI) 1] CUOKEULT] CUMMOPP®VETAL e TNV 08nyia Tng EK

2004/108/EK oxetikd pe v HAekTpopayvnTikr cupupatdémTa
Kat Tov kavoviopo EK v’ api@pdv 1935/2004 mg 27/10/2004
OXETIKA JE TA VAKA TIOU TipoopiCovtal va €pOouv og eagr e

TPOPIA.

MapakaAoUUE UNV ATIOPPITITETE TO TIPOIOV OTA OKIAKA
AmoPPIUNaTa OTO TEAOG TG XPNOUNG CwNG TOU.

H anéppupn unopei va mpayuotomomOei o Kamnolo
EEouoiodompévo Kévtpo Service g Braun 1) oe
KATAAANAQ OnEia ATIOKOWUIBTG TIOU TIAPEXOVTAL OTN XWPA OOG.
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Bunnrapcku

HawwuTe npoaykTn ca NnpoekTupaHu Taka, 4e na oTroBapsaTt
Ha Hal-BNUCOKNTE CTaHAAPTU 3a Ka4eCTBO, PYHKLIMOHATHOCT
M ON3aiH.

Hapasame ce ga nanmtare NCTUHCKO yAOBOJICTBME OT BaLLMS
HOB ypen, Ha Braun.

Mpeau pa 3ano4yHeTe paboTta

Mons, npoyeTeTe MHCTPYKLUNTE BHUMATEJIHO U A0Kpai,
npeau pa usnonsearte ypeaa.

MpepynpexaeHne

o HoxoBeTe n nHctpymentute (15a,b) ca mHoro
ocTtpu!3a ga nsberHeTte HapaHsiBaHe, OTHacsanTe

Ce KbM TSIX C UKJTIOYUTESTHO BHUMAHKE.

¢ BuHaru nsknioyBanTe ypeaa, korato ro octaBste 6e3
HaA3o0p v npeau aa ro criobsiate, paarnobseare,
No4YnuCcTBaTe U CbXpaHsiBaTe.

e YpenwT He e npefHa3HadveH 3a ynotpeba ot gela uim ot
L@ ¢ orpaHnyeHn GuUsnYeckn, CETUBHU U YMCTBEHU
Bb3MOXHOCTU, OCBEH aKo He ObaaT HarnexaaHun oT NnLE,
OTroBOPHO 3a TAxHaTa 6e3onacHOCT. [lpbXTe ypena
naned oT Aeua, 3a Aa CTe CUrYPHU, Ye Te HE CU UrpasT
C Hero.

e [lpean paboTa c NpUIoXeHMeTo 3a 06paboTka Ha XpaHa,
yBEpETe Ce, 4e MEXaHM3MbT 3a B/10kMpaHe Ha kanaka
(10d) e wpakHan npaBuIHO BbTPE 1 Ye n3byTeaysT (10b)
€ Ha MSCTO.

e He nocrassiite gpyrun, pa3nuyHu ot n3byteaya (10b),
MHCTPYMEHTU B TpbbOaTa 3a MbJIHEHE MO BPEME Ha
obpaboTkara.

e He nognaramte gsurarenHara yacTt (4) uam cbeauHuTens
3a TenTa 3a pasburBaHe (8a) nog BogHA CTPYSl, HATO MbK
rv notansite BbB BOAA.

e Kanakst (10) Moxe ga 6bAe NoYMCTBaH nop Tevallla Boaa,
HO He He ro NoTansiiTe BbB BOAA W HE IO NMOYMUCTBaNTE
B CbAOMMSITHA MALLNHA.

e EnekTpuyeckute ypeam Braun oTroBapsT Ha aencTea-
LMTE CTaHAAPTU 32 6€30MacHOCT. PEMOHTUTE 1N
cMsiHaTa Ha 3axpaHBalms kaben Tpsabea aa 6baar
N3BBbPLUBAHM CAMO OT OTOPU3MPaH NePCOoHaI.
HenpaBwuiHa, HekBanuduLumMpaHa peMOHTHa paboTa Moxe
[a [oBee 00 CEPMO3HA OMACHOCT 3a NOTPedbuTens.

e [lpeau pa BKOUYUTE ypena KbM KOHTakTa, MpoBepeTe
[anu HanpeXxeHEeTO Ha BallaTa efliekTpo3axpaHBalla
Mpexa 0TroBapsi Ha HaNPEeXeHNETO, 03HAYEHO BbPXY
Hero.

e YpenwT e KOHCTpyMpaH 3a 06paboTka Ha KONNYecTBa,
HOpMasnHu 3a e0HO AOMaKMHCTBO.

e MeHngypara (7) n kynata (11) He ca npegHa3Ha4eHu 3a
ynotpeba B MUKPOBBLIHOBA ypHa.

OnucaHue (BUXTE Tabnuuara Ha cTp. 3)

ByToH 3a 3awmTa @

MHpvkaTopHa namna

MpeBknoYBaTen 3a yMHa CKOPOCT / MPOMEHINBU
ckopocTu il

JBurarenHa yact

ByToHuM 32 ocBobOXAaBaHE

HakpanHuk 3a nacupaHe

MeH3ypa

a CbeauHuten 3a pasbuBaHe

b Ten 3a pa3buBaHe

WN =

O~ O~

9 KomnakTHO npucnocobneHne 3a KyxHeHCKM poboT
10  Kanak
10a CwepuHuTen 3a gBuraTenHara Jyact
10b  N36yTBaY
10c Tpbba 3a NbiHeHe
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10d MexaHn3bM 3a 6510KMpaHe Ha kanaka

1 Kyna
12 TNpbCTEH NPOTUB Nb3raHe
13 Hox

14 VIHCTpPYMEHT 3a MeceHe

15 Abpxad Ha MHCTPYMEHTU

15a VIHCTpyMeHT 3a ps3aHe

15b  VIHCTpymMeHTu 3a cTbpxeHe (duHO, enpo)

MouncTeTe BCUYKM YacTu Npeam mbpBOHaYanHata ynotpeta
(Bux naparpad «Moyncrteane» / Tabnuua C).

UMuankaTopHa namna

MHponkaTopHaTa namna (2) noka3sa CbCTOSIHMETO Ha ypeaa,
KOraTo € CBbpP3aH C eN1eKTPUHECKM KOHTAKT.

Unon- Ypen/pabGoTHO CbCTOSIHME

KaTopHa

namna

Mwrane YpensT e rotoB 3a ynotpeba

B YEPBEHO

3eneHo YpensT e ocBo60AeH (OYTOHBLT 32 OCBO-
60X [aaBaHe e HaTuCcHaT) U MoXe fa 6bae
BKJIIOYEH

YepBeHo YpenwT e nperpsn. OctaBeTe ro ga ce

oxnagu.
Toli e OTHOBO rOTOB 32 ynoTpeba, Korato
VMHAMKATOpHAaTa 1amna Mmra B HepBEHO

TexHOoNnorna ymHa cCKopocTt

MpeeBkoyBaTen ymHa CKOpPOCT 3a
MPOMEHJINBU CKOPOCTMU il

EnHO HaTuckaHe, BCnykmn ckopocTtu. KonkoTo noeseye
HaTmMckare, TO/IKOBa No-BUCOKa € ckopocTTa (durypa A.).
KonkoTo no-Brcoka e CKopocTTa, TOJIKOBA NMO-6bp3n U GUHK
ca pesaynTatuTe OT NacupaHeTo U KbJLAHETO.

OnepupaHe ¢ egHa pbka: MNpeBnkioYBaTeENAT yMHa CKOPOCT
(3) BM No3BOSIABA Aa BKOYBATE ABUraTenHara JyacT (4) n na
KOHTPOJSIMpATE CKOPOCTTa C €4Ha PbKa.

Kak ce usnonsea ypenbr

Mpeau nbpeaTa ynotpeba: MaxHeTe TpaHCNOPTHUS
obesonacuten OT ABuUraTesiHaTa 4acT KaTo ApbrHeTe
yepBeHaTa BpbB.

Bxknto4BaHe (sux. cp. 3/dur. A)

YpensT uma 6yToH 3a 3awmTa. 3a aa ro Bkio4mTe 6e3onacHo,
cnepgaiTe cnefHUTE CTbIKK:

1. MbpBO HaTUCcHeTe 6yToHa 3a 3awmTa (1) ¢ nokasaneua cu n
3a4pbXTe. MiHaMkaTtopHata nanma Lie CBeTHe B 3esieH0 6e3
ha mura.

2. Cnep ToBa OMPEKTHO HATUCHETE NMPEeBKJIlYBaTeNns ymHa
ckopocT (3) cnopepn, xenaHata CKOPOCT.
AKO NMpeBKJIoYBaTENSAT YMHA CKOPOCT (3) He 6bae HaTucHaT
B pamMKuTe Ha 5 cekyHau, ypeabT He MOXe fa Obae
BKJIOYEH Mopaan npuynHu 3a 6e30MacHoCT.
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MHavkaTopHara nanmMa 3ano4sa ja Mura B HepBeHO.
3a fa Bk/oYNTe ypeaa, 3arnoYHeTe OTHOBO CbC CThMKa 1.

3. Mo Bpeme Ha paboTa He e HeoOXoAMMO Aa AbpXUTe OyTOHA
3a 6e30MacHOCT HaTUCHAT.

PbuyeH nacaTop (swx. ctp. 3/dur. B)

PBUHMAT nacaTop e naeaneH 3a NpUroTBsiHe Ha NacTu,
cocoBe, Cynu, MaioHeaun 1 6ebeLLKn XpaHn, KakTo 1 3a
CMECBaHe Ha HanuUTKN WY MIEYHU LLIENKOBE.

3a Hain-gobpu pesynTtaTn Npu nacupaHe, U3nons3samnTe
MakcrMasiHa CKOPOCT.

e 3akpeneTe Yypea LpakBaHe aBurarenHara Jacrt (4)
B HakpanHuka Ha nacatopa (6).

e [locTaBeTe PBYHUA NacaTop ﬂ,bﬂ6OK0 B MEH3ypa nnu kyna.
Cnep ToBa BKJIOYETE Ypeaa, KakTto € ON1McaHo no-rope.

e Cnep n3non3saHe N3KJIIOYETE OT KOHTaKTa U HaTUCHeTe
OyToHUTE 3a ocBObOOXAaBaHe (5), 3a ga otoenuTe
ABuratenHara 4acT.

Korarto nacupare AMpeKkTHO B TEHAKEpaTa rno Bpeme Ha
roTeeHe, Ha-Hanpep oTTerneTe TeHaxepara oT KOT/IoHa, 3a
Aa nsberHeTte pasnpbCckBaHe Ha BpsiLLATa TEYHOCT (ONacHOCT
OT narapsiHe!).

lMpumepHa peuenTta: MalioHesa

250 rp. onvo (Hanp. CAbHYOrEeA0BO 0/MO),

1 arue n 1 aii4eH XbNTbK,

1-2 cyneHu nbxuum oueT (NpubnusntenHo 15 rp.),

Con v nunep Ha BKyC

CnoxeTe BCUYKM CbCTaBKM B kyrnaTta 3a pa3brsaHe B
nocoyeHus pen. Te TpsibBa fa ca Cbe CTaliHa Temneparypa.
MocTaBeTe nacupallara npuctaeBka Ha AbHOTO Ha Kynara 3a
pasbvBaHe. BknoyeTe ypega Ha MakcumMasnHa CKOpPOCT U He
ro noBAuranTe oT AbHOTO NPeAM 0OMOTO Aa Ce NPEBbPHE B
emyncus. bes pa nsknoysare ypeaa, asmxeTe 6aBHO Harope
Ha[ony N3 CMecTa nacvpatiara npyMcraBska 4oKaTo yCBouTe
HambIHO 0NMOTO. Bpeme Ha o6paboTka: 1 MUHyTa
(KOHCUCTEHUMATA € NOAX0AsLa 3a canara) U 4o 2 MUHYTU
3a NnocTuraHe Ha no-roJiiMa MiabTHOCT.

Ten 3a pasduBaHe (sux. crp. 3/¢uvr. B)

M3nons3BaiiTe TenTa 3a pa3brBaHe camo 3a pa3brBaHe Ha
cmeTaHa, Ha 6enTbUM U CMeCBaHe Ha NaHaMLWNaHn U rOTOBU
CMecKM 3a gecepTu.

¢ BMmbkHeTe TenTa 3a pasbusaHe (8b) B cbeauHmTens 3a
TenTa 3a pa3buBaHe (8a), cnep ToBa 3akpeneTe Ypes
LpakBaHe apurarenHara 4acT (4) KbM CbeAUHUTENS.

e [locTaBeTe TesiTa 3a pa3buBaHe B Kyna 1 Yak cneg Toea
BKJIIOYETE Ypeaa.

e Cnep n3nonasaHe U3KOYETE U HaTUCHETe ByToHUTE 3a
ocBoboxaaBaHe (5), 3a oa oTaenuTe ApuratenHara 4acT.
Cnep ToBa n3BajgeTe TenTa 3a pasbuBaHe OT CbegMHUTENS
3a TenTa 3a pas3buBaHe.

CbBeTu 3a Hal-A,06pu pesynTtaTu

* I3non3eanTe Kyna CbC CpeneH pa3mep.

e JlBuxeTe TenTa 3a pa3brBaHe No nocoka Ha YacoBHMKOBaTa
CTpesika, KaTo 1 AbPXUTE MNOA, JIEK HAKJIOH.

e PazbuBaHe Ha cMmeTaHa (Makc. 400 mn oxnageHa cmeTaHa,
MUH. 30% cbabpXxaHue Ha Ma3HuHu, 4-8 °C): 3anoyHeTe
C HMCKa CKOPOCT (N1EeKO HATUCKaHE Ha KJlo4a) 1 yBenmyeTe
NOCTENEHHO CKOPOCTTA (NOBEYE HATUCK BbPXY KJlto4a)
nokarto pasoveare.

e PazbuBaHe Ha 6entbum (Makc. 4 anua): 3anoyHeTe Cbe
cpefHa CKOpOCT (Ha NOSIOBMHA HATMCKaHE Ha Kioya) 1
yBeNM4eTe NOCTENEHHO CKOPOCTTA (MOBEYE HATUCK BbPXY
Knoya) gokaro pasbusare.
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KomnakTHO npucnocoo6neHue 3a
KYXHEHCKN pob6oTt

KomnakTHO npucrnocobneHne 3a KyxHeHcKn poboT (9) e
naeanHo 3a

® KbLaHe 1 nacvpaHe
® MeCeHe Ha TeCTO (Ha ocHoBata Ha Makc. 250 rp. 6paLluHo)
® pd3aHe U CTbpraHe

KbnuaHe (sux. ctp. 4/pur. D)

C nomouuTa Ha Hoxa (13) moxeTe fa Kkbnuarte Meco, CUpPEHe,
NyK, NOANPAaBKW, YECHH, MOPKOBU, Opexu, NeLuHnum, 6agemm
N T.H.

3a Han-gobpu peaynTaTin, MO HanpaBeTe crpaBka 3a
MakKCMaJsiHUTe Konnvectsa un HaCTpOI7IKI/I 3a CKOPOCT, yKa3aHu
B TabnuuuTe 3a o6padoTka B pasgenn D n E.

He kbnuanTe npekaneHo TBbPAU XPaHU - HaNpuMep neaeHu
KybuyeTa, NHOWIACKO opexye, KadeHU 3bpHa U 3bPHEHU
XPaHW.

Mpepun kbnuaxe ...

® npenBapuUTeNHO HapexeTe Ha eapo MeCOTO, CUPEHETO,
JyKa, 4eCbHa, MOPKOBUTE, YYLLKUTE

® npemaxHeTe cTbOnaTa Ha 3eneHnTe NoAnpPaBku, YepynkuTe
Ha aakuTe

® MpemMaxHeTe KOCTUTE, CYXOXMANSTA U XPYLUANUTE OT
MecoTO

e BUHarv NpoBepsiBanTe Aanm NPbCTEHLT NPOTMB Nb3raHe
(12) e npukpeneH KbM Kynarta Ha pe3aykara.

MNpenynpexpeHune: HoxbT e MHoro octbp! BuHaruv ro
XBallaKnTe 3a ropHara niacTtMacoBa 4acT U BHUMaBamTe npu
paboTa C Hero.

BHuMmaTenHo ceaneTe nnactmMacoBud npeanasuTten OT HOXa.

1. TocTaBeTe HOXa BbPXy LEHTpanHua WndT Ha kynara (11)
1 TO 3aBbpTETE, 3a a Ce 3acTonopu.

2. HanbnHeTe kynara ¢ xpaHa. [MpukpeneTe kanaka (10) Bbpxy
Kynara ¢ MexaHnama 3a 6nokmpaxe (10d), no3anumoHnpaH
[0 ApbXKaTa Ha Kynara.

3. 3apa 3akounTe Kanaka, 3aBbpTeTe ro Mo rnocoka Ha
4YacOBHMKOBATa CTPesika Taka, Ye MexaHM3MbT 3a 6/10KN-
paHe nonagHe ¢ «Lipak» Haj apbxkara.

4. TlocTaBeTe aBurarenHara yacT (4) B cbeanHutens (10a)
[,0KaTo ce 3acTonopu.

5. BkntoyeTe ypeaa B enekTpuyeckara Bepura u ce yBepeTe,
ye n3byTBaYLT € Ha MSACTO.

BknioyeTe ypena v 3aapbXTe Kynata ¢ gpyrarta pbka.

7. Cnep u3nonssaHe U3K/OYeTe OT KOHTaKTa U HaTUCHeTe
OyToHUTe 3a 0cBOOOXAaBaHe (5), 3a Aa MaxHeTe ABura-
TenHara 4yact. MaxHeTte |/|36yTBa-4a.

8. HartucHeTe mexaHuama 3a 6nokunpaHe Ha kanaka (10d) n ro
3aapwbxTe. 3aBbpTeTe kanaka (10) B nocoka obpartHa Ha
4YaCOBHMKOBATa CTPesika, 3a aa ro oTko4mnTe.

9. ToBpurHeTe Kanaka.

10. BHMMaTenHo n3BageTe Hoxa, npeay aa nssagute obpado-
TeHara xpaHa. 3a ga u3BaamuTe Hoxa, 1eK0 ro 3aBbpTeTe
1 ro usgbpnanre.

CmMmecBaHe Ha J1IeKO TecTo

KaTto nanonssate Hoxa (13), MOXeTe CbLLO Taka Aa cmecBarte
JIEKO TECTO KaTo MeKO TECTO 3a NanavymHKy Uan CMec 3a KeKc,
KouTo ca Ha 6asaTa Ha a0 250 rp. 6paliHo
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MNpumepHa peuenTta: Meko TECTO 32 NanavnHKm

Haii-Hanpen cuneTte 375 M MASIKO B KynaTa, nocine gobaBeTte
250 rp. 6paluHo 1 Hakpas 2 aiiua. PaameceTe TeCcToTo Ha
MbJIHA CKOPOCT JOKATO CTaHe MaakKo.

MeceHe Ha TecTO

Paspen kapTuHu D CcbLLO e Npunoxum 3a ynotpebata Ha
WHCTPYMEHTA 3a MeCceHe.

VMIHCTPYMEHTHT 3a MeceHe (14) e ngeaneH 3a MeceHe Ha
pasnn4YHn BUAOBE TECTO KaTo TECTO C Mas UM TecTo 3a
cnagku (Ha 6asata Ha makc. 250 rp. 6patuHo).

e [locTaBeTe MHCTPYMEHTA 3a MeceHe B kynara (11).

e HanbnHeTte kynarta ¢ makc. 250 rp. 6paluHo, cnef ToBa
nobaBeTe opyrmuTe CbCTaBkM, 6€3 TeYHOCTUTE.

e BoyeTe ypena Ha nbjHa CKOPOCT.

e JloGaBeTe TEHHOCTUTE Npe3 TpbbaTa 3a NbJIHeHE 4,0KaTO
apurarenHara 4act paboTu.

e MakcumanHo BpemMe 3a MeceHe: 1 MuHyTa — cnep toea
OoCTaBeTe ABurartesiHarta 4acT aa ce oxnaau 3a 10 MuHyTu.

[MpumepHa peuenTa: Tecto 3a nmua
250 rp. 6pawHo, Y2 4.a1. con, Y2 4.1. cyxa masi, 5 C.J1. 3eXTUH,
150 mn Boza (xnagka)

MNpumepHa peuenTa: TecTo 3a cragku

250 rp. 6pawHo, 170 rp. macno (CTyaeHo/TBbPAO, HAa MasKu
napyeta), 80 rp. 3axap, 1 BaHunoBa 3axap, 1 manko anue,

1 wwnka con

3a nobpwu pesynTtaru, He N3non3eanTe Ton10, MeEKO Macro.
CnpeTe ¢ MeceHeTo Masiko cfief, KaTto TeCTOTO 0dopMM TorKa.
TecToTO Le cTaHe TBbPAE MEKO NMpU NPEKOMEPHO MECEHE.

PsizaHe / cTbpraHe (sux. ctp. 5/¢ur. E)

KaTto nanonssare MHCTpPyMeHTa 3a psa3aHe (15a), moxeTe aa
pexeTe Hanpumep: KpacTaBuum, nyk, rou, S6bIKM, MOPKOBU,
pennyku, CypoBu KapTodu, TUKBUYKM, 3eEN1E.

KaTto nanonssate MHCTPYMEHTUTE 3a CTbpXeHe (15b), moxeTe
[a CTbpXxeTe Hanpumep: S6bIKU, MOPKOBKM, CypoBM KapTodu,
LIBEKJI0, 3ef1e, CUpeHe (Meko A0 CpenHo).

1. TlocTtaBeTe MHCTPYMeHT (15a,b) BbpXxy AbpXxada 3a
MHCTPYMEHT (15) 1 WwpakHeTe A0 NONOXEHNETO MY.
MocTaBeTe Abpxaya 3a UHCTPYMEHTUN BbPXY LEEHTPaNHUS
LWMGT Ha KynaTta u ce yBepeTe, Ye e 3acCTOMOpPeH Ha
MOJSIOXEHNETO My.

2. MMpukpeneTe kanaka (10) Bbpxy Kynata ¢ MexaH1u3ma 3a
6nokupane (10d), nosnumoHnpaH Ao ApbxkaTa Ha Kynara.

3. 3a pa 3akounTe Kanaka, 3aBbpTeTe ro rno rnocoka Ha
YacoBHMKOBATA CTPE/IKa Taka, Ye MEXaHN3MbT 3a 6J1I0KMN-
paHe nonagHe ¢ «Lipak» Hag ApbXkaTa.

4. [MocTaBeTe gBuratenHara 4yacT B cbeamHutens (10a)
[,0KaTo ce 3acTonopu.

5. BkJouyeTe ypeaa B enektTpuyeckara mpexa v nocraBete
XpaHara, KoaTo Liie ce o6paboTBa B TpbOaTa 3a MbiHEHE.

6. BkouyeTe ypena, 3a ga ro nycHete. Hukora He 6bpkaiite
B Tpbbara 3a NbJjHeHe, KoraTo ypeabT e BK/toYeH. BuHaru
nanonaeanTte n3byteaya (10a), 3a Aa HaMbAHUTE C XpaHa.

7. Cnep n3nonseaHe U3KIOYETE OT KOHTaKTa U HaTUCHeTe
OyToHUTe 3a ocBoOOXAaBaHe (5), 3a oa otoenute
[BuvrartesiHara 4acT.

8. HatucHeTe mexaHu3ma 3a 6rnokupaHe Ha kanaka (10d) n
ro 3agpwxTe. 3aBbpTeTe kanaka (10) B nocoka obpatHa
Ha YacOBHMKOBaTa CTPesika, 3a Aa ro oTKIoymTe.

9. TloBaurHeTe kanaka.

10. N3BapeTe Abpkaya 3a MHCTPYMEHTU Npeau Aa n3saamte
obpaboTeHaTa xpaHa. 3a Aa n3BaamTe MHCTPYMeHTa
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(15a,b), OyTHETe ro Harope B eAMHUA Kpaii, KOUTO e
M34a[eH B AOSHATA 4aCT Ha AbpXKaya 3a MHCTPYMEHTH.

MouncTBaHe (BUX. cTp. 3/¢ur. C)

MouncrBanTe gurarenHara yacT (4) n CbeanHUTENa 3a Tenta
3a pasbuBaHe (8a) camo ¢ BnaxHa kbpna. Kanakst (10) Moxe
[a 6bie NOYUCTEH NOA Tevalla Boaa, HO He ro NoTansinTe BbB
BOJA, HATO ro MNOYNCTBANTE B CbAOMUSNHA MaLUMHA.

Bcuukm octaHanm yactu Moxe aa 6baaT noYncTBaHn B Cbao-
MUSIIHA MalLvHa.

MoxeTe fa MaxHeTe NPbCTEHUTE MPOTUB XTb3raHe OT KynuTe
Ha pe3adkara 3a eKcTpa usaJIoCTHO Nno4YncTteaHe.

KoraTto o6paboTBaTte xpaHa ¢ BUCOKO MUIMEHTHO CbAbpXKaHune
(HanpuMep: MOPKOBM), MNJIACTMaCcOBUTE YacTu HAa ypeaa Morat
npoMeHaT uBeTa cu. M3bbpLueTte TakmMBa 4acTn C pacTUTENHO
Maco npeay oa rv noYncTuTe.

MpucnocobneHus

(morat ga 6baaT 3akynyBaHU NOOTAESNHO, HE Ce npeaarar
BbB BCUYKM CTPaHM)

MQ 20: Manka pesayka 350 M 3a KbiLaHe Ha 3eeHn
noanpaeku, JykK, 4eCbH, JIIOTU YYLLKWU, AOKA N T. H.

MQ 30:  Pesauka 500 mn 3a KbLaHe Ha MOPKOBU, MECO,
JNIYK U T. H.

MQ 40: Pesayka 1000 mn 3a kbnuaHe, pa3bbpkBaHe,

CMecCBaHe 1 HaTpollaBaHe Ha e

O6ekT e Ha NnpoMeHn 6e3 nNpenynpexaeHne.

Tosu ypen oTroBapsi Ha U3MckBaHusaTa Ha AnpekTnea
2004/108/EC Ha EC 3a enekTpomarHMtHaTa CbBMECTUMOCT 1
Ha PernameHT (EO) N2 1935/2004 0THOCHO MaTepuanure,
rnpeaHasHayeHu 3a KOHTaKT C XpaHu.

Mons, He n3xBbpnsiiTe ypeaa npu 6UToOBUTE OTNaAbLM
B Kpas Ha None3Hna My XUBOT. M3XBbPISHETO MOXe Aa
Obae HanpaBeHO B CEPBU3EH LIEHTbP Ha Braun unu Ha
noaxoagLLo MSCTO 3a CbOupaHe, OCUrypeHo BbB BallaTa
cTpaHa.
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Pycckuin
PyKOBOAcTBO no IKkcnayatayuum

Halua npoaykumsa oTeedaeT camMbiM BbICOKUM CTaHaapTam
KayecTBa, GYHKLMNOHANILHOCTU 1 An3aiHa.

Mbl Hageemcs, 4To Bbl OCTaHETECH [0BOJIbHbI CBOVMM HOBbIM
6neHpepom Braun.

NMepep ncnonb3oBaHuem

MoxxanyicTa, BHUMATEIbHO NPOYUTANTE AaHHOEe
PYKOBOACTBO MO 3KCNJyaTauum nepep ncnosib30BaHuem
npubopa.

BHumaHue

° Hoxw n ne3susa (15a,b) oueHb octpeie! Bo
n3bexaHune TpaBM, Noxanyiicra, obpatlanTech

C HUMK C 0COBOM OCTOPOXHOCTbIO.

e Bcerga oTk/oyarTe npubop OT CETU, ECNK OCTaBNseTe
ero 6e3 npucMoTpa, a Takxke nepen cbopkoin, pasbopkon,
YNCTKOW U XPAHEHNEM.

e 3TO0 YyCTPOWCTBO HE MPEeAHA3HAYeHO A1 UCMOb30BaHNSA
LeTbMU UAN INLLAMU C OrPaHNYeHHbIMU PU3NYECKMN
WY YMCTBEHHbBIMY BO3MOXHOCTSIMU 32 UCKJTIOYEHNEM
Clly4aeB, KOraa OHU HaxoaaTcs nof HabnoaeHeM
JILL, OTBEYaloLMX 3a nx 00LLyto 6e3onacHoCTb. Peko-
MEHIYETCH XPaHUTb YCTPOMCTBO B HEAOCTYMHbIX 415
neTen Mecrax.

e [lepen Havyanom paboTbl BXOAALLETO B KOMMIEKT
KYXOHHOr0 KombainHa ybeauTech, 4To GpUKCATOP KPbILLKA
(10d) HapexHo 3aLenkHyT, u Tonkatenb (10b) Ha mecTe.

® He BcTaBnsnte HMYero, kpome Tonkarens (10b) B
HanoJIHUTESb BO BpeMs paboTkl nprnbopa.

® He moriTe MOTOPHYIO YacTb (4) 1 peaykTop BeH4mKa (8a)
noA, NPOTOYHOM BOOOM U HE NOrpyXanTte ux B BOAY.

e KpbiwwKy (10) MOXHO MbITb B MOA NPOTOYHOW BOAOW, HE
norpyxarite ee B BOAY 1 HE MOWTE B MOCYA0OMOEYHOM
MaLllVHe.

® JnekTpuyeckmne npubopbl Braun COOTBETCTBYIOT
NPUMEHMMbIM CTaHZapTam 6e30nacHoCTU. PEMOHT
WM 3aMeHa CETEBOIO LUHYpPa A0IKHbI MPOBOANTLCS
TOJIbKO CMELMannCcTamMu CEPBUCHbIX LLIEHTPOB.
HekBanupuumMpoBaHHbI PEMOHT MOXET ObITb ONaceH
ons notpebutens.

e [lepen Noak/toHeHNEM, MPOBEPLTE COOTBETCTBME
HanpsXXeHUs B CETU HAMNPS>KEHUIO, YKa3aHHOMY Ha
npuobope.

e [lpnbop npegHa3Ha4YeH TONbKO AJ1si ObITOBOro
NPUMEHEHMS.

e MepHbIi cTakaH (7) v yawa (11) He npegHa3HaYeHbl Ans
MCMNOJIb30BaHUS B MUKPOBOJTHOBOW Meyun.

OnucaHve v KOMMNJIEeKTHOCTb
(cm. Tabnuuy Ha cTp. 3)

KHonka 6e3onacHocTV @

CurHanbHas namnoyka

KHonka Smartspeed / nepekntoyeHne ckopocTeit il
MoTopHas 4acTb

KHonku dpukcaumm

Pabouas yactb 6neHaepa

MepHbIli cTakaH

a Pepyktop

b BeHuunk

oO~NOUORAWN =

9 Habop «KomMnakTHbI KyXOHHbI KOMOaH>»
10  Kpbiwka
10a CuenneHre MOTOPHOI YacTun
10b Tonkatenb
10c Hanonuutens
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10d  PukcaTop KpbILLKK

1" YHawa
12 lNpoTmBOCKONb3ALLAsA NOACTaBKA
13 Hox

14 Hacapnka ons tecta

15  [Oepxatenb nessus

15a JlesBue ona Hapesku

15b  Jle3Bwme ons LWMHKOBKM (MENKOWM, KPYMHOW)

Moxanyncra, o4nCcTUTE BCE AeTanu nepes nepsbim
1Crnosib3oBaHMEM (CM. pasaen «Yxon» / Tabn. C)

CurHanbHas namMmmnouka

CurHanbHas namnouka (2) nokasbiBaeT cTaTyc padoThbl
nprbopa, Koraa OH NOAKIOHYEH K 3N1eTKPOCETH .

CurHanbHaa Crtatyc pa6oTbl npubopa

slaMmnou4ka

Mwratowni [Mprbop roToB K UCNOIL30BAHUIO

KpacHbiin

3eneHbii Mpubop pasbnokmpoBaH (Haxara KHornka
6e3onacHoCTA (1)) U MOXET ObITb BKJIOUYEH

KpacHbiin Mpubop neperpencs. Jainte emy ocTbiTb. OH

CHOBA roTOB K NCMOJIb3OBAHUIO, KaK TOJIbKO
CUrHasibHas namro4ka 3aMmraeT KpacHbIM

TexHonorna Smartspeed

KHonka Smartspeed pns
nepeKJIlo4YeHUs CKOPOCTEMN i
OpHo Haxatue, niobas ckopocTb. Yem cunbHee Bbl HaxumaeTe,
TEM BbILLIE CKOPOCTb (pUc. A). HeMm BbliLLIE CKOPOCTb, TEM
NPOAYKTbI 6bICTpee CMeWwnBaloTCA N MeJibde U3MeJIbY4aloTCA.

YnpaBneHue ogHon pykoii: kHonka Smartspeed (3) no3sonseTt
BKJIIO4aTb O/1eHAEep U PeryimpoBaTb CKOPOCTb OAHOM PYKOWA.

Kak nonb3oBaTbcqa Npnoopom

Mepepn nepBbIM UCMOJIb30BAHNEM: YAanuTe TPaHCNOpPTUPO-
BOYHbIN 3aMOK C MOTOPHOW YacTu (4), NOTSHYB 3@ KPACHYI0
NEHTY.

BknioyeHue (cm. cTp. 3/ puc. A)

Mpubop nmeeT kHoMky 6e3onacHocTu. [1na 6e3onacHoOro
BKJIOYEHWS cCieayiiTe cneayoLwmM waram:

1. CHavana HaxmuTe KHorky 6e3onacHocTu (1) 6onblunm
nanbLem 1 yaepxmeaiite ee. CurHanbHas naMmnoyka
3aropuTCs 3e/1eHbIM CBETOM.

2. 3atem HaxumamTe kHornky Smartspeed (3), Bbibupasi
XenaemMyt CKOpOCTb.
Ecnu He HaxaTb KHonKy Smartspeed (3) B Te4eHUM 5 cekyHA,
noce HaxaTuTa KHoMkn 6esonacHocTu (1), To npubop He
BKJIIOYMTCS. CUrHanbHas 1aMmnoyka 3aMmraeT KPpacHbIM
cBeToM. [Ins BKoYeHns npubopa, HayHuTe ¢ wara 1.

3. Bo Bpems paboTbl KHOMKY 6€30MacHOCTY YAEPXNBaTh He
HY>KHO.
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quHoﬁ 6neHAep (CM. cTp. 3/pVIC. B) M3MeaneHMe (CM. CTp. 4/p|/|C. D)

C nomouubto Hoxa (13) Bbl MOXeTe M3MENBYNTL MSICO, ChIp,
NyK, 3eeHb, YeCHOK, MOPKOBb, FpeLikne opexun, GyHayK,
MWHAANb U T.A4,.

PyyHon 6nenaep naeanbHO NOAXOANT AN NMPUrOTOBNEHNS
COYCOB, NOAJIMB, CYNOB, MaliOHe3a 1 AEeTCKOro nuTaHus, a
Takxe O CMeLmMBaHNs HaNUTKOB M MOJIOYHbIX KOKTENNEN.
[ns nony4yeHnsa Hanny4Lmx pesynsTatoB CMeLLMBaHUA [ns nonydeHns HannyyLWnX pesynsTaTos, Noxanyncra,
MCNONb3YNTE CaMyIO BbICOKYIO CKOPOCTb. O3HaKOMbTECb C MakCMaJibHbIM KOJIN4ECTBOM U CKOPOCTHIO,

ykasaHHbIMU B Tabnuue pasgena D v E.
e BcTaBbTe MOTOPHYIO YacThb (4) B paboyyto 4YacTb GrneHaepa

(6) no pukcauunm. He namenesyante CAMWKOM TBEPAbIE NPOAYKThI, Takue Kak

o [lONIHOCTbLIO OMYCTUTE PYYHOI BNeHaep B MepHbIli cTakaH KYOWKU ibAia, MYCKaTHBbI Opex, KOdEHbIe 3epHa Ui Kpyrbl
KM Yawy. 3atem BKIUUTE NpnbOp, Kak ONMCAHO BhILLE.

e [locne Ncnonb3oBaHWs OTKIYUTE NPUBOP OT CETU U Mepepn namensyexnvem ...
HaXMuTe KHoMkn dpukcaumm (5), 4Tobbl OTCOEONHUTE .

npenBapuTenbHO HaPeXbTe MACO, Cbip, JYK, YHECHOK,

MOTOPHY!IO 4acTb. MOPKOBb, YN

Ecnn Bl nepemeluvsaeTe npsimMo B KacTplosie B rnpolecce * ynanute cte6m 3eneHun, CKopyry Opexos

MPUroTOBIEHUS, TO CHaYana CHUMUTE KacTPIOIO C MUTHI, ® yAanuTe KOCTU, XWUJlbl N XpALLN N3 MsACa

4TOGLI M36EXaTb Pa3bPLIrMBAHNSA KUMALLEN XUAKOCTM (PUCK ¢ yGeauTech, B HANNYMM NPOTUBOCKOL3ALLEN NoACTaBkY (12)
oxora). Ha yalue nsmenb4nTens.

BHumaHue: OueHb oCcTpbIt HOX! Becerpa aepxure ero
3a BEPXHIOIO MIaCTMKOBYIO YacTb 1 0OpaLlaiTech C HAM
OCTOPOXHO.

Mpumep peuenTa: MaoHes

250 r macna (HanpumMep, NoACONHEYHOr0),

1 AALo 1 1 ANYHbIA XEeNToK AONOHUTENBHO,
1-2 4. NoXKM ykeyca (MpnbnmnauntensHo 15T),
Conb 1 nepeL, No BKycy

OCTOPOXHO CHUMUTE 3aLLMTHbI 4eX0J C HOXa.

[MomecTuTe BCe MHrpeameHThl (MpY KOMHATHOW TeMnepatype) 1. YcTaHOBUTE HOX Ha LleHTPanbHbIV CTepXeHb Yawwm (11),
B EMKOCTb, B BbILLEYNOMSAHYTOM nopsiake. [lomectuTe py4yHoi noBepHuTE ero Ao dukcaumm.
Gnexnep Ha AHo emKkocTy. Mcnonbayiite py4Hoit Gneraep Ha 2. TlomecTtuTe NpoaykThl B Yaly. MNpucoegnHuTe Kpbiwky (10)

MakCUMaslbHOM CKOPOCTU, NPUAEPXNBANTECH 3TON CKOPOCTU
[0 Tex rnop, noka Macsio He nobeseet. 3atem, He BbiK/lOYas,
NOAHVMUTE PY4KY Ha MOBEPXHOCTb CMECK, 3aTEM ONSThb

K Yalue npu nomoLumn ¢pukcatopa kpbiwku (10d), koTopbii
PacnoNoXeH PSAOM C PYYKO yaLln.

Hasapn, BHM3, 4TOObI 3abpaTtb ocTaTtok Macna. Bpems 3. [nsa 3aKpbiTvS KPbILLIKM MOBEPHUTE €€ N0 YaCOBOW CTPEerKe,
M3roToBNEeHUS: OT 1 MUHYTHI (4N5 canara) A0 2-X MUHYT Ans 4TOGbI PUKCATOP 3ALLENKHYNCS Haf, PYYKON.
GonbLuel rycToTe! (Hanpumep, Ans Coyca). 4. BcrtaBbTe MOTOPHYIO 4acTb (4) B CLEMIEHNE MOTOPHOW

yacTtn(10a) oo dukcaumm.

BeH4YUK (cm. crp. 3/ puc. B) 5. Bkiounte npnbop B ceTb M yOeauTech, YTO TONKaTeNb Ha
MmecTe.
Mcnonb3yiiTe BEHUMK TONbKO Ansi B3OMBaHMS CIMBOK, SUHHBIX 6. BKNIOMUTE NPUBOP M NPUASPXMBAITE Yallly APYroi pyKOW.

6enKoB, 1 GBUCKBUTHOIO TECTA U FOTOBbLIX ECEPTOB.

7. Tlocne ucnonb30BaHUsS OTKIKOYMTE NPUOOP OT CETU U
HaXXMuUTe KHOMKU pukcauum (5), 4Tobbl OTCOEANHUTD
MOTOPHY!I0 4acTb. Y6epuTe Tonkaresnb.

e BcraBbTe BeH4uK (8b) B peaykTop (8a), 3atem
noAcoennHUTE MOTOPHYIO YacTb (4) K peaykTopy.
e [TOIHOCTBIO ONYCTUTE BEHYMK B HaLLly ¥ TOJIbKO MOCSIE 3TOr0

BKJIlOYaliTe Nproop. 8. Haxmute 3amok kpbiwku (10d) n gepxuTe. MNosepHuTe
e [locne ncnonb3oBaHUs OTKUYUTE NPUBOP OT CETU U KpbILWKY (10) NPOTUB YaCOBOW CTPENKN AN OTKPbLITUS.
HaXXmMuTe KHoMnku dukcaumm (5), 4Tobbl OTCOEONHUTL 9. MOAHMMMTE KPBILLIKY.

MOTOPHYIO YaCTb. 3aTEM BbITALLMTE BEHYMK N3 PEAYKTOPA.
10. OCTOPOXHO BbITALWMTE HOX Nepen, TeEM, Kak BbIHMATb
CoBeTbl 419 NONYy4YEeHUs HAaUNy4LUUX Ppe3ysibTaToB M3MenbYeHHblE NPOAYKThI. [Ins CHATUS HOXa cnerka

. NMOBEPHUTE 1 NPUNOLHUMUTE ErO.
® licnonb3aynTe Hally cpeaHero pasMmepa

e [lepemelanTe BEHYMK MO YAaCOBOW CTPENKe, Aepxa ero

e B306uTtble cnmeku (Makc. 400 M oxnaxaeHHbIX CIMBOK,
MUH. 30 % xunpHocTH, 4-8 °C): HaYHUTE C MaNioi CKOPOCTH
(nerkoe Haxartume Ha Ha KHOMKY) 1 YBENMYMBANTE CKOPOCTb

C nomolubto Hoxa (13) Bbl MOXXeTe 3amecuTb Nerkoe TecTo,
ans 67MHOB UK NUpPOora, ¢ UCnonb3oBaHnem He 6onee 250 r

(BCe Bonbllee HaxaTre Ha KHOMKY) npu B36MBaHUN. MK

e BabuBaHue AnYHbIX 6e5KoB (Makc. 4 aiua): HaYHKUTe Co Mpvimep peuenTa: TecTo ans 6AMHOB
cpenHen CKopoCTu (CpeaHee HaxaTue Ha KHOMKY) v Hanewte 375 mn mosoka B yawy, nobasbte 250 r Myku 1
yBeIMUMBAITE CKOPOCTb (BCe Bonbliee HaxaThe Ha KHoMky) 2 sua. Ha mosiHoi CkopocTu cMeLuaiite Lo NOoyYeH s
npv B3GUBaHUM. O0OHOPOJHOMO HEXHOro TecTa.

3amMelunBaHue TecTa

Habop «KomMnakTHbIA KyXOHHbIN Ha puicyHke pasgena D nokaszaHo kak nosb30BaTbCs HACALKOV
KOM63MH» ons tecta. Hacagka ons tecta (14) ngeanbHO NOAXOAUT s
3ameLUMBaHNS pa3HblX BUAOB TECTA, HANPUMEpP, APOXKEBOIO
Habop «KomMnakTHbIN KyXOHHbI KOMBaliH» (9) naeansHO WA BUCKBUTHOIO (MakcumyM 250 r Mykn).
NoAXOAWT ANsi:
AXOAMT AN e OnycTuTe Hacaaky Ania Tecta B yawy (11).
® 13MeSibYEHNA U CMeLLVBaHNS e HacbinbTte B Yaly He 6onee 250 r mykn, 3aTem fo6aBbTe
® 3amMelunBaHus TecTa (He 6onee 250 r Mykn) OCTasIbHbIe MHIPeaVEHTbI, KPOME XUAKMNX.
® Hapes3Ku 1 LUMHKOBKM e BiJounTe Npnbop Ha MNOHYI CKOPOCTb.
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57221101042_MQ775_S6-80.indd 70 28.02.13 12:28



e JloBGaBbTe XUOKNE UHIPEANEHTbI Hepes3 HaMnoHUTESb He
BbIK/IO4as Npubop.

e MakcumasbHoe Bpemsi 3amellnBaHns: 1 MuHyTa — 3aTem
[ante Nnpubopy oCTbiTh B TedeHne 10 MUHYT.

Mpumep peuenTa: TeCTO 4NN MULLUbI

250 r Myku, Y2 4aliHOW NIOXKN CONN, Y2 YaMHOM TOXKM CYyXNX
LPOXOKEN, 5 YaHbIX TOXEK 0NMBKOBOro macna, 150 mn Boapl
(KOMHaTHON Temneparypbl).

Mpumep peuenTa: 6UCKBUTHOE TECTO

250 r myku, 170 r macna (xonogHoro/TBEPAOro, MafeHbKNMMUN
Kycoukamu), 80 r caxapa Horo necka, 1 nakeTuk BaHWUIbHOIrO
caxapa, 1 HebonbLLoe AL, 1 WwenoTka conun. Jns nonyyeHus

XOPOLUEero peaynbrara He UCNONb3yNTe TEN0e, MArkoe Macno.

BoiknounTte Nprnbop, Kak ToJIbKO TECTO CHOPMUPYETCS B LUAP.
TecTO CTaHOBUTCSH CAINLLKOM MSAMKMM OT YpE3MEPHOIrO
3aMeLLMBaHVS.

Hape3ka / LULMHKOBKa (cm. cTp. 5/ puc. E)

Mcnonb3ys ne3suve ang Hapesku (15a) Bbl MoxeTe pesatb
orypubl, yK, rpubbl, 1610K1, MOPKOBb, PeANC, Cbipoi
kapTodenb, kabauku, kanycty. icnonb3ys nessue aons
LWMHKOBKM (15b) Bbl MOXeTe wnHKoBaTb 16710k, MOPKOBb,
CbIpO KapTodenb, CBEKIY, KanycCTy, CbIp (MATKUA 1IN
cpeaHen TBepaocTu).

1. TMomectute nessue (15a,b) B aepxatens (15) n
3adUKCUPYNATE B HY>KHOM MOJIOXEHUN. YCTAHOBUTE
[epXartenb Ha LLeHTPasbHbIi CTEPXXEHb YaLlun 1
3aduKcunpymnTe ero.

2. TMpucoepmnHnTe KpbiLKy (10) K YaLle npy noMoLm
dukcaropa kpbiwkn (10d), pacnonoxXeHHOro psaom
C PY4KOM YaLuu.

3. [Ans dukcaumm KpbILwKn, NOBEPHUTE ee Mo 4aCoBOM
CTpesike, 4ToObl PUKCATOP 3aLLENKHYICA HAag, PYHKONA.

4. BcTaBbTe MOTOPHYIO HYacTb B CLIEMNJIEHNE MOTOPHOWA
yactu(10a) oo dukcaumn.

5. BkounTte npmnbop B ceTb 1 A06aBbTE NPOAYKThI B
HanosIHUTENb.

6. BknouuTe npubop. Hukoraa He cyinTe pyky B
HanoJIHUTENb, Noka NPUbop BKoYeH. Beerpga
ncnonbayinTe Tonkartens (10a) ans nobasneHns
NPOAYKTOB.

7. TMocne ncnonb3oBaHUs OTKIIOYMUTE NPUOOP OT CETU N
HaXXMUTe KHONKW dukcaumm (5), 4Tobbl OTCOEANHNTL
MOTOPHYIO HaCTb.

8. Haxmute Ha dukcaTop kpbiwku (10d) n yoepxusariTe.
MoBepHuTE KpbILWKY (10) NPOTUB HaCOBOKM CTPESIKK, HTOObI
OTKPbITb €€.

9. TlNogHUMUTE KPBILLIKY.

10. BoiTawuTe gepxarenb nepen TemM, kak BelHUMaTb
M3MeJIbYEHHbIE NPOAYKTLI. Ansa cHaTus ne3sus (15a,b)
OCTOPOXHO NOATOJNIKHUTE €ro CHNU3Y BBEPX.

yXOA (cm. cTp. 3/ puc. C)

OuuLLainTe MOTOPHYIO YacTb (4) 1 pefykTop BeHyurka (8a)
BNAXHOM MArkon TkaHbto. Kpbiwky (10) MOXHO MbITb Nof,
NPOTOYHOW BOOOW, HO HE NOrpyXanTe ee B BOAY U He MoITe
B MOCYJ0MOEYHOM MalLUHE.

Bce apyrne 4acty MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOM MaLUVHE.

C yalum n3menbinTenst MOXHO CHATb NMPOTMBOCKOJIb34ALLLYO
noacTtaBky aJid 6oree TLWATENbHOIO OYULLEHMS.

Mpwn paboTe ¢ NpoaykTaMm, UMELLMMUN HACBILLEHHbIN LLBET
(Hanpumep, MOPKOBb), NMJIACTMACCOBbIE AeTann MOryT
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OKpacuTbCA. I'Iepe,u, O4MCTKON npoTpuTe Takne getanmn
pacTnTesieHbIM MaC/10OM.

Akceccyapsl

(MOXHO NPUOBPECTN OTAENBHO, OCTYMHbI HE BO BCEX
CTpaHax)

MQ 20:  KOMMNaKTHbIN U3MenbinTeNb oobemom 350 mn ans
M3MENbYEHNS TPaB, Jyka, YeCHOKa, Y11, OPEXOB
nT.o.

MQ 30:  unamenbumTenb o6bemom 500 mn gns
MN3MeNbYEHNS MOPKOBU, MSiCa, Nyka U T.0,.

MQ 40: unamenbymTenb 06bemom 1000 M AN LNHKOBKM,

CMeLlMBaHuA N n3MeJibieHnsa Nibaa

B n3nenve MoryT GbiTb BHECEHBI U3MEHeHUs 6e3
npenBapuTenbHOrO YBEAOMIEHNS.

B nHTEepecax 3amuTbl OKpyXaroLLeli cpeasl nocne
OKOHYaHus cnyx0Obl Nprubopa He BbibpackiBanTe ero
BMECTE C JOMALLHUM MyCOpPOM. YTunusauus npuéopa
MOXeT ObITb MPON3BELEHA B CEPBUCHbBIX LIeHTpax Braun
W B COOTBETCTBYIOLLMX MNYHKTaX yTUIN3aLMN.

6c

ME 10

MarotoeneHo B MonbLue ana
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany
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YKpaiHCbKka
IHCTPYKLis N0 3aCTOCYBaHHIO

Hawa npoaykujis cTBOpeHa BianoBiAHO A0 BUCOKUX CTaHAAPTIB
SAKOCTI, PYHKLIOHANBbHOCTI | Au3ariHy.

Mwu cnogiBaemocs, wWwo Bam cnogo6aeTbest HOBUIA MPUCTPIN
Braun.

NMepen BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, peTesibHO BUBYiTb BKa3iBKU N0 BUKOPUCTAHHIO,
nepLu HiXXK KOPUCTYBATUCH NPUNAA0oM.

VYBara
o Jle3a i npuctocyBaHHs (15a,b) ayxe roctpi! LLLo6
-@ YHUKHYTU NopaHeHb, Oyab nacka, BUKOPUCTOBYITE
iX 3 0C06MBOIO 0BEPEXHICTIO.

e 3aBxav BMMUKaNTe NPUCTPIN, SKLLO 3anuiaeTe horo 6e3
Harnsay i nepen 36MpaHHaM, PO3OMPaHHAM, YALLLEHHSM i
36epiraHHsM.

e [lpuCTpI HE NPU3HAYEHNN 019 BAKOPUCTAHHS OiTbMU
abo ocobamu 3 06MEXEHNMU PO3YMOBUMU 34iOGHOCTAMM
6e3 KOHTPOJII0 0cobu, BianoBiganbHOI 3a ix 6e3neKy.
TpumaiTe npunag nopani Big aiteii, ane 6yasre
YNEBHEHNMMU, LLIO BOHU HE CTaHYTb 3 HAM rpaTu.

e [lepen BUKOPUCTaHHSAM HacaaoK Ansi KyXOHHOro kombanHa
nepekoHarTecs, o 3amok (10d) 3amMKHYTUI HANEXHUM
YMHOM, i WO WToBXasbHUK (10b) 3HaX0AUTLCS Ha MiCL.

® He BcTaBnauTe iHLi MPUCTOCYBAHHSA, OKPIM LUTOBXaJIbHUKA
(10b) B OTBip A/19 HANOBHEHHS B MPOLLECi po6OTU.

° He nomiwante aBUryH (4) i MexaHi3m BiHYMKa Mig NPOTOYHY
BOJY | HE 3aHypIoMTeE iX Y BOAY.

® KpuLLKy MOXHa MUTW B MPOTOYHIM BOA|, aJle He 3aHyplonTe
il y BOAY | HE MUINTE B MOCYAOMUIHI MaLLUHI.

e EnekTpuyHi npunagu Braun BignosigatoTb CTaHoapTam
6e3nekn. PeMoHT abo 3amiHa kabenio XNBAEHHS MOBUHHI
BMKOHYBAaTUCS NMLLE aBTOPU3OBAHNM 0OCTYroBYHOHUM
nepcoHanom. NMomunkosi, HekBanidikoBaHi PEMOHTHI
pPOBOTY MOXYTb MPUBECTU 40 NEBHOI HEOGE3NeKkn Npu
BUKOPUCTAHHI.

* [lepen BKIIIOYEHHAM B MEPEXY YNEBHITLCS, WO Bawa
Hanpyra Bignosigae Hanpysi, BkadaHi Ha npunagi.

e [lpunag CKOHCTPYIMOBaHUI AN POOOTH i3 3BMYAAHMMN
nobyToBMMKN 06’eMamu.

® Yawa (7) i mucka (11) He Nnpu3Ha4veHi 419 BUKOPUCTAHHSA
B MiKPOXBWJIbOBIN Nevi.

Onuc (omB. Tabnuuio Ha cTop. 3)

KoHTponbHa KHoMnka @

CuvrHanbHa namnouka

Mepemunkay Smartspeed / pisHi WBUAKOCTI il
HeTtanb npuBoay

KHonku BigKpnTTS

Pyuyka 6neHpepa

MipHa ckngHka

a [lpueig

b BiH4mk

oO~NOUORA~WOWN =

9 Akcecyapu 4Ji1 KOMNAKTHOIO KyXOHHOro kombariHa
10  Kpwuwka
10a MydTa ons npusony
10b LUToBXxanbHmk
10c TpyOka ona HanoOBHEHHS

10d 3amok

1 Mwucka

12 KinbLe NpoTn KOB3aHHSA
13  Jle3o

14 TpwucTpin ana 3amicy
15 Tpumauy

15a TpucTpin ans pisaHHs
15b  MpucTpiit Ans WKHKYBaHHS (APiIGHOro, BENKOro)
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Bynapb nacka, o4MCTiTb BCi geTani nepea nepmm
BMKOPUCTAHHAM (AMBUTUCS MYHKT «OunLLeHHs» / Tabnuuo C)

CurHanbHa namMrouka

CurHanbHa namMnouyka (2) nokasye cratyc npunaay, Koam BiH
BKJTIOYEHWI B €/IEKTPUYHY MEpeXxy.

CurHanbHa [Mpwunap/cratyc po6oTtu

namMnouka

YepBoHM Mpwunap rotoBui 40 BUKOPUCTAHHSA

Gnmatounin

3eneHui Mpwnapg, BiaKpUTUA (HATUCHYTA KHOMKa
BIOKPUTTS) | MOXeE ByTY YBIMKHEHWI

YepBoHMI Mpunap neperpiscs. Jante NOMy OCTUIHYTU.

BiH 3HOBY Oy/e roTOBUIA 0 BUKOPUCTAHHS, K
TifIbKK NamMnoyka ctaHe 6a1MmMaT YHePBOHUM

TexHonoris Smartspeed

Mepemunkay Smartspeed ansa
nepeMuKaHHS LUBUAKOCTEN il

OavH nepemumkad, pisHi WBMAKocTi. Yim Ginblue Bu TucHeTe,
TUM BULLE LIBNAKICTb (Man. A). Y1Mm BULLE LWIBMOKICTb, TUM
wBmaLe i ApibHilLe pe3ynsTaTy 3MiLLyBaHHS | NOAPIOHEHHS.

YnpaBniHHA OAHIE0 pyKoto: nepemukad Smartspeed (3)
[03BOJISIE YBIMKHYTU NPUBIA, Ta KOHTPOOBATU LWBUAKICTb
OJHIEI0 PYKOIO.

Ak BUKOPpUCTOBYBaTU Npunaag

Mepen nepLummM BUKOPUCTaHHAM: Buganite TpaHCNoOpTYyBanbHUA
3aMoK 3 geTani npueoay (4), NOTArHYBLUW 32 YEPBOHY CTPIYKY.

YBIMKHEHHS (aus. ctop. 3/man. A)

Mpunap, Mae KOHTPOJIbHY KHOMKY. [15151 6€3Me4YHOro BMUKaHHS
CNigynTe HaCTYNHUM KPOKaMm:

1. CnoyaTky HaTUCKyTe KOHTPOJIbHY KHOMKY (1) BENUKUM
nanbuem i ytpumyiiTe. JlTamnoyka 3acBiTUTbCS NOCTIiHUM
3€eJIEHVM CBIT/IOM.

2. MoTim HaTuckyiTe nepemmkad Smartspeed (3) BianoBigHO
0,0 6aXaHoi LUBMAKOCTI.
Akwo nepemmnkad Smartspeed (3) He HATUCHYTU MPOTArOM
5 cekyHA, npunag He MoxHa 6yae YBIMKHYTU B Liniax
6e3nekn. CurHanbHa namnoyka 6a1mae 4epBoHuUM. ns
YBIMKHEHHS npunagy, No4HiTe 3 KPoky 1.

3. Mig yac po6oTn Bam He NOTPIBHO yTPMMYBaTN KOHTPOJIbHY
KHOMKY HaTUCHYTOIO.

Py4Hunia GneHaep (avs. crop. 3/man. B)

Py4yHnin 6nengep npekpacHo NMMYnTb 4S5 NPUroTyBaHHS
coycis, Nigave, Cynis, ManoHesy i ANTAYOro xap4yBaHHS,
a TakoX AN1s1 3MiLlyBaHHSA HAnoiB Ta MOIOYHUX KOKTENNIB.
[ns 3006yTTS HANKPALLMX PE3YSILTATIB 3MilllyBaHHS
BUKOPUCTOBYIMTE HAMBUILLY LUBUAKICTb.

e BcragTe npuBig (4) B pyuky 6neHaepa (6).

e PogTallyiite py4Huin 6neHaep rmmboko B Halli abo Mucuj.
MoTiM YBIMKHITb Npunag, sk OnmcaHo BULLIE.

e [licnst BUKOPUCTAHHSA BUMKHITb 3 MEPEXi | HATUCHITb KHOMKY
BiAKpUTTS (5) ANs BiQ eQHaHHS NpuBoay.
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Mpw 3millyBaHHi 6e3nocepenHbO B KACTPYi B XO4i rOTyBaHHSA
CrnoyaTky 3HiMiTb KAaCTPYJIIO 3 MAUTU LLLOO YHUKHYTU
pPO36pU3KyBaHHS KMMSYOI PionHK (pr3KK obLunapioBaHHs!).

Mpuknag peuenty: MaoHes

250 r poCAnHHOI onii (Hanpuknaa, COHSALWHMKOBOI),

1 uine anue + 1 9€e4HNI XOBTOK,

1-2 4. noxku outy (Npnban3Ho 15r),

Cinb Ta nepeup 3a cMakom

[Moknagits yCi iHrpenieHTn (Npu KiMHaTHIN TemnepaTypi) B
EMHICTb, Y BULLLE3a3HA4YEeHOMY Nopsaky. 3aHypTe pyqHui
6GneHaep Ha AHO EMHOCTI. BukopucToByiiTe pydHui GneHaep
Ha MakCUManbHil LWBNAKOCTI, LOTPUMYNTECH LET LUBNAKOCTI
0,0 TUX Nip, NOKK onia He noGinie. MoTiM, He BUMMKatoun,
NiAHIMITL PY4KY Ha MOBEPXHIO CYMiLlli, MOTiM 3HOBY Ha3an,
BHM3, 06 3abpaTu peluTy Macna. Yac BUroTOBNEHHS: Bif,

1 XBUNVHK (ANa canaty) Ao 2-X XBUAWH s BinbLUIoi rycToTn
(Hanpwuknapg, ons ryctoro coycy).

BiH4yuk (omB. cTop. 3/man. B)

BurKopuCTOBYMTE BiIHYMK NnLLIE NSt 30MBAHHSA BEPLLUKIB, AEYHUX
6inkiB i 3mMiLyBaHHA GICKBITHOrO TiCTa i FOTOBMX AECEPTIB.

e BCTaBTe BiHYMK (8b) B MexaHi3m (8a), 3akpiniTb NnpuBig,
B KOPMYCi

e [lOMICTIiTb BIHOYOK B MUCKY i I1LLE MICNS LbOro yBiIMKHITb
npunag,

e [licnsa BUKOPUCTaAHHA BUMKHITb 3 MEPEXi i HATUCHITb
KHOMKY BigkpuTTa (5) ong Bif’eaHaHHSa npusoay. MNoTim
Bifl'eQHaNTe BiHYMK Big, npusoay.

Mopaau ang AOCArHeHHs HaKpawmux pe3ynbTaTiB

® BUKOPUCTOBYNTE MUCKY CEPEOHBOIO PO3MIPY.

e PyxanTe BiHYMKOM 32 MOAMHHUKOBOIO CTPINKOD, TPUMAK4n
A0ro 3nerka nig, KyTom.

e 36uTi BepLukn (Makc. 400 M 0X0N0AXKEHNX BEPLLKIB,

MiH. 30 % xwnpHocTi, 4—8 °C): MOYHITb 3 Manoi LWUBMAKOCTI
(nerke HaTUCHEHHS Ha NepemMuKay) NPy 36MBaHHI.

e 30MBaHHs se4HUX BinkiB (MaKc. 4 AiLs): NOYHITb 3
cepeHbOi LWBUAKOCTI (MONOBUMHHE HATUCHEHHS Ha
nepemMukay) i 36inbLUyinTe LIBUAKICTL (BCe Binblue
HaTMCHEHHS Ha NepemMuKay) nNpu 361BaHHi.

HaGip «KoMnakTHU1 KyXOHHUA
KOMOaH»

KomMnakTHWIA KyXOHHWU koMbaliH (9) 4yo0BO NNYUTL ONIS:

® NoApPIGHEHHS | 3MiLLYBaHHS
e 3amicu TicTa (He 6inbe 250 r 6opoLuHa)
® Hapisky cknboukamm i Kkybrkamm

MoapiGHEeHHS (aus. cTop. 4/man. D)

BukopucTtaHHs nesa (13) mornomoxe noapibHnTn M’sco, cup,
Lumobynio, 3eNeHb, YACHMK, MOPKBY, FOPiXv, MUrAanb i Tak Aani.

[ns nocsrHeHHs Halikpalumx pedynbraTis, 6yab nacka,
03HaMOMTECS 3 MAaKCUMAJbHOIO KiIbKICTIO i LUBUAKICTIO,
BKadaHuMu B Tabnuui posginy D i E.

He noppibHioiTe oyxe TBepai NpoaykTu, Taki sk Kyoukn
NbOAY, MyCKaTHWUI ropix, KaBOBi 3epHa abo 3naku.

Mepep NoApiGHEHHSAM ...

e 3aspanerifb HapisanTe M’1co, cup, unbynio, YaCHUK, MOPKBY,
yini

* BMAaniTb cTebna 3 3eneHi, wkapanyny 3 ropixis

® BUAANITb KICTKW, XMW | XPSALi 3 M’aca
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® 3aBXAM NepeKkoHynTecs, Lo KifbLe NpoTn KOB3aHHS (12)
HafjiTe Ha MUCKY NoapiOHIOBaYa.

YBara: Jle3o oyxe roctpe! 3aBxau TpuManTe Moro 3a BEPXHIO
NAacTUKOBY YaCTMHY i MpaLonTe 3 HUM 06epexHo.
O6epexxHo BuaaniTe NaacTUKOBY KPULLIKY 3 ie3a.

1. TomicTiTb 1€30 B LEHTP MUCKM (11), 06EpHITb oro Ao
dikcauii.
2. HanogHiTb Mucky npoayktamu. MpuegHanTte kpuiwky (10)

[0 MUCKM i3 3aMKkoM (10d), po3TalloBaHM Nopsaa, 3 PyyKoio
MWCKN.

3. [1nsa 3akpuTTS KPULLKM OBEPHITB ii 38 rOAWHHUKOBOIO
CTpinKoto, abn 3aMOK 3aMKHYBCS 3 KflaL,aHHAM Hafl, Py4Kolo.

BcTaeTte npuBig (4) B mydTy (10a) oo dikcauii.

5. YBiMKHITb Npunag B Mepexy i nepekoHamnTecs, Lo
LUTOBXaJIbHUK Ha MiCLj.

6. YBIMKHITb Npunag i TpMmamTe MUCKY iHLLIOKO PYKOHO.

icna BUKOPUCTAHHS BUMKHITb 3 MEPEeXi i HaTUCKyITe
KHOMKM BigKpUTTS (5) ANg BUAaneHHs npusoay. Bupganits
LUTOBXasIbHYIK.

8. Hartuckywite 3amok kpuwkn (10d) i Tpymaiite. O6epHITb
KpuLwky (10) NpOTX rOAMHHMKOBOIT CTPINKM N1 BIOKPUTTS.

9. MigHIMITb KPULLIKY.
10. O6epexHo BUIAMITL Ne30 nepen, TMM, ik BUMHATU

noapibHeHi NpoaykTn. [Ans BuoaneHHs nesa anerka
06EpHITb NOr0 i BUTATHITb.

3amic fierkoro Ticta

3 BUKOpUCTaHHAM nesa (13) Bu moxeTe 3amicuTu nerke TicTo,
K A5 MAVHLIB 260 AN NnMpora, 3 BUKOPUCTAHHSAM He Binblue
250 r 6opoLuHa.

Mpuknag peuenTy: MANHLEBE TICTO

Cnoyatky nomicTite 375 Mn MoJsioka B MUCKY, fopaiite 250 r
6opoluHa i noTiM 2 Anusa. Ha noBHiIM WBMAOKOCTI 3MilLaiTe oo
3000yTTS OQHOPIAHOIO HiXXHOTO TicTa.

3amic Ticta

KapTuHka 3 po3ainy D TakoX 3acTOCOBHa AJ11 BAKOPUCTaHHS
NPUCTPOIO ANs 3amicy TicTa.

MpwucTpint gnsa Ticta (14) ineanbHuin Ans 3amicy pPi3HUX BUAIB
TicTa, Hanpuknaa, opiXaXXoBoro abo GiCKBITHOro (MakCMMyM
250 rp 6opoLuHa).

e [loMICTiTb NPUCTPIN Ana Ticta B Mucky (11).

e HanoBHiTb MUCKY He Binblue Hix 250 rp 6opoLuHa, NoTimM
[0[alrTe OCTaHHi IHrpeaieHTn, OKpPiM piaKuX.

e YBiIMKHITb Npuiag Ha NOBHY LLUBUAKICTb.

e JlopanTe pianHu Yepes OTBIP A1 HAMOBHEHHS Npu
npawoo4omMy NpuBOA;.

° MakcumanbHui 4ac 3MillyBaHHA: 1 XBUAMHA — NOTIM
0X0N104iTb NpMBiA, NPOoTAromM 10 XBUAKH.

Mpuknag peuenTy: TiCTO Aas Niun

250 r Myku V2 4aliHOT NOXKM coni 1/2 YalAHOT NOXKM CyXmnX
APKOXIB, 5 YaliHMX NOXOK 0IMBKOBOro macna, 150 mn soam
(KiMHaTHOT Temneparypu).

Mpuknag peuenty: GiCKBITHE TICTO

250 r 6opolwuHa, 170 r macna (Xo104HOro/TBEPAO0ro,
ManeHbkumMun wmaroukamu), 80 r uykpy, 1 nakeTuk BaHiNbHOro
uykpy, 1 HeBenuke aiiue, 1 winka coni. ns 30006yTTs [O6pOro
pes3ynbraTty He BUKOPUCTOBYNTE Tene, M’sKe Macno.
MpunuHITL 3miyBaT 6eanocepenHbo Micas Toro, sk TICTO
chopmyBanocs B kynto. TiCTO cTaHe ayxXe M’aK1UM Bif,
HagMipHOro 3amicy.
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Hapiska ckubo4ykamu / Kyoukamm
(omB. ctop. 5/man. E)

BukopucToByoum npunag ans Hapiskm (15a) Bu moxeTte
HapidyBaTu ckMbovkamm oripku, umobynio, rpubu, sonyka,
MOPKBY, peauc, CUpy KapTonto, kabayku, Kanycry.

3 BMKOPUCTaHHAM noapibHiotodoro npunagy (15b) Bu moxeTe
HapidyBaTu s61yka, MOPKBY, CUPY KapTonto, Oypsik, KanycTy,
cup (M’sknin abo cepenHbOi TBEPAOCTI).

1. TowmicTite npunag, (15a,b) B Tpumad (15) i 3adikcynTe B
NoTPiIGHOMY NONOXeHHi. MOMICTITb TPMMaY B LLEHTP MUCKMN
i 3adikcynTe Ha MicCLi.

2. MMpuepHaiite kpuwky (10) 4O MUCKM 32 LOMOMOrOI0 3aMKy
(10d), po3TaloBaHOro nopsa 3 Py4ko MUCKN.

3. [ns dikcauii kpuLku, 06epHiTh ii 38 rOAUHHMKOBOO
CTpinkoto, abv 3aMOK 3aMKHYBCS HaZL, PY4KOIO.

BcTaeTte npueig B mydTy (102) oo dikcauii.

5. BkIouiTL Npunag B Mepexy i fogante npoayktu B OTBIp
L1191 HANOBHEHHS.

6. YBiMKHITb Npunag. Hikonn He TopkanTecs pykamu OTBOpPY
L1591 HAMOBHEHHS, MOKM NpUNaz, yBiMKHEHHWI. 3aBxXaun
BUKOPUCTOBYMTE WITOBXaNbHUK (10a) Ang noaaBaHHS
NPOAYKTIB.

7. Tlicng BUKOPUCTaHHS Bif’€aHaANTE Bif MEPEX | HATUCKYNTE
KHOMKW BiakpuUTTS (5) ONS BiA’€QHAHHS NPUBOAY.

8. Hatuckyinte 3amok kpuiku (10d) i yTpumyiite. OBepHiTb
KpuLwky (10) NpOTM rOAMHHUKOBOI CTPINKW ONS BIAKPUTTS.
9. TMigHIMITb KPULLKY.

10. BuTarHits TpyMay NpuUCTPOIO Nepes, TUM, K BUTATHYTU
roToBi NPOAYKTU. [ANs BUOANEHHS NPUCTPOLO NOTAMHIT
10ro 3 0AHOro 60Ky, KMIN BUCTYNAE 3 HUXHbOIO OOKY
Tprmasa.

OuYULLLeHHS (oye. cTop. 3/man. C)

OuuwanTte npueig, (4) i npunag ons BiH4mMka (8a) Bonoroo
M’SIKOI0 TKaHWHO. Kpuuky (10) MOXHa MUTM Mig, NPOTOYHOO
BOAOI0, ane He 3aHyplonTe ii y Boay i He MuinTe B
NOCYAOMUNHIA MaLLWHI.

Bci iHLWIi 4aCTUHU MOXHA MUTW B MOCYAOMUIAHI MaLUVHI.

By MOXeTe 3HATY KinbLis NPOTU KOB3AHHSI 3 MUCKM
noapibHoBava Ans PeTenbHILLOro OUYNLLIEHHS.

Mpw po60oTi 3 NpoAyKkTaMu 3 BENUKUM BMICTOM hapOHUKIB
(Hanpuvknag, MoOpKBa) NAacTUKOBI AeTani MOXyTb BTPATUTH
Konip. MNpoTpiTh iX POCMHHOIO ONIEID NEPe, OHULLLEHHSIM.

Akcecyapm

(OTPUMYIOTLCS OKPEMO, AOCTYMHI HE Y BCiX KpaiHax)

MQ 20: 350 mn kKoMNakTHWUIA NoapibHIOBaY ons
noapibHeHHs 3eneHi, unbyni, YHacHuKy, Hini,
ropixis i Tak gani

MQ 30: 500 mn noapibHioBaY ANs NOAPIOHEHHS MOPKBY,
M’sica, umbyni, i Tak gani

MQ 40: 1000 mn noppiGHIoBaY 415 NOAPIOHEHHS,

3MIiLLYBaHHS | KPULLIHHS boay

3MiHN MOXYTb BHOCUTUCS 6€3 NOBIAOMIEHHS
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Bynpb nacka, He yTunidyinTe NnpoaykT B NOBGYTOBI Biaxoam
nicnsa 3akiHYeHHs TePMiHy cnyx6u. loro moxHa
yTunidyeatu B CepBicHuMX LieHTpax Braun abo y

BiAMNOBIAHMX TOYKax NpUNoMy y BaLuin kpaiHi. f—

O6naaHaHHA BiANOBIAAE BUMOram TEXHIYHOro pernameHTy
06MeXXeHHA BUKOPUCTaHHA AeAKUX Hebe3neyHnx peyoBmH
B €JIeKTPUYHOMY Ta eIeKTPOHHOMY obnafHaHHi.

¥

lapsya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i CTALiOHAPHUX
TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit
production code located near the type plate. The first
digit of the production code refers to the last digit of the
year of manufacture. The next two digits refer to the
calendar week in the year of manufacture. Example:
“101” — The product was manufactured in week 01 of
2011.
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